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Listeria monocytogenes kockazatanak csokkentése,
megel6zésének szabalyozasa

A vevbik bizalmanak megtartasa érdekében segitink a lehet6
legalacsonyabbra  csokkenteni termékeik  Listeria  monocytogenes
szennyez6déseének kockazatat.

A Listeria monocytogenes szennyez6édés kockazatainak csokkentését segitd
szolgaltatasaink:

o Listeria problémamegoldas és megel6zési rendszer kidolgozasa
- Kozepes higiéniai kockazatu terlleten el6allitott, nem fogyasztasra kész
élelmiszerekre;
- Nagy gondossagot (High care area) igenyld terlleten eléallitott fogyasztasra kész
élelmiszerekre;
- Nagy higiéniai kockazatu tertileten (High risk area) elallitott fogyasztasra kész
élelmiszerekre;

illetve kildnbdzd ipari agazatokra specifikusan:
- Husipar: szarazaru gyartas, hékezelt és pacolt termékek gyartasa,
- Tejipar: fogyasztasra kész termékek, sajt és jégkrémgyartas,
- Készételgyartas,
- Gyorsfagyasztott zéldség- és gyumdlcs feldolgozas.

o Helyszini higiéniai felmérés és szaktanacsadas;
A Listeria szennyez6dés lehetséges forrasainak és gocpontjainak azonositdsa és
feltarasa

e A raszennyezés lehetséges utvonalainak beazonositasa, melynek kapcsan az
alabbiakban tudunk segitséget nyujtani:

- mintavételi terv kialakitasa, ahol a probléma feltarasa mellett célunk a vizsgalati
koltségek minimalis szinten tartasa (mintavételi matrix)

- a szennyez8dés forrasanak megallapitasa az un. ,genetikai ujjlenyomat’
modszerével (,ribotyping”) - az angol anyaintézet bevonasaval

o Javaslatok kidolgozasa a szennyez6dés megelbzése érdekében:

- atermék-el6allitas éplleteinek és adottsagainak (gépek, berendezések, eszkdzok,
elrendezés és termékaramok), a higiéniai gyakorlatnak felllvizsgalata alapjan

- takaritasi modszerek adott helyzetre torténd atalakitasa
- higiéniai zénak kialakitasa, megfelel ,korlatok”, utvonalak kialakitasa

¢ A dokumentacids rendszer atvilagitasa (HACCP, jel6lés, takaritasi és higiéniai eljarasok,
labor és mintavételi utasitasok, BRC/IFS szabvanyok vonatkozé fejezetei (pl.: BRCS8, 8-as
fejezet))

e Helyszini folyamatos helyszini monitoring (outsourcing) a probléma feltarasanak,
megoldasanak idészakaban
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Listeria megel6zési rendszer auditok a Listeria menedzsment és higiéniai gyakorlat
atvilagitasara

A terllethez kapcsolddo oktatasaink:

Az Uzemek, berendezések kialakitasanak J6 Higiéniai Gyakorlata (GHP)
A Listeria megel6zés és szabalyozas teljes rendszere
A Listeria megel6zés szempontjai, és a helyes viselkedés
= dolgozdknak
= karbantartoknak
= Kkilsé vallalkozéknak
= mas tertletek képviseldinek
A kérnyezeti mintavétel modszere és higiéniai szabalyai
A takaritas és fert6tlenités szempontjai a Listeria kockazatanak csokkentésére
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Tovabbi informacio:

Berczeli Attila

Kertész Zsofia

Dr. Seb6k Andras Tel: +36 1 433 1470 e-mail: a.sebok@campdenkht.com

Tel: +36 1 433 1476 e-mail: a.berczeli@campdenkht.com
Tel: +36 1 433 1488 e-mail: z.kertesz@campdenkht.com
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