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UTMUTATO A CUKORIPAR JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az Utmutat6 a Foldm velésulgyi és Vidékfejlesztési Minisztérium és az
Elelmiszeripari Agazati Parbeszéd Kdzpont tamogatasaval készult.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az Utmutatot készit munkacsoport tagjai:
Aranyiné Gégény llona Maéatra Cukor ZRt.
Boros llona CUKORKUTATO Cukoripari Kutaté Intézet Kft.
Horvéath Eva CUKORKUTATO Cukoripari Kutaté Intézet Kft.
Izséné Gergacz GyongyiMagyar Cukor ZRt.
Megyeriné Kanya Edit Matra Cukor ZRt.

Papp Attila Campden & Chorleywood, Magyarorszag Kht.
Szeles Zoltanné Magyar Cukor ZRt.
To6th Gyorgy Eastern Sugar ZRt.

Az Utmutatd tartalmanak kozlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése szilkséges.

Az alabbi weboldalakon talalhaté ,JO0 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letdlthetik, képerny jukén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az uatmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem maédosithatjak.

http://www.campden.hu/jo _higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folderlD=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai utmutato hu

A kozérdek adatok kivételével tilos az Gtmutatok barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznélasaval anyagi, erkolcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet béarmely jelleg profitot eredményezni.
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1. Bevezetés

Jelen Utmutaté célja, hogy a 2006. januar 1-t | érvénybe lépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva segitséget nyujtson a cukoripari vallalkozasok
szdmara a biztonsagos termékek el allitAsdhoz szikséges kdvetelmények hatdsagi szempontbdl is
sikeres teljesitéséhez.

Az Eurdpai Unio élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasdban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 Gtmutatok"-rél rendelkezik. A
rendelet el irdsai alapjan a tagallamoknak 0sztondzniik kell a higiénidra és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrol sz6l6 nemzeti és k6zOsségi Utmutatdk kidolgozasat. A
rendelet IIl. fejezetének 7. cikke az Utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésér | és hasznélatéarol szdl, a 8.
cikk targyalja a nemzeti Gtmutatok, mig a 9. cikk a kbzésségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozosségi Utmutatok terjesztését és hasznalatat egyarant 6sztonézni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozdk 6nkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Utmutatokat.

Az Utmutatd folyamatosan fellllvizsgalatra és szikség szerint médositasra keril. Az aktualizalashoz
szilkséges, az Utmutatoval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az aldbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1. Hogyan kell hasznalni az Utmutatot?

Az Utmutaté Osszeallitasa soran a kovetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtliink, de az Utmutatd természetesen csak a kiadas id pontjdban rendelkezésre allo
ismereteket és gyakorlatot tikrozi. Ezért a kodvetelmények valtozasa, a tapasztalatok b vilése
szilkségessé teszi az Utmutatd rendszeres id koézonkénti felllvizsgalatat, médositasat.

Az Utmutaté szdvege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban talalhaték a 852/2004/EK higiéniai rendelet 1l. mellékletének el irasai kévetve a
melléklet szamozaséat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan el irds is megtalalhat6, amely a
cukoripari gyakorlatban altaldban nem fordulhat el . Ebben az esetben, ahol nem értelmezhetjik
azokat, a tovabbi rovatokban ezt megadjuk.

A kozéps oszlopban fogalmaztuk meg a kovetelményeknek vald6 megfeleléshez szikséges
el irasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az el irasok a
852/2004/EK 1ll. fejezetének 7. cikkével 0Osszhangban o©Onkéntes alapon hasznélhatok. Az
élelmiszeripari vallalkozasok eltérhetnek ezekt | az el irdsoktdl, de ezekben az esetekben valamilyen
maddon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az el irasokat tettik, amelyeket el remutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZER , AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezekt | az ajanlasoktol
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
el irasok nem képezhetik hatésagi ellen rzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl
szilkségesnek a rendeletek kovetelményeinek val6 megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszer ,
altalaban javitjdk a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatalyos el irds egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem f ztiink magyarazatot,
mivel dnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell azokat.

Jelen Utmutatoban foglaltakkal egyetért a Cukoripari Egyesiilés is, de jelen Utmutatd nem része a
torvényi el irasoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyltt az Gtmutatd segiti annak megértését,
hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége teriiletén mit kell tennie az el irasok teljesitéséhez.
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Segit abban is, hogy a vallalkozdsok 6nmaguk is képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepcio
megfogalmazéasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtasara.

1.2. Az utmutatd alkalmazasi teriilete

Az Otmutatd valamennyi magyarorszagi cukorgyarban cukorrépabol el allitott cukortermékek
gyartasara vonatkozik.

2. Rovid bevezetés a jogszabéalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabalyi kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari
véllalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valé megfelelés nem o©nkéntes, de az élelmiszeripari
véllalkozasok nem kotelesek az utmutatdkban el irtakat alkalmazni, amennyiben mas aton teljesitik a
megfelel séget. Az Gtmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az Utmutatd 0sszeallitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:
1. Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer
higiéniardl
2. Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 178/2002/EK rendelete (2002. januér 28.) az élelmiszerjog

altalanos elveir | és kovetelményeir I, az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag
Iétrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozo eljarasok megallapitasarol;

3. Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 2003/89/EK iranyelve (2003. november 10.) a 2000/13/EK
irdnyelv élelmiszer-6sszetev k feltlintetése tekintetében toértén maodositasarol;

4. 201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz min ségi kovetelményeir | és az ellen rzés
rendjér |;

2003. évi LXXXII. térvény az élelmiszerekr |;

4/1998. (XI. 11.) EUM rendelet

2073/2005/EK rendelet

1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM egyittes rendelet az élelmiszerekr | sz6l6 1995. évi XC. térvény
végrehajtasarol;

9. A Bizottsdg 2073/2005/EK rendelete (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiolégiai
kritériumairdl;

© N o u

10. 17/1999. (VI.16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhet
mértékér |;

11. 40/2000. (XIl. 20.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhet
meértékér | szol6 17/1999. (VI.16.) EUM rendelt moédositasardl;

12. 19/2004 (11.26.) FVM-ESZCSM-GKM egyittes rendelet az élelmiszerek jeldlésér |, valamint a
modositasara kiadott rendeletek

13. 2008. évi XLVI. Torvény 35 § A berendezések higiéniai alkalmassaganak ellen rzésér |

14. 9/2003. (Il1.13.) ESZCSM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhet
mértékér | sz6l6 17/1999. (VI.16.) EUM rendelt modositasardl;

15. 36/2006 (V.18.) FVM rendelet a termésndvel anyagok engedélyezésér |, tarolasarol,
forgalmazasardl és felhasznalasardl;

16. 5/2002. (I1.22) EuM-FVM egyiittes rendelet a névényekben, a novényi termékekben és a
fellletikon megengedhet novényvéd szer-maradék mértékér I;

17. 59/2003. (X.16.) ESzCsM-FVM egyiittes rendelet a névényekben, a ndvényi termékekben és
a feluletikdon megengedhet névényvéd szer-maradék mértékér | szol6 5/2002. (11.22) EGM-
FVM egyuttes rendelet médositaséarol;
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18. 1/2004. (X1.5.) EUM-FVM egyiittes rendelet a ndvényekben, a novényi termékekben és a
feluletikon megengedhet novényvéd szer-maradék meértékér | szolé 5/2002. (11.22) EuM-
FVM egyuttes rendelet mddositaséarol

19. 21/2006 (V.15.) EUM-FVM egyiittes rendelet a névényekben, a novényi termékekben és a
feliletikdon megengedhet novényvéd szer-maradék mértékér | sz6lé 5/2002. (11.22) EUM-
FVM egyuttes rendelet mddositasarol

20. 98/2001. (VI.15.) kormanyrendelet a veszélyes hulladékokkal kapcsolatos tevékenységek
végzésének feltételeir I;

21. 33/1998. (VI1.24.) NM rendelet a munkakdri, szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag orvosi
vizsgalatarél és véleményezésér |I;

22. 27/2000. (IX.30) EUM rendelettel médositott 33/1998. (VI.24.) NM rendelet a munkakoéri,
szakmai, ill. személyi higiénés alkalmassag orvosi vizsgalatarol és véleményezésér |I;

23. 62/2003 (X.27.) ESZCSM rendelet az élelmiszer eredet megbetegedések esetén kovetend
eljarasral;

24. Az EurOpai Parlament és a Tanacs 882/2004/EK rendelete (2004.04.29.) a takarmany- és
élelmiszer térvénynek, az allategészséglgyi és allatjoléti szabalyoknak tortén megfelelés
hatésagi ellen rzésér I,

25. 2005. évi CLXXVI sz. torvény (2005.12.28.) az allategészségugyr |.

A Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszer-higiéniardl az élelmiszeripari vallalkozasok
m kddésének altalanos higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve a szerkezeti kdvetelményeket és a
HACCP alapelvein alapulé allando folyamatok bevezetését. A HACCP alapu eljarasok, és el feltételi
higiéniai kovetelmények bevezetése egyiitt alkotja a véllalkozds élelmiszerbiztonsagi szabalyozé
rendszerét. A rendelet tartalmazza a jo higiéniai gyakorlat elérend céljait, amelyeket be kell tartani a
fogyasztok védelmének érdekében. Az Utmutatd olyan kockézat alapu szerkezeti és eljarasbeli
tanacsokat ad, amelyekkel ezek a célok teljesithet k.

Habar a 852/2004/EK rendelet megjelenésével egyidej leg megsz nt a 90/2003. (VII 30.) FVM-
ESZCSM egyiittes rendelete az élelmiszerek el allitasanak és forgalmazéasanak higiéniai feltételeir |,
Magyarorszagon jelen rendeletet még hivatalosan nem hatalytalanitottak.

Az éllategészségugyi torvény felhatalmazza ugyan a foldm velésligyi és vidékfejlesztési minisztert
arra, hogy az élelmiszeripari célra alkalmazott gépek higiéniai min sitésér | rendeletet alkosson, ez a
rendelet az Utmutat6 készitésekor még nem kerult kihirdetésre.

3. Az élelmiszer-el Aallitok és a hatosagi ellen  rok legfontosabb feladatainak 6sszefoglalasa (a
jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el éllitd alapvet torvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak el

és a hozzaért hat6sagi szakemberek feladata a hivatalos ellen rzés.

A. Az élelmiszer-el Allitok feladatai:

1. Az élelmiszer el allitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztds minden
Iépésének szabdlyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az élelmiszer
torvény rajuk vonatkozé kovetelményeinek, és ellen riznilk kell, hogy ezek a kdvetelmények
teljestilnek (178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az aldbbiakat:
a. az élelmiszer-el allitobnak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos els dleges felel sségét;
b. a HACCP alapelveknek megfelel eljarasok altaldanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal
egyutt (852/2004 1. cikk).
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3. Az élelmiszer-el allitonak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozéas és kiszalliths minden
l[épése szabalyozés alatt alljon és megfeleljen a 852/2004/EK rendelet kodvetelményeinek
(852/2004 3. cikk).

4, A rendelet kovetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-el allité alkalmazhat
nemzeti/kbzosségi Utmutatdkat segitségul (852/2004 4. cikk 6. pont).

5. Az élelmiszer-el alliténak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allando
eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapul6 eljardsokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

B. A hat6séagi ellen  rzés kdvetelményei:

1. A tagédllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el alliték minden tamogatast
megadjanak, amely szikséges a hozzaért hatosagi ellen rzés hatékony végrehajtasahoz.
Ezért:

a. hozzaférhet vé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba val6 bejutast;

b. hozzaférhet vé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet 882/2004/EK rendelet
megkdvetel, vagy szilkségesnek itéli meg a hatdésag a helyzet elbirdlasa érdekében.

2. A hozzaért hatdséagi ellen roknek hivatalos ellen rzést kell végezniuk, hogy ellen rizzék az
élelmiszer-el allitd megfelel ségét az alabbi rendeletek kdvetelményei szerint:

a. 852/2004/EK rendelet.

3. A hat6séagi ellen rzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. a 882/2004/EK rendelet 5.-8. cikkben leirt hatosagi ellen rzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4, A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatdnak tartalmaznia kell annak ellen rzését, hogy az
élelmiszer-el allité folyamatosan és megfelel en legalabb az aldbbi eljarasokat alkalmazza:

a. élelmiszer-lanc informacioé ellen rzések;

b. az éplletek és berendezések tervezése és fenntartasa,;

C. am kodés el tti, m kddési és m koddés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartev k elleni védelem:;

g. vizmin ség;

h. h mérséklet ellen rzés;

i az élelmiszer atvétel és kiszallitas valamint annak dokumentumai;

j Onellen rzés laboratoriumi vizsgalatokkal.

5. A HACCP alapu eljarasok auditjanak tartalmaznia kell annak ellen rzését, hogy az élelmiszer-
el allité folyamatosan és megfelel en alkalmazza ezeket az eljarasokat.

Amikor - a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el irdsa szerint - az élelmiszer-el allité a
HACCP alapelvek érvényesiilése érdekében Gtmutatokat hasznal sajat eljarasok helyett, a
felulvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatosagi ellen rzés soran a hozzaért ellen rnek az alabbiakra kell kilénds figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban lév  rendeletek kovetelményeinek. A felllvizsgélat
tamogatasara, a hozzaért hatosagi ellen r végezhet teljesitmény vizsgélatokat, annak
érdekében, hogy elbirdlja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a Kijelolt
paraméterekkel;

b. ellen rizze a megfelel feljegyzéseket;

C. vegyen mintékat a laborat6riumi vizsgalatokhoz, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megéllapitasait.

GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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7. Az egyedi létesitmények audit feladatai természetének és intenzitdsanak a kock&azatok
becslésén kell alapulnia. Ennek érdekében a hatosagi ellen rnek ellen riznie kell:

a. a lakosséag egészségének kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

C. az élelmiszertorvénynek val6  megfelelésre  vonatkoz6  korabbi  feljegyzéseket
GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r

endelet kbvetelményein talmutato

ajanlasok

4.

A 852/2004 EK rendelet 1. melléklete

4.1 Il. melléklet | fejezet (A IlIl. fejezetben felsoroltaktdl

eltér ) élelmiszer-el allit6 és -forgalmazdé helyre vonatkozé

altalanos kovetelmények)

4.1.1.

Az élelmiszer-el allité és -forgalmazd helyet tisztan,
m szakilag és egyéb szempontbdl megfelel allapotban
kell tartani.

A cukoripari termékek el allitasara létesitett épileteket
ugy kell megtervezni és megépiteni, hogy azok tisztan
tarthatok legyenek.

Az lGzem megfelel helyszinének kivalasztasa,
m szaki feltételeinek gondos kialakitasa és higiénikus
allapotanak fenntartasa, a megfelel kornyezeti
feltételek biztositasa elengedhetetleniil sziikséges.

4.1.2. Az élelmiszer

el allit6 és forgalmaz6é helyek

elrendezése

a) lehet vé teszi a megfelel karbantartast, tisztitast| Az UGzem és a helyiségek méreteit Ugy kell|Ajanlott, hogy az Gzem rendelkezzen a
és/lvagy fert tlenitést, megakadalyozza vagy | megvalasztani, hogy azok a legnagyobb | naprakész allapotot tiikréz alaprajzzal,
minimalizalja a légi Gton tértén szennyez dést, és | cukortermelési szint mellett is elegend helyet|amely tartalmazza a  feldolgozé
elegend munkateruletet biztosit minden m velet | biztositsanak a feldolgoz6 tevékenység és a tarolas | berendezések, vonalak elhelyezését, az
higiénikus elvégzéséhez; megfelel és higiénikus végrehajtasahoz. anyagok, termékek, a  hulladék

A kialakitas, az alaprajz és az elrendezés tegye | haladasanak iranyat, az emberek
lehet vé a megfelel karbantartast, tisztitast és|mozgasanak Gtvonalat.

fert tlenitést, és csokkentse a lehet legkisebbre a

leveg b | szarmazé szennyez dést, a késztermék

Ujraszennyez dését.

b) védelmet nyljt a szennyez dés felgyilemlése, a|Az atszennyez dés megel zése érdekében szét kell
mérgez anyagokkal vald érintkezés, az idegen |vélasztani a tiszta és szennyezett, illetve a tiszta
anyag é€lelmiszerbe kerllése, a para és a|obvezeten belll - szikség szerint - a kiemelt kockazatu
nemkivanatos penészbevonat fellletre  valo |terlleteket fizikai korlatokkal, eszkdzokkel vagy a
képz dése ellen; tevékenységek elvégzésének, az élelmiszerek

kezelési, tarolasi, el készitési helyének &tgondolt
kijelolésével. A megfelel 6vezeti szétvalasztas
csokkenti a szennyez dés veszélyét.

GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r

endelet kbvetelményein talmutato
ajanlasok

A higiéniai szempontbol érzékeny Uzemrészeket (a
kristalyositott cukor centrifugalasatol kezdve) helyileg
jol el kell kuloniteni a nyersoldali Uzemrészekt |
(répamosas, vagogépek), kulondsen akkor, ha egy
fedél alatt, ugyanabban az épiletben helyezkednek el.
A répakezelési  hulladékokat és  nyersoldali
melléktermékeket lehet ség szerint folyamatosan el
kell tavolitani.
A szennyezett és tiszta Ovezet szétvalasztaséara el irt
altalanos kovetelmények mellett, a feldolgozé terilett |
fizikai korlatokkal vagy a tevékenységek elvégzésének,
az élelmiszerek kezelési, tarolasi, el készitési
helyének atgondolt kijeldlésével elkilonitett terlletet
kell biztositani az alabbi tevékenységekhez:

Cukorrépa térolasa

Csomagol6anyagok és segédanyagok tarolasa

Hulladékok kézponti gy jtése és atmeneti tarolasa

Tisztito-, fert tlenit szerek kdzponti tarolasa,

A karbantartdshoz  hasznalt eszkdzok

szerszamok tarolasa,

Mellékhelyiségek, 6ltdz k, étkez k.

és

c) lehet vé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazasat, beleértve a szennyez dések elleni
védelmet, és kulonosen a kartev k elleni
védekezést és

Az épiilet kils részét ugy kell megtervezni, kialakitani
és karbantartani, hogy megel zzék a szennyez dés és
az allati kartev k bejutasat.

Az épuleteket, berendezéseket és szolgaltatasokat ugy
kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
hatékony védelmet nydjtsanak az allati kartev k
behatolasa és betelepilése ellen.

Amennyiben a kartev k mégis bejutottak az éplletbe,
akkor alapvet feladat a megtelepedésik és
elszaporodasuk  megakaddlyozasa, a  kialakult
gocpontok kezelése.

Ezen tevékenység els dleges eszkdze a megfelel

GHP-83
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1. A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok  Af  endelet kbvetelményein talmutato
mellékletének el irdsai ajanlasok
higiénia fenntartasa, és a Kkartev k esetleges
jelenlétének monitorozasa, figyelése. Ennek részeként
az alabbi intézkedéseket kell tenni:
- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az
élelmiszer-feldolgoz6 tertletr | és az elszallitasig
kijelolt helyen kell tarolni
- a cukoriparban el allitott élelmiszert, az adalék- és
csomagoldéanyagokat nem szabad a szabadban tarolni,
- a berendezéseket a termelést kovet en és a
hasznalaton kivilre helyezés el tt meg kell tisztitani,
- el kell kerdlni a takarithatatlan holt terek, Uregek
kialakulasét,
- gondoskodni kell a készletek megfelel forgasarol.
A telephely, Uzem szennyez dés elleni védelmét
szolgald intézkedések hatékonysagat rendszeresen
feltl kell vizsgalni.

d) szikség szerint az élelmiszerek megfelel | Az éplleteket, berendezéseket ugy kell elhelyezni, | Ahol indokolt, ott az adott
h mérsékleten tartasat célzo, megfelel kapacitasy, | megtervezni és kialakitani, hogy ahol sziikséges, | paramétereket (pl. h mérséklet,
ellen rzétt h mérséklet kezelési és tarolasi | megfelel feltételek alljlanak rendelkezésre a|paratartalom) szikség esetén ajanlott
feltételeket biztosit, és lehet vé teszi e|h mérséklet, paratartalom és az egyéb kérnyezeti| mérni.

h mérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség | feltételek szabalyozasahoz.
szerint rogzitéseét.

4.1.3.

Kell szamu vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, | A szocidlis és egészségigyi létesitményeket agy kell

amelyek jol Uzemel vizelvezet berendezéshez |kialakitani és elhelyezni, hogy a megfelel szinvonall

csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kézvetlentl
abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

személyi higiéniat biztositani lehessen, és elkeriiljek az
élelmiszer  szennyezését. Ezen  helyiségeknek
megfelel vilagitassal, szell zéssel és f téssel kell
rendelkeznilk.

4.1.4.
Kell szamul, megfelel en elhelyezett és kézmoséasra
kialakitott mosddkagylénak kell rendelkezésre allnia. A

kézmoséasra szolgal6 mosdokagylokat hideg és meleg

A kézmosasra és fert tlenitésre alkalmas, hideg-meleg
folybvizzel, vagy el re beallitott h mérséklet vizzel
ellatott eszkozt kell biztositani.

Ajanlott a rozsdamentes acélbol késziilt

kézmosok

alkalmazasa.

Fajansz

kézmosok alkalmazésa elfogadhato.

Kiadas: 1
Verzio: 2
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r  endelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

folydvizzel kell Gzemeltetni, megfelel tisztitbanyagokkal
és higiénikus kézszaritasi lehet séggel is el kell azokat
latni. Adott esetben az élelmiszerek mosasat a
kézmoséasra szolgélé berendezést | elkilonitetten kell
megoldani.

A kézmosoOkat a kiemelt kockazatu terilet bejarata
kozelében kell elhelyezni. Emellett, sziikség esetén
tovabbi kézmosok kialakitasaval biztositani kell, hogy a
személyi higiénia szempontjabdl kritikus munkavégz

helyekr |kdnnyen elérhet ek legyenek.

A kézmos6 helyeket a kiemelt kockazatu tiszta
Ovezetben el kell latni fert tlenit hatasu kéztisztito-
szerekkel, és higiénikus kézszaritd eszkdzzel vagy
egyszer hasznalatos kéztorl vel.

A kiemelt kockazatu tiszta O©vezetben dolgozdk
szdmara kulon szocidlis és mellékhelyiségeket kell
fenntartani (61t6z , WC, kézmosok, zuhanyozé).

Az eszkdzoket, berendezéseket, torl ruhakat tilos a
kézmosoéban elmosni.

A kézmosék csapjai lehet ség szerint
ne kézzel m kodtethet k legyenek (pl.
labbal, karral, fotocellaval, stb.).

Ajanlott a kézfert tlenit k hasznalata.

Ajanlott a kézmosads szabdlyait a
specialitAisok  figyelembe  vételével
kidolgozni és a kézmosasi szabélyokat
kifuggeszteni a kézmoséasra szolgélo
tertleteken.

4.1.5.

Megfelel és elégséges természetes vagy mechanikus
szell zésr | kell gondoskodni. El kell kertilni, hogy a
mechanikusan tovabbitott, szennyezett leveg t szallité
légaram a tiszta leveg vel ellatott részre keriljon. A
szell z rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a sz r ket
és mas, id nkénti tisztitAst és cserét igényl részeket
kénnyen el lehessen érni.

Ahol g z vagy nagy mennyiség nedvesség képz dik,
természetes vagy gépi szell zést, elszivast kell
kialakitani a kondenzacié megakadalyozasara, amely a
felileteken penész kialakulasahoz vezethet. Ha a
kondenzacié nem el zhet meg, az érintett fellletet
rendszeresen kell tisztitani, fert tleniteni.

Az elszivd és szell ztet rendszereket, klima
berendezéseket, ventillatorokat, Iégsz r vel kell ellatni,
és rendszeresen Kkell tisztitani és karbantartani azokat.
A lég- és porsz r t termelés kézben m kdodtetni, és
rendszeresen cserélni kell. Szennyezett légtérb | ne
szivjunk leveg t a tiszta légtérbe.

A leveg elszivdas miatt biztositani kell, hogy
alakuljon ki a kils nél alacsonyabb légnyomas.
leveg aramlasat ugy kell kialakitani, hogy az
okozzon huzatot.

ne
A
ne

A cukorszaritd és csomagolo teriletén
ajanlott a leveg sz r k alkalmazasa és
azok rendszeres karbantartasa.

A bearamlo leveg tisztasagat is ajanlott
biztositani.

Az észlelt hibakrél és problémakrél
célszer feliegyzést késziteni. Az
ellen rzésf bb szempontjai:

- szivargasok vagy dugulasra utalod
jelek, kuléndsen az elagazasoknal,

- a szr knél lerakédott anyagok
eltavolitasa,

-aszr k ésszr keretek tisztithsa és
épségének vizsgalata.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1. A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok  Af  endelet kbvetelményein talmutato
mellékletének el irdsai ajanlasok

A szell z rendszerek beszivo és kivezet csonkjait el

kell latni allati kartev k behatolasa elleni védelmet

biztositoé eszkdzokkel.

Az elszivé rendszerek ventillatorait és sz r it agy kell

elhelyezni, hogy azok a tisztitashoz hozzéaférhet ek

legyenek.

Kiemelt kockazatu o©vezetben rovarhéléval ellatott

nyithatd ablakokkal biztosithatd az altalanos szell zés,

de a rovarhaldékat ugy kell kialakitani, hogy a

rendszeres tisztitds biztositva legyen.
4.1.6.
Az illemhelyeket megfelel természetes  vagy Az illemhelyek szell ztetésére
mechanikus szell zéssel kell ellatni. elfogadhat6 a rovarhaléval védett ablak.
4.1.7.

Az élelmiszer-el allité és -forgalmazo helyet megfelel
természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell
ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfelel en
elvégezhet és a higiéniai viszonyok fenntarthatéak, és
amely lehet vé teszi a biztonsdgos élelmiszer
el allitast, a hatékony tisztitast.

A cukor el allitasa sordan az adott technoldgiai
m veletnek megfelel fényer sséget kell biztositani.

A vilagitétesteket ugy kell kialakitani és elhelyezni,
hogy a lehet legkisebbre  csokkentsik a
szennyez dés, por lerakodasat. Szerkezetiikben
kénnyen tisztithatéak, vizalléak legyenek, és
repedésuik, torésik esetén ne okozzanak idegenanyag
szennyez dést.

A fénycsoveket, lampatesteket torésvédelemmel kell
ellatni. A vilagitotestek épségét, torésvédelemmel valo
ellatottsagéat rendszeresen ellen rizni kell.

A széls séges h mérsékleti korilmények kozott

A legalkalmasabb térésvédelemként a
toréshiztos burakat javasolt alkalmazni.
A vilagitotesteket célszer a
mennyezetbe  sillyesztve  szerelni,
amennyiben ez nem oldhat6é meg, a
rendszeres  portalanitasrél  ajanlott

GHP-83
Verzio: 2

Kiadas: 1

Datum: 2008. november 28.




15/90

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1. A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok  Af  endelet kbvetelményein talmutato
mellékletének el irdsai ajanlasok
hasznalt vilagitotesteket olyan anyagokbdl kell | gondoskodni.
késziteni, amelyek képesek elviselni ezeket a
korulményeket.
41.38.
A vizelvezet berendezéseknek a kivant célnak meg kell | A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba,
felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni, | vagy annak hianyaban kézm potld berendezésbe kell
hogy a szennyez dés kockazatat el tudjak kerilni.|gy jteni.
Amennyiben az elvezet csatorndk részben vagy
teliesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a|A csatornazas, az elfolyd vizeket 0Osszegy jt és
szennyviz ne folyjon szennyezett terlletr | tiszta|elvezet rendszer konstrukcijanak meg kell géatolnia
terlletre vagy annak irdnydba, kulondsen olyan|az ivovizkészletek fert z dését. A lefolyd rendszer
terlletekre vagy olyan terlletek iranyaba, amelyekben a | rendelkezzen elegend kapacitassal a csucsterhelések
végs felhasznaldé szamara nagy kockazatot jelent |levezetéséhez.
élelmiszerek kezelését végzik.
Az 0Osszegy jtott elfolyd vizeket, szennyvizeket a
telephelyr | tortén elvezetés el tt sziikség szerint
kezelni kell az adott befogaddra (pl. kdzcsatorna,
kilonboz él vizek) hatésagilag meghatérozott
min ségi mutatok betartasa érdekében.
A lefolyékndl, csatornaknal olyan megoldast kell
alkalmazni, ami megakadalyozza a szennyviz
visszadramlasat, és biztositja a b zelzarast.
A vizelvezetést és a csatornarendszert ugy kell
kialakitani, hogy az ne veszélyeztesse a termékek
biztonsagat.
4.1.9.
A személyzet részére sziikség szerint megfelel 06ltdz t| A személyzet szamara a csomagolatlan élelmiszert || A csoportos zuhanyzokban a
kell rendelkezésre bocsatani. elkulonitett helyen 06lt6z t kell biztositani. A kiemelt | penészképz dés megakadalyozasa
kockazati tiszta Ovezetben az ©6ltéz b | a|érdekében célszer gondoskodni a
feldolgozéhelyre valé eljutast ugy kell megoldani, hogy | megfelel paraelszivasrol.
a bedltdzott dolgozok lehet leg a kils  terlletek
érintése nélkdl juthassanak el a munkateriletre, | Célszer az o6lt z ket ugy elhelyezni,
elkerilve azt, hogy a véd ruhajuk és Ilabbelijuk | hogy a beéltozott dolgozék ne

beszennyez djon a szabadban.

menjenek a szabadba. Amennyiben az

oltdz kb | csak a szabadban vezet
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ajanlasok

A csomagoléban fokozott figyelmet kell forditani a
munkaruha tisztasagara, pl. két 0Olt6z szekrény
alkalmazasaval.

kozlekedési ttvonal a kiemelt kockazatu
tiszta Ovezetbe, akkor a kozlekedés
sordn ajanlott kopeny és cip véd

viselése a véd ruha és a labbeli
védelmére.
Ajanlott a fekete-fehér rendszer
oltoz k alkalmazasa.
4.1.10.
A tisztito- és fert tlenit szereket nem szabad olyan | A tisztitd- és fert tlenit szereket ugy kell tarolni, hogy
terlleteken tarolni, ahol éleimiszerek kezelését végzik. |ne véljanak szennyez dés forrdsava. A tisztito- és
fert tlenit szerek taroldsdhoz zéarhat6é és feliratozott
tisztitoszer tarolot kell 1étesiteni.
A takaritashoz, tisztitashoz és fert tlenitéshez csak
engedélyezett szereket lehet hasznalni.
A takaritd eszkdzok megfelel tarolasarél gondoskodni
kell.
A takarito- és fert tlenit szerek felhasznalhatésagardl
felhasznalas el tt meg kell gy z dni, mivel min ség-
meg rzési idejik van.
4.2. 1l. melléklet II. fejezet Kilonleges kdvetelmények olyan
helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, kezelését vagy
feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgéld
helyiségeket és a lll. fejezetben meghatérozott tizemeket)
4.2.1.
Az  élelmiszerek  készitésére, kezelésére vagy|Az éplletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy az|Az el allitott  cukortermékek  és
feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az|élelmiszer-el allitasi folyamatot a cukorrépa | csomagoléanyagok tarolasara olyan
étkezésre szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben | nyersanyag beérkezését | a késztermék elkészitéséig, | megoldast célszer alkalmazni, hogy az
meghatarozott  helyiségeket, de beleértve  a|kiszallitasaig szabalyozott moédon vezethessék, | élelmiszer-el allito, csomagolatlan
széllitbeszkdzokben talalhato helyiségeket) a|elkerilve a késztermékek mozgatasi Utvonalainak |élelmi-szert kezel terlleteket a

kialakitasnak és az elrendezésnek lehet vé kell tennie a

olyan keresztez dését, amely &tszennyez dést

csomagolas soran ne lehessen Kiviilr |
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helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, | okozhat. A késztermék szennyez dést | valo védelme, | kdzvetlenil megkozeliteni, mert ez

beleértve a szennyez dések elleni védelmet a|az Utvonal keresztez dések elkeriilése érdekében|ndveli a  kils szennyez dések

m veletek kozott és soran. Kiildndsen:

megkulonboztetett figyelmet kell forditani a kilénbdz
helyiségek kapcsoldédasanak helyes megvalasztésara.

Meg kell el zni a csomagoléanyag atvev helyr | a
szennyez dés esetleges tovabbterjedését az lzem
tobbi helyiségébe. Az atvev hely legyen tiszta, a
taroldhely biztositsa a szennyez dést | mentes
tarolast.

Minden épuletszerkezetet ugy kell megtervezni és
kivitelezni, hogy a szennyez dések
felhalmoz6dasanak lehet ségét olyan mértékben
gatolija, hogy az ne jelentsen veszélyt a termék
biztonsagara.

A szerkezetek, feluletek anyagat a helyiségben végzett
tevékenység jellege, a hasznalat mddja valamint a
tisztitas/fert tlenités modja és gyakorisaga figyelembe
vételével kell kivalasztani.

bekerllésének veszélyét.

Ezekbe a helyiségekbe csak kulén, e
célra biztositott tiszta ruhazatban
ajanlott belépni.

a) a padlofeluleteket ép allapotban kell tartani,
kénnyen tisztithatonak, és szikség szerint
fert tlenithet nek kell lenniik. Ez megkéveteli a
folyadékot nem atereszt , nem nedvszivd, moshato
€s nem mérgez anyagok alkalmazasat, kivéve, ha
a hataskoérrel rendelkez hatésag elfogadja az
élelmiszeripari véllalkozds véleményét, hogy mas
anyag is megfelel . Adott esetben, ott a fellletet ugy
kell kiképezni, hogy a padlorél a felileti viz
elvezethet legyen;

A padozat készilljon vizzard, konnyen tisztithatd,
takarithato anyagbdl.

A beton feliiletek legyenek megfelel en tomoritettek,
jol eldolgozott, sima felilet ek.

A cukorgyar padozatéat altaldban nem kell fert tleniteni,
ha megfelel en tisztan tartjak. A padozat burkolata
legyen repedés- és  tdrésmentes, bevonata
hézagmentes, csuszasmentes. A sériléseket a lehet
leggyorsabban ki kell javitani legalabb ideiglenes
megoldassal.

Ahol csak kis mennyiség vizet
hasznalnak a lefolydk, padlé6sszefolydk
alkalmazéasatoél el lehet tekinteni, ha a

viz egyéb modon, pl. takarito
berendezéssel, nedves porszivoval
vagy mas berendezéssel

maradéktalanul eltavolithat6.

b) a falfellleteket ép allapotban kell tartani, kénnyen
tisztithatonak, és szilkség szerint fert tlenithet nek
kell lennitik. Ez megkdveteli a nem atereszt , nem

nedvszivd, moshat6 és nem mérgez anyagok

Azoknak a helyiségeknek a falai és azok burkolatai,
melyekben az élelmiszer el &llitasa, csomagolasa
torténik, legyenek nem éatereszt k, nem nedvszivok,
moshatok, tisztithatok és fert tlenithet k, és birjak e

A j0 tisztithatésdg érdekében a falak
egyméssal, a padozattal és a
mennyezettel  tortén csatlakozasat

hézagmentesen, az éleket homorian
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alkalmazasat, a sima fellletet a m veletek altal | m veletek rendszeres elvégzését. Legyenek | lekerekitve, vagy legalabb ferdén

megkivant magassagig, kivéve, ha az illetékes
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfelel ;

kell képpen ellenallbak a mechanikai sérilésekkel
szemben. Ezen A&llapotukat folyamatosan fenn Kkell
tartani. A moshaté m anyag festékkel ellatott vakolat
alkalmazasa megengedett, ha a fenti feltételeket
teljesiti. A sérllés kovetkeztében meglazult, levalé,
lepattogzasra hajlamos, poros részeket, amelyek az
élelmiszerbe keriilhetnek, haladéktalanul el kell
tavolitani, és a falak fellletét - a gyakorlati lehet ségek
figyelembe-vételével - a lehet leggyorsabban ki kell
javitani. Kiemelt kockazata tiszta Ovezetben a
falfellletet rendszeres id kdzonként fert tleniteni kell.

Kerdlni kell
beszdgelléseket,
szennyez dés.

a
mert

falperemeket, parkanyokat,
ezeken felhalmozédhat a

ajanlott kialakitani.

Azokon a terlleteken, ahol targoncékat
mozgatnak, a feliletek épségének
védelme érdekében ajanlott véd élek,
véd Kkorlatok alkalmazésa.

c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tet
bels fellletét) és a fliigg szerkezeteket Ugy kell
épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a
szennyez dés felgyllemlését és csokkentsék a
paraképz dést, a nemkivanatos penészképz dést

és idegen anyagnak a termékbe hullasat;

A mennyezetet és a magasban elhelyezett
vezetékeket, szerelvényeket dgy kell kialakitani, és
feluletuket kiképezni, hogy megnehezitsék rajtuk a
szennyez dés lerakédasat, a paralecsapddast és a
lepattogzast, és hogy azok tisztithatok legyenek. Ha ez
nem oldhat6 meg, megfelel oOvintézkedéseket kell
tenni a termékek szennyez désének megel zésére.

A vezetékeket, szerelvényeket, jardakat ugy kell
elhelyezni, hogy azok ne haladjanak a csomagolatlan
élelmiszer, nyitott felllet élelmiszer-feldolgozé
berendezés folott, mivel azokrdl szennyez dés, idegen
anyag, csepeg Viz juthat az élelmiszerbe. Ha ez nem
oldhaté meg, megfelel oOvintézkedéseket kell tenni a
termékek  szennyez désének megel zésére. A
burkolatokat Ggy kell kialakitani, hogy ne képz djenek
ellen rizhetetlen holt terek, mert ott elszaporodhatnak
az éllati kértev k és a mikroorganizmusok, és
penészképz dés alakulhat Ki.

A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket

A mennyezet lehet leg késziljon

vilagos szin anyagbal.

A magasban elhelyezett szerelvények,
vezetékek, kabelcsatorndk szamat a
lehet legkisebbre célszer
csokkenteni.

A magasban haladé vezetékeket,
szerelvényeket, vilagito testeket
ajanlatos a mennyezetbe sillyeszteni,
vagy ha ez nem lehetséges, rudra
fuggeszteni.

A cukorszaritas, h tés, szallitészalaggal
tortén szallitas  soran  célszer
elszivast alkalmazni.
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rendszeresen meg Kkell tisztitani. Ha a fellletek
elhasznalodasa, sériilése folytan olyan helyen
képz dnek meglazult, levalasra hajlamos anyagok,
hogy ezek az élelmiszert szennyezhetik, azokat
haladéktalanul el kell tavolitani. A rendszeres tisztitas
és fert tlenités a penészképz dés megel zésének
egyik modszere.

A mennyezet megfelel kialakitasaval, szigetelésével,
megfelel szell zéssel és/vagy a szell ztetés
alkalmazasaval meg kell akadalyozni a
paralecsapodéast és az ennek kdvetkeztében létrejov
penészképz dést és lepattogzast. Ahol penészesedés
jelentkezik a kiemelt kock&zatu tiszta Ovezetben, a
fellletet rendszeresen tisztitani, fert tleniteni kell, és
szilkség szerint Ujra kell festeni penészgatlo festékkel.

A porképz déssel
fedett vagy helyi elszivassal ellatott
berendezésekben, illetve fizikailag
elhatérolt helyen célszer végezni.

jar6  m veleteket

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell
kialakitani, hogy a szennyez dés felgyulemlését
meggatoljak. A szabadba nyil6 ablakokat, sziikség

Az ablakokat és ajtdkat ugy kell kialakitani, hogy jol
zarddjanak és megnehezitsék a por és szennyez dés
lerakddasat. A szabadba nyild6 nyithatd ablakokat

Keriljuk tarolasra  hasznalhato
vizszintes feluletek, parkanyok
kialakitasat. A parkanyok felilete legyen

a

szerint, tisztitas céljabol koénnyen leszerelhet |takaritas céljabdl eltavolithato, tisztithaté rovarhaléval | moshaté.
rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak |kell ellatni. Célszer a befelé 45°-0s szdgben lejt
szennyez déshez vezethet, az ablakokat az ablakparkany kiképzés.
élelmiszer-el allitds ideje alatt rogzitett modon, | Az ablakok legyenek kdnnyen tisztithaték, a keretek
zarva kell tartani; késziljenek jél tisztantarthatd, fert tlenithet anyagbol. | A padloszintr | biztonsagosan nem
Az ablakfeluleteknél gondoskodni kell torés elleni|kezelhet |, magasan elhelyezett,
védelemr |. nyithaté ablakokhoz tavnyité
szerkezetet célszer beépiteni.
Torésvédelemhez torés elleni véd folia
alkalmazasa javasolt.

e) az ajtéknak koénnyen tisztithatdnak, és szikség|Az ajtok sima, jol tisztithatd, moshatd, a|Az ajtok alsd fellleteit és a kilincs
szerint  fert tlenithet nek  kell lennilk. Ez|szennyez dést és a nedvességet nem megkot |melletti falszakaszt ajanlott o6vni a
megkoveteli a sima, nem nedvszivé fellletek | anyagbdl készilienek, a fellilet és a fogantylk |sérilést I, melyeken szennyez dés
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez |legyenek fert tlenithet ek. rakédhat le.
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfelel ; és A szabadba nyilé ajtokat lehet ség szerint zarva kell | Ajanlott 6nzarddo ajtokat alkalmazni.

tartani.
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f) az élelmiszerek kezelésére szolgald terlileteken a
fellleteket  (beleértve a gépek fellleteit is),
kilonosen az élelmiszerekkel érintkez fellleteket,
jo Allapotban kell tartani és azoknak kodnnyen
tisztithatonak, illetve szikség szerint
fert tlenithet nek kell lennitk. Ez megkodveteli sima,
moshato, korr6zi6allé és nem mérgez anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy méas anyag is megfelel .

A cukorgyarban hasznéalt anyagok
sériléseknek ellendllbak és kdnnyen

legyenek a
tisztithatok.

Gondot kell forditani a fa eszkd6zok épségéenek
rendszeres ellen rzésére, mivel azok idegenanyag
szennyezés forrasaul szolgalhatnak. A  sérilt

fellleteket javitani, az eszkdzoket cserélni kell.

Minden késztermékkel érintkez fellletnek kopas- és
korrozidallonak, illetve simanak, konnyen
tisztithaténak, fert tlenithet nek kell lennie.

Minden felszerelési eszkdzt, hasznalati targyat és
berendezést, amely az élelmiszerekkel érintkezhet,
tisztdn kell tartani és az egyszer hasznalatos
konténerek, tartdlyok és csomagold anyagok
kivételével ugy kell megtervezni, olyan anyagbdl kell
késziteni, hogy az lehet vé tegye az alapos tisztitast —
és amennyiben szikséges — a fert tlenitést. Azokat
olyan ép, j6 allapotban kell tartani, hogy az
élelmiszerek szennyez désének kockazata a lehet
legkisebbre csokkenjen.

Minden felszerelési eszktznek, hasznalati targynak és
berendezésnek, amely az élelmiszerekkel érintkezhet,
az alabbi kovetelményeknek is eleget kell tenniik:
sima felllet , élei-szélei lekerekitettek,
nem tartalmaz az egészségre karos mértékben

kioldodo, illet leg iz-, szag-, szin- vagy
allomany-elvaltozast okoz6 anyagot,
az élelmiszerrel érintkez  fellleteket nem

szabad olyan moédon festetni,
élelmiszer szennyez dését okozza,
nem befolyasolja karosan az élelmiszereknek a
technoloégia szerint megkivant allapotat és
atalakulasi folyamatat,

a szinéb | ered hatasok kovetkeztében nem
zavarja a késztermék (pl. kockacukor)

hogy az az
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allapotanak elbirdlasat és a szennyez dések
észlelését,

hasznalata soran abbdl vagy arrél az élelmiszert
szennyez részecskék (pl. zomanc, porcelan)
nem valhatnak vagy térhetnek le,

ellendll az lizemeltetés és a rendszeres tisztitas,
fert tlenités karos hatésainak,

a késztermékkel érintkez fémb | készilt részeit
nem korrodalodé anyagbdl kell el allitani.
Amennyiben a berendezések szénacélbdl késziiltek, a
feldolgozas elején gondoskodni kell a rozsdaval
szennyezett termék visszaolddsarol és sz réssel

tortén tisztitdsarol.

A higiéniai kovetelményeknek meg nem felel vagy
meghibasodott eszk6zok hasznalatat azonnal meg kell
szuntetni.

4.2.2.

Szikség szerint, a munkaeszkdzok és -berendezések
tisztitdsahoz, fert tlenitéséhez és tarolasahoz megfelel

berendezéseket kell

E berendezéseknek

korrozidnak ellenalld, kénnyen tisztithaté anyagbdl kell

készulnitk, megfelel
rendelkezniik.

hideg- és melegviz-ellatassal kell

Az eszkdzok és berendezések tisztitasahoz és
fert tlenitéséhez megfelel berendezéseket,
eszkdzoket, gépeket és szereket kell biztositani. A
tisztitAshoz és fert tlenitéshez hasznalt
berendezéseknek, eszkozoknek, gépeknek
tisztithatoknak, és - sziikség esetén -
fert tlenithet knek kell lennitk.

A tisztitashoz és fert tlenitéshez hasznalt
berendezéseket, eszkdzoket, gépeket tisztitott
allapotban, elkulonitett tertleten kell tarolni, hogy
elkeriiljik a keresztszennyezést.

A személyzeti és szocidlis helyiségek takaritdsahoz
kilon eszkdzoket kell hasznalni.

Kllon lehet séget kell kialakitani az eszkdzok és
berendezések mosasidhoz, és ahol szikséges,

Az eltér kockazatu helyeken hasznalt
takarito- és fert tlenit eszkdzoket
elklildonitetten  célszer kezelni és
tarolni, és ajanlott jeldléssel is
megkllonbdztetni, mivel azok
atszennyezést okozhatnak a kilénbdz
kockéazatl ovezetek kozott.

A takaritAshoz hasznélt eszkdzok
lehet ség szerint korr6ziénak ellenallo
fémb | vagy m anyagbdl késziiljenek.
M anyag eszkozok alkalmazasakor
ajanlott a felt n szin eszkdzok (pl.
kék) hasznalata.

Ajanlott gondoskodni a berendezések
leszaritasarol.
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fert tlenitéséhez.
4.2.3.
Sziikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek | A cukorrépa nyersanyagot répavagas és lényerés el tt
megfelel moséasarol.  Valamennyi, élelmiszerek | a mosési technoldgianak megfelel en kell megmosni.
moséaséra hasznalt mosogatot vagy mas ilyen eszkdzt el | Erre kulon teriletet kell biztositani.
kell latni  a VII. fejezetben  meghatéarozott
kovetelményeknek megfelel hideg és/vagy meleg
ivovizzel, és azokat tisztan, és szikség szerint
fert tlenitve kell tartani.
Nem alkalmazhat6 a cukoriparban.
4.3. 1l. melléklet Ill. fejezet (Mozgd és/vagy ideiglenes
el allité- és forgalmaz6 helyekre (mint példaul sétrak,
arusitéhelyek, mozgdarusok jarm vei), els dlegesen

maganlakdhazként hasznalt, de forgalomba hozatal céljabdl
élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt helyiségekre,
valamint arusité automatakra vonatkozé kdvetelmények)

4.4. 1l melléklet IV. fejezet (Szallitas)

4.4.1.

Az  élelmiszerek  széllitasara hasznalt  szallito
jarm veket, illetve szallitétartalyokat tisztan, j6
allapotban kell tartani, az élelmiszerek

szennyez désének elkerlilése végett, és szikség
esetén ezeket Ugy kell tervezni és dsszeszerelni, hogy
megfelel en tisztithatbak és/vagy fert tlenithet ek
legyenek.

Az Omlesztett és csomagolt késztermékek szallitdsa
esetén fokozottan kell Ggyelni a szallitd jarm vek,
illetve a szallitétartalyok tisztasagara.

A késztermékek szdllitAsahoz hasznalt eszkodzoket
rendszeresen tisztitani, a takaritasi utasitas szerinti
gyakorisdggal mosni, fert tleniteni kell.

A csomagolt késztermék szallitasara hasznalt
jarm veknek tisztaknak és szarazaknak kell lennituk.

A cukorgyartas soran, ha egyes gyartaskozi terméket
az egyik cukorgyarbdl a masikba szallitjak

feldolgozasra, és ez a szallitas nem olyan

A késztermék szallit6 jarm vek és
eszkdzok fert tlenitésének,
tisztithsdnak  végrehajtasat  irdsban
ajanlott szabalyozni.
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jarm vekben toérténik, amelyeket kizarolag
élelmiszerszéllitasra hasznalnak, akkor a jarm vek
tisztasdgat meg kell vizsgélni és szikség esetén
gondoskodni kell takaritdsukrél. Ezeket a gyartaskozi
termékeket a technol6giaba azokon a pontokon kell
bevinni, ahol az el allitott késztermék biztonsagat a
bevitel utdni melegitési és kristalyositasi eljarasok
garantéljak.
A csomagoléanyagot szallité jarm veket és szallitd
eszkozoket beérkezéskor ellen rizni  kell, hogy
mentesek-e a szennyez dést |, és az allati kartev kt |I.
A tisztiths végezhet a szakcég telephelyén is, de
dokumentalt médon torténjen.
4.4.2.
A jarm vek tartalyait és/vagy a szallitétartalyokat
élelmiszer szallitdsan kivil més szallitasara nem szabad
hasznélni, amennyiben ez szennyez déshez vezetne.
4.4.3.
Ha a szallitojarm ben és/vagy a szallitétartalyban az
élelmiszeren kivul egyidej leg mas arut is szallitanak,
vagy pedig egyidej leg tobbféle élelmiszert szallitanak,
akkor szikség szerint hatékony elvalasztast kell
biztositani a termékek kozott.
4.4.4.
Folyékony, granulalt vagy porszer Omlesztett | Az dmlesztett cukor szallitasara kizarélag megfelel en| Az Omlesztett  szallitmanyrdl a
élelmiszereket  élelmiszer szdllitasara fenntartott | megjelolt tartalykocsikat, tartdlyvagonokat | felhasznalénak irdsos nyilatkozatot
tartadlyokban és/vagy | hasznalhatnak. célszer kérnie a szallitotdl, hogy az

széllitotartalyokban/tartalykocsikban lehet szallitani. E
széllitotartélyokon jol lathatd és kitdrolhetetlen médon,
egy vagy tébb kézosségi nyelven fel kell tiintetni, hogy
élelmiszer-szallitasra szolgéalnak, vagy a
széllitotartalyokat ,kizardlag élelmiszer szallitasara”
felirattal kell ellatni.

Kils szallitoval tortén szallitasnal szerz désben kell
rogziteni a tisztitas feltételeit.

A toltéshez és lelritéshez hasznalt csonkokat védeni
kell a kbrnyezeti szennyez désekt I.

erre vonatkoz6 el irast betartotta.

4.4.5. Ha a széllitéjarm veken nem élelmiszer jelleg
Ha a szallitojarm vet és/vagy a szallitdtartdlyt | anyagokat szallitanak (pl. csomagoléanyag, gépek,
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élelmiszeren kivil valamely mas aru szallitAsara, vagy

tisztitdszerek), azokat tisztan kell tartani, vagy kivil

pedig tébbféle élelmiszer szdllitdsara hasznaltak, az|tiszta csomagolasban kell elhelyezni. Ha a nem

egyes szallitmanyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell | élelmiszer jelleg vagy szennyezett felilet anyag

tisztitani a szennyez dések kockézatanak elkerilése | szallitdsa miatt felléphet az élelmiszer

érdekében. szennyez désének kockézata, a jarm vet megfelel en
tisztitani, szlikség esetén fert tleniteni kell.

4.4.6 A szallitéberendezések, tartdlyok tervezésénél,

Az élelmiszereket a széllitojarm vekben és/vagy a|kialakitdsanal - amennyiben az szikséges - a

széllitotartédlyokban ugy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyez dés kockazatat a legkisebbre csokkentsék.

kovetkez ket kell figyelembe venni:

- az élelmiszer vagy az élelmiszer csomagolaséara
szolgéald eszkodz ne sériljon ill. szennyez djon;
a szallitéeszkdz hatékony takarithatdsaga, és
ahol szikséges fert tlenithet sége biztositott
legyen;
a széllitasi folyamatban biztositott legyen a
kilonboz élelmiszerek, valamint az élelmiszer
és nem élelmiszer jelleg aruk elkilonitettsége;

4.4.7.

Szikség szerint az élelmiszerek szallitdsara szolgald
jarm veknek és/vagy szallitétartalyoknak alkalmasnak
kell lenniik arra, hogy az élelmiszereket megfelel
h mérsékletét tartsak, valamint hogy lehet vé tegyék e
h mérsékletek figyelemmel kisérését.

Nem alkalmazhat6 a cukoriparban.

4.5. Il. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkozé

kovetelmények)

4.5.1. Minden targyat, felszerelést és berendezést,
amely élelmiszerrel keriil kapcsolatba:

(@) hatékonyan meg kell tisztitani, és szikség szerint
fert tleniteni kell. A tisztitAst és fert tlenitést olyan
gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szennyez dés
barmilyen kockéazata elkeriilhet legyen;

Az lzemet és a berendezéseket rendszeresen
tisztitani kell. Az élelmiszer-feldolgozo tevékenység
sorén a padozaton és egyeb fellleteken felhalmoz6dé
hulladékot és szennyez dést megfelel gyakorisaggal
el kell tavolitani.
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Az élelmiszeripari vallalkozasvezetés felel s a
megfelel szinvonall tisztitasi és fert tlenitési
gyakorlat kialakitaséért és fenntartasaért.

A tisztitasi-, fert tlenitési programokat ugy kell
megtervezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak a
helyhez, technolégiahoz, termékhez és az Uzemi
kérnyezethez.

Megkulonboztetett figyelmet kell forditani a takaritas,
tisztasdg szempontjabdl kiemelt kockazatu tiszta
Ovezetekre.

Biztositani kell a tisztitAshoz, fert tlenitéshez
szilkséges feltételeket megfelel szamu csap, lefolyd,
eszkdz alkalmazasaval, illetve a célnak megfelel
rendszerek kiépitésével.

A berendezések, az épiilet és a kdrnyezet tisztitasanak
folyamata alatt az élelmiszereket el kell tavolitani a
helyiségb |, vagy le kell takarni, hogy megel zzik a
vizzel, tisztit6- és fert tlenit szerekkel, oldatokkal vald
szennyez dést.

Megkulénboztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi -
fert tlenitési folyamat végén a szermaradékok gondos
eltavolitasara a gépekr |, fellletekr |, eszk®dzokr |,
vezetékekr I, hogy azok ne szennyezzék az
élelmiszert.

Minden Uzemnek irasos takaritasi utasitassal (tervvel)
kell rendelkeznie, amely a berendezésekre, az

élelmiszer-feldolgozd, tarold teriiletekre és a telephely | .

egészére vonatkozik.
A tisztitas és fert tlenités alapvet en két Iépésb | all.
Az els |épésben a lathatd élelmiszer szennyez dést,

Higiéniai szempontbdl kulonboz
kockazatu Ovezetekhez tartozo
takaritbeszkdzoket ajanlott  jelzéssel
megkllonbdztetni.

A lathatd szennyez déseket ajanlatos
menet kozbeni takaritassal eltavolitani,
Ugyelve arra, hogy ez a tevékenység ne
okozza az élelmiszer szennyez dését.

A takaritasi tervben ajanlott legalabb az
alabbi szempontokat régziteni (ahol az
értelmezhet ):

elvégzend feladat  (tisztitando
teriilet, berendezés, eszkdz),
gyakorisag, az egyes feladatokért
felel s személy,

a tisztitasiffert tlenitési moddszer,
annak leirdsa, hogy mit és hogyan
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port, el kell tavolitani a fellletr | fizikai, kémiai vagy
mechanikai eszkdzzel. A masodik lépés szilkség
szerint a fert tlenités. A fert tlenités hatdsossaga fligg
a megel z tisztitas megfelel ségét |. Ezeket a
szilkséges szaml vizes mosasok és Oblitések
egészitik ki. Kombinalt hatast szerek alkalmazasa
esetén a mechanikai szennyezés eltavolitasa utan a
mosast és a fert tlenitést egy m velet soran kell
végrehajtani.

A tisztiths - fert tlenités sziikséges gyakorisdgat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység jellege,
a szennyez dések képz désének ilteme, és az allati
kartev k, mikroorganizmusok szaporodasanak
lehet sége alapjan kell meghatarozni.

A takarités/fert tlenités mobdszerét  megfelel
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP elemzés
megallapitasainak figyelembevételével) kell kialakitani,
meghatarozva a biztonsagos élelmiszer el allitasahoz
tartozé kritikus szabalyozasi pontokat és a szikséges
tisztitasi/fert tlenitési kovetelményeket.

A tisztitas/fert tlenités megfelel végrehajtasat a
kijelolt felel s személynek (a vezet nek), vagy a
tulajdonosnak rendszeresen ellen rizni, és
hatékonysagat igazolni Kkell, amit bizonylatokkal
frasban is ala kell thmasztani. Erre a gyakorlatban jol
hasznalhatok az ellen rz listak.

A tisztithsi m veletek hatékonysagat a termel

tevékenység megkezdése el tt szemrevételezéssel
ellen rizni kell a kdzvetlen termelésiranyitd vezet nek
és szlikség szerint ismételt tisztitast - fert tlenitést kell
elrendelnie.

kell  tisztitani, az elvégzend
m veletek sorrendje,
felhasznalt tisztité/fert tlenit szer
(megnevezés, koncentracio, id ,
h mérséklet),
az ellen rzés (felugyelet) madja,
felel se,
- szukséges véd eszkozok.
A tisztitasi - fert tlenitési m veletek
hatékonysagéat meghatérozott
id kozonként helyszini felllvizsgélattal
és szikség szerint mikrobiologiai
mintavétellel és vizsgalattal ajanlott
feltigyelni, illetve igazolni.

Az elszivé és szell z berendezéseket,
bonyolultabb, nehezen tisztithato
berendezéseket ajanlatos megfelel
gyakorisaggal, de legalabb évente 1-2
alkalommal szétszerelve megtisztitani.

Azokon a terlileten, ahol nagyobb
mennyiség kristalycukorral,  vagy
porcukorral dolgoznak ajanlatos ipari
porszivok alkalmazéasa. A porszivokon
célszer olyan sz r t alkalmazni, amely
nem engedi at a penész sporat. A
szarazon tortén seprés, padlokefélés
nem ajanlott, mivel jelent s porképzést
okozhat a leveg ben.

A tisztitdshoz a rongyok hasznalatat
ajanlatos kerllni a szaraz terlleten,
helyette eldobhaté papirtorolkoéz ket
ajanlatos hasznalni.
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Ha bizonyithaté, hogy a terlletet rendszeresen
tisztitjak, a raktarakban és a gépek koril a kisebb
mérték Kkiszorodas, a fellleteken vékony cukorréteg
elfogadhat6. A jelent sebb kiszérodasokat ésszer
gyakorisaggal, de legaldbb naponta el kell tavolitani.

A "széraz" terlleteket és berendezéseket szarazon kell
tisztitani porszivok, széaraz kefél gépek, kapard
eszkdzok segitségével.

Az Omlesztett cukor térolasara szolgéld silokat nem
szabad nedvesen tisztitani. Ha valamilyen okbol
elkeriilhetetlen a nedves tisztitds, utana gondoskodni
kell a silék alapos kiszéaritdsardl és a vizmentesség
ellen rzésér |.

A higiéniai rendszereket felligyelni kell. Id szakosan
igazolni kell a tevékenységek és a bizonylatok
m kodését, hatékonysagat felllvizsgalat, vagy tUzem-
bejaras soran. Ahol szikséges, az élelmiszerrel
érintkez  felliletek és a kornyezet megfelel
tisztasagat mikrobiologiai vizsgalattal igazolni kell.

A tarolo (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell
a higiénikus korilményeket, gondoskodni kell a
rendszeres takaritasrdl, karbantartasrol, a keletkez
hulladék, selejt, hasznélaton kivili  eszkdzok,
rakodolapok, stb. eltavolitdsarol, a  kartev k

A taroldé és anyagmozgatd eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A rakoddlapok (fa, fém, m anyag) épségét
rendszeresen ellen rizni kell.

A nedves terlleteken nedves
porszivokat, vagy nedves porszivoval
kombinalt  surologépeket  célszer
alkalmazni, amelyek felszivjak a piszkot,
port és a tisztitészert. A nedves

tertleteken széraz surologépek
hasznélata nem ajanlott, mert
porképz déshez, a légtér

szennyezéséhez vezet.

Az eszkdzok tisztitasara hasznalhatd
modszerek:

- lekaparas

- porszivozas

- mosas

A tisztitas modszerének és
gyakorisaganak kivalasztasa az alabbi
szempontoktél figg:

- a szennyez dés kockazatatdl

- kdzvetlen érintkezésbe kertl-e a felllet
az élelmiszerrel.

Meghatarozott id kdzénként célszer
ellen rizni, hogy a szabad térben
elhelyezett tarol6 tartalyok nem aznak-e
be.
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(b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és Ugy

kell rendben- és karbantartani, hogy barmilyen
szennyez dés kockazata a legkisebb legyen;

Azoknak a gépeknek, berendezéseknek,
munkaeszkdzoknek, cs vezetékeknek, tarolasra
szolgélo edényeknek, amelyek érintkezésbe kertilnek a
cukorral, olyan anyagbodl kell készilniik, ami nem
bocsat ki magabol semmiféle karos anyagot, szagot
vagy izt, ami nem abszorbedlja a g zt, és a sziikséges
tisztitast valamint a fert tlenitést karosodas nélkul
birja. Csak élelmiszeripari alkalmazasra engedélyezett
géptipusok épithet k be a cukorgyarakban.

A cukorral érintkez szallitd6 eszkdzok is erre a célra
megfelel anyagbol késziiljenek.

A készterméket tovabbitd szallitbeszkdzt ugy kell
kialakitani, hogy a cukor lerakddasat egyszer en,
mechanikusan el lehessen réla tavolitani.

A gépek, eszkdzok anyaga legyen ellendlld, lehet leg
korrozioalldé és nem hajlamos a torésre, repedésre.
Torésbiztos burkolattal kell ellatni a berendezések
bels vilagitasat biztositd fényforrasokat. Térés esetén
azokat az élelmiszereket, melyek szennyez dés-
mentessége nem zarhat6é ki, el kell kiloéniteni, majd
visszavinni a technoldgia olyan korabbi [épéséhez, ami
a termék biztonsagat garantdlja. A teruletet a munka
folytatasa el tt ki kell takaritani.

A széllitészalagok &llapotat rendszeresen &t kell
vizsgalni, mivel a meglazult, levalé részek
idegenanyag szennyez dést okozhatnak.

A széllitbeszkozoket és a szallitAshoz hasznalt
tartalyokat le kell fedni vagy takarni, és — az utdbbiakat
— amikor nincsenek lefedve vagy letakarva, tiszta
helyen kell tarolni.

Ahol lehetséges, el nyos a

rozsdamentes acél alkalmazasa.

Kerlljuk az Gvegb | készult medfigyel

ablakok, m szerlvegek hasznalatat,
illetve ha ilyeneket alkalmaznak, azok
szilankmentes tdrést biztositd anyagbodl
késziljenek vagy megfelel

véd burkolattal rendelkezzenek.

Gondoskodni kell arrdl, hogy holt terek
ne alakuljanak ki a tartalyokban és a
cs rendszerben.

Célszer kertlni az Uuveg, porcelan
eszk6zok alkalmazéasat. A torékeny
Uiveg és porcelan targyakrol, feltletekr |
ajanlott  nyilvantartast vezetni, és
épséguket rendszeresen ellen rizni.
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A sz r ket rendszeresen ellen rizni és tisztitani kell.
Ahol az elhasznéalédas jelei mutatkoznak, azonnal
cserélni kell az eszkozt.

A cukor atadasi pontokon a cukoraramban (pl.
szallitoszalagok félé) magneseket kell felszerelni, hogy
a cukorba esetleg bekerilt vasrészecskéket
eltavolitsuk. A magneseket rendszeresen tisztitani kell.
A cukor csomagoldsanal gondoskodni kell a
késztermék védelmér |.

Az anyagok Omlesztett taroldsara szolgalo silok,
tartalyok felllete olyan sima, nem porézus kialakitasu
legyen, amely segiti a tartdlybol vald kifolyast, és
higiénikusan, jol tisztithato, fert tlenithet .

A berendezések karbantartdsat a berendezések
jellege, llapota, igénybevétele szerint olyan
gyakorisdggal és ugy Kkell végezni, hogy az ne
szennyezze a készterméket.

A berendezések karbantartasara az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembevev programot
kell kialakitani, ami tartalmazza a karbantartasra el irt
berendezések, eszkdzok felsorolasat, az elvégzend
feladatokat, azok gyakorisagat és a végrehajtas
madjat, felel sét.

Gépek, eszk6zok, berendezések fellleti festésére csak
élelmiszeripari hasznalatra engedélyezett anyagokat
szabad alkalmazni.

A berendezések és eszkdzok anyaga viselje el az
ismételt tisztitast, fert tlenitést. A lepattogzott festést,
lakkozast el kell tavolitani, és ki kell javitani.

A h mérséklet és egyéb paraméterek ellen rzésére,
regisztralasara és a vilagitdsra olyan megoldast kell

Ajanlott a késztermék csomagoléasa el tt
osztalyozast végezni.
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alkalmazni, amely nem okoz livegszennyez dést.

(c) a vissza nem Vvalthatd tartadlyok és csomagolasok

kivételével ugy kell 6sszedllitani, olyan anyagokbdl kell
késziteni, és Ugy kell rendben- és karbantartani, hogy
alaposan tisztithatok, és sziikség szerint fert tlenithet k
legyenek; és

A berendezéseket olyan allapotban kell tartani, hogy
azokbol ne kerlljon szennyezés az élelmiszerbe se
levalas, belehullas, vagy csepegés, kioldodas utjan.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy szikség

szerint leszerelhet k, szétszerelhet k legyenek a
hatékony tisztitashoz.
A cs vezetékek kialakitAsanal keriilni  kell a

holtvégz déseket. A nyilt vég csdveket zaré kupakkal
kell ellatni. Vizszintes, nyilt vég cstveket enyhe
szogben donteni kell, hogy a folyadék ki tudjon folyni,
miel tt fed vel zarjdk le azokat. A tomit gy r ket és
mas szerelvényeket j6 allapotban kell tartani. Ennek
biztositasara rendszeres ellen rzést kell végezni.

A feldolgoz6 berendezések karbantartasat az
el irasoknak megfelel en kell végezni. A tisztitashoz
és karbantartashoz kapcsol6dd kritikus pontokon a
tevékenység megfelel végrehajtasat  nagyobb
gyakorisaggal kell feltigyelni.

A karbantartok is kotelesek betartani az élelmiszer-
feldolgozékra  vonatkoz6  higiéniai  szabalyokat,
amelyeket ki kell egésziteni a karbantartasra
vonatkozé specidlis el irdsokkal. A karbantartas
elvégzését dokumentélni kell.

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kodrnyez

terllet megfelel tisztithsara lehet ség legyen.

Amennyiben a berendezés (gép) tdmege, kialakitdsa
mas megoldast nem tesz lehet vé a padozathoz

A berendezéseket legalabb 25 cm
magassagban, az oldalfalaktol legalabb
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szorosan érintkezve is elhelyezhet , vagy olyan|50 cm tavolsagot tartva ajanlott
szorosan kell a berendezéseket a falhoz épiteni, hogy | elhelyezni.
elkertiljik a tisztithatatlan rések kialakulasat.
A falak és a berendezések kozti kisebb réseket|A hasznalaton kivuli berendezéseket

tomiteni kell és le kell fedni oly médon, hogy ellen rizni
lehessen a mogottik elhelyezked teriiletet. Legalabb
havonta egyszer ellen rizni kell allati kartev kt | valo
mentességiiket. A berendezéseket az Ujra tortén
hasznélatbavétel el tt meg kell tisztitani.

tisztitds utédn - amennyiben lehetséges -
el kell tavolitani a feldolgozé teruletr |,
és kulon helyen, letakarva kell tarolni.
Ha ez nem lehetséges, gondoskodni
kell tiszta &llapotuk fenntartaséarol, hogy
ne vélhassanak fert zések kiindulasi
forrdsava.

4.5.2.

A Dberendezéseket szilkség szerint az e rendelet
celkit zéseinek teljesitését biztositd, megfelel ellen rz
berendezésekkel kell ellatni.

A mér eszkdzok pontossagéat rendszeres kalibracioval
kell biztositani, kUlonds tekintettel azokra a feladatokra,
amelyeket a kritikus szabalyozasi pontok feligyeletére,
vagy a torvényben el irt kovetelményeknek vald
megfelelés megdllapitasara végeznek.

A mér - szabalyz6 eszkdzoket az el irt allapottdl valo
eltérés esetén Ujra kell kalibralni, vagy azokat sziikség
esetén ki kell cserélni és az érintett termékek
megfelel ségét lehet ség szerint Ujra kell ellen rizni.

4.5.3.

Amennyiben a berendezések és tarol6tartalyok
korrozidjanak elkeriiléséhez vegyi adalékanyagokat kell
alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfelel en
kell alkalmazni.

4.6.

Il. melléklet VI fejezet Elelmiszer-hulladék

4.6.1.

Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehet melléktermékeket
és egyéb hulladékot a felgyllemlésik elkertilése
érdekében a lehet leggyorsabban el kell tavolitani

A cukor el éllithsa soran keletkezett répafeldolgozasi
hulladékot, old6s/szennyezett cukrot, kommunalis és
csomagoléanyag hulladékot az arra Kijelolt tarolo
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azokbol a helyiségekb I, amelyekben élelmiszer | helyeken kell 6sszegy jteni, és gondoskodni kell annak
talalhato. szilkség szerinti gyakorisaggal tortén eltavolitasarol.
A keletkezett hulladékot legaldbb a munka
befejezésekoel kell szallitani.
4.6.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet melléktermékeket
és egyéb hulladékot zarhaté széllitotartdlyban Kkell
elhelyezni, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez hatdsag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy mas fajta szdllitétartaly vagy kilrit rendszer is
megfelel . E széllitotartalyoknak megfelel
kialakitasuaknak, jo allapotban lév knek, és sziikség
esetén konnyen tisztithatonak és fert tlenithet nek kell
lennitk.

A hulladékok gy jtésére szolgalé eszkdzoket oly
maodon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellatni,
melynek alapjan egyértelm en megkuldnbdztethetjik a
felhasznalhatd alapanyagokat az étkezési célra nem
alkalmas késztermékekt | (szennyezett/oldds cukortdl)

igy megel zhetjik a tévedésb | tortén
0sszecserélést.
A kuls terlleten hasznalt hulladékgy jt tartalyokat

szilkség esetén zarhato fedéllel kell ellatni.

Azokon a teruleteken, ahol
csomagolatlan élelmiszer van, ajanlott a
hulladékot fedett tarolékban gy jteni.

A kéz elszennyez désének
megel zésére ajanlott pedalos, labbal
m kodtethet fedel hulladékgy jt
tartalyok alkalmazéasa.

Ajanlott az ismételten felhasznalhat6
tartalyok id szakos fert tlenitése.

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehet
melléktermékek és egyéb hulladék tarolasarol és
artalmatlanitasarol. A hulladéktarolé helyeket Ggy kell
megtervezni és lzemeltetni, hogy azok tisztan
tarthatéak, és szikség szerint allatoktol és kartev kt |
mentesek legyenek.

A hulladékgy jt  konténerek taroldsara szolgélo
tertletet ki kell jelélni, és a konténereket ugy kell
elhelyezni, hogy az ne véljon az élelmiszer
szennyezésének forrasava. A hulladékok forgalmarol
nyilvantartast kell vezetni.

A feldolgozo teriileteken a kommunalis hulladékok
gy jtésére szolgald  zsakokat, tartalyokat kell
elhelyezni, melyeket naponta Uriteni.

A hulladékokat megfelel gyakorisaggal, a Kkijeldlt
hulladékgy jt helyre kell szallitani.

Gondoskodni  kell az  Osszegy jtott  hulladék
telephelyr | tortén rendszeres és megfelel
gyakorisagu  elszallitasarol. Az elszallitast az

el irasoknak megfelel en kell végezni.

A hulladék gy jtésére és tarolasara haszndlt tarold

Ajanlott a hulladékot szelektiven
gy jteni a hasznositasi irany szerinti
bontéasban.

A térolohelyet megfelel vizelvezetéssel
célszer ellatni.

A hulladékgazdalkodasra irasos
utasitast ajanlott késziteni. A hulladékok
elszéllithsat és a  taroléedények
takaritdsat  célszer rendszeresen
ellen rizni.

Ajanlott a hulladék szallitasara és
megsemmisitésére kils véllalkozéval
szerz dést kotni. Ebben célszer
rogziteni a  hulladék elszallitasi
gyakorisagat.
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edényeket mindig lefedve kell tarolni az allati kartev k
hozzéaférésének megakadalyozésa céljabol.
4.6.4.
Valamennyi hulladékot az erre vonatkozo kozOsségi
jogszabalyokkal 0sszhangban, higiénikus és

koérnyezetbarat médon kell megsemmisiteni, és az nem
jelenthet kdzvetlen vagy kdzvetett szennyez forrast.

4.7. 1. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.7.1.
a) Megfelel ivoviz-ellatdsnak kell rendelkezésre allnia, | Az ivovizhalézat Uzemeltetésében az érvényes | A cukor kivondséra a higlé bepérlasakor
amelyet hasznalni kell, ha ez az élelmiszerek |el irasok, valamint a vev iigények az iranyadok. visszanyert, répabdél szarmazo vizet
szennyez dése megakadalyozasanak biztositdsahoz alkalmazzak. Kampanyinditaskor kils
sziikséges. Minden nedves teriletnek nyilvanitott feldolgozé- | viz bevitelére sz rtipari viz megfelel .

helyiséget el kell latni az érvényes el irdsoknak

megfelel min ség hideg és meleg vizzel. A

cukoripari feldolgozas célijara a vizm vek Altal

szolgdltatott ~ vezetékes (an. varosi) ivéviz

élelmiszerbiztonsagi szempontbol megfelel min ség .

Ivéviz min ség vizet kell hasznalni az el irdsokban

meghatarozott  helyen, valamint kézmosashoz,

tisztdlkodashoz, a kiemelt kockazatl Ovezetben lév

berendezések tisztitAsahoz és a cukorral érintkez

feliletek takaritisdhoz. Répa Usztatasahoz és

mosasahoz nem szilkséges ivoviz hasznalata.

A vizszolgéaltatd rendszerekr | az

A répafeldolgozasi m veletek soran a vizlgyi|érvényes allapotot tikroz tervrajzot

Uzemeltetési engedélyben meghatarozott felszini vagy | ajanlatos késziteni, melyen fel kell

felszin alatti viz hasznélhato. tintetni  a  vizmintavételi  helyet,

holtvéget, eldgazast, csatlakozast,

A centrifugdk fed vizeként ivéviz vagy kondenzviz, |tarol6tartalyt.

mig a csomagolasnél és a kockacukor nedvesitésére | A vizmintavételi hely célszer en a

csak ivoviz min ség viz hasznalhato. cukorgyartdsi technolégia legutols6
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A vizet kell nyomas alatt és minden m veleti igénynek
megfelel  mennyiségben és h mérsékleten kell
biztositani.

A sajat kutakbdl szarmazé vizet a hatalyos el irdsok
szerinti vizsgalatokkal kell ellen rizni az Gzemi eloszté
rendszerbe val6 belépés pontjan.

Az Uzemi vizhalézat b vitése, karbantartasa utan vagy
els Uzembe helyezése el tt hatosagi vizmintavétel és
vizsgalat szukséges.

Az  élelmiszer el éllitAsdhoz  haszndlt  vizet
rendszeresen vizsgalni kell az érvényes el irdsoknak
megfelel en, vizsgalni kell tovdbba minden olyan
esetben, amikor a vizszolgaltatd rendszerben
fert tlenitést, karbantartast, javitast végeztek.

A vizkivételi m targyakat és azok kdrnyezetét
folyamatosan rendezett allapotban kell tartani.

A vizaknak, szivattyhadzak m szaki és épitészeti
karbantartasat évente el kell végezni.

A vizlagyitok és vizsz r k el irasok szerintim kodését
ellen rizni kell, hogy ne valjanak szennyez dés
forrasava.

pontja legyen, hogy a minta az egész
Uzem allapotat mutassa. Célszer
azonban a felhaszndlt vizet az Uzem
tobb pontjdn is vizsgéalni, az Uzemi
cs vezeték halozattdl fugg en (holt
végek, elagazasok, csatlakozasok).

A viz Uzemen bellli tarolasét, tovabbi
kezelését, a rendeltetési helyére valo
eljuttatdséat ugy ajanlott megoldani, hogy
a viz min sége az élelmiszerrel val6
érintkezésig ne valtozzon.

A vizszolgéltatd rendszer javitadsat,
feltjitasat Uzemterv alapjan célszer
végezni.

A viz uUzemen bellli tarolasa esetén
ajanlott pontosan meghatarozni a
tarolas korilményeit, (pl. h mérséklet,
maximalis tarolasi id a felhasznalasig
stb.).

A hideg viz tarolasara szolgalo
tartadlyokat fedéllel ajanlott ellatni és
tisztasagukat, legalabb évente

ellen rizni. Sziikség esetén tisztitani és
fert tleniteni kell azokat.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet
lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznélni az él kéthéju
kagylokhoz, tiskésb r ekhez, zsakallatokhoz és tengeri
csigakhoz; a kils mosashoz tiszta vizet is lehet
haszndlni. llyen viz hasznélata esetén ennek elldtashoz

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
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megfelel berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

4.7.2.
Amennyiben nem ivOvizet hasznalnak, példaul|A g zel allitAsra haszndlt viz és t zoltoviz egyértelm | Ajanlatos szinkédot alkalmazni a csovek
t zoltasra, g ztermelésre, fagyasztdsra és egyéb |azonosithatosdga kotelez , és semmi esetre sem | megjeldlésére.

hasonlé célra, annak kilonalld, megfelel en azonositott | kdthet ek 6ssze az ivoviz halozattal.
rendszerben kell keringenie. A nem ivoviz nem
érintkezhet, vagy nem folyhat vissza ivoviz-
rendszerekbe.

4.7.3.
A feldolgozdsban vagy Osszetev ként haszndlt| A nyers- és cukoroldalon végzett m veletekhez
Ujrahasznositott viz nem jelenthet fert zésveszélyt. | kondenzviz hasznéalhato.

Annak az ivovizzel megegyez min ség nek kell lennie,
kivéeve, ha a hataskorrel rendelkez hatéséag
meggy z dott arrdl, hogy a viz min sége az élelmiszer
kész formajanak egészséges voltara nincs hatdssal.

4.7.4.
Az élelmiszerekkel érintkezésbe kertl vagy azt esetleg | Nem alkalmazhat6 a cukoriparban.
szennyez  jeget ivovizb | kell késziteni, vagy

amennyiben nem darabolt halaszati termékek h tésére
haszndljak, tiszta vizb I. A jeget olyan korilmények kozt
kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a
szennyez dést | megovjak.

4.7.5.
A kozvetlenill az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
g z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az
egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék
szennyez dését eredményezi.

4.7.6.
Amennyiben légmentesen zart tarolotartalyban lev | Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
élelmiszerekre h kezelést alkalmaznak, biztositani kell,
hogy a h kezelés utan a tarolotartalyok h tésére
haszndlt viz ne jelentsen fert z forrast az élelmiszerre
nézve.

4.8. Il. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)
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4.8.1.

Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez tertleten
dolgozik, koteles magas fokld személyi higiéniat
fenntartani és megdfelel , tiszta Oltdzetet, és szikség
szerint véd oOltdzetet viselni.

A személyi higiéniahoz sziikséges személyi és targyi
feltételek biztositdsa a vezetés feladata.

A dolgozokat munkaba l|épéskor és id szakosan a
személyi higiénia betartasara oktatni kell.

A személyi higiénia kovetelményeit és betartand6
szabalyait utasitasban/szabalyzatban kell régziteni.

Az élelmiszer-feldolgoz6 teriileten mindenkinek az
élelmiszeripari véllalkozds Aaltal el irt és biztositott

megfelel véd ruhdt és fejfed t kell viselnie. Az
Oltbz ben a személyes ruhdkat &t kell cserélni
véd ruhara. A véd ruha a fejfed vel, és ahol

szilkséges, a specialis labbelivel egyltt a célnak
megfelel , tiszta legyen, birja a rendszeres mosast -
fert tlenitést.

A cukorral kdzvetlen érintkezésbe kerll dolgozok (a
cukorszaritas, h tés, késztermék kezelés, omlesztve
tarolds és csomagolas) kotelesek az adott
munkaterileten megkdvetelt tisztasagu, el irt szin
munkaruhat viselni.

A karbantartok, latogatok, az lizem vezet sége vagy
béarki, aki a termel Uzem teriletére belép, koteles a
véd ruha és fejffed hasznalatara.

Mindenkinek, aki élelmiszer-feldolgozé teriletre Iép,
vagy €lelmiszerrel dolgozik, koételez a rendszeres
kézmosés és fert tlenités kézmeleg folydvizzel és az
erre a célra biztositott kézmosodszerrel.
létszama miatt

Ha a személyzet szilkséges a

Az oktatast kovet en
szamonkérést tartani.

ajanlott

Kivételt képeznek a latogaték, akik a

véd ruhat utcai ruhazatuk felett
viselhetik.
A véd ruhdk rendszeres mosasardl,

tisztitdsarol ajanlott a élelmiszeripari
vallalkozasnak gondoskodni.

A csomagolé Uzemben ajanlott fehér
0ltdz t a dolgozok szamara kialakitani.

A véd ruha lehet ség szerint hosszu
ujju, de legaldbb koényékig ér legyen
(ujjatlan nem lehet).

A véd ruhazaton lehet ség szerint ne
legyen kills zseb, és gomb helyett

k6t s, patentos, vagy tép zaras

GHP-83
Verzio: 2

Kiadas: 1

Datum: 2008. november 28.




37/90

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1. A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok  Af  endelet kbvetelményein talmutato
mellékletének el irdsai ajanlasok

szennyezett 6vezetb | a tiszta 6vezetbe vald atjaras, | rogzitéssel legyen ellatva.
akkor megfelel feltételeket kell biztositani a
kézmoséashoz -fert tlenitéshez (szilkség szerint
furdéshez), és ahol sziikséges véd ruhavaltashoz.
(l&sd 4.8.2. latogatok) Kézmosésra felszolitd feliratokat
célszer felt n helyeken elhelyezni.

A kiemelt kockazatl tiszta Ovezetben a kézmosas

kotelez és kulonos gondot kell ra forditani: A kéztisztiths hatékonysagat a kiemelt
a munka megkezdése el tt, kockazatl tiszta Ovezetben célszer
a munkaba valo visszatéréskor, szuroprébaszer en ellen rizni.

a WC hasznélata utan azonnal,
minden olyan esetben, ahol a kéz
szennyez dhetett.

A dolgozéknak rendszeresen kell tisztalkodni,
zuhanyozni, hajat mosni.

A kormoket roviden és tisztan kell tartani. Tilos a
korém, orr, ful piszkalasa, kéromlakk hasznalata.

Tilos a tiszta 6vezetben ékszert, m kormot, karérat és
lakkozott korméot viselni.

Elszennyez dott véd ruhat étkez helyiségbe és
Uzembe lépés el tt le kell cserélni.

Etkezni és dohanyozni csak az arra Kijeldlt helyen
szabad.

4.8.2.
Nem  kezelhet élelmiszereket, és semmilyen|A dolgozé egészségi allapota felelien meg a
min ségben nem I|éphet be egyetlen, élelmiszerek | munkavégzés kdvetelményeinek.

kezelésére szolgald teriiletre sem olyan személy, aki
élelmiszerek atjan valdészin leg éatvihet betegségben | Minden Gj belép dolgozénak a munkaviszony létesités
szenved, vagy annak hordozéja, vagy példaul|el tt el zetes személyi higiénés alkalmassagi
elfert z dott sebe, b rfert zése, gennyes sebe vagy |vizsgalaton kell részt vennie, amelynek az egészségi
hasmenése van, amennyiben a kézvetlen vagy kbzvetett | allapot altalanos alkalmassagi vizsgalatan kivil, ki kell
fert zés veszélye fennall. Az ily modon érintett és|terjednie tid sz r -, esetenként egyéb specialis
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élelmiszeripari véllalkozasban alkalmazott, és az|vizsgalatra.
élelmiszerrel valdszin leg érintkezésbe kerll barmely Javasolt, hogy a dolgozok a kulfoldi

személynek azonnal jelentenie kell az élelmiszeripari
véllalkozé felé betegségét vagy a tuneteket, illetve
lehet ség szerint azok okat.

Minden Uj belép , dolgozénak, aki a tiszta 6vezetben
dolgozik, vagy aki munkakdre miatt rendszeresen jar a
tiszta Ovezetbe az ,Egészséglgyi Nyilatkozatok és
Vizsgalati adatok” dokumentummal kell rendelkeznie a
33/1998. (1V.24.) NM rendelet szerint.

A dolgozénak soron kivili alkalmasséagi vizsgalatra kell
jelentkezni, és ezt jelenteni kell a vezet knek, ha az
alabbi megbetegedéseket és sériléseket tapasztalja
magan, vagy vele egyutt él csaladtagjan:
- sargasag,

hasmenés,

hanyas,

laz,

torokgyulladas,

b rkittés,

egyéb b relvéltozas (a

b rgennyesedés, sérilés, stb. is)

valadékoz6 szembetegség, fll-, és orrfolyas.

legkisebb

A gyoégyult allapot orvosi igazolassal fogadhato el.

A kotést rendszeresen cserélni kell.

A latogatoknak el zetesen engedélyt kell kérnitk, és
kisér r | az élelmiszeripari vallalkozas koteles
gondoskodni.

Idegenek alkalomszer latogatasa soran is be kell
tartani a higiéniai szabalyokat.

A latogatdk kotelesek betartani az élelmiszeripari
véllalkozés éltal el irt személyi higiéniai szabalyokat.

utazast is jelentsék a vezet knek.

A régi dolgozdk, akik a cukoroldalon
dolgoznak az Egészségugyi konyvvel
€s a csatolt vizsgdlati eredményekkel
igazolhatjdk egészségugyi allapotukat.

A séruléseket tiszta, vizall6 kotéssel,
vizalld, kék, fémszalas sebtapasszal
ajanlott lefedni.

Minden latogatétdl ajanlott nyilatkozatot
kérni egészségugyi allapotéarol.

A termelés biztonsadganak védelmére a
csoportos latogatast lehet leg kerdlni

kell a termel lizemekben. llyen

GHP-83
Verzio: 2

Kiadas: 1

Datum: 2008. november 28.




39/90

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1. A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok  Af  endelet kbvetelményein talmutato
mellékletének el irdsai ajanlasok

esetekben j6 megoldas az un. latogato
folyoso.

A termel helyiségben az oda beosztott
és az ellen rzést végz  dolgozok
tartézkodhatnak. Célszer szabalyozni
hogy a dolgozék munkahelylket csak
engedéllyel hagyhatjak el.

A dolgozok kozlekedési utvonalait ugy
kell kialakitani, hogy az ne okozzon
atszennyez dési veszeélyt.

4.9. Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandd

rendelkezések))

4.9.1.
Az élelmiszeripari vallalkoz6 nem vehet at él allatokon | A nyersanyagok &tvételi moddszerét irasban kell
kivil olyan nyersanyagot vagy Osszetev ket, vagy a |szabalyozni.

termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen més Ajanlott a nyersanyagok atvételét,
anyagot, amelyr | tudott vagy alaposan feltételezhet , | A cukorrépa nyersanyag megfelel ségét atvételkor az | megfelel ségét ill. nem megfelel ségét
hogy parazitdkkal, kérokoz6 mikroorganizmusokkal, |el it moOdszerek és vizsgélatok segitségével | dokumentalni  (elektronikusan  vagy
illetve mérgez , bomlé vagy idegen anyagokkal oly |ellen rizni kell az MSZ 17045:2002 Ipari cukorrépa | papiron).

mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az|szabvany szerint. A nyersanyagnak az atvételi
élelmiszeripari vallalkozé altal higiénikusan alkalmazott | szabvany kdvetelményeinek kell megfelelnie.
valogatas és/vagy készit vagy feldolgozé eljarasok
elvégzése utan is alkalmatlan lenne emberi | A nem megfelel , élelmiszeripari céll felhasznalasra
fogyasztasra. alkalmatlan anyagokat nem szabad atvenni, és
azonnal vissza kell kildeni a szélliténak. Ha ez nem
oldhaté meg, egyértelm megkilonbbztet jelzéssel
kell azokat ellatni, és elkulonitetten, zartan kell tarolni,
ami megakadalyozza élelmiszer-el allitasra tortén
felhasznéalasukat.

A soron kivili strg s felhasznalasra atvett anyagok
min sitésének és felhasznalasanak modjat bels
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utasitdsban kell szabalyozni, de ebben az esetben
sem lehet az élelmiszerbiztonsagi szempontu
ellen rzésekt | eltekinteni.

A min ségi el irastdl valo jelent sebb eltérés és
kartev k jelenlétének illetve nyomainak észlelése
esetén értesiteni kell a szallitot.

4.9.2.
A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tarolt
nyersanyagokat és minden d&sszetev t megfelel

korilmények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyez désiket el lehessen kerdilni.

Megfelel teriileteket kell kialakitani a nyersanyag,
késztermékek, adalékanyagok, segédanyagok,
csomagoldéanyagok tarolasahoz.

A késztermékek, adalékanyagok, segédanyagok,

csomagoldéanyagok taroldséara szolgalo teruleteket, ugy
kell kialakitani, hogy:

- felelienek meg az adott élelmiszerek taroldsahoz
szikséges kovetelményeknek,
tegyék lehet vé a megfelel
fert tlenitést és karbantartast,
akadalyozzak meg az éllati kartev k bejutasat
és szaporodasat,
tegyék lehet vé az élelmiszer hatékony
védelmét a tarolas alatti szennyez désekt I.

tisztitast,

A cukorrépa nyersanyagot szabad ég alatt, udvaron,
betonozott feluleten, megfelel vizelvezetés
biztositasaval kell tarolni.

Az egész cukoripari Uzemet, kilonds tekintettel az
adalék-, segéd- és csomagoléanyagok tarolasara
hasznalt helyiségekre, tisztan, megfelel en
karbantartott allapotban kell tartani, védeni kell az allati
kartev kt I. A raktarban olyan arukezelési rendet kell
kialakitani, amely megel zi az aru csomagolasanak
sérulését.

A tarolé és anyagmozgatdé eszkdzoket folyamatosan

A feldolgozd terlleteken tarolt anyagok
mennyiségét a lehet legalacsonyabb
szinten ajanlott tartani, és els sorban az
adott  napon, vagy m szakban
felhasznalasra kertl anyagokra
korlatozni, mivel ezzel is csokkenthet
az atszennyez dés kockazata.

A csomagolé6 anyagokat lehet ség
szerint az élelmiszer feldolgozasara
hasznélt helyiségeken kivul kell tarolni.
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tisztan kell tartani.
A rakoddlapok épségét rendszeresen ellen rizni kell.

A térolas soran torekedni kell arra, hogy az egyes
csomagolé és adalékanyag tételek meg rizzék
azonosithato allapotaikat.

Epiiletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol cs attorések taldlhatok, tomitéssel  kell
megakadalyozni az &llati kartev k bejutaséat. A nyithato
ablakokat, szell z nyildsokat véd haloval kell ellatni. A
csatornanyilasokra peremes b zelzarét kell tenni.

Az épuleteknél, raktarakban megfelel rend és
tisztasag révén térekedni kell a kartev knek életteret
add elhanyagolt teriiletek csokkentésére.

Az ajtéknak jol zarédoknak kell lennitk. Nyitva
tartasukat minimalisra kell csokkenteni.

A cukorraktarban megfelel tarolasi korilményeket és
megfelel szell zést kell biztositani.

Az anyagok dmlesztett tarolasara szolgalé tartalyokat,
megfelel en zarhatéan, illetve fedéllel ellatva kell
kialakitani, ugy, hogy  megakadalyozzuk a
szennyez dések, dllati kartev k és a nedvesség
bejutasat. Az Omlesztett aru taroldsara szolgéalo
tartalyokat megfelel id kdzonként tisztitani kell.

A tartdlyokat megfelel méret buvényilassal kell
ellatni, amely lehet vé teszi a tisztitast. A tisztitds
szempontjandl kilénds gondot kell forditani a fels holt
terek és a tartaly aljgban talalhat6 kiadagol6 rendszer
és a vizszintes szallité szalagok, csigak takaritasara.

A sil6kat kitrllés utan sziukséges kitakaritani.
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A raktarozas korilményeit (pl. tarolasi h fok,
paratartalom, sth.) a kézlekedési és tarolasi rendet ugy
kell kialakitani, hogy az arut megoOvjak a sérilést | és

minden karos  elvaltozastol, szennyez dést |,
fert zést I, min ségromlastél —  beleértve a
mikrobiolégiai, ragcsalo, rovar és

vegyszerszennyez déseket és a mellékiz, idegen illat
kialakuldséatol. A raktarozas kritikus paramétereinek
betartasat dokumentalni kell.

4.9.3.

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozdas és a
forgalmazas minden szakaszaban 6vni kell barmilyen
szennyez dést |, amely az élelmiszert emberi
fogyasztasra alkalmatlanna, az egészségre artalmassa
vagy olyan médon szennyezetté teheti, hogy az el allt
allapotban ésszer tlen volna fogyasztasat elvarni.

A kiemelt kockézatli tiszta 0©vezetben végzend
m veleteket higiénikus korilmények kozott kell
elvégezni.

A felhasznélt anyagok atmeneti tarolasara, mérésére
hasznalt tartdlyokat, bemér edényeket rendszeresen
tisztitani, épségiket ellen rizni kell.

Az anyagok beméréséhez csorbulasmentes
edényeket szabad hasznalni.

ép,

A még fel nem hasznalt csomagoléanyagokat a
csomagolé berendezések tisztitasa el tt el kell
tavolitani a helyiségb |, vagy megfelel en lefedve meg
kell akadalyozni szennyez désiiket.

A sz r ket, fémlevalaszt6 magneseket rendszeresen
tisztitani, épségiiket rendszeresen ellen rizni kell.

Kulonés figyelmet kell forditani az egységes oldat
sz résére haszndlt sz r allapotanak ellen rzésére.

Csomagolas el tt a készterméket magnessel kell
tisztitani a fémszennyez dés kikiiszobolésére. A
magnes tisztasadgat a kijelolt felel s személyeknek a
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termelés meginduldsakor és m kodés kodzben
rendszeresen a kapacitastol figg en ellen rizni kell
és m szakon belil az elszennyez dés mértékét |
figg en, de minden m szak végén tisztitani
szilkséges.

A feldolgoz6 terlletekr | lehet ség szerint ki kell
kiisz6bdlni a torékeny lveg fellleteket, és ki kell tiltani
a torékeny lveg eszkdzoket.

Nyilvantartast kell vezetni minden az élelmiszer-
feldolgoz6 teriileten, vagy csomagolatlan élelmiszert
tarolé terlleten fellelhet Uveg vagy torékeny kerdmia
targyrol és épségiket, illetve a megel z intézkedések
megfelel m kédését rendszeresen ellen rizni kell. A
torékeny felileteken végzett minden karbantartast,
torést, vagy eseményt jegyz konyvezni kell. Torés
esetén a termelést azonnal le kell A&llitani, a
szennyezett terméket vagy azt a terméket, amelynek
szennyez dése nem zarhaté ki, el kell kiloniteni. és
gondoskodni kell arrol, hogy az ne kerilhessen a
fogyasztéhoz, hacsak artalmatlansagat nem sikerdilt
minden kétséget kizaréan bizonyitani.

Hatékony Ovintézkedéseket kell tenni, annak
megel zésére, hogy az élelmiszert a feldolgozas
korébbi szakaszabdl szarmazd anyag kozvetlen, vagy
kdzvetett médon szennyezze.

Az oldés/szennyezett cukrot egyértelm azonositast és
megkulonboztetést biztositod jeldléssel, és megfelel
fedéllel ellatott vagy letakart edényekben, lezart
zsékokban kell gy jteni és az Gjrafeldolgozasig védeni
kell a szennyez dést I.

Ha az anyagok Ujrafelhasznéldsa el re tervezett,
annak modjat, az Ujrafelhasznéladsra keriil anyagok

A porlékony anyagokkal végzett
m veleteket a porszennyez dés
csokkentése érdekében ahol lehetséges
lefedett, zart berendezésekben, vagy
elkulénitett helyen célszer végezni,
illetve helyi elszivast alkalmazni.

A porszennyez dés veszélye elszivo
erny k és mas elszivasi megoldasok
alkalmazasaval csokkenthet .

A tomegellen rzésre hasznalt
mérlegeket ajanlatos tisztan tartani,
m szaki allapotukat ellen rizni.
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aranyat irasban kell szabalyozni. A nem tervezetten
keletkez anyagok Ujrafelhasznalasat  felel s
személynek Kkell ellen riznie és meghataroznia az
Ujrafelhasznalas maodjat, mértékét.
49.4.
Megfelel eljardsokat kell bevezetni a kartev k elleni| Az &llati kartev k elleni védekezés legyen megel z
védekezésre. Megfelel eljarasokat kell bevezetni annak | jelleg , és a védekezésnek legyen része a
megakadalyozasara, hogy a haziallatok élelmiszerek | létesitmények fellgyeleti és medfigyelési rendszere
el allitasara, kezelésére vagy taroldsara hasznalt|egy hatékony dokumentalasi rendszerrel egyitt. Az
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a|Uzemelés soran folyamatosan figyelni kell a kartev k
hataskorrel  rendelkez hatésag ezt kulonleges | esetleges jelenlétét, ill. a jelenlétikre utal6 nyomokat,
esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara, | jelenségeket.
hogy az ilyen bejutas szennyez déshez vezessen).
A Kéartev k elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy
alkalmazkodjon az lUzem sajatossagaihoz és azt az
Uzem kornyezetére is ki kell terjeszteni.
A kértev k elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat| Ajanlott hogy a Kkartev k elleni

részeként, irott szabdlyozas alapjan, rendszeresen,
tervezett program szerint (pl.: kartev irtasi program,
kartev irtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni,
melyben meg kell hatarozni az lzemeltet és a
kivitelez felel sségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhato
irtészereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldégiai
Kdzpont altal id szakosan kiadott mindenkor hatalyos
JTajékoztatd az engedélyezett irtdszerekr | és az
egészségugyi kartev k elleni védekezés szakmai
irdnyelveir I’ tartalmazza, melynek alkalmazasa
vonatkoz6 jogszabalyok értelmében kételez , s melyt |
eltérni nem szabad.

Az 4llati kartev k elleni hatékony védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felel s.

védekezési szabalyozas tartalmazza:

Azon allati kartev k
megnevezését, amikre a védelmi
szabalyozéas vonatkozik.

A védekezésbe bevont lzemi,
adott esetben az Uzemen Kkivili
tertletek helyét, kiterjedését.

Az allati kartev k elleni védelemért
felel s személyek nevét,
elérhet ségét.

Az allati kartev k elleni védekezés
eljarasait:

- A megel zés modszereit;

- A kartev k megjelenésének
ellen rzésére alkalmazott
modszereket;

- AKartev irtds modszereit.

A Kartev irtdst kovet takaritas
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Az Gzem kiils kornyezetét ugy kell kialakitani, hogy az
megnehezitse az  allati  kartev k  bejutasat,
megtelepedését, elszaporodasat.

Az épuleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban
kell tartani, hogy az akadalyozza meg az éallati kartev k
bejutasat.

A gyakran nyitott nyilaszéarokat, kapukat megfelel
védelemmel

kell ellatni és agy kell Uzemeltetni, hogy
megnehezitsék az allati  kartev k  bejutasat.
Az ajtokat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell z
rendszerek beszivl és kivezet csonkjait el kell latni a
maszd és repll rovarkartev k behatolasa elleni
védelmet biztositd eszkdzokkel (rovarhdald, légzsilip,
sth.).

A repll rovarok elleni védekezésil a zsilipeknél,
bejaratoknal és az Uzemekben rovarcsapdakat kell
felszerelni lehet leg a kulvilagra nyild ajték koézelében
beliilre Ggy, hogy azok fénye kivilr | ne legyen lathaté.
A rovarcsapdakat dallandéan m kodtetni kell, és
gondoskodni kell szikség szerinti tisztitasukrél és
karbantartasukrol.

Az elektromos rovarcsapdakat a csomagolatlan
élelmiszerekt |, alapanyagoktél olyan téavolsagra kell
elhelyezni, hogy az esetlegesen lehull6 rovaroktdl,
rovarmaradvanyoktdl a szennyez dés elkerulhet
legyen. A rovarcsapdakat nem szabad kdzvetlendl
termelési vonalak felett elhelyezni.

Mind az éplletekben, mind a kills izemi terlleteken a
megfelel

m szaki é&llapot és kornyezeti rend, tisztasag
fenntartasaval meg kell neheziteni az allati kartev k

rendjét.

A dokumentalas rendjét.

A szilkséges oktatas, tajékoztatas
modjat.

Ajanlott a kerités labazatat legalabb 30-
50 cm magasra épiteni.

Az éplletek kils falai korll célszer
legalabb 50 cm széles betonjardat, vagy
gyommentesen  tartott  kavicsagyat
kiépiteni. A kozcsatorna csatlakozasi
pontjainal olyan eszkbdzt célszer
beépiteni, ami megakadalyozza a
kartev k, els sorban a patkanyok
bejutasat. A falfelliletek szinezésénél és
a mesterséges vilagitds tervezésénél
célszer kertlni a repll rovarokat
vonzo szinek alkalmazasat.

A csomagolatlan élelmiszerek
kérnyezetében ajanlott a ragasztolapos
elektromos fénycsapdak alkalmazasa.

A megel zési eljardsok részeét
képezheti a csalétekallomasokbol
létesitett kils véd gy r k
telepitése, az éplletek koril és a
kerités mellett.
A ragcsalok elleni védelem érdekében,
ahol arra a m szaki feltételek
lehet séget adnak harom védelmi
vonalat célszer kialakitani:

1. A kerités mellett.

GHP-83

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.




46/90

Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.

mellékletének el

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r  endelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

megtelepedését el segit buavéhelyek kialakulasat.
A fal- és padlofeliletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitdsanal, elhelyezésénél el kell
kertlni a takarithatatlan holt terek, Uregek, viztocsak
kialakulasat.

Epiiletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol falattorések (pl.: cs -, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhatok, megfelel zéarassal,
tomitéssel kell megakadalyozni az allati kartev k
bejutasat.

A beérkez anyagokat, szallitéjarm veket és tarolt
anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati
kartev kt I.

Az élelmiszervallalkozasoknak m  kddésik soran
folyamatosan figyelni kell a kartev k esetleges
jelenlétét, illetve a jelenlétikre utald nyomokat,
jelenségeket.

Amennyiben a megel z eljarasok nem vezettek
eredményre, és
a kartev k jelenlétére utal6 nyomok észlelése,
illetve az ellen rz fellgyeleti rendszer jelzése azt
indokolja, a bejutott, megtelepedett kartev k
kiirtasarol gondoskodni kell.

Kéartev irtasra  kizarélag az egészségugyi és
készletkartev k irtasara engedélyezett irtoszerek és
maédszerek alkalmazhatok. A kartev irtast kizarélag a
jogszabélyokban meghatérozott szakképesités
személy végezhet.

A ragcsaléirtasra engedélyezett irtdszereket, csak
zarhat6  szerelvényekben  (doboz, lada), un.
csalétekallomasokon szabad kihelyezni.

2. Az éplletek hatarolo falainal
(ajték, kapuk, kapucsoportok,
falattorések korul kulonos
figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert
nem tartalmazé épileteken bell.
Célszer a védelmi zonékat
folyamatosan Uzemeltetni és
rendszeresen (legalabb negyedévente)
ellen rizni, tisztitani és friss csalétekkel
feltolteni.

A szubjektiv személyes megfigyelések
mellett a Kkartev k megjelenésének
ellen rzésére objektiv mérési adatokkal
szolgalé monitoring rendszert ajanlott
telepiteni és azt folyamatosan

Uzemeltetni, és az tzem
sajatossagainak megfelel
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan szakember altal
ellen rizni.

A kartev k jelenlétének mérésére,
kiléndsen azokon az tizemi tertileteken,
ahol az irtészerek hasznalata nem
kivanatos, irtészert nem tartalmazo
eszkozoket (fajspecifikus, ragasztos,
elektromos, vagy kombinalt
rovarcsapdakat, csap6, vagy élve-
befogd ragcsélocsapdakat célszer
hasznélni, melyek kell en érzékenyek a
kartev észlelésére, és lehet leg
megakadalyozzak annak
tovabbterjedését.

Az irtbszermentes mér kockak is
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r  endelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

A szerelvényeket figyelmeztet felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositdsara
szolgéld sorszamot, az irtdszer hatasmodjat és annak
ellenszerét, a kihelyez nevét és elérhet ségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével meg
kell jeldlni és azt az Uzem helyszinrajzan is rogziteni
kell.

Csomagolatlan élelmiszerek kornyezetében, csak
irtdszermentes ragcsaloirté technoldgiak
alkalmazhatdk.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet
kijuttatni,

ezért az irtdszeres kezelések megkezdése el tt a
kezelend terileteket ki kell takaritani.

A rovarirtas idején a technolédgiai terilleten
csomagolatlan alapanyag, csomagoléanyag,
élelmiszer nem maradhat. Amennyiben ezek nem
tavolithatok el, biztonsagos lefedésiikr | gondoskodni
kell.

A rovarirtast kovet en az irtdszer hatasidejének
kivardsa utan, a termelés megkezdése el tt a
szilkséges takaritasrdl, a takaritdsi el irasoknak
megfelel en gondoskodni kell.

A Kkértev k elleni védekezési tevékenységet
dokumentalni kell dagy, hogy abbdl nyomon
kovethet legyen az Uzem mindenkori kartev -
fert zottségi éllapota, és a védekezés céljat
szolgélé minden intézkedés.

A dokumentdlas rendjét a kartev  mentesitési

alkalmasak a ragcsalo-fert zoéttség
mérésére, de nem alkalmasak a kartev
lokalizalasara.

Kémiai irtdszerek kihelyezése ott nem
javasolt, ahol az a termék
alapanyagaba belekeriilhet, és azt a
technologia tovabbi lépései méar nem
tavolitjak el (pl. centrifugaknal).

A kartev -mentesitést ajanlott
szakképzett jogositvannyal rendelkez |,
alvallalkozoval elvégeztetni.

A ragcsaloirtas soran célszer a nem
szoroddé tipusu irtészerformulacidkat
alkalmazni.

Ajanlott a takaritasi utasitasban
szabalyozni a
rovarirtas utani takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott
dokumentumok (munkalap,
munkaigazolas, jegyz konyv,
feliegyzés, sth.), célszer en

tartalmazzak mind a rendszeres
ellen rzések, mind a rendkivuli

kezelések jellemz adatait, mint:
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A

r  endelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

programban kell meghatarozni

- atevékenység
megnevezeseét,

- annak helyét,

- idejét,

- modszerét,

- az alkalmazott
megnevezeését,

- a tevékenységet végz k
nevét, szakképzettségét,
alairasat,

- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,

- ha szikséges, intézkedési
javaslatokat, a hatékonysag
javitasara.

irtészerek

Célszer a dokumentumok kdzott tartani

a kivitelez szakképzettségét,
jogosultsagat igazolé iratok masolatat
és a felhasznalt irtdszerek

biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott hazidllatokat (kutya,
macska) tartani a telephelyen. A
haziallatok el fordulasa a telephelyen
belil csak a tiszta 0&vezeten kivil
toleralhato.

4.9.5.

Az olyan nyersanyagokat, 0Osszetev ket, koztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken kérokozé
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreganyagok
keletkezése varhato nem lehet olyan h mérsékleten

tartani, amely egészséguigyi kockazatot jelenthet.

Nem alkalmazhat6 a cukoriparban.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A

r

endelet kbvetelményein talmutato
ajanlasok

A h tési lancot nem lehet megszakitani.

Ugyanakkor az élelmiszerek el készitése, szallitasa,
tarolasa, arusitasra kihelyezése és kiszolgalasa alatt
végzett kezelés gyakorlati szempontjainak
figyelembevétele érdekében korlatozott id szakokra
engedélyezett a h mérséklet szabalyozottsaganak
hidnya, amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve.

A feldolgozott élelmiszerek el éllitdsat, kezelését és
véd csomagolaséat végz élelmiszeripari
véllalkozdsoknak a nyersanyagok és a feldolgozott
anyagok elkulonitett tarolasédhoz elegend en nagy,
megfelel helyiségekkel, és elegend , kulonallg, h tott
raktarral kell rendelkezniuk.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony h mérsékleten
tartjadk vagy szolgaljak fel, azokat a h kezelési
folyamatot, vagy amennyiben nem  végeznek
h kezelést, a végs készitési szakaszt kovet en a
lehet leggyorsabban olyan h mérsékletre kell h teni,
hogy az egészségre nézve ne eredményezzen
kockazatot.

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.

49.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni, hogy
az élelmiszerben a koérokoz6 mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képz désének
kockéazata a legkisebbre cstkkenjen.

A kiolvasztds soran az élelmiszereket olyan
h mérsékletnek kell kitenni, amelyek az egészségre
nézve nem eredményeznek kockazatot. Amennyiben a
kiolvasztasi folyamatbhol szarmazé elfolyé folyadék
kockéazatot jelenthet az egészségre, azt megfelel en el
kell vezetni.

A kiolvasztast kovet en az élelmiszert ugy kell kezelni,
hogy az a lehet legkisebbre csokkentse a koérokozé

mikroorganizmusok szaporodasanak vagy a

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok Ay

endelet kbvetelményein talmutato

ajanlasok

méreganyagok képz désének kockazatat.

4.9.8.
A veszélyes és/vagy nem ehet anyagokat, beleértve az
allati takarmanyt, megfelel en cimkézni kell, és
elkuldnitett, biztonsdgos tarolétartalyban kell tarolini.
4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gy jt csomagolasara alkalmazandd
rendelkezések)
4.10.1.
Az  élelmiszerek  egyedi  csomagolasdhoz  és|A csomagoldanyagok beérkezéskor tartalmazhatnak

gy jt csomagolaséhoz hasznalt
jelenthetnek szennyez forrast.

anyagok

nem

idegen anyagokat pl. rovarokat. Biztositani kell, hogy a
csomagoléanyagok az (zemben ne szennyez djenek
idegen anyagokkal. Ennek eszkdéze a megfelel
készletforgas és az altalanos tizemi higiénia.

Az élelmiszerek csomagolaséara szolgalé anyagokat
csak élelmiszeripari felhasznalhatésagukat igazolo
dokumentum birtokaban szabad felhasznalni.

Elelmiszer csomagolasara kizarolag olyan anyagok

hasznélhatok, amelyekb | rendeltetésszer
felhaszndldsuk soran az egészségre artalmas
mennyiségben nem kerllnek & anyagok az
élelmiszerekbe, az atkerult anyagok nem okozzak az
élelmiszer  kedvez tlen elvaltozéasat, biologiai
értékének romlasat.

A késztermék egyedi fogyasztéi csomagolasara

kizarélag Uj csomagol6anyag hasznalhato fel.

A fémkapocs alkalmazéséat lehet leg

keruljik, azok

okozhatnak.

idegenanyag veszélyt

4.10.2.

Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat ugy kell

A csomagoldéanyagokat taroldsuk soran nem szabad

A csomagoléanyagot lehet leg kilon
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r  endelet kdvetelményein talmutat6

tarolni, hogy a szennyez dés veszélyének ne legyenek
kitéve.

kozvetlenil a padozatra helyezni.

Az élelmiszer késztermék csomagolasara hasznélt
zacskokat és egyéb csomagol6anyagokat tilos mas
célokra  (pl. hamutartoként, hulladékgy jt ként,
alkatrészek, csavarok, stb. tarolasara) hasznalni.

ajanlasok
helyiségben kell tarolni. Csak annyi
csomagoldéanyagot célszer a

gy jt csomagolasabdl kivenni, amennyi
a napi felhasznalashoz elegend .
Ajanlott a csomagoléanyagok gy jt
csomagolasanak visszazarasa a
megbontas utdn és a tovabbi tarolas
soran.

4.10.3.
Az egyedi csomagolasi és gy jt csomagolasi
m veleteket Ugy kell elvégezni, hogy elkeriljgk a

termékek szennyez dését. Adott esetben és kilondsen
a konzervdobozok és Uvegtartalyok esetében meg kell
bizonyosodni a tarolotartdly szerkezeti épségeér | és
tisztasagarol.

Az élelmiszerek csomagolaséara szolgalé anyagokat
csak arra a célra szabad felhasznélni, amelyre
engedélyuk vonatkozik.

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a
csomagolas sértetlenségére, a zaras, varras megfelel

szilardsagara és folytonosséagara, amelyet
rendszeresen ellen rizni kell. A hibas tételt felll kell
vizsgalni.

A termékek csomagolasat uagy kell végezni, hogy
annak soran ne szennyez djon a termék.

A tarolds soran a porszennyezést
ajanlatos minimalisra csokkenteni.

A csomagolds soran ajanlott Utgyelni
arra, hogy termék ne kerlljon a
hegesztési varratba.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez (jbol felhasznélt egyedi csomagolé
és gy jt -csomagoloanyagnak konnyen tisztithatonak,
és szikség szerint fert tlenithet nek kell lennie.

4.11. Il melléklet XI. fejezet (H kezelés)

Nem alkalmazhaté a cukoriparban.

4.12. Il melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell a
kovetkez kr I

4.12.1.

az élelmiszert kezel személyeket tevékenységikkel| Az  élelmiszer-feldolgoz6 tevékenységet végz |Az  élelmiszer-el allitbnak  ajanlott
aranyos moédon felligyeljék, az élelmiszer-higiéniara | mindazon személyeknek, akik az élelmiszerrel | irdsban rogzitenie az oktatassal
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.

mellékletének el

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r  endelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

vonatkoz6 utasitasokkal ellasséak és/vagy képezzék;

kozvetlen vagy kozvetett kapcsolatba kerllnek,
tevékenységik jellegének megfelel
élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkezniuk.

Az élelmiszeripari véllalkozas feladata a megfelel
képzettségi szint és a szlikséges oktatasok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfelel en be kell
tanitani a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell
terjednie az élelmiszerhigiéniai kbvetelményekre is, és
err | jegyz konyvet, dokumentéciot kell vezetni.

Az oktatasokat tervezetten, irasos program szerint kell
végrehajtani figyelembe véve a Rendelet
kovetelményein tilmutaté ajanlasban
megfogalmazottakat.

Az  oktatdsok eredményességét meghatérozott
id kozonként ellen rizni kell és meg kell gy z dni
arrol, hogy a dolgozék betartjak-e az oktatasokon
tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell
ismételni.

Az oktatasok terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra,
melyek a gyartasban bekovetkeztek, és amely miatt
megvaltozott ellen rzésre, felligyeletre van sziikség.

Az ismétl d oktatdsok anyagat a jogszabalyok
valtozdsaihoz, a megfelel tevékenységhez és
azokhoz a kozvetlen kdrnyezeti korilményekhez kell
igazitani, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek.

Az oktatdsnak ki kell terjednie a mikrobioldgiai, vegyi,
mérgez és idegenanyag veszélyek ismertetésére,

kapcsolatos azon céljait, hogy minden
dolgozénak megfelel  végzettséggel
és/vagy képzettséggel, ismeretekkel kell
rendelkeznie feladatai ellatasahoz. Ez a
kovetelmény a telies személyzetre
vonatkozik, beleértve a fels vezet ket
is.

Az ismételt higiéniai oktatasok végén
célszer irasos vagy szoébeli vizsga
segitségével, vagy mas maddszerrel
megallapitani annak eredményességét
és megfelel ségét.

Az oktatdsok elvégzésér |, a vizsga
eredményekr | ajanlott nyilvantartast
vezetni.
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Az Eurdpai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének el irdsai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok A

r

endelet kbvetelményein talmutato
ajanlasok

mas szoval a dolgozéknak ismernitik kell, hogy ezek
hol fordulhatnak el a gyartasi folyamatban, és hogyan
kell szabalyozni, feltiigyelni az el forduld veszélyeket.

Szikség szerint (kiegészit ) oktatassal kell biztositani
a berendezések és a technolégia naprakész ismeretét.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras
kialakitasaért és fenntartdséért, vagy a vonatkozo
Utmutatok szerinti m kodésért felel s személyek
megfelel képzésben részesiljenek a HACCP elveinek
alkalmazéasa terén; és

A takaritdst - fert tlenitést végz személyeket és a
felligyeleteket végz személyeket megfelel en oktatni
kell, hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fert tlenités
alapelveit és kovetend moddszereit.

Ajanlott a takaritdst és fert tlenitést
végz dolgozokat évente ismételten
oktatni a hatékony tisztitas maédjardl és
fontossagarol.

4.12.3.

betartsadk az egyes élelmiszeripari agazatokban dolgozé
személyek képzési programjara vonatkozé nemzeti
jogszabalyok barmely kdvetelményét.

Biztositani kell, hogy minden olyan dolgozé, aki
élelmiszer-el allitasban részt vehet, rendelkezzen
alapvet ismeretekkel az élelmiszer-higiéniardl, a
tevékenysége, munkdja 4&ltal befolyasolt folyamat
alapelveir |, az élelmiszerek higiénikus kezelésében
jatszott sajat szerepér | és felel sségér |, a
lehetséges veszélyekr | és a szabalyozas hibainak

egyes kovetkezményeir |.

A kristalyositas  utani  szakaszban
oktatasanak a kovetkez kre kell kiterjednie:
altalanos élelmiszerhigiéniai ismeretek
veszélyek tipusai és a fogyasztok védelme
a veszély természete
élelmiszerhigiéniai szabalyozas
fert zések f bb okai és megakadalyozasuk
Uzemi higiénia, az Gzem takaritasa
az adott munkahelyen elvart higiéniai viselkedési
szabalyok
a személyi higiénia alapelemei
fert z betegségek, b rsérilések esetén teend
intézkedések

dolgozok

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel
foglalkoz6 személyt a jelent sebb
valtozadsok (pl. feltart hibdk és nem
megfelel ségek) esetén ismételt
oktatasban részesiteni.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Gtmutatoban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel elkeriilhet
a kifejezések ismétlése a szovegben és egyben a legfontosabb kifejezések kombinacidit is
tartalmazza.

A meghatarozasok egy részet az Elelmiszerekr | sz4l6 2003. évi LXXXII. torvényb |, nagy részét a
Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamul el irasabdl és a Magyar Elelmiszerkdnyv kilonboz
el irdsaibdl vettik at.

Takaritas, tisztitas:
A sarat, élelmiszermaradvanyt, piszkot, zsirt vagy olajat, vagy mas kifogasolhaté anyagot eltavolité
eljaras (Codex).

Szennyez dés:

Az Utmutatéban a szennyez dés fogalom az élelmiszer mikrobioldgiai (patogének altali), kémiai,
idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okozé anyag, nemkivanatos, vagy bomlé anyaggal
valo szennyez dését jelenti.

ALAPANYAG
A termék el dllitasdhoz sziikséges, annak lényeges (jelent s) részét képez nyersanyag, a
cukorrépa.

TECHNOLOGIAI SEGEDANYAGOK

A lényerésben, létisztitdsban és a beparladsban hasznalt anyagok, amelyek a kovetkez célokat
szolgdljak: a pH érték szabalyozasa, a nemcukor komponensek kicsapasa, a kalcium-vegyiletek
kicsapddasanak megel zése (lerakddasgatlas), a sz rési tulajdonsagok javitdsa, habgéatlas,
fert tlenités, az llepedés gyorsitasa, stb.

ADALEKANYAGOK: mennyiségik az alapanyagokhoz képest kicsi, a cukoripari termékek
el allitasanal egyszer bbé és jobban szabalyozhatova teszik a gyartast és javitjadk a késztermékek
min ségét.

GY JT CSOMAGOLAS
A cukoriparban erre a célra papirkarton doboz és m anyag folia szolgal.

KRISTALYCUKOR: A bepérlast kovet en a cukoroldat kristalyositasaval, centrifugaléasaval,
szaritdsaval, tisztitasaval nyert termék.

MELASZ: Az egyes kristalyositasi lépcs kben kapott szorpok tovabbi kristdlyositdsa soran nyert
termék (anyaszorp), amelyb | t6bb cukor gazdasagosan méar nem kristalyosithato ki.

PORCUKOR, CUKORLISZT, SZOROCUKOR: A kristalycukorbdl rléssel, esetleg adalékok
hozzaadasaval és homogenizalassal gyartott termék.

BEF Z CUKOR ES IZESITETT CUKOR: A kristalycukorbdl adalékanyagok hozzaadasaval és
homogenizélassal el allitott termék

KOCKACUKOR. A kristalycukorbdl enyhe nedvesitéssel majd préseléssel és széritdssal készitett
termék.

OSZTALYOZOTT CUKOR: A kristalycukor szemcseméret alapjan tortén osztalyozasaval készitett
frakciok.

LAGY BARNACUKOR : Az utolsé kristalyositasi lépcs pépjéb | centrifugalassal nyert kristalyos,
melasztartalmu termék
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BARNACUKOR: Fehércukor karamellel és naddmelasszal tortén utanszinezésével és szaritdsaval
készitett termék

SZENNYEZETT/OLDOSCUKOR: A cukor el allitasa soran a centrifugalas utani m veletekben a
csomagolas és a raktarozas folyaman szennyez détt cukor és a sériilt csomagolasbol kiszdrddott
cukor, amely feloldas utan a feldolgozasi technolégidba visszavezethet .

EGYSEGES OLDAT: A kristalyositashoz hasznélt oldat, amely s r 1&, cukoroldat és szérp kiilonbdz
aranyu keverékéb | all.

MELLEKTERMEK : A répafeldolgozas soran a cukor mellett keletkez minden olyan anyag, ami
kozvetlenll vagy tovabbi feldolgozasi m veletek (tisztitas, széritds, stb.) utan felhasznalasra
(takarméanyozas, fermentéciés iparok alapanyagaként, Utépitésre, talajjavitasra, stb.) alkalmas. A
melléktermékek min ségi el irdssal vagy felhasznalasi/forgalmazasi engedéllyel rendelkeznek, és van
rajuk igény (felhasznald). A cukorgyartas legfontosabb melléktermékei a lugzott répaszelet, szaritott
szelet, melasz, mésziszap.

HULLADEK: A répafeldolgozas soran keletkez mindazon anyagok, amelyek a melléktermékekre
vonatkoz6 kritériumokat nem teljesitik.

KONDENZVIZ: A higlé bepérlasakor visszanyert répabol szarmazo viz.

FELDOLGOZASI HULLADEK : a répafeldolgozas soran keletkez szerves és szervetlen hulladék,
amely nem alkalmas tovabbi felhasznalasra.

TERMEKVISSZAHIVASI ELJARAS : olyan dokumentalt vészhelyzeti eljards, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztdsdnak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy mas
megfelel helyre tértén maradéktalan visszaszallitasat szolgalja, ahol a termékek teljes kivizsgalasa
megtorténik.

SZENNYEZETT OVEZET: A répafeldolgozasi m veletek elvégzésére szolgalé nyersoldali
Uzemrészek

TISZTA OVEZET: A cukoroldal kezdetét | a cukor el allitasi m veletek elvégzésére szolgald
Uzemrészek.

KIEMELT KOCKAZATU TISZTA OVEZET: a cukorgyartas centrifugalas utani lépései: a szallitas,
szaritds, osztélyozas, raktarozas, csomagolas és a kiszallitas, ahol szigoru higiéniai szabalyokat kell
betartani az élelmiszer szennyez désének megel zése érdekében

Kértev irtdssal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kartev : minden olyan él és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel, Uriilékével,
fejl dési alakjaval, vagy az 4&ltala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal, virusokkal,
baktériumokkal, penészgombékkal, allati egysejt ekkel, férgekkel, algakkal, éleszt gombékkal stb.)
hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartev k elleni védekezés : mindazon megel zési, ellen rzési és irtasi moédszerek Osszessége,
melyek alkalmazasaval biztosithatd az 4éllati kartev -mentes allapot, beleértve ezek megfelel
dokumentalasat is.

Kartev -fert zottség figyelése : a kartev k megjelenésének jelzése, a fert zéttség helyének,
intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fert zottség hianyanak megallapitasa (szubjektiv — emberi
megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé modszerek).

Kértev irtas: a kéartev k elpusztitasat szolgalé eljarasok Osszessége (mely mechanikai, fizikai,
biologiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kéartev  k elleni védekezési program : az lizem vezetése, és a kartev irtas kivitelez je altal
koézosen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartev k meghatarozasat, a megel zési, az
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ellen rzési, és az ellen rzés soran fert zottnek talalt helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a
felel sségi kdroket, a dokumentaciés rendszert, és az oktatast.

Csalétek: a kéartev altal kedvelt, szdmara vonzé taplalék. Amennyiben a csalétek irtdszert is
tartalmaz mérgezett csalétekr | beszélink.

Etet szerelvény : a kartev k monitorozdséra (a kartev -fert zottség mérésére) haszndlt csalétek
vagy a kértev k irtasara hasznélt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgalod szerelvény (pl: doboz,
lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartev befogasaval (gy jt csapda), vagy annak
elpusztitdsaval, a kartev tovabbjutdsat megakadalyozza. A csapdak egyben a kértev -fert zottség
mérésére is alkalmasak.

Szorédas-mentes irtészer : Mérgezett Csalétek amely formai kialakitdsaval és rogzithet ségéb |
adédoan nem szennyezi a kérnyezetet és a kartev nem szorhatja szét

A kartev k jelenlétének mérésére, kulondsen azokon az Uzemi terlleteken, ahol az irtoszerek
hasznéalata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazo eszkozoket (fajspecifikus, ragasztés, elektromos,
vagy kombinalt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhaté csapo, fojté vagy élve-befogd
ragcsalécsapdakat célszer hasznalni, melyek kell en érzékenyek a kartev észlelésére, és
lehet leg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

A Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 sz. iranyelv szer  inti fogalmak

Szabalyoz (control): megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-tervben megallapitott
kovetelményeknek valé megfelelés biztositdsara és fenntartasara.

Szabdalyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és betartjak a
kovetelményeket.

Szabdlyz6 intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-biztonsagi
veszély megel zésére, kikiiszobolésére vagy elfogadhato szintre csokkentésére lehet alkalmazni.

Helyesbit tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a kritikus
szabalyozéasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag csokkenését vagy elvesztését jelzi.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a lényeges
élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel zéséhez, kikiiszoboléséhez vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan el irds, amely elvalasztja az elfogadhatdésagot a nem elfogadhatdsagtol.

Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatdbra: valamely meghatérozott élelmiszer el allitAsahoz vagy feldolgozasahoz hasznalt
Iépések vagy m veletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabdlyozza az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelent s veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja, hogy
biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl jelent s
veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben el forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatdsu anyag, vagy az élelmiszer
olyan allapota, amelynek karos egészségugyi hatdsa lehet.
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Veszélyelemzés: a veszélyekr | és a jelenlétiikhdz vezet koérulményekr | valé informaciégy jtés és
értékelés folyamata annak eldontésére, hogy az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl mely tényez k
jelent sek, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-tervben.

Fellgyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére iranyulo
tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabdlyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, m velete vagy szakasza, beleértve a nyersanyagokat,
az els dleges termelést | a végs fogyasztasig.

Ervényesités (validalas): bizonyitékok gy jtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv elemei
hatékonyak.

lgazolas (verifikalas): a felugyelett | eltér modszerek, eljardsok, vizsgalatok és mas értékelések
alkalmazasa, a HACCP-tervnek val6 megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekr |sz6l6 2003. évi LXXXII. térvény szerint

Elelmiszer : minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredet
anyag, amely valtozatlan, el készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi fogyasztasra alkalmas.
Nem min sil élelmiszernek a gyégyszer, gyogyszernek nem min sil gyégyhatasi anyag és
készitmény, a gydgytapszer, az anyatejet potlé tapszer, a gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivoviz
€s asvanyviz.

Elelmiszer-biztonsag: A termék fizikai, kémiai és mikrobiolégiai tulajdonsagainak 6sszessége,
amelyek biztositjak fogyasztasra valé alkalmassagat és a torvényi el irdsokkal szembeni
megfelel ségét.

Elelmiszer adalékanyag : minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet nélkiil arra,
hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6nmagéban altaldban nem fogyasztanak,
alapanyagként nem hasznélnak, hanem az élelmiszerhez az el készités, a kezelés, a feldolgozas, a
csomagolas, a szdllits, vagy a tarolas folyaman adnak hozza abbdl a célbdl, hogy a termék
érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobioldgiai tulajdonsagait kedvez en befolyasolja. Hozzaadasa azt
eredményezi, vagy eredményezheti, hogy 6nmaga vagy szarmazéka az élelmiszer Osszetev jévé
valik.

Elelmiszer-csomagolas : az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd tavollétében
meghatarozott mennyiségben gy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak felnyitasa, vagy
megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszer-csomagoléanyag : az élelmiszerrel érintkez , rendszerint fogyasztasra alkalmatlan
anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez dést |, a tapérték- és min ségcsokkent hatasoktol.

Elelmiszer-el allitas: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra tértén
élelmiszertisztitasi, osztalyozéasi, el készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi m veletek
Osszessége, vagy ezek részm veletei.

Elelmiszer-forgalmazas : az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-fogyasztokhoz valé
eljuttatadsat szolgalé szallitasi, tarolasi, el csomagolasi, kiszolgalasi, értékesitési m veletek
Osszessége, vagy ezek részm veletei, figgetlenldl attdl, hogy a vendéglatéds, kozétkeztetés vagy
kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia : az élelmiszer el allitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatdsagra valo alkalmassaggal 6sszefiigg kovetelményrendszere, az élelmiszer Utjan terjed
fert zés és egyéb artalom megel zése és elharitdsa.

Elelmiszer-min ség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassé teszik a
ra vonatkozo el irdsokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények kielégitésére.
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Technolbgiai segédanyag : a berendezések és eszkdzok anyaganak kivételével minden olyan,
élelmiszerként 6nmagéban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag, élelmiszer vagy
annak alkot6 része gyartdsa vagy feldolgozasa folyaman az adott technoldgiai cél elérésére
alkalmaznak, és elkeriilhetetlenil maradékok jelenlétét, vagy szarmazékok keletkezését eredményezi
a késztermékben.

5.2. Az iparagra jellemz veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabalyozasanak kovetelményeit HACCP elemzés alapjan kell
meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kulonds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irasos
utasitasban kotelez szabalyozni meghatarozva azt, hogy miért, mit, hol, ki, hogyan, mikor végezzen
el. Ezeket az el irasokat meg kell ismertetni a dolgozdkkal, és biztositani kell, hogy szilkség szerint
hozzaférhessenek ezekhez az utasitdsokhoz. Célszer az utasitidsok tudomasulvételét alairatni a
felel sokkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztdsanal, az dsszetétel, a feldolgozasi technoldgia és a csomagolas kivalasztasanal figyelembe
kell venni, mérlegelve a kockazatokat és a szabalyozas lehetséges mbdszereit.

A termék biztonsadga szempontjabdl fontos, a kritikus pontokhoz tartoz6 m veleti paraméterek el irt
értékeinek betartasat, pl. h mérséklet, id , el irt dsszetétel stb. rendszeresen feligyelni és az
eredményeket irasban is rogziteni kell. Ezen paraméterek meghatarozasahoz kalibralt m szereket, és
eszkdzoket kell hasznalni.

A mikrobiologiai szennyez dések forrasai:

a nyers-, adalék-, segéd- és csomagoloanyagok,

a berendezések és az lizemi kérnyezet nem megfelel higiéniai allapota,
a személyzet nem megfelel higiénidja,

allati kartev Kk,

nem megfelel en végrehajtott gyartdsi m veletek.

* X kX

A kémiai szennyez dések forrasai:

- anyers-, adalék, segéd- és csomagoldéanyagok,
tisztito- és fert tlenit szerek,
berendezések ken anyagai, a berendezésekb |t6rtén kioldddas,
allati kartev k és az irtdsukra hasznalt szerek,

A fizikai szennyez dések forrasai:

- anyers-, adalék-, segéd- és csomagoldanyagok,
az eszkdzokb | és berendezésekb | és az tizemi kdrnyezetb | szarmazo darabok, alkatrészek,
a személyzet nem megfelel higiénidja,
allati kartev k.

5.3. Cukortermékek el allitasanak technolégiaja

Valamennyi magyarorszagi cukorgyarban cukorrépabdl (Beta vulgaris L. convar. Altissima, MSZ
17045:2002) torténik a cukortermékek el allitasa. A gyartasi folyamat minden gyarban nagyon
hasonlé. Elvi vazlatat az 1. melléklet 1-4. abrédja foglalja 6ssze. A technoldgia lépései a kovetkez k:

A cukor kivonasat megel z lépések

A cukorrépa szdllitasa és raktdrozasa: Az sszel betakaritott cukorrépéat altalaban kodzvetlenil a
cukorgyarba szallitjak. Ott vagy azonnal feldolgozzak, vagy roévid id re a répaudvaron raktarozzak. A
gyarba beszallitott, illetve a répaudvaron raktarozott répa az Usztaté rendszerbe keril, amelyben az
Usztatdviz szallitja a répat a mosdberendezésekhez.
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K fogokat és gazfogokat alkalmaznak azért, hogy a tisztitott répa ne tartalmazzon kdveket és zéld
névényi maradvanyokat.

A répa moséasa répamos6é gépekben térténik, hogy a répardl minden ratapadt féldet letisztitsanak. Ezt
utdbmosas koveti, ami biztositja a maximalis tisztitasi hatasfokot.

Lényerés: A mosott cukorrépat a vagogépekre viszik, ahol vékony szeletekre vagjak (édes szelet). A
cél az, hogy olyan szeletet nyerjenek, amelynek a felilllete a lehet legnagyobb, mivel ez megkdnnyiti
a cukor kivonaséat. A répaszeletb | a folyamatos m kodés , ellendramu extrakcios készilékekben
vizzel ligozzak ki a cukrot.

A cukor kivonasara a higlé beparlasakor visszanyert, répabdél szarmazo vizet alkalmazzak. Csak
kampanyinditaskor van szikség kiils viz bevitelére. Erre a célra sz rt ipari viz megfelel .

A cukorral egytitt egyéb vizben oldhat6 6sszetev k is kioldodnak a répaszeletb |. Ezeket nemcukor
anyagoknak nevezzik.

A nyerslé korulbelll 16% szarazanyagot tartalmaz, f képp cukrot, de van benne tdbbféle nemcukor
komponens is (fehérje, pektin, aminosavak, sok).

A répaszeletb | visszamaradt lugzott szelet tébbféle formaban (nedvesen, préselve vagy szaritva,
esetleg pelletté préselve, melasszal keverve) takarmanyozasra hasznalhat6. (A cukoriparban
el allitott takarméanyok és takarmany alapanyagok gyartadsanak higiéniai feltételeivel kilon utmutato
foglalkozik.)

Létisztitds: A nyerslében lév  nemcukor komponensek lehetetlenné tennék a kovetkez
technologiai lépések elvégzését. Ezért a nyerslevet megtisztitiak ezeknek az anyagoknak egy
részét |. A létisztiths mésztej] hozzaadasaval, majd szén-dioxid bevezetésével tobb lépésben
torténik, szabalyozott h mérsékleti és pH értékeken. Az el deritési szakaszban a nyerslevet mésztej
adagolasaval optimalis kicsapddast biztosité pH-ig lagositjdk. Ekdzben a nyerslében lév  kolloidok
egy része, valamint a rosszul oldodé kalcium-so6k kicsapddnak. Az un. f deritési szakaszban
foloslegben adagolnak mésztejet a Iében lév savamidok (els sorban glutamin és aszparagin)
elszappanositasara, és az invertcukor bontaséra.

Az ezt kovet technoldgiai lépésben a mésztejjel lugositott levet (pH kb. 12,5) két Iépcs ben
szénsavazzak és sz rik. Az els szénsavazas soran a lé pH értékét optimalisan 10,8-11,2-re
csokkentik. Ebben a pH tartomanyban a képz d kalcium-karbonat csapadékon a kolloidok,
szinanyagok adszorbedlédnak. Az els sz réskor a csapadékkal eltavolitiak ez utébbi nemcukor
anyagokat, tovadbba a rosszul oldodé kalcium-sok nagy részét (foszfat, szulfat, citrat) és a répabdl
szarmazd magnéziumot, amely hidroxid formaban valik ki. A masodik szénsavazasi Iépcs ben a lében
maradt kalcium-ionokat maximalisan kicsapjak abbdl a célbdl, hogy a beparlas soran a kalcium-sok
kivalasanak veszélyét minimdlisra csotkkentsék, és emellett biztositsak a Ié optimalis pH-jat és
alkalitdséat. Ez utobbi érdekében a |é min ségét | fligg en savat vagy bazist adagolnak a |ébe.

A létisztitas végterméke a higlé, amely atlatszo, ,fényes”, sargas szin oldat, szarazanyag-tartalma
kb. 16%, és Osszetétele alkalmas arra, hogy elparlasos kristalyositassal megfelel min ség cukrot
nyerjenek ki bel le.

Az 1. szénsavazas soran kisz rt mésziszap a mez gazdasdgban hasznosithatd a talajok
term képességének javitasara. A 2. szénsavazaskor kapott kalcium-karbonétot a létisztitas valamelyik
korébbi fazisaba vezetik vissza, és sz rési segédanyagként hasznosul a kévetkez Iépcs kben.

Beparlas: A beparlasi szakaszban a higlé koncentraciéjat a benne Iév viz elparologtatasaval novelik.
A bepérlasi szakasz terméke as r |é.

Tobbfokozatl beparlast alkalmaznak, amelynek soran az egyik beparld6 fokozatban elparologtatott
g zt a kovetkez fokozat f tésére hasznaljdk. A bepérlasnal keletkezett g z kondenzvizének egy
részét visszavezetik a technolégiaba. A kondenzviz - a magas h mérséklet kovetkeztében -
mikrobiolégiai szempontbdl csiramentesnek tekinthet .

A cukor kristalyositasa és szaritasa

A cukor kristalyositasara az un. elparladsos kristalyositasi technikat alkalmazzék. Ekkor a f téssel és
kavarodval ellatott kristalyositd berendezésben a kristalyokkal beoltott oldatban elpéarlassal biztositjak a
kristdlyok novekedéséhez szikséges enyhén tultelitett allapotot. A kristalyositd berendezésben
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vakuum van, ami lehet vé teszi a h mérséklet cstkkentését a karos folyamatok (szinképz dés,
cukorbomlas) korlatozasa érdekében. Ezt kbévet en a kavarokban kismérték h tés hatasara
befejez dik a kristalyositas folyamata. A kristalyokat centrifugalassal valasztjak el az anyaszorpt |, és
a kristalyok fellletére tapadt anyaszorpot vizzel mossak. Az egyes lépcs kben kapott szorpoket
tovabbi kristalyositasnak vetik ala, mindaddig, amig tébb cukor gazdasdgosan mar nem
kristalyosithaté ki, ez az anyaszérp a melasz. Az els kristalyositasi lépcs ben kapott cukor a
késztermék, amelyet még esetenként tovabb finomitanak. A masodik és harmadik lIépcs ben kapott
cukrot Ujrakristélyositjak. A kristalyositasi lépcs k, azaz a ,cukoroldal” optimalis anyagaramait és
paramétereit a j0l megvéalasztott ,séma” biztositja.

A melaszt fermentacids és takarmanyozasi célra hasznositjak. (A cukoriparban el allitott takarmanyok
és takarmany alapanyagok gyartasanak higiéniai feltételeivel kiilon Gtmutaté foglalkozik.)

A centrifugébol kikerl cukrot szaritokban meleg leveg vel széritjak, majd h tik.

Térolas, csomagolés és szallitas

A gyartasbol kikertl cukrot 6dmlesztve vagy csomagolva taroljdk, vagy kozvetlenil kereskedelmi
forgalomba keril. Egyes termékek esetén az els dleges csomagolast gy jt csomagolas koveti.
Ezutan a csomagolt termék raklapokon kerdl tarolasra.

A tarolasi korilmények szabalyozasaval gondoskodnak a termékek min ségének meg rzésér |.

Egyéb termékek

A gyartasbol kikerul illetve a tarolt cukor tovabbi feldolgozasaval a kilonb6z min ség kristalycukor
termékek mellett a cukorgyarak kis mennyiségben specidlis cukrokat is gyartanak (pl. porcukor,
bef z cukor, kockacukor, barnacukor, izesitett cukrok).

A porcukor el allithsa rléssel, esetleg adalékok hozzaadasaval és homogenizalassal torténik. A
bef z cukor és az izesitett cukrok esetében az adalékanyagokkal tortén homogenizalas a gyartas f
Iépése. A kockacukor enyhe nedvesités utan préseléssel és szaritassal késziil.

Technoldgiai segédanyagok, adalékanyagok és csomago  I6anyagok

Technoldgiai segédanyagot a cukorgyartas tobb Iépésében alkalmaznak: a Iényerésben, létisztitAsban
és a beparlasban. A technoldégiai segédanyagok a kovetkez célokat szolgaljak: a pH érték
szabalyozdsa, a nemcukor komponensek kicsapasa, a kalcium-vegyiletek kicsapédasanak
megel zése (lerakddasgatlas), a sz rési tulajdonsagok javitasa, habgatlas, fert tlenités, az llepedés
gyorsitasa, stb.

Adalékanyagokat csak néhany kis mennyiségben el allitott specialis termék (egyes porcukor
termékek, izesitett cukrok, bef z cukor) el allitasahoz hasznalnak.

Csomagoloanyagként papir, m anyag, esetleg fém kertil felhasznalasra.

A cukoripar - az érvényes hazai szabéalyozasnak megfelel en - csak élelmiszeripari felhasznélasra
engedélyezett segédanyagokat, adalékanyagokat és csomagoléanyagokat alkalmaz. A
segédanyagok, adalékanyagok felhasznalasa ellen rzétt feltételek mellett és dokumentaltan torténik.

Beszallitaskor elvégzik a segédanyagok, adalékanyagok és csomagoléanyagok ellen rzését.
Téarolasukat olyan kdrilmények kozott végzik, hogy eredeti min ségiiket meg rizzék.

A technoldgiai folyamat és a higiéniai iranyelvek

A cukorgyartasi eljaras célja a cukorrépaban lév répacukor tiszta, kristdlyos formaban tértén
kinyerése. A tulnyomorészt zart rendszerek, er sen ligos pH értékek, és a magas h mérséklet
biztositjak a termék mikrobioldgiai tisztasagat.

Az lzem folyamatos tisztantartasa a kampény soradn, a berendezések KkitisztitAsa a kampany
el tt/utan, a kampany-inditasi és -zéarasi eljarasok, a kampéanyon kivili karbantartas mind azt

GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2



61/90

szolgaljak, hogy csak olyan cukrot allitsanak el , amely megfelel az élelmiszerbiztonsagi és min ségi
elvarasoknak.

A technolégia jellegéb | adédéan a cukorrépa min sége nem hat kozvetlenil a késztermék
min ségére. Ebben a tekintetben a cukor kilonbdzik sok mas élelmiszeripari termékt |. Az egyéb
élelmiszeripari nyersanyagok (zoldség, gyumolcs, hus, tej) esetében kisebb mérték a feldolgozas,
ezért ott a nyersanyag higiéniai allapota dont en befolydsolja a késztermék min ségét. Az
el bbiekben réviden ismertetett technoldgiai folyamatok végterméke rendkivil tiszta (legalabb 99,7%
szachardztartalmu) és mikrobiolégiai szempontbdl biztonsagos élelmiszer.

A cukor esetében az alkalmazott technolégiabdl kifolyolag a kils kodrnyezettel csak a centrifugélas
szakaszaban kertl érintkezésbe a termék. Az ebb | ad6dd szennyez dések a késztermék biztonsagat
ett | a ponttdl veszélyeztethetik. Bar a gyartasi folyamatnak a centrifugélast megel z szakaszaiban is
figyelmet kell forditani az élelmiszerbiztonsagi szempontokra, de a higiéniai szabalyozasnak ett | a
ponttdl kell a termék szennyez désének elkerllését biztositania. A késztermék cukor mikrodkoldgiai
tulajdonsagaibdl adédodan stabil, a mikrobdk nem képesek szaporodni rajta.

A cukorral érintkez fellletekre (berendezésekre, eszkdzokre), a kdrnyezetre (éplletre), a gyartasban
részt vev személyekre vonatkozdéan olyan higiéniai intézkedéseket kell hozni és betartani, amelyek
megakadalyozzak azt, hogy az élelmiszer higiéniai szempontbdl karosodjék.

GHP-83 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2



62/90

Cukorgyéartas folyamatabraja
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5.4 HACCP rendszer és modell

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendel ete az élelmiszerhigiéniarél, amelynek
el irasait 2006. januar 1-t | kell alkalmazni, az 5. cikkében el irja:

Q) Az élelmiszeripari vallalkozék a HACCP alapelvein alapuld folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez kb | &llnak:

a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell el zni, ki kell zarni, vagy elfogadhat6
szintre kell csokkenteni;

b) a kritikus szabalyozési pontok meghatarozasa azon lépésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabalyozds a veszély megel zéséhez, kizardsdhoz vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatosdg és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szikséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott veszélyek
megel zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhato szintre csokkentéséhez;

d) hatékony felugyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazéasa a kritikus szabdlyozasi
pontokon;
e) helyesbit tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus

szabalyozasi pont nincs szabalyozva,;

f) rendszeresen végrehajtandé eljarasok I|étrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony m kddésének igazolasara; és

o)) az élelmiszeripari vallalkozds jellegének és méretének megfelel olyan
dokumentumok és nyilvantartdsok létrehozdsa, amelyek igazoljdk az a)-f) pontban vazolt
intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik |épésben, az
élelmiszeripari vallalkozok fellilvizsgéljak az eljarast, és elvégzik a sziikséges valtoztatasokat.

3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozdkra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazasanak barmilyen szintjéhez
kapcsolodd m veleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt els dleges termelést és az
ahhoz kapcsol6dé m veleteket kbvet en.

4) Az élelmiszeripari vallalkozok:

a) a hataskorrel rendelkez  hatésag altal el irt modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskorrel
rendelkez hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

c) megfelel id tartamig meg riznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

5) Az e cikk végrehajtasara vonatkoz6 részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekezdésben
emlitett eljarassal 6sszhangban lehet megallapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos
élelmiszeripari vallalkozok szamara megkonnyithetik e cikk végrehajtasat, kilondsen a
HACCP-elvek alkalmazasarol szol6 utmutatokban meghatarozott eljarasok hasznalatanak
el irasaival, az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak
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azt az id tartamot, amely alatt az élelmiszeripari vallalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval
0sszhangban meg rzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kovetelmény az &ltalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-el allitokat arra 6szténdzze, hogy:

- rendszerezett modon gondoljdk &t a cukoripari termékek kezelése, el allitdsa, taroldsa
sordn végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk a
termékbiztonsaggal 0Osszefiigg jellemz  paramétereket: pl. feldolgozasi m veleti
paraméterek, min ség-meg rzésiid , tarolasi feltételek, tervezett felhasznélas, stb.;

- gondoljdk at és értsék meg, hogy a cukoripari termékek el allitasi tevékenysége soran
milyen veszélyek léphetnek fel, amelyek karosithatjak a fogyaszté6 egészségét. Ezek a
veszélyek fizikai, kémiai és biolégiai/mikrobioldgiai jelleg ek lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely m veleteinél fordulhatnak el ;

- hatarozzdk meg és alkalmazzdk a gyakorlatban azokat a szabdlyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megel zhet k, kikiiszébdlhet k, vagy elfogadhato
szintre csokkenthet k;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az adott
veszélyt, hogy az:

0 kezelhet az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit, el feltétel
program) megvalosulé J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good Hygiene Practice)
részeként, vagy

o0 tevékenységik adott lépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga szempontjabol
(CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabdlyozzak azokat megfelel en,
akkor azok a fogyaszto biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabdlyz6 tevékenységek m kodését rendszeresen feligyelni kell annak érdekében,
hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet gyakorisaga figg a veszély
mértékét |, kockazatatol.

0 A GHP-ként kezelhet veszélyek esetében az ellen rzés ritkabb lehet, a gyakorisag
flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a m veleti Iépést | figg en, de el irt
gyakoribb feligyeletet igényel, szigori dokumentélasi kbvetelménnyel.

0 Az utmutaté gyakorlati tanacsokat ad a szikséges szabalyzo és fellgyel
maédszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak azonban
nem teljes kor ek és egyes esetekben mas Ovintézkedések alkalmazéasa is
szilkséges lehet;

- vizsgdljak felul a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az lzemi
kornyezetet érint - valtozas esetén, és ezen kivil el re megtervezett rendszerességgel is;

- ezt a megkozelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- a teljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellen rzése (validalas) és a
m kodés hatékonysaganak igazolo ellen rzése is. A h kezelési, tartdsitasi folyamatoknal a
mikrobapusztito, ill. szaporodas gatlo hatas megfelel ségének ellen rzése (validalas) és a
hatékony m kddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas) feltétlentl sziikséges.

Minden feldolgozéuzem kilonb6z , mivel eltér ek lehetnek a termékek, az alkalmazott technolégiék,
a felhasznalt berendezések, az lUzem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota, a vezet k és a
dolgozok szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és Iétszama. Ezért minden izemben egyedileg
kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott tevékenységre. Tovabbi kévetelmény, hogy
mind a vezet ség, mind a dolgozdk értsék meg az élelmiszer-el éllitasi folyamat alapjait, a hozzajuk
kapcsolodo veszélyeket és a szabalyozas hibainak kovetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolodo fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvaldsitasahoz szikséges kdvetelmények részletes leirdsat a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969.
szamu el irasa tartalmazza.
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5.4.1. Termék/termékcsoport leirds minta

Termék/termékcsoport megnevezése

Rovid szdveges leiras

Felhasznélt anyagok
és fontosabb tulajdonsagok

Csomagoloanyagok
Termékdsszetétel gyartmanylap szerint

Tartdsitoszer
Késztermék min  ségi el iras

Késztermék mikrobiolégiai el iras

Csomagolas, kiszerelés

Min ség-meg rzésiid
Felhasznalasi utasitas

Jeldlési el irasok

Szallitasi médszer, kdvetelmények
Tarolasi modszer, kdvetelmények

Forgalmazasi kévetelmények (hol, raktarozas)

Technoldgia
Takaritasi médszer

Tervezett felhnasznéalas
Vizsgalt veszélyek felsorolasa

Megjegyzések a veszélyelemzéshez:

Nyersanyag atvételnél nem megfelel

kritikus lehet

68/90

Cukoripari terméke  k: az egyes
termékek felsorolasa pl.: kristalycukor
1kg

Az el allitas folyamatanak rovid
ismertetése (5.2. cukor késztermék
gyartastechnol6giai leirdsa)
cukorrépa, viz

PE tasak: OETI .........
pl.: Kockacukorra jovahagyott .... sz.
gyartmanylap

Pl.: gyartméanylap szerint és ha van ra
ME el iras, annak a szama

A 2006. januar 1-én hatélyba lép (j
EU-s mikrobiolégiai hatarérték
rendelet szerint

Pl.: kristalycukor 1 kg papir tasakban
korlatlan

gyartmanylap, cimke

Tiszta, szaraz, zart karosszérias gk.
szaraz, h vos helyen,

pl.: élelmiszerbolt, szaraz helyen

Id, gyartméanylap, terméklap és
folyamatébra

pl.: Id. Takaritasi utasitas

pl.: altalanos emberi fogyasztasra
Fizikai: fém, fa, k , m anyag, Uveg,
zsédkmadzag, papir, embert |
szarmazd szennyezés

Kémiai: tisztité/fert tlenit szer
maradék, novényvéd szermaradék,
ragcsalo- és rovarirtdszer, nehézfém,
Biolégiai, mikrobiolégiai

Koérokozok

ndvényvédelem esetén a novényvéd szer maradék

Csomagolasnél a veszélyek GHP-val szabéalyozhatok.
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5.4.2. HACCP elemzés
Az itt megadott HACCP elemzés altalanos modellként  szolgal a cukorrépabdl tortén cukorgyartas folyamatara

M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras | Gyakorisag| Felel s
a
1.1 [Répaatvétel | M |[Magas szennyezett |A mikrobiologiai I N U]l
csiraszam  [féld szennyezettség a
kés bbi
m veletekben
(mosas,
fert tlenités, magas
h mérséklet
kezelés) a kivant
szint ala
csOkkenthet .
K |IN6vényvéd |nem répaatvételi eljaras, GAP
szerek, megfelel szerz désben
mérgez novényvédel [kikotés a
novényi em novényvédelmi
maradékok programra
M [Romléast Nem Ipari cukorrépa GHP
okozo6 megfelel szabvany MSZ
mikrobak  |beszallitds |17045:2002 szerinti
elszaporoda atvétel
sa
cukorrépéba
n
1.2 |Répabeada nincs
S veszély
1.2.1 |Usztatéviz | M [Magas nem Adagolasi utasitas, | [N |l |l
csiraszam |megfelel magas
vizkezelés |h mérsékleten
végzett m veletek
(beparlas)
1.3 [Répatisztita| F |K , gaz, nem Ipari cukorrépa GM
S homok megfelel szabvany MSZ P
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
maradék technologia [17045:2002 szerinti
atvétel
1.4 |Répamoséas| F |Féldszennye[Nem Technolégiai GHP
-z€s megfelel utasitas
tisztasagu
mosoOviz
M [Magas Nem Technolégiai GHP
csiraszam |megfelel utasitas
tisztasagu
mosoviz
1.4.1 [Répa feliiletif M |[Magas Adagolasi  [A mikrobiolégiai I N U]l
fert tlenités csiraszam [el irdsok be [szennyezettség a
e nem tartasa [kés bbi
m veletekben
(fert tlenités,
magas
h mérséklet
kezelés) a kivant
szint ala
csokkenthet .
2.1 |Répavagas | F |Foldszennyelnem A lényerés soran a GHP
-zés arépa [megfelel lebeg anyagok a
fellletén mosas nyerslébe jutnak,
és a létisztitas
eltavolitja azokat.
K |[Ken anyag |nem Kenési utasitas GHP
keriilheta [megfelel en
szeletre végzett
karbantartas
2.1.1 |Répaszelet | M |Magas Adagolasi  [A mikrobiolégiai I N I
fert tlenités csiraszam [el irdsok be [szennyezettség a
e nem tartasa |kés bbi m veletek
soran (magas
h mérséklet
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
kezelés, beparlas)
a kivant szint ala
csOkkenthet .
3.1 [Szeletel ké- nincs
szités veszély
3.2 |Lényerés M [Mikrobék nem Technoldgiai I N I
tulélése megfelel utasitas és kés bbi,
technologiai |magas
paraméterek [h mérsékleten
végzett m velet
(beparlas)
Hianyos Technolégiai I N N [GHP
fert tlenit sz Jutasitas
er adagolas
K |[Ken anyag |nem Kenési utasitas GHP
kerilheta |megfelel en
szeletre végzett
karbantartas
3.2.1 |Lényerés M [Mikrébadk  [Adagolasi  |A mikrobioldgiai I N I
fert tlenités tulélése el irasok be |szennyezettség a
nem tartasa |kés bbi m veletek
soran (magas
h mérséklet
kezelés) a kivant
szint ala
csokkenthet .
K |Fert tlenit - |Adagolasi  |Adagolasi utasitas GHP
szer el irasok be
tlladagolas [hem tartasa
3.2.2 |Lényerés K |Habgatlosze |Adagolasi  |Adagolasi utasitas GHP
habgatlas r el irasok be
tlladagolas [hem tartasa
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
3.3.1 |Hajtoviz K |[Magas Nem Technolégiai GHP
kondenzviz ammo- megfelel utasitas
niatartalom [kondenzviz
adagolas
3.3.2 |Hajtéviz pH-| K |Segédanyag|Adagolasi  [Adagolasi utasitas GHP
beallitas tuladagolas [el irdsok be
nem tartasa
F |Rozsda a berendezé-|Higlé sz rés
sek és a
cs ve-
zetékek
falarol.
4.1 |Szeletkezel | K [Ken anyag |nem Kenési utasitas GHP
es kerilheta |megfelel en
szeletre végzett
karbantartas
4.2 |Szeletprésel| K [Ken anyag |nem Kenési utasitas GHP
es kerilheta |megfelel en
szeletre végzett
karbantartas
5.1 |Szeletke- M [Magas Adagolasi  [Beparlas I N I
eltavolitas csiraszam |el irdsok be
nem tartasa
F |Szelet Nem Létisztitas I N I
foszlanyok [megfelel
lizemeltetés
5.2 |El derités | M |Magas Adagolasi  [A mikrobioldgiai I N I
csiraszam [el irdsok be [szennyezettség a
nem tartasa |kés bbi m veletek
(magas
h mérséklet
kezelés) soran a
kivant szint ala4
csokkenthet .
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
5.2.1.|Mészk és nincs
koksz veszély
beszerzés
5.2.1.|Mészk és nincs
1. koksz veszély
tarolas
5.3 |F derités M [Magas Adagolasi  [Magas
csiraszam [el irdsok be |h mérséklet
nem tartasa |kezelés, beparlas
5.3.1 |[Mésztej F [Mészk Nem A sz rések soran N (Il
adagolas darabok megfelel eltavolitasra kerdl
el készités
5.4 |[Szénsavaza Nincs
s . veszély
5.4.1 |CO, Nincs
adagolas veszély
5.5 [Ulepités, Nincs
Sz rés, veszély
iszap-
préselés
5.5.1.[Ulepit szer nincs
beszerzés veszély
5.5.1.[Ulepit szer nincs
1. tarolas veszély
5.5.2 [Ulepit szer-| K [Ulepit szer |Adagolasi |A beparlas N Il
adagolas tuladagolas [el irdsok be [h mérsék-letén és
nem tartasa [kortilményei kozott
elbomlik, illetve
eltavolitasra kerdil.
5.5.3.|Habgatlésze nincs
r beszerzés veszély
5.5.3.|Habgatlosze nincs
1. r tarolas veszély
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
5.5.4 |Habgatlosze| K |Habgatldsze [Adagolasi  [A beparlas N I
r adagolas r el irasok be |h mérsék-letén és
tuladagolas [hem tartdsa [kortilményei kozott
elbomlik, illetve
eltavolitasra kerdl.
5.6 [Szénsavaza Nincs
s Il. veszély
5.6.1 |CO, Nincs
adagolas veszély
5.7 |Higlész rés| F |Mechanikai Sz r szakad [Karbantartasi GHP
szennyez d [as utasitas,
es s r lész rés
5.7.1 |pH-bedllitds | K |Segédanyag|Adagolasi  [A bepérlas N I
tiladagolas [el irasok be [h mérsék-letén és
nem tartasa [kértlményei k6zott
elbomlik, illetve
eltavolitasra kerdl.
6.1 |Beparlas nincs
veszély
6.1.1 |Lerakddésg nincs
atlo veszély
beszerzés
6.1.2.|Lerakddésg nincs
atlo tarolas veszély
6.1.3 |Lerakddasg | K |Lerakddasg [Adagolasi  [A bepérlas N I
atlo atlo el irdsok be [h mérsék-letén és
adagolas tlladagolas [nem tartasa [kortlményei kozott
elbomlik, illetve
eltavolitasra kerdl.
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
6.2 |S r lé/egys | F |Mechanikai Sz r szakad [Technolégiai | CCP|szemmel [a sz rtoldat /m szakon- [m szakve[szennyezett |Labornaplé
€-ges oldat szennyez d [as utasitas lathatd tisztasagana [ként -zet késztermék
Sz rés es szennye- [k egyszer tétel
z dést | |ellen rzése elkulonitése
mentes
oldat
7.1 |Egységes nincs
oldat veszély
készités
7.2 |Kristalyosi- | M |Magas Nem Takaritasi utasitas Nl
tas, A csiraszam |megfelel €s magas
termék késziiléktisztilh mérsékleten
tas tortén tovabbi
m veletek
F |Rozsda Nem Takaritasi utasitas, GM
megfelel magneses tisztitas P
késziiléktisztil
tas
7.2.1 |Habgatlosze| K |Habgatldsze [Adagolasi  [Technolégiai GHP
r adagolas r el irasok be |utasitas
tlladagolas [hem tartasa
7.3 |Centrifugala| M |Baktériumok [Nem Takaritasi utasitas GHP
S szaporodas [megfelel
a tisztitas
K |[Ken anyag |nem Kenési utasitas GHP
keriilheta [megfelel en
cukorba végzett
karbantartas
7.3.1 |[Kondenzviz | K |[Magas am- [Nem Technolégiai N I
beadasa moéniatarta- |megfelel utasitas és
lom kondenzviz |cukorszaritas,
adagolas amikor tavozik
rendszerb |.
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
7.4 |Cukorszarit | M [Fert zott Nem Technolégiai GHP
as és h tés leveg megfelel utasitas
higiéniai
korulmények
7.4.1 |Leveg sz r | F |Mechanikai [Sz r szakad [Technolégiai GHP
és szennyezés [as utasitas
7.5 |Osztalyozas| F [Uvegszeny- [Torott Karbantartasi GHP
nyezes tvegfelilet |utasitas
B |Rovarszeny-|Rovarirtds  |R&gcséalo- és rovar- GHP
nyezés elmulasztasa [irtasi utasitas
7.6 [Tisztitas F [Fémszeny- [Nem Technolégiai GHP
nyezés megfelel utasitds a magnes
elvilasztds [tisztitasara
8.1- [Raktarozas | M |Fert zott Nem Takaritasi utasitas GHP
8.2 |(silg) feliletek megfelel
higiéniai
korulmények
F |Uveg Torott Karbantartasi GHP
szennyezes [Uvegfelilet [utasitas
8.1.1 |Leveg sz r | F |Mechanikai [Sz r szakad [Technolégiai GHP
- es szennyezés [as utasitas
8.2.1
9.1 |Kristalyosi- | M |Magas Nem A magas GHP
tas, B csiraszam |megfelel h mérséklet miatt a
termék késziiléktisztilkbrokozok nem
tas szaporodnak
F |Rozsda Nem Cukoroldat sz rése GHP
megfelel
késziléktiszti
tas
9.1.1 |Habgatlosze| K |Habgatldsze [Technoldgiai [A levalasztott GM
r adagolas r el irasok be |sz6rppel eltavozik P
tiladagolas |nem tartasa
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
9.2 |Centrifugala| M |Baktériumok [Nem Takaritasi utasitas GHP
S szaporodas [megfelel
a tisztitas
K |[Ken anyag |nem Kenési utasitas és || [N I
kerilheta |megfelel en |a levalasztott
cukorba végzett szorppel eltdvozik
karbantartas
9.3 |Cukoroldas nincs
veszély
9.3.2 |[Kondenzviz | K |Magas Nem Ujrakristalyositasko|l  |N I
beadasa ammo- megfelel r tavozik
niatartalom |kondenzviz [rendszerb I.
adagolas
9.4 |Cukoroldat | F |Mechanikai Sz r szakad [Technolégiai |l CCP|szemmel [a sz rtoldat I/m szakon- [m szakve[szennyezett |Labornaplé
Sz rés, szennyez d [as utasitas lathaté tisztasagana |ként zet késztermék
finomitvany es szennye- [k egyszer tétel
z dést | |ellen rzése elkulonitése
mentes
oldat
9.4.1 |Cukor F [Szilard Kornyezetb 1{Sz rés I N I
visszaoldas szennyez |, technologiai
anyagok hibakbél
K [Oldott Kornyezetb ||Atkristalyositas GHP
szennyez |, technoldgiai
anyagok hibakbdl
10.1 [Kristalyosi- | M |[Magas Nem Takaritasi utasités, GHP
tas, C csiraszam |megfele-I| a magas
termék késziilék- h mérséklet miatt a
tisztitas kérokozék nem
szaporodnak
F |Rozsda Nem A cukoroldat I N I
megfele-I sz rése-kor
késziilék- eltavolitasra kerl
tisztitas
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
10.1. [Habgatloésze| K |Habgatlosze [Technolégiai |A levalasztott GHP
1 r adagolas r el irasok be |melasszal eltavozik
tuladagolas [hem tartdsa
10.2 |H t krista- nincs
lyositas veszély
10.2. [pH-beallitds | K |Segédanyag|Technoldgiai |Adagolasi utasitas, GHP
1 tlladagolas [el irasok be [a levalasztott
nem tartasa |melasz-szal
eltdvozik
10.3 [Centrifugala| M |Baktériumok [Nem Takaritasi utasitas GHP
S szaporodas [megfele-I
a tisztitas
K |Ken anyag [nem Karbantartasi uta- GHP
kerilheta |megfele-l en|sitas, a levalasztott
cukorba végzett melasszal eltavozik
karbantartas
10.4 |Affinalas nincs
veszély
105 |C nincs redlis
(utétermeék) veszély
cukoroldas
10.5. [Kondenzviz | K |Magas am- [Nem Ujrakristalyositasko GHP
1 beadasa moéniatarta- |megfele-I r tavozik
lom kondenzviz [rendszerb |.
adagolas
11.1 [Kristalyosi- | M |[Magas Nem A magas GHP
tas, csiraszam [megfele-| h mérséklet miatt a
finomitvany készlilék- kérokozok nem
tisztitds szaporodnak
F |Rozsda Nem Takaritasi utasitas GHP
megfele-|
késziilék-
tisztitas
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
11.1. [Habgatlésze| K |Habgatlosze [Technolégiai |Adagolasi utasitas GHP
1 r adagolas r el irasok be
tuladagolads [hem tartdsa
11.2 [Centrifugala| M |Baktériumok [Nem Takaritasi utasitas GHP
S szaporodas [megfele-I
a tisztitas
K |[Ken anyag |nem Kenési utasitas GHP
keriilheta [megfele-l en
cukorba végzett
karbantartas
11.2. [Kondenzviz | K |Magas am- [Nem A cukorszaritaskor N (Il
1 beadasa moéniatarta- |megfele-I tavozik
lom kondenzviz [rendszerb |.
11.3 [Cukorszari- | M |Fert zott Nem Technolégiai GHP
tas leveg megfele-I| utasitas
higiéniai
korulmények
11.3. [Leveg sz r | F |Mechanikai [Sz r szakad [Technolégiai GHP
1 es szennyezés [as utasitas
11.4 |Osztalyozas| F |Uvegszeny- [Torott Karbantartasi GHP
nyezés Uvegfelllet |utasitas
B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalok  rovarirtas utasitas
altal okozott |lelmulasztasa
szennyez d
és
11.5 [Tisztités F [Fémszenny [Nem Technoldgia GHP
e-zés megfelel utasitds a magnes
elvilasztds [tisztitasara
12.1 [Kitarolas B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalok  rovarirtas utasitas
altal okozott |lelmulasztasa
szennyez d
és
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
12.2 |Elosztas B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Technolégia GHP
ragcsalék  [rovarirtas utasitas
altal okozott |lelmulasztasa
szennyez d
es
F |Uvegszeny- [Torott Karbantartasi GHP
nyezés Uvegfelllet |utasitas
F [Mechanikai |Nem Technolégiai GHP
szennyez d [megfelel en [utasitas
és a zart rendszer
fellleten
13.1 |Puffertarola | F [Levalo Nem Takaritasi utasitas GHP
S porrogok megfelel
tartalytakarit
as
B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalok  rovarirtas utasitas
altal okozott |lelmulasztasa
szennyez d
es
13.2 [Csomagolas| K |Ragaszté  [Helytelen Karbantartési GHP
bejutdsa a |gépbeallitas |utasitas
termékbe
F |Szennyezett[Nem Téarolasi utasitas GHP
csomagol6- [megfelel
anyag tarolas
13.4 |Gy jt csom | F |Szennyezett [Nem Téarolasi utasitas GHP
a-golas csomagol6- [megfelel
anyag tarolas
13.5 |Egységrako nincs realis
-many veszély
képzés
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
14.1 |Raktarozés | B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsalo- és GHP
késztermék ragcsalék  [rovarirtas rovarirtasi utasitas
altal okozott |lelmulasztasa
szennyez d
es
M [Penészgom-|Helytelen Téarolasi utasitas GHP
bak tarolas
szaporo-
dasa
14.2 [Kiszélliths | F |Szennyez d[Helytelen Takaritasi utasitas GHP
és a szallitd [tisztitas
jarm r |
F |Szennyez d [Helytelen Rakodasi utasitas GHP
és a rakodas
csomagolo-
anyag kisza-
kadasa miatt
13.2. [Csomagolo-| F |Mechanikai [Helytelen Atvételi utasitas GHP
1 anyag és szennyez d [szallitas
Cso- és a
magolasi csomagolo-
segédanyag anyag
atvétele fellle-ten
13.2. [Csomagolo- | M |Penészgom-|Nedves Karbantartasi GHP
2 anyag és bak falfelliletek [|utasitas
csomagolasi szaporo-
segédanyag dasa
raktarozdsa
B |Rovarok és |Ragcsalo- és|Ragcsaloirtasi GHP
ragcsalék  [rovarirtas utasitas
altal okozott |lelmulasztasa
szennyez d
és
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M velet Veszély Szabalyozéas Dontésifa| CCPKritikus Fellgyelet Megelz / |Nyilvantar-
hatarérték helyesbit tasok
tevékenység
szam neve jele neve forrasa K1 K2|K3|K4 Eljaras |Gyakorisag| Felel s
a
F [Mechanikai [Nem Raktarozasi és GHP
szennyez d [megfelel takaritasi utasitas
és a raktarozas
fellleten
13.2. [Csomagolo-| F |Mechanikai [Helytelen Tarolasi és GHP
3 anyag szennyez d [tarolas, szallitasi utasitas
el ké-szités es a szallitas
fellleten
M mikrobiolégiai
veszély
CCP B biologiai veszély
F mechanikai
szennyez dés
K kémiai
szennyez dés
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5.4.3. Igazolasi terv

Cukoripari termékek

83/90

Modszer
Tevékenység (ha sziikséges a Felel s Gyakorisag Hol
tevékenység mellé) dokumentalja
A HACCP elemzések |- folyamatédbra Uzemvezet |- évente egyszer |HACCP
aktudlis allapotanak ellen rzése felllvizsgalati
attekintése - az elemzéshez jegyz konyv
/altalanos/ tartozo
dokumentumok
ellen rzése
Vev ireklaméacié Uzemvezet |- évente Vev i
kezelése - esetenként reklamaciok
/altalanos/ jegyzéke
Cukor késztermék Uzemvezet |- évente legalabb | Mikrobiologia
mikrobiologiai haromszor vizsgalati
vizsgalata jegyz konyv
Sz r tisztitdsanak Uzemvezet |- havonta egyszer |Helyesbit
ellen rzése tevékenységek
nyilvantartasa
Isz r |/
m szaknaplé
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5.5.  Segqitség a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nydjtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve mindazoknak,
akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriiket szabalyozé irott dokumentacios rendszerrel.

A melléklet ezen vdéllalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez sziikséges minimalis
dokumentacié elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél b vebb, nagyobb
adattartalmu rendszert m kodtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben szerepl
informéacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az (tmutatd egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios kdvetelmények,
amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai Gyakorlatnak megfelel
m koddés bizonyitdsa érdekében. A melléklet kiemeli az uUtmutaté szovegében emlitett irdsos
utasitasokat, nyilvantartdsokat a kdnnyebb attekinthet ség érdekében, illetve példakat mutat az egyes
irasos utasitasok tartalmi kdvetelményeire, illetve a vezetend nyilvantartdsok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szerepl formatumok nem kotelez en
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak Utmutatést.

A m kodést tartalmaz6 eljardsok, utasitdsok tartalma, terjedelme fiigg a tevékenység
Osszetettségét |, a higiéniai kockazattdl, illetve a kozvetlen termelési tevékenységben résztvev
alkalmazottak szaméatol.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretét |, jellegét |, illetve az alkalmazottak szamatdl fliggetlenil minden vallalkozas
szamara az alabbi dokumentéaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hatosagi engedélyek dossziéja

Technolégia rovid leirdsa (kulonos tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok, félkész-,
késztermékek min ségére és biztonsagara befolyassal |év paraméterekre), vagy kell
részletesség gyartmanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot sz rése és jelentése

kotelez véd ruha,

kézmosas szabalyai,

sérilések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzés és étkezés szabalyozasa

ellen rzések és felel sségek

Takaritasi terv

tertlet, berendezés, eszkoz

alkalmazott szerek

alkalmazott médszerek

koncentracid, h mérséklet, id és esetleg méas lényeges paraméterek ahol az alkalmazhat6
6blités menete

karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: feltjitas) kdvet takaritas menete

Viz kémiai, mikrobiolGgiai ellen rzésének bizonylatai

Ragcsalé- és rovarirtasi terv

térkép a csapdak helyér |1,

engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése

irtdszerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, médszere)

kartev k fajtaja, az irtds modja

az ellen rzések gyakorisaga, felel se

esetleges alternativ modszer leirdsa

kartev irtoval (amennyiben azt kils vallalkozoval végeztetik) kotott szerz dés, amelynek
tartalmaznia kell:

kartev irtds helyét
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kartev k fajtajat, az irtds modjat

az ellen rzések gyakorisagat, felel sét

allati kartev k jelenléte esetén rendkivili irtas 24 oran belll tortén elvégzését

irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

ragcsalod irtdst végz személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez dés megel zésének szabdlyai (tovabba
jarvanyugyi intézkedések, ahol értelmezhet )

Fentieken tilmen en a rendeletnek megfelel en a HACCP elemzés, és a rendszer fellilvizsgélatdnak
dokumentécidja.

5.4.2. AJANLOTT, ARENDSZER M KODESET SEGIT DOKUMENTACIOK:

Az alabbi pontban szerepl felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer m kédését segit

eljardsok, utasitasok listajat. Jelen utasitdsok irdsos formaban tortén rogzitése nem szikséges.
Hogy a felsorolasban szerepl egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas m kodését, az
természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegét |, az alkalmazottak létszamatdl, a termelt
termékek, termékféleségek mennyiségét |, termel teriilet nagysagatdl, stb.

A szabdlyok eljarasokban valo rogzitése segiti a m kddés kodnnyebb szabalyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A névekv vev i igények kozt is altaldban szerepel a tevékenység irott
szabalyozésa. Ezen kovetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatést ad a lista:

Szervezeti felépités, felel sségek és hataskorok rendszere
Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer m kodtetése és felllvizsgéalata
A beérkez anyagok atvétele

Térolas, nyomon kovethet ség

Gyartéasi technolégia

Személyi higiénia

A takaritas és fert tlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartev irtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfelel termékek kezelése

Vev i, fogyasztoi reklaméciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatas

5.4.3. Minta rlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz két d tevékenység elvégzésének,
ellen rzésének nyilvantartasahoz (az rlapok formatuma nem kotelez en alkalmazando):
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Feldolgozé terliletek higiéniai ellen rzési rlapja - MINTA

EQYSE0 MEGNEVEZESE: ....uiieie it et e ieeteieiaeaanaaes

ellen rzési pont megfelel / észrevétel, megjegyzés
nem
megfelel

Vilagitotestek véd burkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége /\

Padozat burkolatanak épsége [ \

Elektromos rovarcsapda
m kod képessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa / /\ \

Uveghulladék elkiilonitett tarolasa / / \ \\

Alapanyagok szakositott tarolasa /

Csomagolas visszazarasa, v. fedett |
edénybe valo attoltés, fedett tarolas

Ablakokon szinyoghalé / /\

Eszk6zok, munkafeliiletek tisztasaga, \ / ( \/

takaritoszer mentessége

sértetlensége

Takaritészerek el iras szerinti tarolasa \

Takaritészerek el iras szerinti
hasznalata

Feldolgozé eszkdzok felileteinek \ / /
|
V

Csatornarendszer tisztaségr,/ \

Berendezések épséy,\ / \

H mér km kbd/l(épeiség’e \

| | ] L
Stb. |
L]
Jelma
megfe o)
ngm 0
nem 1 yis

A kitoltés javasalt gy ga hetente egy alkalom mal, szUroproba szer en.
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H t terek h mérséklet ellen rzési rlapja
(jellemz , kritikus paraméter rogzitésehez alkalmazhato rlap)
MINTA

El irt h mérsékleti értékek:

... T vagy annal kevesepbb

H t szekrénynél : maximum
Fagyasztonal : minimum ... T vagy annalkevesebb
A
Datum M szak 1 |Eszrevétel M sz Eszrevgtel
/h fok /alairas 2/hTok /aleu'réf /\ \
[ [ |
L (i |
L[]
oy \
| |
| |
A I )
\ | |
\ [ ] v
\ =
\ =
\ [ /
\ Vv
/ \
| \
A | \
| ] \
| | \
| | \
| ] ] v
| 1
L
{ 1] ]
Pl
|
6483 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Személyi higiénia ellen  rzési rlap - MINTA
ellen rzési szempont megfelel / észrevétel, megjegyzés
nem
megfelel

Alkalmasségi vizsgéalatok bizonylatai

Véd ruha, véd eszkoz tisztasdga

Véd ruha, véd eszkoz viselése

El irt [abbeli viselése

Fejfed biztositdsa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gy r , ékszer viselése

Koromlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfert tlenit , egyszer
hasznalatos kéztorl , stb.

Kézmosas belépéskor

Munkavégzés kozbeni kézmosas

Els segélynyuijto felszerelés biztositasa
(pl. sebtapasz)

Oltoz szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfelel :
i2s03
2gfd

It:
lel :

Dat

len

Ak

GHP-83

FHO

toltes javagolt gyakorisaga legalabb havonta.

Kiadas: 1

Verzié: 2

Datum: 2008. november 28.



Napi takaritast ellen
(Az iparag sajatossagaitdl, illetve a folyamat jelle

89/90

rz

MINTA
gét |figg en kialakitan

— [\

id pont/datum Takaritasi Hasznalt oblités r;V Me;/ﬁ yzés /
(gyakorisag a terulet / tisztitoszer, megfelel eredménye / Ujragllen rzés
tevékenység berendezés modszer eshités eregmenye
kockazatéatol
fligg en)
=
\
\ \
/ e \
/ . -
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

|
/
|

Az elvégzptt munkat

GHP-83

len [rizte:

Kiadas: 1
Verzié: 2

Dét

Datum: 2008. november 28.
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Ragcsélo irtast ellen  rz  rlap

MINTA
ragcsaléirtd szerelvények ellen  rzésér |
(rovarirtas, irtdszermentes csapdak ellen rzésére hasonlo elven készithet rlap)
A vallalkozas neve:
A véllalkozas helye:
A felhasznalt ragcsaldirtdszer: Hatoanyaga: llepszere:

Az utolsé ragcsaldirtas ideje:

Az ellen rzést végezte:

A A A / “f
szerelvény megtett szerelyény gte
Sz4 S7a
ma [allapota intézkedeés N ma g@llapota ezkedesz\
1 \ 1 |
2 \ b |
3 \ 2B | I
7 \ [2h P
5 25 J
6 26
7 oY ‘
8 28
9 | \ o
10 ] \ |30
11 | \ [31
12 | ] 32
13 | ] FE
14 | [ ]
15 W 35
16 ¥ 36
17 VA 37
18 ) 38
19 B 39
20 | | 40
Megjegyzés, intézkedési javaslat, intézkedés:
Példak az ’Xlgr%n hasznalhato roviditésekre:
A skerelvény allapota: A fogyas okozoja: A megtett intézkedés:
o] brinttetlen P patkany T tisztitas
F /ogyés E egeér FT feltoltés
JF jelent s fogyas M madar CSs a szerelvény potlasa
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