11
S e
SEFOSZS

A\

Elelmiszerfeldolgozék Orszago:

s Szovetsége

Federation of Hungarian Food Industries

HA

UTMUTATO A
LFEDOLGOZAS JO

HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

a Fold

Keésziilt
m velésugyi és Vidékfejlesztési
Minisztérium
tamogatasaval

Campden & Chorleywood Elelmiszeripari
Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.

Az Utmutat6 az
az élelmiszer-hi

alapjan késziilt.

2009.

Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK,
giéniarol szoldé (2004. aprilis 29.) Rendelete

%

_ FOLDMUVELESUGY! ES

— > VIDEKFEJLESZTESI
MINISZTERIUM

GHP-20

Kiadéas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
Verzio: 2



2/111

UTMUTATO A
HALFELDOLGOZAS
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UTMUTATO A HALFELDOLGOZAS JO HIGIENIAI
GYAKORLATAHOZ

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az Gtmutatot keészit munkacsoport tagjai:
Dr. Horvath Erika Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet
Magyarorszag Kht

Puskas Zoltan Balatoni Halaszati Zrt.
Radicsné Raczkevi Judit Szarvas-Fish Kft.
Bukor Margit Hortobagy Halgazdaséag Zrt.

Az Utmutatd tartalmanak kozlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése szilkséges.
Az alabbi weboldalakon talalhaté ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letolthetik, képerny jukdn megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az Gtmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem maodosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folderiD=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai utmutato hu

A kozérdek adatok kivételével tilos az Gtmutatok barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznélasaval anyagi, erkolcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet béarmely jelleg profitot eredményezni.
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1. Bevezetés:

Jelen Gtmutato célja, hogy a 2006. januar 1-t | érvénybe Iépett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva az elfogadott ipari gyakorlatra tAmaszkodva segitséget nyujtson a halfeldolgozo
Uizemekben a higiéniai kovetelmények hatdsagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurdpai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe
van a 852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 utmutatok”-
rol rendelkezik. A rendelet el irdsai alapjan a tagallamoknak 6sztonozniik kell a higiéniara
és HACCP -elvek alkalmazéaséara vonatkoz6 helyes gyakorlatrol sz6l6 nemzeti és kdzosségi
Utmutatok kidolgozasat. A rendelet Ill. fejezetének 7. cikke az Utmutatok kidolgozasardl,
terjesztésér | és hasznalatardl szél, a 8. cikk targyalja a nemzeti Utmutaték, mig a 9. cikk a
kozosségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a nemzeti és kozOsségi Utmutatdok
terjesztését és hasznalatat egyarant 0sztdénozni kell, és az élelmiszeripari vallalkozok
Onkéntes alapon hasznélhatjak ezeket az utmutatokat.

Az Utmutato folyamatosan felllvizsgalatra és sziikség szerint médositasra keril. Az aktualizalashoz
szilkséges, az Utmutatoval kapcsolatos észrevételeit kérjuk kildje le az aldbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessuk:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1 Hogyan kell hasznalni az Gtmutat6t?

Az Utmutatd Osszedllitasa sordan a kovetelmények és a megoldasok minél teljesebb
feldolgozaséra torekedtlink, de az utmutatdé természetesen csak a kiadas id pontjaban
rendelkezésre all6 ismereteket és gyakorlatot tikrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a
tapasztalatok b vilése szilkségessé teszi az atmutatd rendszeres id kdzonkénti
felulvizsgéalatat, modositasat.

Az Utmutat6 sz6vege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban talalhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének és a
853/2004/EK higiéniai rendelet halaszati termékek feldolgozasara vonatkozé mellékleteinek
el irdsai, kovetve a mellékletek szdmozasat. A 852/2004/EK rendelet pontjaiba
szerkesztettik be a 853/2004/EK rendelet megfelel pontjait, lehet ség szerint
0sszekapcsolva a két rendeletet, kovetve a logikai sorrendet, figyelembe véve a rendeletek
szerkezetét.

A kozéps oszlopban fogalmaztuk meg a rendeletek kovetelmenyeinek vald megfeleléshez
szilkséges el irdsokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink.

A harmadik oszlopba azokat az el irasokat tettlk, amelyeket el remutatéan csak ajanlunk.
Ezeket a "CELSZER , AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink.

Néhany esetben a hatédlyos el irAs egyes szakaszdhoz, mondatdhoz nem f ztlink
magyarazatot, mivel énmagukban is értelmezhet k. Amennyiben nincs el irds a 2. és 3.
oszlopban, akkor a rendelet alkalmazasa sz0 szerint kotelez , vagy a rendelet nem
értelmezhet a halaszati termékek feldolgozasi folyamataban. (Ezt jelezzik a szakasz
elején.)

Jelen atmutaté nem része a torvényiirdlsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyitt az
Utmutat6 segiti annak megértését, hogy egy-egy vallalkozasjiktevékenysége tertletén
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mit kell tennie az elirdsok teljesitéséhez, segit abban is, hogy a vallalkozasok dkrsag
képesek legyenek a szikséges fejlesztési koncepcid megfogsdmeazkidolgoztatasara,
szabalyozott végrehajtasara.

1.2 Az Utmutatd alkalmazasi terilete

Az Otmutaté a halaszati termékek feldolgozasanak - ezen belil a halfeldolgozas -
folyamataira érvényes.

Az Utmutaté alkalmazasi teriilete csak a halfeldolgoz6 lizem paramétereire szoritkozik.
Annak ellenére, hogy hivatkozik a nyersanyagokra és a késztermékekre, alkalmazasi terilete
nem terjed ki a nyersanyagok el allitasara, sem a késztermékekre azok kiszallitasa utan,
kivéve, ha az lzem maga végzi a kiszallitast.

Az Utmutato el irdsai az aldbbi technologidkra és termékekre vonatkoznak: halfeldolgozas,
friss és fagyasztott, gyorsfagyasztott haltermékek el allitasa.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Gtmutato tartalmazza azokat a jogszabalyi kotelezettségeket, amelyeket a halfeldolgozé
tizemeknek alkalmazniuk kell, ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket
a kovetelményeket. A jogszabalyoknak vald6 megfelelés kotelez , de a vallalkozasok nem
kotelesek az atmutatokban el irtakat alkalmazni, amennyiben a higiéniai megfelel séget
bizonyitottan mas modon teljesitik.

Az Utmutat6 dsszeallitdsa sordn az alabbi jogszabalyok kévetelményeit vettiik figyelembe:

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az
élelmiszer higiéniardl

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az allati
eredet élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 854/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az
emberi fogyasztasra szant allati eredet termékek hatésagi ellen rzések
megszervezésére vonatkozo kuldnleges szabalyok megallapitasarol

2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiol6giai
kritériumairol

A Bizottsag 2074/2005/EK rendelete a 853/2004/EK eurOpai parlamenti és tanacsi
rendelet szerinti bizonyos termékekre és a 854/2004/EK és a 882/2004/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet szerinti hatésagi ellen rzések megszervezésére
vonatkoz6 végrehajtasi intézkedések megdllapitasarol, a 852/2004/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelett | vald eltérésr |, valamint a 853/2004/EK és
854/2004/EK rendelet médositasarol

A Bizottsdg 2076/2005/EK rendelete a 853/2004/EK, a 854/2004/EK és a
882/2004/EK eurOpai parlamenti és tanacsi rendelet végrehajtasara vonatkozo
atmeneti szabalyok megallapitasarol, valamint a 853/2004/EK és a 854/2004/EK
rendelet modositasarol

Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 882/2004/Ek rendelete (2004. aprilis 29.) a
takarméany- és élelmiszerjog, valamint az allat-egészséglgyi és az allatok kiméletére
vonatkozd szabalyok kovetelményeinek tortén megfelelés ellen rzésének
biztositasa céljabodl végrehajtott hatdésagi ellen rzésekr |

1774/2002/EK rendelet a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre
vonatkozo egyes élelmiszerhigiéniai szabalyokrél

A Bizottsag 1662/2006/EK rendelete az A&llati eredet élelmiszerek kulénleges
higiéniai szabalyainak megallapitasarél sz6l6 853/2004/EK rendelet modositasarol
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178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog altalanos elveir | és kovetelményeir |, az
Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hat6sag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra
vonatkozo eljardsok megallapitaséarol

2000/13/EK Irdnyelv az élelmiszerek cimkézésére, kiszerelésére és reklamozasara
vonatkozo6 tagallami jogszabalyok kozelitésér |

19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM egydttes rendelet az élelmiszerek jel6lésér |,
valamint a modositdsara kiadott 167/2004. (X1.29.) FVM-EUM-GKM, a 38/2005.
(IV.27.) FVM-EUM-GKM, a 90/2005. (X.13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (I.20)
FVM-EUM-GKM rendeletek.

2003/89/EK Iranyelv élelmiszer-Osszetev k feltlintetése tekintetében tortén
modositasarol

1774/2002/EK rendelet a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre
vonatkoz6 egyes élelmiszerhigiéniai szabalyokrol. 1774/2002/EK rendelet IlI. fejezet
4., 5. és 6. cikk megadja, hogy az allati eredet hulladékok és melléktermékek mely
kategodriaba tartoznak. A Il. fejezet 7. cikk az 6sszegy jtésre, szdllitasra és tarolasra
vonatkozd kovetelményeket irja le. A Il. sz. mellékletben az allati eredet
melléktermékek és a feldolgozott termékek Osszegy jtésére és széllitasara
vonatkoz6 higiéniai kbvetelmények taldlhaték meg

71/2003 (VI. 27) FVM rendelet az allati hulladékok kezelésének és a
hasznositasukkal készilt termékeknek forgalomba hozatalanak allat-egészségulgyi
szabdlyairdl. A 71/2003 (VI.27) FVM rendelet 2., 3. és 4. paragrafus az Allati
hulladékok osztalyba sorolasat adja meg, az 5., 6., 7. és 8. paragrafus az osztalyba
sorolt hulladékok kezelési szabalyait, a 9. paragrafus az allati hulladékok
begy jtésének és szdllitAsanak szabalyait tartalmazza. A rendelet 1. sz. melléklete az
allati hulladékok gy jtésére, szdllitasara vonatkozé kovetelményeket irja le
részletesen. A rendelet 3. sz. mellékletében talalhatok meg az allati hulladékok és a
hasznositasukkal készult termékek specidlis nyilvantartasairol szo6lo kovetelmények
197/2006/EK rendelet (2006. februar 3.) a kordbban élelmiszerként hasznalt
termékek Osszegy jtése, szdllitdsa, kezelése, felhasznalasa és artalmatlanitdsa
tekintetében az 1774/2002/EK rendelet szerinti &tmeneti intézkedésekr |

22/2004 (XIlI. 11.) KVM rendelet a hulladékokrol

201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivéviz min ségi kovetelményeir | és az
ellen rzés rendjér | el irdsai

88/2008 (VII. 18.) FVM rendelet az 1/2005/EK rendelet végrehajtasarol az allatoknak
a szallitas és a kapcsolédé m veletek kézbeni védelmér | .

2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrdél és a hatésagi feltigyeletr |

Magyar Elelmiszerkbnyv 2-1/1969 szamu iranyelv a Veszélyelemzés, Kritikus

Szabalyozéasi Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazasanak Utmutatoja

17/1999. (VI.16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének

megengedhet mértékeér |

A Bizottsdg 1881/2006/EK rendelete (2006. december 19. ) az élelmiszerekben
eI fordulo egyes szennyez anyagok fels hatarértékeinek meghatarozasarol.

13/2008. (VIII. 8.)) NFGM-FVM egylttes rendelet az el recsomagolt termékek
névleges mennyiségére vonatkoz6 szabalyok megdllapitdsardl és azok ellen rzési
maodszereir |

66/2006-(1X.15.) FVM rendelet az allati eredet élelmiszerekre vonatkoz6 egyes
élelmiszerhigiéniai szabalyokrol

4/1998. (XI. 11.) EUM rendelet az élelmiszerekben el fordul6 mikrobioldgiai
szennyez dések megengedhet mértékér |
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178/2002/EK, 852/2004/EK, 853/2004/EK, 854/2004/EK és a 882/2004/EK rendelet
tartalmanak rovid 6sszefoglalasa

A 178/2002/EK Rendelet az élelmiszerjog altalanos jogszabalyait, az élelmiszerbiztonsagi
Ugyekben alkalmazandé eljarasokat, a farmtol az asztalig terjed nyomonkovethet ség
biztositasat és az EU Elelmiszerbiztonsagi Hivatalanak létesitésére vonatkozo feltételeket
irjael .

A rendelet egyértelm en meghatarozza, hogy az el allitott termék vonatkozé els dleges
felel sség az élelmiszer el allitojaé.

A fogalom meghatarozasok nagyon fontosak a HACCP rendszer kialakitashoz sziikséges
elvek, kifejezések egyértelm sitéséhez /kockazat elemzés, kockazat becslés, veszély,
nyomonkdvethet ség, stb./, valamint az élelmiszerbiztonsag fogalmanak tisztazasahoz.
Részletesen megfogalmazza a rendelet a kockazatbecslés, az el vigyazatossagi elv, a
fogyasztdi érdekvédelem kritériumait. Ugyanigy az EU-n bellli és a harmadik orszagokkal
folytatott élelmiszer-és takarmanykereskedelem élelmiszerbiztonsagi elveit, az élelmiszer-és
takarménybiztonsag kovetelményeit. Megfogalmazza az élelmiszer-és takarméany el allitas,
feldolgozas és forgalmazas felel sségi kérdéseket és a nyomonkdvethet ségre vonatkozé
el irasokat.

Meghatarozza az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag feladatkorét, a szervezeti
felépitését, az egyes szervezeti egységek feladatait / Iranyitd Testilet, ligyvezet igazgatd
€s munkatarsai, Tanacsaddé Férum, Tudomanyos Szakbizottsag és Tudomanyos Panelek/.
Meghatdrozza a m kodtetésre vonatkozd szabéalyokat és elveket / fliggetlenség,
atlathatosag, bizalmassag és tajékoztatds/ valamint az egyes feladatok végrehajtasara
vonatkozo el irdsokat / szakvélemények, tudomanyos és m szaki segitség, slirg sségi
riasztd rendszer, sth./, Részletes el irasokat tartalmaz a sirg sségi riasztérendszerrel, a
valsagkezeléssel és a vészhelyzetek kezelésével kapcsolatosan.

A 178/2002/EK rendelet 55. cikke el irja, hogy a Bizottsag az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatosaggal (a tovabbiakban: Hatésag) és a tagallamokkal szorosan egyittm kodve készitse
el az élelmiszerek és a takarmanyok biztonsdgara vonatkozo6 éltalanos valsagkezelési tervet.
A jogszabaly rendelkezéseket tartalmaz a Hat6sag finanszirozasaval kapcsolatban is.

A 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarol az élelmiszeripari vallalkozasok altalanos
higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve az épliletekre, berendezésekre, felszerelésekre és
az eszkozokre vonatkozd kovetelményeket valamint a HACCP alapelveire épil
Onellen rzési rendszerek bevezetését. A rendelet mellékletei tartalmazzak az &altalanos
higiéniai el irdsokon kivll a szallitdsra, hulladékkezelésre, vizellatasra, személyi higiéniara,
csomagolasra, h kezelésre és az oktatadsra vonatkozo altaldnos el irdsokat is.

A HACCP alapu eljarasok és a helyes higiéniai gyakorlat alkalmazasa egyutt alkotjak a
véllalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé rendszerét. A rendelet tartalmazza a helyes
higiéniai gyakorlat kialakitasara vonatkozd azon szempontokat, amelyeket be kell tartani a
fogyaszték védelmének érdekében. A kialakitand6 helyes higiéniai gyakorlat célja, hogy
olyan, a kockazatokat figyelembe vev , eljarasbeli tanacsokat adjon, amelyekkel a célok
teliesithet k. PI. tandcsot ad arra vonatkozban, hogy hogyan lehet egyes m veleteket
higiéniailag elvalasztaniid ben akkor, ha ez térben nem lehetséges.

A 853/2004/EK rendelet az allati eredet élelmiszer-termelésre vonatkoz6 részletes higiéniai
szabdlyokat irja el . Meghatarozza a rendelet hataskorét (nem vonatkozik els dleges
termékek hazi és maganfogyasztasara, maganfogyasztasra szant élelmiszerek el allitasara,
kismennyiség alaptermékek kozvetlen fogyasztéi vagy helyi kiskereskedelmi célu
forgalmazésara, vadaszok altal | tt és kdzvetlen fogyasztdi célu vadhus értékesitésre).

A rendelet el irja az el allitd koételezettségeit, az lUzem engedélyezés szabdlyait, az
azonosito jeloléseket, az importélas feltételeit, a sziikséges dokumentaciokat. Részletes
el irdsokat tartalmaz az élelmiszerlanc informéacids rendszerre vonatkozéan (farm-vagéhid
informacios kapcsolat).
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Részletes el irasokat ad a kulonbdz  allatok vagasaval és a vagasi higiéniaval
kapcsolatban, ismerteti a farmon tortén véagas el irdsait, tovabba a daralt, el készitett,
MSM husokra, hustermékekre vonatkozé kovetelményeket. Rendelkezéseket tartalmaz a
halak és egyéb puhatest allatok, haltermékek élelmiszer céli termelésére és
felhaszndlasara, a tej-és tejtermékekre, tojas- és tojastermékekre, béka, csiga, allati faggyu,
gyomor és belek, zselatin és a kollagén élelmiszercéll el allitaséra és felhasznalasara.

A 854/2004/EK Rendelet az allati eredet termékekre vonatkozo higiéniai el irdsok hatdsagi
ellen rzésének a szabalyait rogziti. igy a létesitmények engedélyezésére vonatkozo
el irhsokat, a kockazatelemzésre és a helyes higiéniai gyakorlatra vonatkoz6 el irdsok
Uzemi alkalmazas ellen rzésének a szabalyait rogziti.

Tartalmazza az egyéb élelmiszerek, nem vagy nemcsak allati eredet élelmiszerekre
vonatkozd ellen rzési szabalyokat, az import ellen rzési el irasokat, a hatésagi
intézkedésekre, eljarasokra vonatkozé rendelkezéseket.

Ismerteti a hus feldolgozas ellen rzését az allatok vagohidra érkezését | a histermékek
el allitséig, a melléktermékek kezelésének és a laboratériumi vizsgalatnak a szabalyait.
El irasokat tartalmaz az allategészségilgyi jelek hasznalatara, a felllvizsgalatokra,
hatarozatokra és dontésekre vonatkozoan. Szabalyozza az ellen rzések gyakorisagéat, a
hatésagi és Gzemi kisegit személyzet tevékenységét, a szakmai képesitést.

Részletesen ismerteti a kiilonb6z faju allatok husvizsgalatat.

A 882/2004/EK Rendelet a takarmanyozas és az élelmiszerjog valamint az A&llatjoléti
jogszabalyok betartdsanak az ellen rzési rendjét irja le.

Igy altalanos el irasokat tartalmaz a tagéllami ellen rzésre, annak megszervezésére, az
illetékes hatdésagokra, azok kijel6lési kritériumaira és a bels auditalasukra vonatkozoan.
Tartalmazza az egyes jogszabalyi ellen rzés atruhazasanak szabalyait.

El irasokat tartalmaz az ellen rzés, felllvizsgéalat, a jelentések tartalmara, modszerére és a
technikgjara, valamint rendelkezik a mintavételezésr |, az elemzés maédjarol és a hatosagi
laboratériumokrol.

Leirja a valsagkezelés rendjét és a hatosagi készenléti tervek elkészitésének rendelkezéseit.
Részletes szabalyokat tartalmaz a harmadik orszagokbdl érkez &ruk ellen rzésére, a kivitel
el tti ellen rzésre, az illetékes hatésagokra, a vamszervekkel vald egylttm kodésre
vonatkozoan. Leirja a hatésagi ellen rzések és dokumentumok kidllitasa finanszirozasanak
szabalyait.

Rendelkezéseket tartalmaz a referencia laboratériumokra, az igazgatasi segitség
igénybevételére, a kozosségi ellen rzésekre, a behozatali feltételekre és az egyenérték ségi
feltételekre, tovabbéa a harmadik orszagok megsegitésére vonatkozoéan.

A Mellékletek részletes el irdsokat tartalmaznak a rendelet hatalyaval, az illetékes
hatésagokkal, az analitikai vizsgalati médszerekkel, a harmadik orszagok élelmiszereinek az
EU orszagaiban val6o ellen rzésével kapcsolatban. Rendelkezéseket tartalmaz a hozott
hatarozatok végrehajtasara, a védintézkedésekre, a jogszabdlyok Kkiigazitasara, a
szankcidkra és az egyes hatosagi ellen rzések kézdsségi tarifaira vonatkozéan.

2073/2005/EK rendelet az élelmiszerek mikrobiologia i kritériumairdl tartalmanak révid
Osszefoglalasa

A rendelet a halaszati termékekre és a halfeldolgozasra vonatkozéan az élelmiszerbiztonsagi
kritériumok tekintetében azt irja el , hogy a f tt rakfélékben és puhatest ekben, az él

kéthéju kagylkban és az él tuskésb r ekben, vizi zsakallatokban és haslabluakban a
forgalomba hozott termékeknél az eltarthatésagi idejuk alatt nem lehet kimutathatd
Salmonella 25 g termékben.

Tovabbi el irds, hogy az él kéthéju kagylokban, az él tiskésb r ekben, vizi
zsdakallatokban és haslablakban a forgalomba hozott termékeknél az eltarthatésagi id alatt
maximum 230 MPN E. Coli megengedett 100 g husra és héjon bellli folyadékra
vonatkozoan.
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A nagy mennyiség hisztidint tartalmaz6 halfajokbol (Scombridae, Clupeidae, Engraulidae,
Coryfenidea, Pomatomidae, Scombresosidae) készilt haldszati termékek esetén a
forgalomba hozott termékekben az eltarthatésagi idejik alatt max. 100 mg hisztamin
megengedett 1 kg termékben.
A nagy mennyiség hisztidint tartalmaz6 halfajokbdl gyartott, s6oldatban tértén enzimes
érleléssel készilt halaszati termékekben szintén a hisztamin tartalomra ir el hatarértéket a
rendelet.
A technoldgiai higiéniai kritériumok vonatkozdsdban a rendelet a f tt rakfélékb | és
puhatest ekb | készilt héjas és kifejtett termékek gyartasi higiéniajanak végére hataroz meg
mikrobiologiai hatarértéket az E.Coli és a Koagulat-pozitiv sztafilokokkuszok jelenlétét
korlatozva.

3. Az élelmiszer-el allitok és a hatésagi ellen  rzés legfontosabb feladatainak
Osszefoglalasa (a jogszabdlyok alapjan)

Az élelmiszer-el allité alapvet torvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitson
el , és az illetékes hatdsagi szakemberek feladata a hivatalos ellen rzés.

A. Az élelmiszer-el Aallitok feladatai:

1. Az élelmiszer el allitéknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztas
minden |épésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel
az élelmiszer torvény rajuk vonatkoz6 kovetelményeinek, és ellen riznitk kell, hogy
ezek a kovetelmények teljeslinek (178/2002. 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el allitas altalanos higiéniai
szabdlyait, kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-el éallitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos els dleges
felel sségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelel eljarasok altalanos bevezetését, a jo higiéniai

gyakorlattal egyiitt (852/2004. 1. cikk).

3. Az élelmiszer-el allitbnak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitas
minden |épése szabalyozas alatt van és megfelel a 852/2004/EK rendelet
kovetelményeinek (852/2004. 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely
szakaszat az 1 bekezdés alkalmazasi korébe tartozd szakaszokat kdvet en végz
élelmiszeripari vallalkozok betartjak a Il. mellékletben megallapitott altaldnos higiéniai
kovetelményeket és a 853/2004/EK rendeletben el irt barmely kilénleges
kovetelményt (852/2004/EK 4. cikk 2. pont).

5. A rendelet kovetelményeinek vald megfelelés segitésére az élelmiszer-el allitd
alkalmazhat nemzeti/kbzosségi Utmutatokat segitségil (852/2004. 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-el allitdnak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania
allando eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapulé eljarasokat (852/2004/EK 5.
cikk 1. pont).

7. Az élelmiszer-el allitdbnak meg kell felelnie a 1l. melléklet megfelel intézkedéseinek

(azonositas, a HACCP eljarasok céljai, élelmiszer-lanc informacio) és a Il. melléklet
el irdsainak (a hassal kapcsolatos specialis kdvetelmények) (853/2004. 3. cikk 1.

pont).
B. A hatosagi ellen  rzés kovetelményei:
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A tagéllamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el allitbk minden tAmogatast
megadnak, amely szikséges az illetékes hatésdgi ellen rzés hatékony
végrehajtasahoz. Ezért:
hozzaférhet vé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba vald
bejutast;
hozzaférhet vé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet jelen rendelet
megkovetel, vagy azt sziikségesnek itéli meg a hatésag a helyzet elbiralasa
érdekében.

Az illetékes hatOsagi ellen roknek hivatalos ellen rzést kell végezniuk, hogy
ellen rizzék az élelmiszer-el allit6 megfelel ségét az alabbi rendeletek
kovetelményeivel szemben:

852/2004/EK Rendelet;

853/2004/EK Rendelet;

1774/2002/EK Rendelet.

A hat6sagi ellen rzésnek magaban kell foglalnia:

a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon
alapul6 eljarasokat;

az 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellen rzéseket;

barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

A jo higiéniai gyakorlat felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellen rzését, hogy
az élelmiszer-el allité folyamatosan és megfelel en m kodteti legalabb az aldbbi
eljarasokat:

élelmiszer-lanc informécio ellen rzések;

az épiletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

am kodés el tti, m kddési és m kddés utani higiénia;

személyi higiénia;

higiéniai képzés és munkautasitasok;

allati kartev k elleni védelem;

viz min ség;

h mérséklet ellen rzés;

az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

A HACCP alapu eljarasok felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellen rzését,
hogy az élelmiszer-el allit6 folyamatosan és megfelel en alkalmazza-e ezeket az
eljarasokat, kiemelten annak biztositaséat, hogy az eljarasok garanciat jelentenek-e a
853/2004/EK rendelet Il. mellékletének II. részében el irtakra. Kiemelten fontos, hogy
meghatarozzak, hogy ezek az eljarasok garantaljak-e, a lehet legnagyobb
mértékben, hogy az allati eredet termékek megfelelnek:

a kozosség altal kiadott mikrobiologiai hatarértékeknek;

a kozosség altal el irt maradvanyok, szennyez dések és tiltott anyagok el irasanak;
nem tartalmaznak fizikai szennyez déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el irdsa szerint, az élelmiszer-el allité a
HACCP alapelvek alkalmazéséara utmutatokat alkalmaz inkabb, mint sajat eljarasokat,
a felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazéasét is tartalmaznia kell.

A 853/2004/EK rendelet el irasai szerinti azonosito jelek alkalmazasanak ellen rzése
minden létesitményben sziikséges, minden mas nyomon-kovetési kdvetelménnyel
egyutt.

A friss hust el allitd vagohidak, vadak kezelésére szolgalo6 létesitmények és darabol6
lzemek esetében, a hatdsagi ellen rnek az auditdlasi feladatait a 3. és 4.
bekezdésben el irtak szerint kell végrehajtania.
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8. A hatdsagi ellen rzés soran az illetékes ellen rnek az alabbiakra kell kilonds
figyelmet forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat
minden |épésében megfelel-e a hatdlyban lév rendeletek kodvetelményeinek. A
felllvizsgalat tamogatasara, az illetékes hatdsagi ellen r végezhet teljesitmény
vizsgalatokat, annak érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye
egyezik-e a kijelolt paraméterekkel,

b. ellen rizze a megfelel feljegyzéseket;

C. vegyen mintakat laboratériumi vizsgalatok céljabol, ahol sziikséges;

d dokumentélja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

9. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok
becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellen rnek ellen riznie kell:

a. a lakossag, és ahol alkalmazhato az allati egészség kockazatat;

b. vagohidak esetében az allatjoléti kérdéseket;

C. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

d. az élelmiszertdrvénynek vald megfelelésre vonatkozo korabbi feljegyzéseket.
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A jogszabdly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kovetelményein tulmutatd

4. 852/2004/EK Rendelet Il melléklete A valamennyi ajanlasok
élelmiszeripari vallalkoz6ra vonatkozé altalanos
higiéniai kbvetelmények

4.1. 852/2004/EK rendelet 1. melléklet | fejezet (A 111.

fejezetben felsoroltaktdl eltér ) élelmiszer-el allité és -
forgalmazé helyre vonatkozé altalanos kdvetelmények)

4.1.1. Az élelmiszer-el allit6 és -forgalmazé helyet
tisztan, m szakilag és egyéb szempontbol megfelel
allapotban kell tartani.

Jelen rendeleteken til a halfeldolgozé (izemekben
betartand6 egyéb kotelez szempontok:

- élelmiszerellen rz hatdsagi el irasok

- allatvédelem

- kdrnyezetvédelem

- munkavédelem

-t zvédelem

Az épuletek kils burkolatat j6 allapotban kell tartani.

A halfeldolgozé lGzemet ajanlatos kozel telepiteni
a tégazdasaghoz vagy rendszeresen halaszott
vizterllethez a halszallitas megkonnyitése
érdekében.

4.1.2. Az élelmiszer-el allito6 és -forgalmazd helyek
elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

A halfeldolgoz6 tzemek épitészeti szempontbdl feleljenek
meg a hatalyos hazai el irdsoknak (OTEK —Orszagos
Tervezési és Epitészeti Kovetelmények-, helyi részletes
rendezési terv - beépithet ség).
A halfeldolgoz6 Gizem teriletét be kell keriteni!
A halfeldolgoz6 Uzem tevékenységhez kapcsolodo
kockazatoktol figg en az épulleteket, és az infrastruktdrat
ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy biztositsa hogy:
a szennyez dés a lehet legkisebb mérték legyen,
és legyen megoldott a szennyvizelvezetés
a feliiletek és anyagok, a kivant felhasznalasi cél
mellett ne legyenek mérgez ek, legyenek megfelel en
tartésak, konnyen karbantarthatéak, tisztithatéak, és
fert tlenithet ek,
a kialakitas, az alaprajz és az elrendezés tegye
lehet vé az el rehalad6, egymasba épul technoldgiai
Iépéseket, a megfelel karbantartast, tisztitast és
fert tlenitést és csokkentse a lehet legkisebbre a
koérnyezetb | szarmazé szennyez dést, a halaszati
termék szennyez dését,
ahol szikséges, megfelel feltételek  alljanak
rendelkezésre a h mérséklet, a péaratartalom és az

A kerités ajanlott fold feletti magassaga minimum
150 cm.

Az lUzem telepitésénél célszer figyelembe venni

a halfeldolgozé lGzem kornyezetét, ennek
érdekében az Osszes érintett szakhatdsag
bevonéasaval

- Uj Uzem esetén: helykijeldlési eljarast

- meglév  lUzemeknél szakhat6ésagi bejarast
lefolytatni.

Halfeldolgoz6 Uzem telepitésénél célszer

figyelembe venni az Gzem kils koérnyezetében

folytatott ~ tevékenységek  esetleges  karos

szennyez hatdsénak lehet ségét.

Megfelel véd tavolsagot kell tartani:

- az olyan kornyezetszennyezett teriletekt I,
amelyek a hal szennyezésének sulyos
veszélyét hordozzak, pl. szagok, fiist, por.

- aradasnak Kkitett terlletekt I, kivéve,
kielégit védelmet tudnak biztositani,

ha
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1. A rendelet kévetelménvein talmutaté
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet A jogszabdly teljesitéséhez szilkséges elvarasok P yk
vonatkozo el irdsai aaniaso
egyéb kornyezeti feltételek szabalyozasahoz, - allati kartev kkel fert zott tertlett |,
hatékony védelmet nyljtson az allati kartev k |- olyan teriiletekt |, ahonnan a hulladékokat
behatolasa és betelepllése ellen. (legyen az szilard, vagy folyékony) nem lehet
hatékonyan eltavolitani.
Az éplletek kils koérnyezetét szilard burkolatu
uthalézattal, megfelel viz- és szennyvizelvezetéssel kell
ellatni.
A jarm forgalmi kapuknal kerékfert tlenit megoldasokat
kell biztositani.
A flvel és novényzettel beliltetett teriiletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.
a) lehet vé teszi a megfelel karbantartast, | Szikséges, hogy a halfeldolgoz6 Gzem rendelkezzen a
tisztitast és/vagy fert tlenitést, megakadalyozza | naprakész allapotot tikroz alaprajzzal, amely tartalmazza
vagy minimalizalia a Iégi Gton tortén |a  technoldgiai  vonalak, berendezések, vonalak|A kilénb6z tisztasagu Ovezeteket fizikai
szennyez dést, és elegend munkateriletet | elhelyezését, az alapanyagok, termékek, a hulladék |korlatokkal, eszk6zokkel vagy a tevékenységek
biztosit minden m velet higiénikus | haladasanak iranyat, az emberek mozgasanak Utvonalat, | elvégzésének atgondolt Kkijeldlésével ajanlott
elvégzéséhez; ezaltal jelezve a szennyezett és tiszta dvezeteket. elvalasztani.
A kulonbdz  terlletek kozotti forgalmat szigortan | Ahol terlletek elvalasztdsa nem lehetséges,
szabalyozni kell az él / friss, jegelt hal beérkezést | a |elfogadhatd, ha ezeket a tevékenységeket id ben
feldolgozas iranyaban. A termelés el rehaladasi iranyt|elkilonitik, de ezt irdsban szabalyozni kell. A
kovessen a hal atvételét | a feldolgozott hal kiszallitasig. tevékenységek kozott tisztiths és fert tlenités
A halfeldolgoz6 lUzemek elrendezése, tervezése, |végzend .
megépitése és mérete olyan legyen, amely lehet vé teszia|A megfelel szétvalasztast az épitészeti és
szennyezett és tiszta folyamatok elkulonitését, valamint|elhelyezési megolddsok mellett megfelel
ahol lehetséges a kiilonb6z el készités m veletek és|munkautasitasokkal is célszer szabalyozni.
azok gépeinek elkiilonitését.
b) védelmet nyljt a szennyez dés felgyllemlése, a|A szennyes és tiszta Ovezet szétvalasztasara el irt
mérgez anyagokkal vald érintkezés, az idegen | altalanos kovetelmények mellett elkulonitett helyiséget kell
anyag élelmiszerbe kerllése, a péara és a|biztositani az alabbi tevékenységekhez, figyelembe véve az
nemkivanatos penészbevonat fellletre valé |esetlegesen eltér h mérsékleti kévetelményeket:
képz dése ellen; - feldolgozé csarnok szennyes-dvezeti része (az él / friss | Figyelembe véve az eltér h mérsékleti
hal atvételét | a haltestek megnyitasaig, bontasaig, | kdvetelményeket, valamint az id beni
zsigereléseéig) elkulonitések  minimalizalasat, els sorban a
- feldolgozé csarnok tiszta 6vezeti része (darabold, filéz , | nagyobb kapacitast izemeknél a tovabbi helyiség
csomagolo) szerinti elkilonités ajanlott:
- kartonozo gy jt csomagol6 Szennyes dvezet:
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- halhis h tése (ezen belil a tovabbi vizsgéalatra
visszatartott termék részére kulon lefedhet , zarhat6
edény) és tarolasa

- haltermékek expedialasa
feltételeinek biztositasaval).

- csomagolé-anyagok, segédanyagok (so, f szerek, stb.)
tarolasa

- takarmanyipari felhasznalasu halcsontot, fejet, ladas
arut tételjeloléssel elkilonitetten kell tarolni

- hulladékok tarolasa,

- mellékhelyiségek, 6ltdz k, étkez ,

- tiszta gongyodlegtarolas (ladak,
eszkozok, alkatrészek moséasa.

(A pormentes rakodas

konténerek, stb.),

- él /friss, jegelt hal atvétel, kabitas, jegelés,
h tve tarolas

- tisztitas, pikkelyezés, bontas- zsigerelés

Tiszta Ovezet:

- darabolas, szeletelés, filézés

- csomagolas

- kartonozéas

- arukiadas

- kulén csomagoldéanyag raktar(ak)-els dleges
ésgy jt -ill. el készit (k)

- kulon-kllon a s6é és egyéb anyagok raktarag(i)
és az el készit ik

- Ovezetenként elkulodnitett mos6k szennyes- és
tiszta taroldkkal, vagy egy kdzponti elkulonitett
kuls forgalommal.

c) lehet vé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai|A szennyes 6vezetben dolgoz6 személyek ne keriljenek | Térekedni kell a viztocsak megsziintetésére.
gyakorlat alkalmazasat, beleértve a | érintkezésbe a tiszta Ovezeti termékkel. A lehet legkisebb mérték re ajanlott csokkenteni
szennyez dések elleni védelmet, és kilondsen a|Meg kell akadalyozni a kértev k bejutdsat és|a szabadban valé tarolast (pl.: rekeszek,
kartev k elleni védekezést és elszaporodasat. Ennek érdekében: szennyes eszkdzok).

- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot a|Amennyiben a szabadban val6 tarolas
halfeldolgoz6 tertletr | és az elszdllitasig fedéllel | elkerulhetetlen, térekedni kell arra, hogy burkolt,
ellatott tartalyban kell tarolni, fedett részen torténjen.
az eszkozoket hasznalat utdn azonnal meg kell
tisztitani és Ujrafelhasznalasig tiszta helyen tarolni.

Rendszeresen felil kell vizsgalni a terllet kils

szennyez désekt | valé védelmének hatékonysagéat, a

csapadékviz-elvezetés folyamatossagét.

d) szukség szerint az élelmiszerek megfelel |Az eszkozfert tlenit berendezéseket, h t raktarak | A h mérsékletek szamitdgépes regisztraldsanak
h mérsékleten tartdsdt célz6, megfelel |agregatjait ugy kell elhelyezni, hogy azokban a|kialakitdsa ajéanlott szinetmentes tapegység
kapacitasu, ellen rzott h mérséklet kezelési és |h mérsékletet szabalyozni és fellgyelni lehessen. beépitésével.
tarolasi feltételeket biztosit, és lehet vé teszi e |A h t tarolokat és a h tést igényl helyiségeket el kell latni | Ahol nincs automata h mérséklet regisztralas, ott
h mérsékletek figyelemmel  kisérését, és|h mér vel és/vagy regisztrald berendezéssel és a|célszer naponta tobbszor vagy berakodaskor és
szilkség szerint rogzitését. h mérsékletet ellen rizni kell. kirakodaskor  ellen rizni  a  h mérsékletet

(fagyasztoknal legaldbb naponta, h t tarolonal
szilkség szerint, oly modon, hogy biztositani
lehessen a termék el irt magh mérsékletét).
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4.1.3. Kell szaml vizoblitéses illemhelyet kell | Az illemhelyek szamat ugy kell meghatarozni, hogy a|Ajanlott figyelembe venni az épitészeti
biztositani, amelyek  jol Uzemel vizelvezet |torlédasmentes hasznalat és a lehet legrovidebb dton |el irdsokat.
berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek nem |tortén elérhet ség biztositott legyen.

nyilhatnak kozvetlentil abba a helyiségbe, ahol az
élelmiszert kezelik.

A szennyes és tiszta dvezetben elkllonitett illemhelyeket
kell biztositani. A helyiségeket tisztan kell tartani.

Az illemhely kozvetlenil nem nyilhat termel teriletre,
el tér kialakitdsa sziikséges.
Minden olyan véd ruhdzat levétele kotelez , amely

visszatérve szennyezheti a terméket, és biztositani kell a
levetett véd ruha elhelyezését az illemhelyre vald bejutés
el tt.

A n i mellékhelyiségben zart hulladékgy jt
szilkséges.

elhelyezése

A mellékhelyiségekben ajanlott a helyes higiéniai
gyakorlatra, a kézmosas szabalyaira figyelmet
felhivé feliratok elhelyezése.

4.1.4. Kell szdmu, megfelel en elhelyezett és
kézmoséasra kialakitott mosddkagylonak kell
rendelkezésre  allnia. A  kézmoséasra  szolgalo
mosdokagylokat hideg és meleg folyévizzel kell

Uzemeltetni, megfelel tisztitbanyagokkal és higiénikus
kézszaritési lehet séggel is el kell azokat latni. Adott
esetben az élelmiszerek moséasat a kézmosasra szolgalé
berendezést | elkilonitetten kell megoldani.

A kézmosok szdmat a tevékenység meéretét |, a dolgozok
szamatol, az Uzem méretét | és elrendezését | fligg en
kell meghatarozni.

Kézmosokat, kézfert tlenit ket a termel terllet bejarata
kozelében kell elhelyezni. A munkahelyeken is biztositani
kell, hogy kénnyen elérhet ek legyenek a kézmosok.

A kézmoso helyeket el kell latni kéztisztitd és -fert tlenit
szerekkel, és higiénikus kézszarité eszkdzzel.

A csapok labbal, térddel vagy fotécellaval m kodtethet k.
legyenek. A kézmosashoz meleg (legaldbb 40°C-os) vizet
kell biztositani kever csapteleppel vagy el re bedllitott
h mérséklet ivoviz min ség vizzel ellatva.

Gondoskodni kell az elhasznalt papir kéztdrl k higiénikus
gy jtésér |, tarolasarol.

Az eszkozoket, berendezéseket tilos a kézmosbban

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt
kézmosok alkalmazasa (Szocialis helyiségen
belll lehet keramia is.)

A kézmoséas szabdlyait a helyi specialitasok
figyelembe vételével célszer kidolgozni.
Vizforgatoval ellatott korkoros melegviz vezeték

kialakitdsa ajanlott, amley mar a csap
megnyitasakor biztositja a kell h fokot.

Kézmosé és fert tlenit szerként ajanlott
szagtalan folyékony baktericid szappan
hasznalata falra szerelt adagoléberendezés
segitségével. El nyds lehet alkoholtartalmu
kézfert tlenit szer hasznélata kézmosas és

kézszaritas utan.
Ajanlott kézszarito eszkozok:

elmosni! eldobhato papirtérilkoz
papirtérilk6z  tekercsben, vagy hajtogatva
zart adagoléban tarolva.
4.1.5. Megfelel és elégséges természetes vagy|Megfelel szell ztetésr |  kell gondoskodni, hogy|Tovabbi lehet ségként a hideg fellletek

mechanikus szell zésr | kell gondoskodni. El kell keriini,
hogy a mechanikusan tovébbitott, szennyezett leveg t
szallito Iégaram a tiszta leveg vel ellatott részre kerdiljon.
A szell z rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a sz r ket

paralecsapodas ne képz djon.

A szell z nyilasokat szdnyoghéloval kell ellatni. A haldk
legyenek koénnyen eltavolithatok, tisztithatok. A halok
(racsok) korrézionak ellendllé anyagbol késziljenek.

szigetelése is csOkkentheti a kondenzaciot.

Mosogatok, ladamoso berendezések, folé (vagy
mellé) célszer helyi elszivo rendszert telepiteni,
pl. elszivd erny ket, de ezek folyamatos
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€és mas, id nkénti tisztitast és cserét igényl részeket

koénnyen el lehessen érni.

A légsz r és szell ztet rendszer minden része legyen a
tisztitdshoz hozzaférhet . A szell z rendszerek beszivo és
kivezet csonkjait el kell latni &llati kartev k elleni védelmet
biztosit eszkdzokkel.

tisztitasarol, karbantartasarél gondoskodni kell.
Ajanlott a csomagol6 helyiségekben enyhe
tulnyomas alkalmazasa.

4.1.6. Az illemhelyeket medgfelel
mechanikus szell zéssel kell ellatni.

természetes vagy

E terlletek szell ztetését kdzvetlenul szabadba is
meg lehet oldani rovarhaldval védett ablakkal.

4.1.7. Az élelmiszer-el allit6 és -forgalmazé helyet

Olyan természetes, mesterséges vagy vegyes vilagitast kell

A vilagitotesteket célszer a mennyezetbe

megfelel természetes és/vagy mesterséges vilagitassal | biztositani, amelynél a tevékenység megfelel en |sillyesztve szerelni.
kell ellatni. elvégezhet és nem véltoztatja meg a hal szinét, és akkora | A mesterséges vilagitas tervezésénél célszer

fényerej , amely lehet vé teszi a biztonsdgos termék-|elkertlni a rovarokat vonzé fényspektrumok

el allitast alkalmazéasat.

A vilagitds egyenletes legyen, ne keltsen zavard

arnyékokat, csillogast. A vilagitotestek épek és vizallok

legyenek, hatékonyan tisztithatok és repedésik esetén ne

okozzanak idegenanyag szennyez dést.

A fényer sséget mindig az adott helyen végzett m velethez

kell igazitani és legalabb a kovetkez fényer sségeket kell

biztositani négyzetméterenként:

- vizsgélati (atvételi) helyeken: 540 lux

- késes munkahelyeken (helyi) 350 lux

- altalanos megvilagitdas munkaterileteken, folyosékon:

220 lux

- raktérakban 110 lux
4.1.8. A vizelvezet berendezéseknek a kivant célnak | A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba kell | Ajanlott, hogy az elvezet csatornak
meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és |vezetni. keresztmetszete félkor alaku (tisztitasra
megeépiteni, hogy a szennyez dés kockazatat el tudjak hozzaférhet ) legyen, egyes részeken

kerulni. Amennyiben az elvezet csatornak részben vagy
teliesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a

Minden halfeldolgoz6 zemnek a kévetkez elkilonitett -
keritésen beliili - szennyvizcsatornaval kell rendelkeznie:

eltavolithaté fed racsokkal ellatva.
Célszer kiemelhet szennyvizkosarakat

szennyviz ne folyjon szennyezett tertletr | tiszta tertletre | - technologiai alkalmazni a csatornarendszerben.

vagy annak iranyaba, kulondsen olyan terlletekre vagy |- szocialis A berendezésekb | szarmazo6 folyadékot, ahol

olyan terililetek iranyaba, amelyekben a végs lehet, kdzvetlenll a csatornaba vezessék, hogy

felhasznadl6 szamara nagy kockazatot jelent |A csatornazasnak, az elfolyd vizeket Osszegy jt és|elkerlljk az olyan eseteket, amikor a

élelmiszerek kezelését végzik. elvezet rendszer szerkezetének meg kell gatolnia az|berendezésb | a viz keresztilfolyik a padozaton a
ivovizkészletek  fert z dését. A  lefolyd rendszer|csatornaig. A  berendezés  korul  épitett
rendelkezzen elegend kapacitdssal a csucsterhelések |terel perem, illetve a mozgathat6 cs csatlakozas
levezetéséhez. A lefolydkat megfelel b zelzaréval kell | megoldas lehet.
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ellatni.

Termel lzemben tisztitd m targy (zsirfogd) még kézleked
Utvonalon sem helyezhet el!

Az 0Osszegy jtott elfolyd vizeket, szennyvizeket a
telephelyr | tértén elvezetés el tt sziikség szerint kezelni,
tisztitani kell.

A csatornaracsok legyenek konnyen tisztithatok. Ha
biztonsagi okokbdl, vagy azért, hogy a kerekes jarm vek
kozlekedését lehet vé tegyék, peremeket alakitanak ki,
azokat ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy a
karosodast kiklisz6boljék.

A folyékony és a szilard hulladékok és a viz elvezetéséhez

megfelel lejtést és elvezet rendszert kell kialakitani. A
szilard hulladékokat minél el bb el kell tavolitani a
szennyviz rendszerb I. A hulladékcsapdak legyenek

kénnyen hozzaférhet k és a termel terlleten kivil

legyenek elhelyezve.

Minden csatorndzast 0gy kell megtervezni, hogy a
csatornarendszerben el fordul6 duguldas esetén se
fordulhasson el visszafolyas az tizembe.

A halfeldolgoz6 lzem terlletén lév csatornakat

rendszeresen tisztitani és j6 allapotban kell tartani.

Minden helyiségben, ahol csak kis mennyiség
vizet gy jtenek a lefolyok, a padlodsszefolydk
alkalmazasatdl el lehet tekinteni, ha a viz egyéb
maodon, pl. nedves porszivoval vagy mas
berendezéssel maradéktalanul eltavolithato.

A hulladékcsapdak gyakori Uritése ajanlott.

A h t helyiségek és raktarak esetében a
csatornék illetve csatornaszemek lehet leg
kozvetlendl a helyiségen kivil helyezkedjenek el.
A h t battéridkon keletkez kondenzviz
elvezetését célszer b zzar beiktatasaval zart
vezetékben a  szennyvizcsatornaba  kotni.
Azokban a h tott helyiségekben, ahol az
id szakos takaritds vagy fagyasztas miatt a
b zzarok kiszaradasa vagy befagyasa
el fordulhat, nem szikséges szennyvizelvezet
rendszer és padlodsszefolyd kialakitdsa, célszer
a padozatot az ajtonyilas felé lejteni és azok
kozelében kialakitani a csatornaszemet vagy
takaritdgépet ajanlott hasznalni. Amennyiben a
vizes takaritast igényl h t helyiségekben nem all
fenn fagyds veszélye, a csatornaszemek
megtartasa indokolt.

4.1.9. A személyzet részére szikség szerint megfelel
oltoz t kell rendelkezésre bocséatani.

A szocidlis létesitményeket gy kell kialakitani és
elhelyezni, hogy a megfelel személyi higiéniat biztositani
lehessen. Ezen helyiségeknek megfelel vilagitassal,
szell zéssel és f téssel kell rendelkezniuk.

A szennyes és a tiszta 6vezet helyeken dolgozok szamara
kuléon szocialis és mellékhelyiségeket kell fenntartani
(6ltéz , WC, kézmosok).

Az 06ltdz kben minden dolgoz6 részére biztositani kell az
utcai és a munkaruha elkulonitett tarolasanak lehet ségét.
A halfeldolgozéban a termelési terlletre belép valamennyi
személy — dolgozok, vezet k, latogatok és a kils
szolgéltatok is — szaméra biztositani kell a lehet séget az

Az Olt z ket ugy célszer elhelyezni, hogy a
bedltdzott dolgozok kozvetlenll jussanak be a
termel terlletre, ne menjenek a szabadba.

A termel tertletre vald belépéshez higiéniai kapu
kialakitasa ajanlott.

Ajanlott a szennyes és tiszta 6vezetben dolgozok
ruhajanak megkulénboztetése.
Ovezetenként  ajanlott  munkakozi
(pihen K) helyiségek kialakitasa.

szocialis
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el irt véd ruha és egyéb eszkdzok felvételére.
A zuhanyozékban gondoskodni kell a megfelel |A zuhanyozokban gravitacios szell zés
szell zésr |. kialakitdsa, illetve helyi elszivas ajanlott.
4.1.10. A tisztité- és fert tlenit szereket nem szabad |A tisztitd- és fert tlenit -szereket az élelmiszerekt | és|A takaritAshoz hasznélt eszk6zok lehet ség
olyan terlleteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését|csomagoléanyagoktdl elkilonitett, zart térben, esetleg|szerint korrézionak ellenallé fémb | vagy
végzik. szekrényben kell tarolni. m anyagbol késziljenek.
A takarito- és fert tlenit szerek felhasznélhatésagardl|A  tisztitdszer felhasznalas feljegyzésének
felhasznélds el tt meg kell gy z dni. A tisztitészer | gyakorisdgat a véllalkozasnak célszer

felhaszndlasrol kilon jegyzéket kell vezetni.

A takarit6 és fert tlenit eszkdzoket ugy kell
megvalasztani, haszndlni, tisztan tartani, fert tleniteni, és
tarolni, hogy ne véaljanak szennyez dés forrasava.

A szennyes és tiszta Ovezetben haszndlt takarito- és
fert tlenit eszkdzoket elklldnitetten kell kezelni és tarolni.
A takaritéeszkdzok fert tlenitett allapotban tarolandok a
kijeldlt helyen. A takaritéeszkdzoket a termelési folyamattol
tavol kell tarolni (kivéve fellletleh(iz6), hasznalatukat és
tarolasukat meghatarozott teriiletekhez kell kétni.

A szocidlis helyiségek takaritasahoz kulon eszkdzoket kell
hasznalni.

meghatérozni (Napi, heti, havi, stb.).

A szennyes és tiszta 6vezetben hasznalt takarito-
és fert tlenit eszkdzoket ajanlott szinjelzéssel is
megkuldnbdztetni, mivel azok keresztszennyezést
okozhatnak a kulénbdz tisztasdglu Ovezetek
kozott.

Az eszkbzoket sziikség szerint haszndlat kozben
is cserélni, tisztitani, fert tleniteni ajanlott.
Nagylzemeknél célszer a korszer nagy vagy
kbzepes nyomasu kozponti takaritérendszer,
habosité berendezés alkalmazasa!

A napi szlkséglet tisztito- és fert tlenit -
szereket lehetséges rogzitett zart szekrényben
tarolni, lehet ség szerint az alsé polcokon, zart
csomagolasban.

4.2. 852/2004/EK rendelet . melléklet Il fejezet
Kildnleges kovetelmények olyan helyiségekben, ahol
élelmiszer készitését, kezelését vagy feldolgozasat
végzik (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket és a
lll. fejezetben meghatarozott izemeket))

4.2.1. Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy

A halfeldolgoz6 lzem épiletének kialakitasat ugy kell

Lehet ség szerint kerliljék a vizszintes fellletek

feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az|megtervezni, hogy a halfeldolgozas folyamata, a termék | és parkanyok kialakitdsat, hogy a szennyez dés
étkezésre szolgdld helyiségeket és a lll. fejezetben |haladasi Utvonala el remen , Kkeresztez désmentes | és por felhalmozdédasat megel zzék.
meghatéarozott helyiségeket, de beleértve a|legyen. Ha ez id beni elkulonitést igényel, az elkilonités

szallitbeszkbzokben talalhat6 helyiségeket) a | folyamatét a technolégiai utasitasban is dokumentalni kell.
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kialakitasnak és az elrendezésnek lehet vé kell tennie a
helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat,
beleértve a szennyez dések elleni védelmet a m veletek
kozott és soran. Kuléndsen:

A termelési tertleten minimalisra kell csokkenteni a
technologiahoz nem kdzvetleniil kapcsol6do anyag-eszk6z-
és személyforgalmat.

a) a padlofeluleteket ép allapotban kell tartani,
kénnyen tisztithaténak, és szikség szerint
fert tlenithet nek kell lenniiik. Ez megkoveteli a

folyadékot nem &tereszt , nem nedvszivo,
moshatdé és  nem mérgez anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel

rendelkez hatésag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozds véleményét, hogy méas anyag is
megfelel . Adott esetben, ott a fellletet ugy kell
kiképezni, hogy a padlordl a fellleti viz
elvezethet legyen;

A padozatokkal szembeni alapkévetelmények:

- csUszasmentesség

- kopasallésag

- vizallésag (folyadékot at nem ereszt , nem nedvszivo)

- -zsir-és vegyszerallosag (takarithatosag,
fert tlenithet ség)
- teherbiras

A beton fellletek legyenek megfelel en tomdritettek, jol
eldolgozott, sima felllet ek

A padozatnak legyen megfelel
irAnyaban.

lejtése az elfolydk

Padozat kialakitdsahoz hasznalhaté anyagok:

keramia, ontétt (m anyag bevonattal) padld,
csiszolt m k , kvarcbeton stb. mindig a
technolégia és a gazdasadgossag igényeinek
megfelel en.

A padozatot ajanlatos ellatni epoxi-gyanta
bevonattal.

A padozat és az oldalfalak résmentesen

kapcsolddjanak, hogy konnyen tisztithatok és
fert tlenithet k legyen.

b) a falfeluleteket ép allapotban kell tartani, konnyen
tisztithatonak, és szikség szerint
fert tlenithet nek kell lenniiik. Ez megkoveteli a

nem atereszt , nem nedvszivd, moshaté és
nem mérgez anyagok alkalmazasat, a sima
feluletet a m veletek altal megkivant

magassagig, kivéve, ha az illetékes hatdsag
elfogadja az  élelmiszeripari  vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfelel ;

A halfeldolgozé Uzemben tartés, vizhatlan falakat kell
kialakitani, vildgos szin , moshaté burkolattal legaldbb 2 m
magassagig, illetve a szennyez dés  mértékének
magassagig.

A h t - vagy fagyasztdhelyiségekben és raktarakban a
falakat legalabb a raktarozas magassagaig kell burkolni.

A falak legyenek kell képpen ellendllbak a mechanikai
sérilésekkel szemben. Ezen éallapotukat folyamatosan fenn
kell tartani.

A falfelliletet rendszeres id koézonként fert tleniteni kell.

A falfelilethez megfelel anyagok: a keramia
csempe, m anyag, fémboritds, moshato festett
vakolat, moshatd m anyag festéket tartalmazé
vakolat, vagy epoxigyantas bevonat. Kilonboz

anyagokat lehet hasznalni az eltér
szennyezettség terileteken.

Azokon a terlleteken, ahol nem téarolnak
csomagolatlan élelmiszert (példaul

csomagoloanyag taroléterek, raktarak), a festett,
epoxi-gyantaval bevont vagy vakolt és meszelt
téglafal is elfogadhato.

Lehet ség szerint kerilni kell a falakon porfogo
targyak elhelyezését.

c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a
tet bels fellletét) és a fligg szerkezeteket ugy
kell épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a

A mennyezetek legyenek tisztithatéak, vildagos szin ek és
jol karbantartottak. A felhasznalt anyagokat és bevonatokat
ugy kell megvalasztani, hogy megakadalyozzak a

A paralecsapédast szikség esetén mesterséges
szell ztetéssel ajanlott meggatolni.
A magasban haladd vezetékeket, szerelvényeket,

szennyez dés felgyllemlését és csokkentsék a|szennyez dés felhalmozédasat, a paralecsapédast és|vilagito testeket ajanlatos a mennyezetbe
paraképz dést, a nemkivanatos | penészképz dést. sullyeszteni. Ha ez nem lehetséges, javasolt a
penészképz dést és idegen anyagnak a vezeték létrara  flggesztése, lletve  zart
termékbe hullasat; A vezetékcsatorndkat, csoveket, kabeleket, motorok | kdbelcsatornaban vezetése.
meghajté részét és kozleked utakat nem szabad
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berendezés, vagy fedetlen termék felett vezetni. Ha ez
mégis elkerilhetetlen, akkor gondoskodni kell a termék

megfelel  védelmér | (pl. burkolat, felfogé6 télcék
elhelyezése).
A csovek tamasztékai és fliggeszt i  egyszer

kialakitasuak, konnyen tisztithatok legyenek. A szigetelt
cs vezetékek a feldolgozé terileteken fém vagy
keménym anyag boritdssal legyenek ellatva, amelyek

Ha almennyezetet alkalmaznak, az allati kartev
mentesség érdekében lehet vé kell tenni

mogotte taldlhatd Ureg tisztitasat és ellen rzését.
J6 gyakorlatnak tekinthet a jaroszerkezetek
kialakitisa a takaritds, karbantartds és allati
kartev k betelepiilése elleni felllvizsgalatok
megkonnyitésére.

a

A magasban elhelyezett szerelvények, vezetékek,

illesztési pontjaikon legyenek lezarva, hegesztve vagy |kébelcsatornak szaméat a lehet legkisebbre
0sszeragasztva. javasolt csokkenteni.
A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket
rendszeresen tisztitani kell.
d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy Kkell|Az ablakok és egyéb nyilaszarok résmentesen zarodjanak. | Az ablakokat polikarbonattal vagy laminélt

kialakitani, hogy a szennyez dés felgyllemlését
meggatoljak. A szabadba nyil6 ablakokat, sziikség
szerint, tisztiths céljdb6l  kdnnyen leszerelhet
rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak

szennyez déshez vezethet, az ablakokat az élelmiszer-
el allitas ideje alatt rogzitett moédon, zarva kell tartani;

Az ablakok, nyildszardk legyenek konnyen tisztithatok, a
keretek, fogantyuk késziljenek jol tisztantarthato,
fert tlenithet anyagbdl.

A szabadba nyithaté ablakokon az eltavolithato, tisztithatd
rovarhalék épek legyenek.

A torott vagy repedt ablakokat, a
termékutvonalon azonnal cserélni kell.

Uvegfellleteket

Uveggel célszer Uvegezni. A munkaterlletek
felett Iév ablakokat célszer torésvédelmi féliaval
ellatni.

Kerlljuk a polcnak hasznélhaté vizszintes
feluletek, parkanyok kialakitdsat. Célszer a
befelé 45°0s szdgben lejt ablakparkany

kiképzés. A parkanyok felllete legyen moshato.

A padloszintr | biztonsagosan nem kezelhet ,
magasan elhelyezett, nyithaté ablakokhoz tavnyito
szerkezetet javasolt beépiteni.

A torhet (veg fellletekr | ajanlott nyilvantartast
vezetni, épségliket rendszeresen ellen rizni és az
esetleges toréseket ajanlott irdsban régziteni.

e) az ajtéknak konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint
fert tlenithet nek kell lennitik. Ez megkdveteli a sima,
nem nedvszivo fellletek alkalmazasat, kivéve, ha a
hataskérrel  rendelkez hatésdg elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas
anyag is megfelel ; és

A szabadba nyil6 ajtok rés nélkdl
hasznélaton kivul zarva kell tartani azokat.
Az ajtok legyenek vizallok, koénnyen
fert tlenithet k (pl. m anyag, fém).

zarédjanak és

tisztithatok és

A feldolgozé teriletre nyil6 ajtokba nem szabad Uveget
épiteni, vagy azokat trés ellen véd foliaval kell ellatni.

Az dllati kartev k bejutdsat gatlo szerkezetek
lehetnek az ajtokon: gumitdomités és légfiiggony.
A védelem fokozasa érdekében ajanlott automata
ajtok, gumi leng ajték hasznalata és kefés csikok
illesztése az ajték peremére.

Az ajtdkba tiszta, mechanikai igénybevételt bird
torhetetlen anyag (pl. atlatsz6 karbonitril lemezek)
hasznélata javasolt.

f) az élelmiszerek kezelésére szolgald terileteken a

A halfeldolgoz6 Uzemben haszndlt anyagok legyenek a

Az el allitAs soran a hallal érintkez
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fellleteket (beleértve a gépek fellleteit is), kilondsen | sériléseknek ellenalléak, kdnnyen tisztithatok, és azok, |berendezések részeit javasolt rozsdamentes
az élelmiszerekkel érintkez fellleteket, j6 allapotban | amelyek koézvetlenil érintkezésbe keriilnek a halhussal, | acélbdl, nikkel otvozetb |, élelmiszeripari

kell tartani és azoknak konnyen tisztithaténak, illetve
szilkség szerint fert tlenithet nek kell lennitik. Ez
megkoveteli sima, moshaté, korréziédlldo és nem

fert tlenithet k legyenek.

A gépek, eszkdzok olyan anyagbol késziljenek, amelyek

min ség m anyagbol vagy laminalt anyagbdl ill.
mas rozsdamentes anyagbdl készittetni.
Ahol lehetséges el nyt élvez a rozsdamentes acél

mérgez  anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az|mentesek a karos anyagokt6l, nem okoznak mellékizt, nem | alkalmazéasa.
illetékes hatésdg elfogadja az élelmiszeripari | valtanak ki idegen szagot, elszinez dést a termékben. Keményfabdl készilt hasvago t ke és hasvago
véllalkozds véleményét, hogy mas anyag is|Minden halhissal érintkez feluletnek kopés- és|deszka alkalmazdsa egyedi elbirdlas alapjan
megfelel . korrozidallénak, illetve siméanak, nem por6zusnak, |hatésdgi engedély birtokdban kisizemben
repedésekt | és résekt | mentesnek Kkell lennie. A|lehetséges.
feldolgoz6 teriileten haszndlt ladak, rekeszek, tartalyok | A fa hasznalatat javasolt kerdilni.
késziljenek m anyagbdl, rozsdamentes acélbdl vagy més
nem rozsdasodod anyaghbdl.
Minden, halhdssal kdzvetlenil érintkez szallitdszalagot
higiénikus anyagbdl kell késziteni (gumi, m anyag hab).
Vigyazni kell, hogy ne legyenek kikopva, repedezve,
kirojtosodva vagy mas médon sérultek.
4.2.2. Szikség szerint, a munkaeszkdzok és -|Azokban a helyiségekben, ahol a tisztitds, bontas, | Rozsdamentes anyaghodl készilt mosomedencék,
berendezések tisztitdsdhoz, fert tlenitéséhez  és|zsigerelés, darabolas, szeletelés, filézés van, forrd és hideg | eszkzmosé berendezések hasznélata ajanlott.
tarolasahoz megfelel berendezéseket kell biztositani. E | vizet kell biztositani az eszk6zok és berendezések | Az eszkdzok fert tlenitésére 82 °C h mérséklet
berendezéseknek korrézibnak ellendlldo, kodnnyen | elmosasara. viz javasolhaté.
tisztithatd anyagbdl kell készilnitk, megfelel hideg- és

melegviz-ellatassal kell rendelkeznitk.

Az eszkozok (pl. kések, ollok) mosasara és fert tlenitésére
a kézmosoktol elkulonitett lehet séget kell biztositani. A
moso és fert tlenit berendezések és medencék legyenek
tartés kivitel ek és késziiljenek olyan anyagbél, ami ellenall
a tisztitd és fert tlenit szerek korrodalé hatasanak.

A kések fert tlenitésére szolgald berendezést ugy kell
kialakitani, hogy az mind a kés pengéjét, mind a penge és
a nyél kapcsolddasanak a helyét fert tlenitse!

Az eszkozfert tlenit ket kdzvetlenll a csatorna-hal6zatba
kell kotni!

Ugyelni kell arra, hogy az eszkézmos6 berendezés ne
szennyezzen mas tiszta eszkdzoket és fellleteket.
Az egyéni munkaeszkdzoket tisztitds-fert tlenités utdn az

A mosas megfelel berendezései lehetnek:

olyan méret medencék és kitnt k, amelyek
alkalmasak az (Uzemben szokvanyosan
hasznalt eszk6zok mosasara,

automata mosogatogépek, lada és
rekeszmosok,

élelmiszeripari min ség toml k,

magas viznyomas alatti mosas @ és

g zborotvalas.

Toml kkel tortén mosas esetén ajanlott kis
nyomas alkalmazéasa.

A helyben tisztité (CIP) rendszert ugy célszer

kialakitani, hogy tegye lehet vé a helyes aramlasi
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utészennyez dés kizarasaval kell tarolni. sebesség, h mérséklet, és tisztitoszer-

A tiszta Ovezetekben hasznélt kéziszerszamok mosasat, | koncentraciod szabalyozasat a rendszer

fert tlenitését a szennyes Ovezetben hasznéltakétdl|egészében.

elkulonitett helyen kell végezni.

Gondoskodni  kell a mosas utan az eszkdzok |A folyadékokat kezel , vagy nedves tisztitast

viztelenitésér |. igényl berendezéseket gy javasolt megtervezni
és kialakitani, hogy szabad le/kifolyast

A szivattyuk megfelel tervezés ek legyenek; a tomitések, | biztositsanak.

€s mas az élelmiszerrel érintkez anyagok élelmiszeripari

min ség ek legyenek. Eszk6zOk szaritasat lehet pl. |égbeflvassal

Lasd 853/2004/EK rendelet lll. fejezet el ir4sait.

végezni.

4.2.3 Szikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek
megfelel moséaséarol.  Valamennyi,  élelmiszerek
mosaséara hasznalt mosogat6t vagy mas ilyen eszkozt el
kell latni a VIl fejezetben meghatarozott
kovetelményeknek megfelel hideg és/vagy meleg
ivOvizzel, és azokat tisztdn, és szikség szerint
fert tlenitve kell tartani.

Haltestek, félkész haltermék test és hasiiregmosasa atfoly6d
vizzel megengedett.

Tilos a halat, félkész és kész halterméket textilidval, mas
szennyez dést okoz6 anyaggal tordini!

Felfiggesztett, hajlékony zuhany vagy permetez
kisuizemben hasznalhaté a tisztitott haltestek,
fejezett torzsek moséséara, de csak ugy, hogy a
felfreccsen viz nem szennyezheti a halhust!

4.3. 852/2004/EK rendelet Il. melléklet lll. fejezet
(Mozgé ésl/vagy ideiglenes el allit6- és forgalmazd
helyekre (mint példaul satrak, arusitéhelyek,
mozgdarusok jarm_vei), els dlegesen

maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal
céliabdl élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt
helyiségekre, valamint arusité automatdkra vonatkozé

kovetelmények)

43.1. A fenti Iétesitményeket és automatakat,
amennyiben ésszer en megvalbsithatd, Ggy kell
elhelyezni, tervezni, 6sszedllitani, tisztan és j6 karban
tartani, hogy elkertljék kilondsen az allatok és kartev k
altal okozott szennyez dés kockazatat.

A mozgathato, illetve id szakosan m kéd halkészitményt-
el allit6 és forgalmazé helyeket olyan modon kell
megtervezni, megépiteni, elhelyezni, tisztdn és ép
allapotban tartani, hogy ésszer en megvalésithaté mértékig
elkerilhet legyen a halkészitmény szennyez désének
kockazata és a kartev k altal el idézett veszély.

- Az Elelmiszer Térvénynek az lizemek engedélyezésére
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vonatkoz6 tervdokumentacidit csak a halfeldolgozast is
végz Uzletekhez kell elkésziteni!

- Epitésiigyi hatosagi engedélyezés ala nem tartozo6 ki- ill.
atalakitdshoz, illetve a bejelentett adatok modositasahoz
szilkséges  szakhatdésagi  hozzajarulasi  kérelemhez
hazilagos kivitelezés , méretaranyos alaprajzot és cikklistat
kell csatolni.

Mozgolarusitashoz a tervezett Utvonalat
helyeket, a bazishelyet is meg kell jeldIni.

és arusito

A mozgoarusitasi kérelemhez csatolni kell:

a) a vizellatas, szennyvizelvezetés, energiaszolgéaltatas,

b) a hulladékszallitas, -elhelyezés,

c) a kézmosasi, WC-hasznalati lehet ség,

d) a mosogatas, takaritas, fert tlenités feltételeit tartalmazo
Utmutatokat.

Mozgobolt  kialakitdsdnal az  Ulzletekre  vonatkozo
szabalyokat kell alkalmazni.

Uzlettel nem  rendelkez arusitéhely csak a
tevékenységhez szilkséges élelmiszer-raktarozasi,

valamint tisztitasi (eszk6z, edény, szallitd jarm ) feltételt
biztosito, kbzegészségligyi, élelmiszer-higiéniai
el irasoknak  megfelel telephellyel m kodhet. A
mozgoéarusnak rendelkeznie kell a kozegészségugyi, allat-
egészségiigyi szakhatosagi hozzajarulasokkal az arusitott
élelmiszerre, az arusitd helyekre, az arusitas idejére és az
Gtvonalra vonatkozéan.

Kulén kell valasztani az él
termékek mozgd arusitasat.
tarolaséara- szallitasara

és feldolgozott halaszati
El haldszati termékek
az élelmiszerbiztonsagi
feltételeknek megfelel taroldk, eszkdzok hasznalhatok. A
szdallithst végz  gépkocsi érvényes engedéllyel kell
rendelkezzen, vezetett tisztitas- fert tlenitési napléval.
Feldolgozott haldszati termékek mozgd arusitasa csak
engedéllyel rendelkez  Uzemb | szdrmazé termékek
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esetén lehetséges, gépkocsin a haldszati termékek
feldolgozasa tilos!
A halkészitményeket a forgalmazds valamennyi

szakaszaban szakositottan ugy kell elhelyezni, hogy azokra
sem mas élelmiszer, sem egyéb anyag tisztasag, iz, szag,
allag tekintetében karos hatast ne gyakorolhasson.

4.3.2. Kuldndsen, sziikség szerint:

A

megfelel eszkozoket kell biztositani a kielégit
személyi higiénia fenntartdsdhoz (beleértve a
higiénikus kézmoséashoz és kézszaritashoz
szilkséges eszkdzoket, a higiénikus
illemhelyeket és 6It6z helyiségeket);

az élelmiszerrel érintkezésbe kerll fellleteket jo
allapotban kell tartani, kdnnyen tisztithaténak, és
szilkség szerint fert tlenithet nek kell lennidk. Ez
megkoveteli a sima, moshatd, nem mérgez
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a hataskarrel
rendelkez hatésag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozds véleményét, hogy mas anyag is
megfelel

Minden halkészitménnyel kapcsolatba keril fellletet ép
allapotban kell tartani, konnyen tisztithatoknak, és
fert tlenithet knek kell lennitk; ez megkdveteli sima,
vizhatlan, at nem ereszt , moshat6, nem mérgez anyagok
felhaszndlasaval készilt fellletek alkalmazasat. Az
arusitohelyet a forgalomtol fiigg  gyakorisdggal, de
legaldbb naponta kell takaritani, a padozatot forré vizes
zsiroldoszeres felmoséssal és fert tlenitéssel kell tisztitani.

megfelel berendezést kell biztositani a
munkaeszkozok és -berendezések tisztitdsahoz,
és szikség szerint fert tlenitéséhez

A munkaeszkdzok és felszerelések tisztitAsara és
fert tlenitésére megfelel felszerelést kell biztositani a
halfeldolgozéasnal. (Eszkozfert tlenit vagy azzal
egyenérték fert tlenitési mod).

A higiénikus munkavégzés alternativ lehet sége megfelel

szamu tiszta eszkdz biztositasa és a szennyezett eszkdzok
és edényzet rendszeres cseréje. llyenkor a szennyezett
edényeket, eszkdzoket rendszeresen vissza kell szallitani
tisztitasra az allando létesitménybe.

Ez nem elegend abban az esetben, amikor jelent s
mérték arukezelést végeznek csomagolatlan élelmiszerrel.

82T vagy annal magasabb h mérséklet forré
vizzel ellatott berendezések vagy ezzel
egyenérték hatasu, alternativ rendszerek
ajanlottak az eszk6zok fert tlenitésére

amennyiben az élelmiszereket az élelmiszeripari
m veletek részeként tisztitjak, gondoskodni kell
arrol, hogy ez higiénikus médon térténjen

megfelel hideg és/vagy meleg ivovizzel valé

Megfelel ivéviz min ség hideg és amennyiben

Ahol nem biztositott a vizhalézatra vald
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ellatast kell biztositani

sziikséges, meleg viznek rendelkezésre kell allnia.
Vezetékes ivlvizellatdssal nem rendelkez teriileten az
épllet vizellatdsat megfelel kiképzés , ivoviz min ség
vizet szolgéltaté katbol hazi vizvezeték kialakitasaval kell
megoldani.

Vizellatas nélkil csak zart csomagolasu halkészitmény
arusitasa engedhet meg olyan helyen, ahol 50 méteren
belil van az igénybe vehet vizvételi, WC hasznalati és
kézmosési lehet ség.

A viz min ségét a létesitményben
megkezdése el tt vizsgaltatni kell.

a tevékenység

csatlakozas, ott tartalyos ivovizet kell biztositani.

megfelel intézkedéseknek és/vagy eszkbzoknek
kell rendelkezésre allnia a veszélyes és/vagy
fogyasztasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard)
anyagok és  hulladékok  taroldsara  és
eltavolitasara

A veszélyes vagy fogyasztasra alkalmatlan halhdsok,
halkészitmények és a hulladékok (folyékony vagy szilard)
tarolasarol és eltavolitadsarol gondoskodni kell.

A hulladék gy jtését ulzleten belil és kivil ugy kell
megoldani, hogy az a kdrnyezetet ne szennyezze. A gy jt -
és taroléedények konnyen tisztithatd, fert tlenithet
anyagbol készilienek, jol zarodd fedéllel ellatottak,
résmentes kialakitastak legyenek. A gy jt edények labbal
m kodtethet k legyenek. A hulladékgy jt -tarol6 edények
tarolasara vizvételi és szennyviz-elvezetési lehet séggel
kialakitott, zarhat6 tarolo helyet kell kialakitani.

Az Uzemeltet koételes az arusitéhely kornyékét tisztan
tartani, a hulladék gy jtésér | és rendszeres elszallitasarol
gondoskodni.

Halkészitményt arusitdé automata kbzelében szemétgy jt t
kell elhelyezni a vaséarlok szadméara a csomagol6-anyagok,
poharak dsszegy jtésére.

Szabad téren tortén arusitds esetén a vasarlok részére
kell nagysagu, zarhatd hulladékgy jt t kell elhelyezni. A
hulladékgy jt rendszeres Uritése és tisztan tartdsa az
Uzemeltet kotelessége.

Az Uzletben a fogyasztasra alkalmatlanna valt halterméket,
a forgalmazhat6 aruk koérébe nem tartoz6 anyagot tartani
vagy allatot bevinni, illetve a kereskedelemmel 6ssze nem
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figg vagy a tisztasagot veszélyeztet
folytatni nem szabad.

A szennyviz a mozgd és ideiglenes létesitményekben sem
folyhat a foldre, tehat ezeknél is meg kell oldani a
szennyvizelvezetést, Ez sok helyen megoldhaté a
szennyviz csatornara valé csatlakozassal. Ahol ez nem
lehetséges, ott megfelel tartalyban kell 6sszegy jteni a
szennyvizet, melynek csatornahdalézatba tortén szakszer
uritésér | gondoskodni kell.

tevékenységet

megfelel intézkedéseknek és/vagy eszktzoknek
kell rendelkezésre allnia a megfelel tarolasi
h mérsékleti  feltételek  fenntartisara  és
folyamatos ellen rzésére

Legyen megfelel intézkedés vagy berendezés a
haltermékek  tarolasahoz szikséges h mérsékleti
kovetelmények fenntartdsdra és a megfelel kijelzés
folyamatos ellen rzésére, figyelemmel kisérésére.

A h mérséklet ellen rzésére megfelel , megbizhatéan
m kod eszkozt kell biztositani.

Halkészitményt-arusitd automataban a forgalmazott termék
jellegének megfelel , a gyartdé altal el irt h mérsékletet
biztositani kell. H tétt tarolas esetén, 0-5 C° kozotti,
melegen arusitott halkészitmények (sulthal, halburger stb.)
esetén 90 C° feletti, illetve gyorsfagyasztott termékek
esetén —18 C° vagy az alatti h mérsékletet kell biztositani.
Ha a h t vagy melegit részben m szaki hiba keletkezik,
az arusitast meg kell sziintetni, a hibas m kddés ideje alatt
tarolt élelmiszer tovabbi forgalmazasa tilos!

Az el alliths helyén csomagolt egyedi fogyasztoi
csomagolasu halkészitmény a fogyaszthatosagi id tartam
lejartan belll forgalmazhato.

Jo gyakorlat, hogy csak annyi h tott halterméket
mutassanak be a kindlé pultban, amennyi
feltétlendl sziikséges

az élelmiszert ugy kell elhelyezni, hogy
szennyez désének kockazatat az ésszer en
megvalésithaté mértékig el lehessen kerdilni.

Halat, halkészitményt kozvetlendl a foldre, padozatra vagy
falhoz rakni &tmenetileg sem szabad.
Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni, amelynek

megfelel raktarozasahoz elegend kapacitas
rendelkezésre all.
Az &rusitds helyén a forgalmazasra atvett halak,

halkészitmények szarmazasi helyét és a szallitdé pontos
megnevezését hitelt érdeml bizonylattal kell igazolni.
A halakat, halkészitményeket szakositottan kell tarolni.

Ajanlatos, hogy a fogyasztok érintését I, a
cseppfert zést | és az Aaltaluk okozott egyéb
szennyez désekt | megfelel fizikai korlattal
védjék meg az arut.
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Az Uzlet homlokzataval érintkez koOztertileten a bazislzlet
élelmiszer-valasztékabodl csak azok az élelmiszerek
arusithatok, amelyek forgalmazéséanak kdzegészségugyi és
élelmiszer-higiéniai feltételei az tzletb | biztosithatok

Az lzemeltet koteles az Uzlet el tti jardat, csapadékviz-
elvezet arkot tisztan tartani.

Csomagkild  kereskedés utjdn csak engedélyezett
élelmiszer-el allit6 helyen késziilt és csomagolt, h tés
nélkil tartdsan tarolhato élelmiszer értékesithet .

4.4. 852/2004/EK rendelet | melléklet IV. fejezet
(Széllitas)

4.41. Az élelmiszerek szallitasara haszndlt szallitd
jarm veket, illetve szallitétartdlyokat tisztan, jo
allapotban kell tartani, az élelmiszerek
szennyez désének elkerilése végett, és szilkség esetén

A szallitd berendezéseket és szAallitd jarm veket a
vonatkozé nemzetkdzi szabvanyoknak megfelel en kell
kialakitani.

A halat szallité jarm veknek megfelel felépitménnyel, a

A halészati termékek szallitasdhoz konténereket,
rekeszeket, fém vagy m anyag ladakat,
dobozokat ajanlott hasznalni.

A kils terlleten hasznalt anyagmozgato, szallitd

ezeket ugy Kkell tervezni és 0Osszeszerelni, hogy | haldszati termékeket szallitd jarm veknek | eszk6zoket lehet ség szerint éplleten belili

megfelel en tisztithatbak és/vagy fert tlenithet ek | élelmiszerszallitast engedélyez hatésagi min sitéssel kell | m veletekhez ne hasznaljuk.

legyenek. rendelkezni. A termék min ségének meg rzése érdekében a
A halfeldolgoz6bdl kikertl haldszati termékeket szallité | szallitéjarm ben az egységrakatokat javasolt
jarm vek rakodasat fedett helyen kell végezni, rakodés |szorosan egymas mellé tenni, elmozdulas ellen
kézben az &ru nem kérosodhat. Gy jt csomagolassal | kitamasztasukat megoldani, és azt ellen rizni.
ellatott termékek kiadasa esetén a teljes kor zart rakodas | A széllit6jarm h tését kondenzatoros h t vel
nem feltétel. lehet megoldani.
A bels széllithsra hasznalt eszk6z6k nem szennyezhetik a|A bels terek moséséara és fert tlenitésére jol
termel teruleteket. hasznélhaté a magasnyomasu vizsugar.
Kirakodaskor a halat, halaszati terméket tartalmazoé |A szallitojarm rakterének moséasa, fert tlenitése
rekeszeket, ladakat nem szabad kozvetlenil a padozatra, | végezhet mas telephelyen (gépkocsi mosoban)
talajra helyezni, s azon hlizva mozgatni. is.
A halaszati terméket az Uzemépileten kivil csak zart
jarm vel lehet szallitani.
A h tétt kamionok és h tétt teherautdk rakterének
tisztasagat, el h téttségét berakodas el tt ellen rizni kell.
A rakodas befejezése utan a jarm rakterét megfelel
madon le kell zarni.
A szallitd jarm veket higiénikus és ép Allapotban Kkell
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tartani, és gondoskodni kell karbantartasukrél, ezért a
szallito, Uzemeltet felel. A jarm vek bels fellletét
fert tleniteni kell. A padlézat jarataib6l a maradékokat el
kell tavolitani.
4.4.2. A jarm vek tartalyait és/vagy a szallitotartélyokat A friss halat, halaszati terméket tartalmazé

élelmiszer szallitasan kivil mas szallitasara nem szabad
hasznalni, amennyiben ez szennyez déshez vezetne

rekeszek, ladak vagy m anyag raklapra, vagy
erre  a célra kialakitott rekesz alatétre
helyezhet k. A rekesz alatétnek minden esetben
javasolt jol megkulonboztethet nek lennie a
szokasosan hasznalt rekeszt |, vagy a ladatol. (A
technol6giaban egyébként nem hasznalt szin ill.
méret rekesz ajanlott)

4.4.3. Ha a szdllitdjarm ben és/vagy a széllitotartdlyban | Halaszati termékek  szallitasat végz gépjarm vel | EIkUI6nités  lehet  moshaté, fert tlenithet
az élelmiszeren kivil egyidej leg mas arut is széllitanak, | egyidej leg mas élelmiszeripari termék csak akkor | valaszfal.
vagy pedig egyidej leg tobbféle élelmiszert szallitanak, | szallithaté, amennyiben az &tszennyez dés elkerilését|Az Uzemnek célszer szerz désben vagy
akkor sziikség szerint hatékony elvélasztast Kkell | biztositani tudjdk (fedett l|édig csomagolas, egyedi|szallitasi utasitasban rogziteni, hogy milyen
biztositani a termékek kozott. csomagolas és gy jt csomagolas). arukat enged egyitt szallitani.
Omlesztve széllitott friss halaszati termék
széllithsa rétegelt jégboritassal elfogadhato.
4.4.4.Folyékony, granuldlt vagy porszer Omlesztett|Az Omlesztett szallitmanyrdl a szallitbnak irasban a
élelmiszereket  élelmiszer  széllitAsara  fenntartott | szallitdlevélen vagy annak mellékletén nyilatkozatot kell
tartalyokban és/vagy széllitotartalyokban | adni a fogyaszthatésagi id r | és fel kell tintetni a termék

[tartdlykocsikban lehet széllitani. E szallitétartalyokon jol
lathaté és kitdrolhetetlen maédon, egy vagy toébb
kozosségi nyelven fel kell tuntetni, hogy élelmiszer-
szdllitasra  szolgalnak, vagy a szallitétartalyokat
JKizarolag élelmiszer szallitasara” felirattal kell ellatni.

pontos azonosithatésagat.

4.4.5. Ha a szallitjarm vet és/vagy a szallitétartalyt
élelmiszeren kivil valamely mas aru szallitasara, vagy
pedig tobbféle élelmiszer szallitdsara hasznaltak, az
egyes széllitmanyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell
tisztitani a szennyez dések. kockazatanak elkeriilése
érdekében.

A szallitdjarm tisztasagat ellen rizni, a tisztitas tényét
dokumentalni kell.

4.4.6. Az élelmiszereket a szallitéjarm vekben és/vagy a
szallitotartalyokban gy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyez dés kockéazatat a legkisebbre csdkkentsék.

A rakodast ugy kell végezni, hogy minimalisra csokkentsék
az aru fizikai sérulését, szennyez dését.
A Kki- és berakodast végz dolgozokra is szigortan

Az egységrakatok berakodasakor javasolt kilén
figyelni, hogy a szallitdeszkdzok emel villaja ne
okozzon mechanikai  sérilést a termék
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vonatkoznak a személyi higiéniai kovetelmények. Az
Omlesztve szdllitott (Iédig) halaszati terméket a
szdllitdjarm vekben, ladas formaban, lefedve kell szallitani.
Lehet jégfedést is alkalmazni, ha méas termék nincs a
jarm von.

csomagolasaban.

4.4.7. Szikség szerint az élelmiszerek szallitasara
szolgdldé jarm veknek és/vagy szallitétartalyoknak
alkalmasnak kell lenniik arra, hogy az élelmiszereket
megfelel h mérsékletét tartsak, valamint hogy lehet vé
tegyék e h mérsékletek figyelemmel kisérését

A h t lancot ki kell terjeszteni a szallitas kilonb6z
fazisaira a gyartastdl az értékesitésig, beleértve a
tényleges széllitdsi folyamaton kivil a berakodas és
kirakodas menetét is.

A leh tott halkészitményt szallitd jarm
h t berendezésének megfelel kapacitasunak kell lenni
ahhoz, hogy a széllitAs alatt a megfelel h mérsékletet
tartani tudja.

Ajanlott a raktérben megfelel helyen olyan
h mérséklet érzékel berendezést elhelyezni,
amely folyamatosan regisztralja a h mérsékletet
és objektiv bizonyitékot ad a h tétt halhds
széllitasa soran bekovetkez
h mérsékletemelkedésr | és amennyire
gyakorlatilag megoldhat6, legyen védve az
illetéktelen hozzaférést | (hamisitastol védett).

4.5. 852/2004/EK rendelet . melléklet V. fejezet
(Berendezésekre vonatkozd kdvetelmények)

4.5.1. Minden térgyat, felszerelést és berendezést, amely
élelmiszerrel kerll kapcsolatba:

a. hatékonyan meg kell tisztitani, és szikség
szerint fert tleniteni Kkell. A tisztitdst és
fert tlenitést olyan gyakorisaggal kell elvégezni,
hogy a szennyez dés béarmilyen kockazata
elkerilhet legyen.

Az élelmiszeripari vallalkoz6 Ugy szerezzen be gépet —
berendezést és azt olyan modon alkalmazza sajat
hogy az mindenkor felelien meg a
hatalyos el irasoknak.
Azokat a halfeldolgozéasra hasznalt gépeket,
berendezéseket, cs vezetékeket, munkaeszk®zOket és
tarolasra, szallitasra hasznalt eszkdzoket, amelyek a hallal
érintkeznek, ugy kell kialakitani és karbantartani, hogy ne
szennyezzék a halat és szikség szerint megfelel en
lehessen ket tisztitani, fert tleniteni, és megfelel
allapotukat fenn lehessen tartani.

A helyhez kotott technologiai gépek, berendezések
mosasat, fert tlenitését sziikség szerint, de legalabb
m szak végén el kell végezni, ha folyamatosan hasznalt
berendezésekr | van szé.

Lasd még jelen utmutatd: 4.2.1./f; 4.2.2. és

4.2.3. pontjait

A takaritasi utasitasban ajanlott meghatarozni:

- atisztitando teruletet, berendezéseket és

eszkdzoket,
az egyes részfeladatokért felel s
személyeket,
a takaritds mddszerét és gyakorisagét,
a vegyszereket, koncentraciojukat,
hatasid t, h mérsékletet.

Ajanlott irdsban rogziteni a tisztitds — fert tlenités
folyamatanak és hatékonysaganak ellen rzési
rendjét.

A takaritds hatékonysaganak felligyeletére és
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A technologiat kiszolgalé rendszerek (h tés, f tés,
szell zés, szalliths) és azok egységeinek, alkatrészeinek
moséaséra, fert tlenitésére dokumentalt szabalyozast kell
késziteni.

A termék kiszéllitAsara hasznéalt rekeszek, ladak
visszaérkezésekor a kartev fert zottséget vizsgalni kell.
Fert zottség esetén gondoskodni kell a megfelel
elkdlonitésr | és mentesitésr |. Az UGzemben hasznalt
szallitd- és tarold eszkdzok és berendezések mosasat,
fert tlenitését a kiurllést kdvet en a lehet leghamarabb a
megfelel , dvezetenként kialakitott mosékban kell végezni
és a felhasznélasig higiénikusan kell tarolni azokat.
Tisztitasra fert tlenitésre az illetékes hatésag altal
élelmiszeripari felhasznélasra jovahagyott szer hasznalhato
fel, vagy az élelmiszeripari véllalkozénak a hatésag felé
igazolnia kell a szer alkalmazhatéségat.

igazolasara, ahol ez ésszer és megoldhato
tanacsos a kornyezetb | és az élelmiszerrel
érintkez feluletekr | mikrobioldgiai mintat venni.
A tisztitasi fert tlenitési tervet tancsos
rendszeresen  atvizsgalni, szikség esetén
atalakitani.

ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni,
és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy
barmilyen szennyez dés kockézata a legkisebb
legyen;

A gépek, berendezések és eszk6zok anyaga alljon ellen az
ismétl d tisztitas, fert tlenités igénybevételének.

A termékkel érintkez fellletek legyenek siméak, viztaszitok.
Késziljenek élelmiszeripari min ség , nem toxikus, nem
abszorbeald, repedésmentes, j6 m szaki allapotd
anyagbdl.

A halaszati termékkel tartésan érintkez  részeknek
korrozioallé anyagbol: (pl. munkaasztalok, szallitokocsik,
tartalyok, kézmosok, eszkozfert tlenit k, mosogato-
berendezések, betétes munkaasztalok, ladak, rekeszek
stb.).

A termékkel nem érintkez szerkezeti
horganyzott kivitelben kell készilni
magas-palya tartészerkezete stb.)

A termékkel nem érintkez fellletek védelme olyan legyen,
hogy arrdl a termékre(be) idegen anyag ne kertlhessen.

A halaszati termékekkel (és folydvizzel) kozvetlenil
érintkez  munkaasztaloknak (pl. bels ség-megmunkald)
leereszt -csonkkal kell rendelkeznitk.

A cs vezetékeket megfelel lejtéssel

részeknek t zi
(munkadobogok,

kell kialakitani:

Ahol lehetséges,
porcelaneszkzok
eszkdzok, h mér k).

kerilljgk az
alkalmazasat

iveg és
(tartalyok,

Ahol elkerllhetetlen, engedélyezhet mas anyag
hasznalata is, de itt is gondoskodni sziikséges a
folyamatos rozsdatlanitasrol!

Gépek, berendezések burkolatanal, kils

szerkezeteknél megengedhet a festés, de csak
ugy, hogy folytonossagi-hiany (repedés, pergés,
lepattogzas) ne forduljon el .
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holtadgak, éles hajlatok, 0©sszetett keresztez dések és|A berendezésekre és gyartofolyamatokra
bonyolult szeleprendszerek hasznalatat kerulni kell. vonatkoz6 kezelési eljarasokban ajanlott leirni a
A ken olajok legyenek élelmiszeripari min ség ek. feladatok elvégésének helyét, sorrendjét és
A h t berendezések elpéarologtat6jab6l a vizet (zartan) | madjat.
kdzvetlenil a csatornaba kell vezetni.
A hideg felileteket, amelyeken paralecsapddas
kovetkezhet be (pl. h t folyadékot szallitd cs vezeték),
szigetelni kell a szennyezés elkerilése céljabol.

c. avissza nem valthato tartalyok és csomagolasok | A berendezéseket, vagy a termel vonalat ugy kell|A berendezések karbantartasara az
kivételével agy kell dsszedllitani, olyan | kialakitani, hogy sziikség szerint kdnnyen szétszerelhet k | éleimiszerbiztonsagi szempontokat figyelembe
anyagokbdl kell késziteni, és ugy kell rendben-|vagy leszerelhet k legyenek a tisztithatésag és|vev tervet célszer kialakitani, amely legalabb a
és karbantartani, hogy alaposan tisztithatok, és | hozzaférhet ség megkdnnyitése érdekében. karbantartasra el irt eszk6zok felsorolasat, az
szilkség szerint fert tlenithet k legyenek elvégzend feladatokat, azok gyakorisdgat, a

A halaszati termékekkel érintkez targyakat, alkatrészeket, | végrehajtdas madjat és a felel s megnevezését
szerelvényeket, vazakat, tartalyokat és berendezéseket Ugy | tartalmazza. A karbantartasi tervnek valamennyi
kell kialakitani, hogy — ahol lehet — ne rakddjon rdjuk |feldolgoz6  berendezésre és az  lUzemi
élelmiszermaradék  vagy  szennyez dés, koénnyen | kdrnyezetre is célszer kiterjednie.
hozzéaférhet k legyenek takaritaskor, és ne okozhassanak
idegenanyag szennyez dést a termékben.
A termékkel érintkez rogzitett  berendezéseknek,
tartalyoknak, eszkdzoknek legyen megfelel
kifolyényilasuk. Amennyiben nincs kifolyonyilas, mosaskor
kell biztositani a maradéktalan Uritést. (pl. mechanikus
kocsi forditd).
A termékszivattydk legyenek szétszerelhet k a tisztitas
megkonnyitése érdekében.
A hajlékony csodveket rozsdamentes csatlakozasokkal kell
felszerelni, megfelel szoritok alkalmazasaval. Fontos, | Ajanlott, hogy a cs vezetékek sterilizalhato
hogy a csatlakozdsokat a munka befejezésekor |anyagbdl késziljenek. A rozsdamentes
szétszedjék, és a lerakddott €élelmiszer maradvanyokat | cs vezetékeket szakaszonként kell dsszeallitani,
eltavolitsak. hogy a részek rendszeresen szétszedhet k és
A cs vezetékek kialakitasanal nem lehetnek | hatékonyan tisztithatok legyenek. Ez akkor is
holtvégz dések. A nyilt vég csoveket zaré kupakkal kell | szikséges, ha a tisztitAsra beépitett helyben
ellatni. Vizszintes, nyilt vég csoveket enyhe szogben |tisztitd (CIP) rendszert hasznalnak
donteni kell, hogy a folyadék ki tudjon folyni, miel tt fed vel
zarjak le azokat.
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A rendelet kdvetelményein talmutato
ajanlasok

A berendezéseket rendszeresen ellen rizni kell.

d. gy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a
kornyez terlilet megfelel tisztitasara lehet ség

legyen.

A  berendezések hozzaférhet sége, tervezése és
elrendezése (felszerelése) olyan legyen, ami lehet vé teszi
azok alapos tisztitasat és karbantartasat.

A berendezéseken hasznalatos jelz rendszerek,
kémlel nyilasok lehet ség szerint kemény
m anyagbdl késziljenek, ne tvegb |I.

Ajanlott magassag a berendezések
elhelyezésére a padlotél: legaldbb 25 cm

Lehet leg ne a fal mellé telepitsiik a gépeket.

A haszndlaton kivuli berendezéseket tisztitas
utdn lehet leg el kell tavolitani a feldolgoz6
terlletr | és kulon helyen, letakarva kell tarolni.
Ha eltavolitas nem lehetséges, gondoskodni kell
tiszta &llapotuk fenntartdséarol, hogy ne véljanak
fert zések kiindulasi forrasava.

4.5.2. A berendezéseket szilkség szerint az e rendelet
célkit zéseinek teljesitését biztositd, megfelel ellen rz
berendezésekkel kell ellatni.

A berendezéseket Ugy kell kivalasztani, kialakitani és
beépiteni, hogy képesek legyenek a feldolgozasi folyamat
kovetelményeinek teljesitésére (pl. el irt h mérséklet, id )
Az élelmiszerbiztonsag paramétereit szabalyoz6
m szereket (pl. h mérsékletmér m szerek) rendszeresen
kalibralni vagy ellen rizni kell..

Ajanlatos a kalibrélt allapot jelolése az ellen rz -
és  mér berendezéseken. Minden egyes
berendezés kalibralasi  eljarasat célszer
dokumentalni és minden kalibralasi eredményt,
adatot az el irt ideig meg rizni.

4.5.3. Amennyiben a berendezések és taroldtartalyok

alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfelel en
kell alkalmazni.

A berendezések és tarolétartalyok  korrozidjanak
elkerlilésére csak olyan vegyi anyag alkalmazhaté, amely
nem veszélyezteti a feldolgozott hal érzékszervi
tulajdonsagait.

A magas palya és az egyéb fliggesztésre haszndlatos
eszkdz kenésére apolasara csak az élelmiszeriparban
engedélyezett anyagok hasznalhatok.

4.6. 852/2004/EK__rendelet 1I.
(Elelmiszer-hulladék)

melléklet VI fejezet

46.1. Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehet
melléktermékeket és egyéb hulladékot a felgyilemlésiik
elkerlilése érdekében a lehet leggyorsabban el kell
tavolitani azokbdl a helyiségekb I, amelyekben
élelmiszer talalhato.

A halfeldolgozé Uzemnek le kell irnia, hogy milyen
kulonboz kategériaba sorolt nem  ehet allati
melléktermék, valamint egyéb hulladék keletkezik az
Uzemben, s irdsos utasitasban 6ssze kell foglalnia, hogy
mit tesz a hulladékkal tortén keresztbeszennyez dés
megakadalyozasa érdekében (hulladékok gy jtése,
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A rendelet kdvetelményein talmutato

ajanlasok

kezelése, elszéllitasa, a hulladékgy jt tartalyok mosasa).
A helyi és gy jt tarolékban tartott hulladék és nem ehet
allati melléktermék tipusat (kategéridba sorolasat) a
vonatkozé aktudlis rendeletnek megfelel en (jelenleg
1774/2002/EK) egyértelm en jeldlni kell.

A feldolgozéban hasznalt hulladéktarolokat rendszeresen
uriteni kell oly médon, hogy az ne befolydsolja a gyartas
tertletének higiéniai allapotat. Az Urités gyakorisaga fiigg a
hulladék tipusatol és mennyiségét |.

A bontas soran talalt kéros elvaltozasokat pl. tdlyogokat a
szétken dés meggéatlasaval kell eltavolitani és a
munkateruletr | zart edénybe gy jtve, kilondsen veszélyes
hulladékként kezelni (1. kategériaju hulladék). Talyogra
vadgas utan a bonté eszkdzoket, a véd Oltozetet és a
bontds terlletét azonnal takaritani, cserélni, illetve
fert tleniteni kell.

Az Aallati eredet (2-es, vagy 3-as kategoriaju) hulladékot
zart tartalyokban kell gy jtenifelt n jelzéssel megjeldlve.
Halhtis hulladékot, lehullott darabolasi termékeket kulon
kell gy jteni (3. kategoria) és rendszeres id k6zonként a
munkateruletr | el kell szallitani.

Az egyéb hulladékot féliazsakkal bélelt hulladékgy jt be
kell gy jteni és legkés bb a munkaid végén a lezart
féliazsdkban a munkatertletr | el kell vinni.

Hulladéktarolok, zsakok érintése, mozgatasa esetén csak
kézmosas utan szabad az alapanyagokkal, termékekkel
foglalkozni.

A hulladékok eltavolitasat csak felhatalmazott személyzet
végezheti a munkaterdletr .

Csomagolt halat csomagolasban nem szabad hulladékként
elhelyezni, fel kell bontani, és kezelését ugy kell megoldani,
hogy az arut ne lehessen Ujrafelhasznalni, vagy eladasra
Ujra alkalmassa tenni. A csomagoléanyag a halhds

osztalyanak megfelel kateg6riaju min sités hulladék!

Egyéb hulladék lehet
cimketekercs hulladék.

pl.

csomagoldanyag,
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A rendelet kdvetelményein talmutato
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min sités hulladékok!

4.6.2. Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet
melléktermékeket és egyéb hulladékot zarhato
széllitotartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a hataskorrel
rendelkez hatésag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozas véleményét, hogy mas fajta szallitétartaly
vagy kilrit rendszer is megfelel . E széllitotartalyoknak
megfelel kialakitastaknak, j6 allapotban lév knek, és
szikség esetén kénnyen tisztithatonak és
fert tlenithet nek kell lennitk.

A hulladékot, nem ehet mellékterméket tarolo tartalyok
fém vagy m anyag edények legyenek, fellletik sima,
er sfall, anyaguk fert tlenithet .

Az emberi fogyasztasra alkalmatlanna min sitett hulladékot
lakattal lezart korrézibmentes hulladékbeforditdo tet vel
ellatott gy jt be kell helyezni. Uritésiik allatorvosi utasitas
szerint torténhet.

A hulladékok gy jtésére szolgalo tartalyokat, zsékokat
olyan mddon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell

ellatni, melynek alapjan egyértelm en
megkulonbdztethetjik azokat.
A hulladékgy jt zsakok a hulladékgy jtéssel szintén

hulladékka min sulnek, Ujrafelhasznéalasuk tilos!
Készaru csomagolasara, széllitasara
gongyolegben hulladékot tarolni tilos!

A gépekre, a szervizasztalok taroldé fellleteire papir,
m anyag €s egyéb hasonl6 hulladék még atmenetileg sem
rakhato.

A képz d hulladék termelés kozbeni elszallitasa csak
lezart féliazsakban vagy mas, de zart gy jt ben torténhet.

szolgélo

A hulladék a szallitAsa sordn nem érintkezhet a
nyersanyagokkal, félkész termékekkel vagy a
késztermékekkel.

A halfeldolgozé terlletek  kivételével (pl.
csomagoloanyag el készités), az alapanyagok
gy jt csomagolasara szolgalé kartondobozok,
zsékok is hasznalhatok hulladékgy jtésre akkor,
ha nem keletkezik olyan folyékony hulladék, ami
kiszivaroghatna bel Ik, és megfelel
megkulonbdztet  jelzéssel vannak ellatva a
termelésben felhasznalhaté anyagokkal vald
Osszetévesztés megel zésére.

Ahol lehetséges, a kisebb hulladékgy jt
tartdlyokat m anyag zsékokkal ki kell bélelni

4.6.3. Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem
ehet melléktermékek és egyéb hulladék tarolasardl és
artalmatlanitasarol. A hulladéktarold helyeket ugy kell
megtervezni és Uzemeltetni, hogy azok tisztan
tarthatoak, és szilkség szerint &llatoktol és kartev kt |
mentesek legyenek.

Az allati eredet és egyéb eredet hulladékokat kilon kell
valasztani, és egymastal elkilonitve kell tarolni.

A kllénb6z veszélyességi kategoriaba tartozé hulladékok
elkulonitését és egyértelm azonositasat biztositani kell,
egyébként mindegyik allati eredet hulladék 1. kategoriaba
soroltta valik, tehat a legveszélyesebb osztalyinak min sl
és az artalmatlanitas koltségei is lényegesen magasabbak
lesznek.

Olyan j6 allapotu és higiénikus tarolokba kell gy jteni a
hulladékot, amelyek kénnyen tisztithatdk és

A szelektiv hulladékgy jtés kivanatos: a
kedvtelésb | tartott allatok eledelének még
alkalmas és a megsemmisitend hulladékot
elkillonitve szikséges gy jteni, kezelni.

A hulladékkezelésre célszer irasos utasitast
késziteni.

Ha kell szamud kils hulladékgy jt
rendelkezésre, melyet s r n cserélnek, az
csokkenti a kornyez tertletek
szennyez désének valoszin ségét és az Allati

tartaly all
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karbantarthatok.
Ahol lehetséges a kisebb hulladékgy jt
m anyag zsakokkal ki kell bélelni.

tartalyokat

A hulladék gy jtésére és atmeneti tarolasara hasznalt
tarold edényzetet haszndlat utan tisztitani, takaritani és
fert tleniteni kell.

A veszélyes egyéb  hulladékokat (pl. tisztito-
fert tlenit szerek, egyéb vegyszerek, festékek
gongyolegei, gépolajok, olajos rongyok, szigetel anyagok)

elkulonitetten kell az elszallitasig tarolni.

A klldnb6z min ség hulladékgy jt ket cserélgetni nem
szabad. A hulladékok 6sszegy jtésével, tarolasaval és a
hulladékgy jt k takaritdsaval foglalkoz6 személyek a
munkateruletekre csak a véd Oltbzet cseréje utan
[éphetnek.

A kénnyen bomlé hulladék alacsony h mérsékleten tértén

tartasarol az elszallitasig gondoskodni kell.

A hulladéktarolék a tisztité és fert tlenit szerek rendszeres

hasznalatanak ellenallé anyagbdl készilienek. A
hulladéktarolok és  konténerek tisztitasahoz  alljon
rendelkezésre vizvételi hely és szennyviz elvezet

csatorna, amely lehet vé teszi kills és bels tisztitasukat
és szikség szerinti fert tlenitésiket.

A hulladéktarolokat a feldolgoz6 teriletekt I, nyithaté
ablakoktol vagy ajtéktdl tavol es helyen kell elhelyezni, és
le kell fedni azokat, az allati kartev k betelepillésének
elkertlése érdekében.

Ne helyezzék el a hulladéktarolot
beérkezésének utjaba, vagy az
kozelébe.

az alapanyagok
aruszallito  bejarat

A terlletet be kell vonni az allati kartev k elleni védekezési

kartev k betelepedésének veszélyét.

Azt célszer en az Uzem Kkeritésvonalaban, a
forgalomtdl elkulonitve kell megoldani.

Ajanlott a papir és m anyag hulladék tomoéritése.
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tervbe.

Az 4llati eredet hulladékok (nem emberi fogyasztasra

szant allati melléktermékek) Osszegy jtése, kezelése,
taroldsa és elszallitAsa soran a mindenkor hatélyos
vonatkoz6 EU szabalyzast kell alkalmazni. Az ilyen

hulladék anyagok:

- elkilonitettek és azonosithatok maradjanak
Osszegy jtéséhez és szallitdsahoz hasznalt
konténerek szivargasmentesek, fedettek legyenek
szdllitasahoz hasznalt jarm veket és konténereket
mosni és fert tleniteni kell
széllithsat a rendelet szerint kereskedelmi
okmanyoknak vagy egészségligyi bizonyitvanynak
kell kisérnie

fuvarozéséat, szallitasat, vagy fogadasat végz knek
nyilvantartasokat kell vezetni (a kereskedelmi okmanyokon
szerepeljen az elszallitds datuma, az anyag megnevezése
€s mennyisége, az anyag szarmazasi helye, a fuvarozo
neve €s cime, a cimzett neve és cime)

4.6. 4. Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott
kozosségi jogszabdalyokkal dsszhangban, higiénikus és
kérnyezetbarat modon kell megsemmisiteni, és az nem
jelenthet kbzvetlen vagy kdzvetett szennyez forrést.

A hulladék eltavolitasa és tarolasa a hatalyos torvényi
el irasokkal 6sszhangban, olyan mddon toérténjen, hogy
elkerillje az élelmiszer, az ivoviz, a berendezések és a
kornyezet allati kartev k altali fert zését, szennyez dését.
Biztositani kell, hogy az allati eredet hulladékok
elszéllitAsdhoz sziikséges A&llatorvosi igazolast az Uzem
sorszam alapjan nyilvantartsa és meg rizze a nyomon-
kovethet ség érdekében.

A hulladékok eltavolitdsat az Uzem terlletér | csak
felhatalmazott személyzet végezheti. Amennyiben Kkils
véllalkozé végzi, a hulladékok elszéllitAsara és
artalmatlanitdsara szerz dést kell koétni a jogszabalyok
el irasainak megfelel en.

4.7. 852/2004/EK rendelet 1. melléklet VII. fejezet
(Vizellatas)
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a. Megfelel ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre
allnia, amelyet hasznalni kel ha ez az
élelmiszerek szennyez dése

megakadalyozasanak biztositdsahoz sziikséges.

A halfeldolgozé (izemekben felhasznéalasra kerdl viz,
beleértve a hussal kdzvetlen érintkezésbe kertl vizet,
csak emberi fogyasztasra alkalmas ivoviz min ség lehet,

amely megfelel a mindenkor érvényben lév el irasoknak.
Kormanyrendelet tartalmazza az el irasokat az ivéviz
min ségi kdvetelményeir | és az ellen rzés rendjér |.
Az ivdvizet szolgaltatd rendszer védelmére -
visszaszivas veszélye fennall -
megakadalyozo6 berendezést kell alkalmazni.
A vizszolgéltatd rendszerekr | az érvényes hélozatot
tukroz tervrajzot kotelez késziteni, melyen fel kell t ntetni
a vizmintavételi helyet, eldgazast, csatlakozast,
tarolotartélyt. A halézatnak korvezeték jelleg nek kell lenni.
Ivéviz min ség vizet kell hasznélni a kézmosashoz,
tisztalkodashoz, takaritashoz, a nagynyomasu mosokhoz
és g zborotvakhoz is.

ahol
visszaszivast

Vizvizsgélati program 0Osszeadllitdsanal figyelembe kell
venni a mintavételi helyeket, gyakorisagot vizsgalandé
komponenseket. A vizvizsgalati tervet az ezzel megbizott
hatésag hagyja jova.

A  halfeldolgozdshoz  hasznalt ivoviz  min ségét
ivovizvizsgalatra akkreditalt laboratériumban meghatarozott
gyakorisaggal ellen riztetni kell.

Az engedélyezett halfeldolgoz6 Uzemek ivévizéb | vett
minta teljeskdr min sitését az erre felhatalmazott
laborat6érium végzi.

A viz min ségét vizsgalni kell a vizszolgaltatd berendezés
hasznalatdnak megkezdése el tt, javitdsa, karbantartasa,
fert tlenitése utan és minden olyan esetben, amikor a
vizellatd rendszert fert tlenitették.

El zetes vizsgalat hidnyaban, vagy nem megfelel

vizsgalati eredmény esetén a vizet ivovizként felhasznalni
tilos!

A vegyszeradagol6
szelepek megfelel

rendszerek, sz r k, visszacsapo
m kodését rendszeresen ellen rizni

Az Europai Unié gyakorlata a kdvetkez elérend

értékeket javasolia a viz  mikrobiologiai
tisztasagéra: aerob csiraszam: <100
organizmus/ml (5 nap inkubéacié 20-22C-on) és
0 Coliform szam.

A szabdlyos (akkreditalt) mintavételért a
mintavev vallal felel sséget.

A vizmintat a levételt kbvet en célszer azonnal
a vizsgélo laboratériumba kildeni, amennyiben
erre nincs lehet ség, akkor 1-5 T h mérsékletre
leh tve max. 24 6éraig tarolhato.

Ajanlott olyan szerz dés megkdtése, melynek
értelmében a vizsgélatot végz  akkreditalt
laborat6rium veszi a vizmintat.

Az esetleges vizcs torések miatti  higiéniai
problémék és termelés kiesés megel zésére
ajanlott az Uzem vizellatdsdnak két flggetlen

GHP-20

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. aprilis 29.




39/111

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet
vonatkozo6 el irasai

A jogszabdly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutato
ajanlasok

kell.

Ha a vizet az lzemen belll tartdlyokban taroljak, a
higiénikus tarolasi kévetelményeket meg kell hatarozni (pl.
h mérséklet, id ).

A hideg viz tarolasara szolgalé tartalyokat, ciszternakat,
tarolomedencéket fedéllel kell ellatni, és tisztasagukat
ellen rizni, sziikség esetén tisztitani és fert tleniteni kell. A
tartalyok leveg ztet nyildsait ragcsalok és rovarok elleni
védelemmel kell ellatni.

A viztarold tartdlyokban ne legyenek holt terek, a tartédlyban
a vizet ne taroljak hosszu ideig, a vezetékekben a viz ne
pangjon.

A viztarol6 medencéket szikség szerint, a vizhal6zatot
meghibasodas, javitas utan, illetve kilon utasitasra vagy Uj
halézati szakasz beiktatasa esetén fert tleniteni kell. A
fert tlenitésr | atermel Uzemrésztid ben értesiteni kell.
A vizkivételi m targyakat és azok kornyezetét folyamatosan
rendezett allapotban kell tartani.

A vizakndk, szivattydhdzak m szaki
karbantartasat évente el kell végezni.

A vizszolgaltatd6 rendszer felGjitasat terv alapjan kell
végezni.

A vizlagyitok és vizsz r k el irasok szerinti m kodését
ellen rizni kell, a vizlagyitok, vizsz r k cseréjét azt
szennyezése nélkil kell elvégezni.

A vizszivargasokat haladéktalanul meg kell sz ntetni.

€s épitészeti

halozati agbdl valé parhuzamos biztositasa.

A vizfert tlenitéshez csak olyan rendszert
célszer alkalmazni, amely a fert tlenit szert
automatikusan adagolja, és fény-hangjelzéssel
rendelkezik a bedllitott értéknél alacsonyabb,
illetve magasabb koncentracié esetén.

A sajat vizrendszert Gizemeltet nek a vizmin ség
alapjan ajanlott biztonsagos mértékben
fert tlenitést alkalmaznia. A sajat vizellatd
rendszert Uzemeltet nek fel kell készilnie olyan
vészhelyzetekre, amikor a rendszert
folyamatosan fert tlenitenie kell.

Helyes gyakorlat a viztartalyok napi kilritése, és
UjratOltése friss vizzel. A tolt csdveket tisztan
kell tartani és semmilyen mas célra nem szabad
hasznalni.

J6 gyakorlat a vizhdl6zat rendszeres
fert tlenitése élelmiszeripari szempontbdl
biztonsagos fert tlenit szerekkel, pl. hipokléros
savval. Ennek gyakorisaga a tartaly tipusatol és a
tarolt viz szennyez désének kockazatatol fiigg.

b. A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta
vizet lehet haszndlni. Tiszta tengervizet lehet
hasznalni az él kéthéju kagylokhoz, tiskés-
b r ekhez, zsakallatokhoz és tengeri csigakhoz;
a kils moséashoz tiszta vizet is lehet hasznalni.
llyen viz hasznélata esetén ennek ellatashoz

Friss, nem darabolt halaszati termékek jegelésére
megengedett a tiszta vizb | készitett, vagy természetes
aton nyert jég.

megfelel berendezéseknek kell rendelkezésre
allniuk.
4.7.2. Amennyiben nem ivlvizet hasznélnak, példadul|A nem ivlvizet szallitd rendszereket, amelyeket | ,Nem ivoviz” felirattal valé ellatas javasolt.
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t zoltasra, g ztermelésre, fagyasztasra és egyéb |vészhelyzetek kezelésére, és mas élelmiszerhez nem
hasonlé célra, annak kilénalld, megfelel en azonositott | kapcsolédé feladatokhoz hasznalnak, el kell kiléniteni az
rendszerben kell keringenie. A nem ivdviz nem |ivOvizet szllitd rendszerekt I. Semmilyen kapcsol6dasi
érintkezhet, vagy nem folyhat vissza ivoviz- | pontjuk, vagy visszafolyasi lehet ségik (reflux) nem lehet
rendszerekbe. az ivoviz rendszerekkel. Szinkdd alkalmazasa kotelez a

csbvek megjeldlésére.

Af t kazanok Gzemeltetésére nem ivoviz min ség vizetis

fel lehet hasznalni.
4.7.3 A feldolgozasban vagy Osszetev ként hasznélt Specialis célokra a hatésdg el zetesen
Ujrahasznositott viz nem jelenthet fert zésveszélyt. engedélyezheti nem ivOviz min ség viz
Annak az ivovizzel megegyez min ség nek kell lennie, hasznélatdt is, ha az nem befolydsolja az
kiveve, ha a hataskdrrel rendelkez hatéséag élelmiszer  biztonsagat. Célszer figyelmet
meggy z dott arrdl, hogy a viz min sége az élelmiszer forditani a visszaforgatott viz min ségének
kész formajanak egészséges voltara nincs hatassal. véltozdsara a folyamatban eltoltott id

el rehaladtaval.

4.7.4. Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerll vagy azt|A jeget higiéniai szempontbdl ugyanugy kell kezelni, mint| A jeget is célszer rendszeresen bevizsgaltatni
esetleg szennyez jeget ivovizb | kell késziteni, vagy | magat a terméket. egészségugyi szempontbdl az ivoviz
amennyiben nem darabolt halaszati termékek h tésére | A jégpehely-készit gépet ugy kell elhelyezni, hogy a jég ne | vizsgélatanak megfelel en.

haszndljak, tiszta vizb |. A jeget olyan korilmények kozt | szennyez dhessen. A berendezést rendszeresen tisztitani

kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a|kell. A jéggel érintkez fellleteket, beleértve a jégtarold

szennyez dést | megovjak. rekeszt rendszeres id kozonként fert tleniteni kell. A

jégadagolo lapatot mas célra tilos hasznalni!
4.7.5. A kozvetlenil az élelmiszerrel kapcsolatban|A termékkel érintkezésbe keril g zt ivéviz min ség |A g zt végs felhasznalas el tt javasolt

hasznalt g z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az

vizb | kell el allitani.

megfelel en sz rni (altaldban itt is el nyt élvez a

egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék | A g zfejlesztés folyamatat szabalyozni kell, ha a termelt | rozsdamentes acél alkalmazasa a
szennyez dését eredményezi. g z kozvetlen érintkezésbe keriil az élelmiszerrel. berendezéseknél a korrozio elkeriilése
érdekében).

4.7.6. Amennyiben légmentesen zart tarolotartalyban
lev élelmiszerekre h kezelést alkalmaznak, biztositani
kell, hogy a h kezelés utan a tarolétartalyok h tésére
hasznélt viz ne jelentsen fert z forrast az élelmiszerre
nézve.

4.8. 852/2004/EK rendelet Il. melléklet VIII. fejezet
(Személyi higiénia)

4.8.1. Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez

Azon személyeknek, akik az él /friss jegelt hallal és a
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tertleten dolgozik, kételes magas foku személyi higiéniat
fenntartani és megfelel , tiszta O6ltdzetet, és szilkség
szerint véd o6lt6zetet viselni.

halaszati termékekkel kapcsolatba keriilnek (beleértve a
gépjarm veken halszallitast végz  dolgozdkat is), a
vonatkoz6  személyi  higiéniai el irAsokat minden
tekintetben be kell tartaniuk, megfelel tiszta véd ruhézatot
(megfelel  ruhat, labbelit, fejvéd t, szikség szerint
szajmaszkot, nyakvéd t stb.) kell a munkanap kezdetén
felvennitk és viselniuk.

A véd ruha felett személyi holmit tilos viselni! A véd ruhét
csak ahhoz a munkéhoz lehet viselni, amelyhez kiadtak,
haszndlata utdn azt a kijeldlt helyen kell elhelyezni. A
szennyez dott véd ruha szikség szerinti cseréjér | a nap
folyaman is gondoskodni kell. A szennyezett munkahelyen
dolgozok véd ruhédzatat felt n - moédon meg kell jeldini.

A munkavégzésben kdzvetlendl részt nem vev személyek
(pl. ellen rok, latogatok) részére egyéni véd ruhazatot
vagy egyszer hasznalatos véd ruh&zatot kell kiadni, amit
azok kotelesek felvenni és viselni.

A személyi higiéniai szabalyokat a vezet knek, a
latogatoknak, a vev knek, a hatésagi ellen roknek is be
kell tartaniuk.

Az utcai ruhazatot és a személyes hasznalati targyakat a
munkaruhazattdl elkuldnitve kell tarolni.

Az 0ltdz helyiségben meg kell oldani a szennyezett,
mosnivalé véd ruhak higiénikus kezelését, hogy a tiszta
ruhak keresztszennyezését elkeriljék.

A Vvéd ruhat Kijelolt céljan kivil masra nem szabad

hasznalni.
A Vvéd ruhdk rendszeres mosasarodl, tisztitdsarol a
halfeldolgozé vallalkozasnak kell gondoskodni. Minden

véd ruhazatot az lUzemben vagy alkalmas szerz déses
mosodaban kell mosatni/tisztittatni. A munkaruhék otthoni
mosédsa nem megengedett. A véd ruha, a fejfed vel, a
specidlis labbelivel egyiitt a célnak megfelel legyen, birja a
rendszeres mosast-fert tlenitést.

Ha egyes tevékenységeknél keszty t hasznélnak,
gondoskodni kell azok tisztantartasardl, fert tlenitésér | (pl.

A fejfed lehet kalap, sapka, f kot , alatta
ajanlott hajhalét viselni. Ajanlott a szakallvéd
hasznélata, a bajuszt rovidre nyirottan kell
tartani.

Az eldobhat6 anyagokat, ha ilyen van, mint pl.
papir kalapokat, keszty ket és cip ket célszer
0sszegy jteni (leadni), miel tt a védett tertleteket
elhagyja a személyzet.

A véd ruha lehet ség szerint hosszu ujju, de
legaldbb konyékig ér legyen (ujjatlan nem
szabad). A véd ruhazaton lehet ség szerint ne
legyen Kkils zseb, és gomb helyett kot s,
kapcsos, vagy tép zaras rogzitéssel legyen
ellatva.

Javasolt minden nem teljesen fedett hajat
hajhéloval boritani. A ruhazatnak és a labbelinek
célszer  vilagos szin nek lennie, hogy a
szennyez dés lathato legyen: Javasolt
szinkédokkal jeldlni a tiszta és szennyezett
tertleteken hasznalt ruhazatot.

Kivételt képeznek a latogaték, akik a véd ruhat
utcai ruhazatuk felett viselhetik.

A halfeldolgoz6 iparban nincs el irva a keszty
hasznélata, ha a hallal dolgozok tisztan tartjak
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lanckeszty ), és rendszeres karbantartasardl, cseréjér I. A

keszty knek szakadas és vagasmentesnek kell lennitik.

A halfeldolgoz6 Uzem teriletén mindenkinek megfelel

fejfed t kell viselnie. A fejfed t nem szabad fém hajt kkel

vagy hajcsatokkal megt zni. A haj teljes egészét be kell

fogni a fejfed ala.

A kezeket mindig tisztan kell tartani. A kezeket folyékony

kézfert tlenit  szerrel kombindlt szappannal, meleg

folyovizben kell megmosni.

Kezet kell mosni:

- munkakezdés, illetve a gyarto teriletre valo visszatérés
el tt,

- minden WC hasznélat el tt és utan,

- takaritas el tt és utan,

- szennyezett terletr | tiszta terletre valo belépéskor,

- aful, orr, szaj vagy haj érintése utan,

- hulladék eltavolitdsa utan,

- hulladék élelmiszer kezelése utan.

Ha fenndll az atszennyez dés veszélye, a dolgozék a

feldolgozasi folyamat egyes Iépései kozott is mossak meg

és fert tlenitsék keziket, miel tt Ujra a termékhez

nyulnanak.

Azoknak, akik érintkezésbe keriiltek beteg allattal vagy

fert zott hallal, termékkel, gondosan meg kell mosni és

fert tleniteni a kezlket, Kkarjukat és a fert zott

testfeltletliket.

A kezeket alaposan és higiénikusan meg kell szaritani. A

hasznalt papirtérolkéz k hulladéktaroloi ugy legyenek

elhelyezve, hogy megakadalyozzak a papirhulladék

termelési teriiletre val6 bejutasat.

A szennyezett és tiszta Ovezetben dolgozok nem jarhatnak
at egymas munkateriletére. Ha a személyzet létszama,
vagy Kkivételes eset miatt szikséges a szennyezett
Ovezetb | a tiszta Ovezetbe a dolgozok atjardsa, azt csak a
megfelel munkaruhavéltds, I|abbeli fert tlenités és

keziket, kivéve a lanckeszty viselését a
veszélyes munkahelyeken. Célszer eldobhaté
keszty ket hasznélni. A keszty viselése nem

mentesiti a hallal dolgozé személyeket a
kézmosasi kotelezettség alol.

Vizhatlan, a termék szinét | eltér szin
gumikeszty ket ajanlott viselni.

Ha keszty t viselnek, ezeket megfelel
ellen rzésnek ajanlott alavetni (pl.: mikrobiologiai
gyorsteszt,  higiéniai  tampon), hogy a

termékszennyez dés elkeriilhet legyen.

A test fedetlen részein, mint orr vagy szemoldok,
ékszert, vagy mas diszt nem ajénlott hordani.

Er s illatd parfim és borotvalkozas utani szer
hasznélata nem ajanlott.

Az arc kozmetikdzéasa legyen a lehet legkisebb
mérték .
Kézmosasra felszdlito6  irasokat (vizhatlan

boritasban) célszer felt n helyeken elhelyezni.

A higiéniai  szabdlyok tudatositasat, a
dolgozokhoz  val6  eljuttatasat  poszterek
elhelyezésével segithetjik. Kilon fel kell hivni a
szerz déses, id nként bedolgozé karbantartok
figyelmét a higiéniai szabalyokra, mert k nem
biztos, hogy értik az Uzemben betartand6
higiéniai gyakorlat.
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kézmosas - fert tlenités és szikség szerint firdés utan
lehet megtenni.

A halfeldolgoz6 Gzemben csak engedélyezett helyiségben
vagy helyen lehet étkezni, inni, dohanyozni. Termel
tertleten az étkezés tilos!

Megfelel pihen és étkez helyiségeket kell biztositani a
dolgozok szaméra, és ezeket tisztan kell tartani. Szennyes
vagy munkavégzés soran szennyez dott véd ruhdban nem
szabad az étkez helyiségbe bemenni.

Az 06ltdz k tisztasagra és fert tlenitésre folyamatosan kell
feliigyelni. A pihen helységet naponta kell takaritani és
fert tleniteni.

A szemiveg kivételével tilos gy r t, karérat, fulbevalot,
lakkozott vagy m koérmot, m szempillat viselni, a
termel helyiségekbe személyes hasznalati targyakat
bevinni!

A kéz kdérmeinek tisztitasara kilonos figyelmet kell forditani.
Tilos a kdérom, orr, ful piszkélasa! Tilos kopkddni, ragogumit
ragni! Ahol korémkeféket alkalmaznak, azok legyenek
m anyagbal.

A személyi higiéniai gyakorlatot, tobbek kozott a kéz
tisztasagat és a kézmosast, szemrevételezéssel
rendszeresen feliigyelni kell.

A dohanyzasra kilén helyet kell kijelélni a munkatertilett |
€s a tobbi dolgozé pihen helyét | légtérben elvalasztott,
onallé szell zés helyiségben, azt tablaval kell ellatni.

A személyi higiénia koOvetelményeit és betartandd
szabalyait utasitasban/szabdlyzatban kell régziteni.

Minden oktatas jegyz konyvét meg kell rizni.

A haszndlati id n kivil a véd eszkdzok, kotény,
gumikeszty  higiénikus elhelyezését célszer
fuggesztett, ferde fali tartbban vagy egyéb modon
biztositani. A j6 gyakorlat szerint a munkaid
végen a keszty kkel el kell szamolni.
Kézszaritasra papirtorolkdz k
ajanlott.

hasznalata

4.8.2. Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen
min ségben nem Iéphet be egyetlen, élelmiszerek
kezelésére szolgald teriiletre sem olyan személy, aki
élelmiszerek utjan valoszin leg éatvinet betegségben
szenved, vagy annak hordozéja, vagy példaul
elfert z dott sebe, b rfert zése, gennyes sebe vagy
hasmenése van, amennyiben a kézvetlen vagy kozvetett

A dolgozék munkakoéri alkalmassagi orvosi vizsgalatara és
véleményezésére a hatalyos miniszteri rendeletben foglalt
el irasok az iranyadok.

Minden Uj belép dolgozonak a munkaviszony létesités
el tt el zetes személyi higiénés alkalmasséagi vizsgalaton
kell részt vennie, amelynek az egészségi allapot altalanos
alkalmassagi  vizsgalatdn  kivil ki kell terjednie

A latogatdkat és a kils  karbantartokat
egészseglgyi sz rés ala javasolt vonni (legaldbb
kérd iv segitségével).
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fert zés veszélye fennall. Az ily mddon érintett és
élelmiszeripari  vallalkozasban alkalmazott, és az
élelmiszerrel valoszin leg érintkezésbe kertl barmely
személynek azonnal jelentenie kell az élelmiszeripari
vallalkozd felé betegségét vagy a tiineteket, illetve
lehet ség szerint azok okat

tid sz résre, sziikség esetén egyéb specidlis vizsgalatra.
Minden Uj belép dolgozénak "Egészségugyi nyilatkozat és
vizsgalati adatok konyvvel” kell rendelkeznie, amelyben
igazolhatjdk a sziikséges vizsgélatok eredményeit.
Elelmiszer altal kbzvetithet betegségekben szenved vagy
azokkal fert zétt személyek nem léphetnek be az Uzem
tertletére, mindaddig, mig fennall annak veszélye, hogy
szennyezhetik a halat. A dolgozokat utasitani kell, hogy
jelentsék az olyan panaszokat, mint pl. a rosszullét,
torokgyulladads, valadékos szem-, fil-, orrfolyds, laz,
hasmenés, hényas, nyilt sebek, beleértve az égési
sériiléseket, keléseket, és fert zott sebeket, vagy barmilyen
mikrobidlis szennyez dési forrast. Pl. ha a haztartasban
olyan személy van, aki &ltal realis veszélye van az
élelmiszer, az érintkez feltletek, vagy az
élelmiszercsomagol6 anyagok fert z désének.

A termelésben csak egészséges, nyilt sérilést | mentes
dolgoz6 vehet részt. A fedetlen testrészeket az azokon lév
sériilések gyogyulasaig be kell fedni, kezeken 1év sebeket
vizhatlan kétéssel kell ellatni.

Ha a felel s vezet tudomaséra jut, hogy a személyzet
barmely tagja fert z betegségek egyikében szenved,
torvény altal el irt kotelessége, hogy megtegye a
szilkséges intézkedéseket annak megel zésére, hogy a
fenti személy korokozokkal szennyezze az élelmiszert. Ez
lehet munkabdl valo teljes kizaras, vagy egyes tevékenység
végzését | valo eltiltas.

A dolgozok a kilfldi utazast a célorszagok
megjelolésével is jelentsék a vezet nek, akinek
célszer mérgelnie ennek kockazatét és a teend
intézkedéseket élelmiszerbiztonsagi
szempontbdl.

A sériléseket tiszta, vizalld kotéssel, lehet ség
szerint  élénk szin , fémpéanttal ellatott
sebtapasszal javasolt lefedni. A  kotést
rendszeresen cseréljék.

4.9. 852/2004/EK rendelet 1. melléklet IX. fejezet (Az
élelmiszerekre alkalmazandé rendelkezések)

4.9.1. Az élelmiszeripari vallalkoz6 nem vehet at él
allatokon kivil olyan nyersanyagot vagy ©sszetev ket,
vagy a termékek feldolgozasa soran felhasznalt
barmilyen mas anyagot, amelyr | tudott vagy alaposan
feltételezhet , hogy parazitakkal, kérokozé
mikroorganizmusokkal, illetve mérgez , bomlé vagy

Minden, a halaszati termékek bontasdhoz, darabolashoz
beszerzett nyers — és csomagoldéanyag (vasarolt halaszati
termék, véd gaz, félia, sth.) min ségét, megfelel ségét az
atvétel soran ellen rizni kell.

A beszallitéktdl élelmiszerbiztonsagi garanciakat kell kérni
a torvényben el irt kovetelményeknek vald megfelelés,

A széllitoval kotott szerz désekben, min ségi
el irAsokban célszer  rogziteni minden a
gyartashoz beszerzett nyers és
csomagoloanyagra az  élelmiszerbiztonsagi
kovetelményeket (min ség, mikrobiolégiai,
kémiai, stb. hatarérték), melyet el kell fogadtatni
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idegen anyagokkal oly mértékben szennyezett, hogy a
késztermék még az élelmiszeripari véllalkozé altal
higiénikusan alkalmazott valogatés és/vagy készit , vagy
feldolgoz6 eljardsok elvégzése utan is alkalmatlan lenne
emberi fogyasztasra.

illetve az atvételi vizsgalattal nem, vagy nehezen
ellen rizhet kovetelmények betartasara (pl.
szermaradvany, mérgez anyagtartalom, mikrobiologiai

szennyezettség, stb.) vonatkozoan.

A nyersanyagok és egyéb termékek atvételének helyét agy
kell kialakitani, hogy az atvétel Kkorilményei ne
szennyezhessék a terméket.

A felhasznaldsra keril anyagok beérkezésekor az
élelmiszerlancra vonatkozo informacidkat mindig ellen rizni
kell.

A nyersanyagok atvételekor ellen rizni kell, és fenn kell
tartani minden termék azonositdsdt és nyomon
kovethet ségét oly mddon, hogy azok a feldolgozott
késztermékb | is visszakereshet k legyenek ésszer en
alkalmazhat6 pontossaggal.

A nem megfelel , élelmiszeripari
alkalmatlan anyagokat azonnal vissza kell
szallitonak.

Minden egyes nyersanyag szallitmanynal ellen rizni kell a
szallitoeszk6zok és a szallitd személyzet higiéniajat.

Annyi arut szabad megrendelni és atvenni, amelynek
megfelel raktarozasahoz elegend tarolasi kapacitas all
rendelkezésre.

céli felhasznalasra
kildeni a

a beszallitoval.

Ajanlott szerz désekben megallapodni a szallitét
érint vizsgélati kotelezettségek gyakorisagarol
és az eredmények rendelkezésre bocsatasarol.
Fontos rogziteni az atvételi ellen rzés soran nem
megfelel nek talalt termék tovabbi sorsat.

A nyersanyagokat lehet ség szerint kivalasztott
és jovahagyott beszallitoktdl kell véasarolni. A
beszallitok megfelel ségét, alkalmasséagat
el mintadk, referencidk, helyszini felllvizsgéalat
alapjan lehet megéllapitani. A kiemelt fontossagu
anyagok beszallitdinal helyszini szemle javasolt
annak felllvizsgélatéara, hogy az anyagok minden
szempontbdl megfelelnek-e a felhasznalasi célra.
A beszallitok teljesitményét ajanlott
meghatérozott id kdzdnként értékelni (beszallitoi
min sités).

Ha nem oldhaté meg a termék visszakildése, el
kell kaléniteni, és olyan egyeértelm

megkulénboztet jelzéssel kell ellatni, amely
megakadalyozza élelmiszer-el allitasra tortén

felhasznélasukat, tovabbi sorsukrél intézkedni
kell (megsemmisités, stb.).

A soron kivuli sirg s felhaszndlasra atvett
anyagok min sitésének és felhasznalasanak
madjat (gyors tovabbengedés) bels utasitasban

célszer szabalyozni, de ebben az esetben sem
lehet az élelmiszerbiztonsagi  szempontu
ellen rzésekt | eltekinteni.

4.9.2. A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tarolt | A tarolas soran meg kell akadalyozni a romlast, sériilést,|A h mérséklet és egyéb  paraméterek

nyersanyagokat és minden 0Osszetev t megfelel
korulmények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyez désuket el lehessen keriini.

mas szennyez forrasbol szarmazé keresztszennyez dést.
A nyersanyagokat, késztermékeket (pl. elszallitdsra kész
haltermék) a halaszati termékek feldolgozasara hasznalt
helyiségeken kivil kell térolni az eredeti téarold
egységukben vagy olyan tartdlyokban, amelyek Ggy vannak
tervezve és kialakitva, hogy védjék a szennyez dést |.

ellen rzésére, regisztralasara, vilagitasra olyan
m szaki megoldast javasolt alkalmazni, amely
nem okoz Uvegszennyez dést.

A feldolgoz6 terilleteken tarolt nyersanyagok
mennyiségét a lehet legalacsonyabb szinten
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A nyersanyagok felhasznalasara megfelel rotacios rendet
kell kialakitani, és a beérkezést kovet lehet legrovidebb
id n belil, min ség-meg rzési idejuk lejarta el tt fel kell
ket hasznalni.

Az alapanyagokat, félkész és késztermékeket alatéten kell

tartani.

Kizarélag a gy jt csomagolt késztermék tarolasa esetén
hasznélhat6 fa rakoddlap, egyéb esetben m anyagbdl
készilt, vagy fémraklap hasznalhat6. A rakodolapok
épségét rendszeresen ellen rizni kell.

A csomagoldéanyagokat és a termékkel kozvetlenil
érintkezésbe kerll anyagokat tiszta, széraz korulmények
kozott kell tarolni.

célszer tartani, és els sorban az adott napon,
vagy m szakban felhasznalasra kerul
anyagokra kell korlatozni, mivel ezzel is
csokkenthet a keresztszennyez dés kockazata.

Az egységrakatokat célszer gy kialakitani,
hogy a termék raklapokon val6 elhelyezkedése a
lehet leggazdasagosabb legyen, ami egyuttal a
raklapok stabilitasat is biztositja.

4.9.3. Az élelmiszert a termelés, a feldolgozds és a
forgalmazas minden szakaszéban 6vni kell barmilyen
szennyez dést I, amely az élelmiszert emberi
fogyasztasra alkalmatlanna, az egészségre artalmassa
vagy olyan médon szennyezetté teheti, hogy az el &llt
allapotban ésszer tlen volna fogyasztasat elvarni.

A bontas, zsigerelés, darabolds, csomagolds minden
m veletét higiénikus koérilmények kozott kell elvégezni.

Az egységrakatok fellletét kinyitas el tt szilkség szerint
meg kell tisztitani, a zsineg, a m anyag félidk eltavolitasat
az el készit terileten kell végezni, és a zsineg és fdlia
darabokat 6ssze kell gy jteni. Ha a h t és a feldolgozétér
kozvetlenil kapcsolédik, akkor a feldolgozéban elkilénitett
el teret kell kialakitani a zsakok és fagyasztott aru
rakatainak bontasahoz, a zsinegek és fdlia eltavolitashoz.

A kuls csomagolas  (amennyiben  értelmezhet )
tisztasagat, épségét szemrevételezéssel ellen rizni kell, és
gondoskodni kell arrél, hogy a fellletr | szennyez dés ne
juthasson a halra.

A még fel nem hasznalt csomagol6anyagokat a
berendezések tisztithsa és a takaritas el tt el kell tavolitani
a helyiségb I, vagy megfelel en lefedve meg Kkell
akadalyozni szennyez désiket.

Az el allits, csomagolas soran hasznalt edényzetet nem
szabad a f6ldon tarolni.

A felhasznalt anyagok atmeneti taroldsara, mérésére
haszndlt tartdlyokat, bemér edényeket rendszeresen
tisztitani kell, épséguket ellen rizni kell.

A fémszennyez dés megakadalyozasara
célszer fémdetektort alkalmazni. A fémdetektor
tipusat és  érzékenységét a terméknek
megfelel en célszer kivalasztani. A fémdetektor
megfelel m kodését a  kijelolt felel s
személyeknek a termelés megindulasakor és
m kodés kézben  javasolt rendszeresen
ellen rizni. Ha ennek soran meghibasodast, az
érzékenység elallitédasat észlelik, az utolsé
megfelel eredményt add ellen rzés 6ta gyartott
termékeket Ujra kell ellen rizni.

Fémdetektor hianydban a technol6gidban Kkell
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Minden halaszati termékek feldolgozasat végz Uzemnek
legyen takaritasi Utemterve , részletes takaritasi
utasitassal minden termelési teriiletre, megjelélve a tisztitas
targyat, a tisztitds gyakorisagat, a tisztitds modjat, és a
tisztitdsért felel s személyt A tisztitdsi utasitasoknak
sziikség esetén a helyszinen elérhet knek kell lennitk.

A halfeldolgoz6 UGzemben torl ruhdk hasznalata tilos,
kivéve az egyszer hasznélatosakét!

A tisztitdshoz hasznélt vegyszereket olyan modon kell
tarolni, hogy azok ne szennyezhessék a nyersanyagokat,
termékeket, vagy a termel teriletet. Elkilonitve, eredeti
csomagolasban vagy megfelel en feliratozva kell tarolni.
Nyomon kell kdvetni a tisztitd, fert tlenit szerek min ség-
meg rzési idejét.

A berendezések, az épilet és a kornyezet tisztitdsanak
folyamata alatt az élelmiszereket el kell tavolitani a
helyiségb |, vagy le kell takarni, hogy megel zzik a vizzel,
tisztito- és fert tlenit szerekkel, oldatokkal vald
szennyez dést.

A tisztitas és fert tlenités hatékonysagat, eredményességét
rendszeresen felligyelni, igazolni kell. Ezek rendszeressége
és kivitelezési modja a termékt I, a termelési feltételekt |
és a kockazatoktol fiigg.

szabalyozni az idegenanyag, fémszennyez dés
(horgaszcsali, horog stb) egyedi vizsgalattal
tortén biztonsagos elkerllését.

A termelési terlleteken ajanlott kerlini a torékeny
Uveg fellletek alkalmazasat, és célszer Kitiltani
a torékeny lGveg eszkdzoket (pl. mér pohar, stb.).

Az idegenanyag szennyezés forrdsai lehetnek a
széllitoszalagok darabjai, az eszkozok, és
berendezések levalt darabjai; szennyezett, vagy
masik termékb | szarmazé darabok: fém, Uveg,
m anyag.

Eldobhato papirtorl ket ajanlott hasznalni.

A lathaté szennyez déseket ajanlatos menet
kozbeni takaritdssal eltavolitani, tgyelve arra,
hogy ez a tevékenység ne okozza az élelmiszer
szennyez dését.

Alkalmazhaté feligyel , igazol6 modszerek
lehetnek:

Mikrobiolégiai  mintavétel a vonalrdl és
kérnyezetéb I. A mintdkat ne mindig a

feluletekr | vegyék.

Higiéniai ellen rzés, melynek soran minden
élelmiszerbiztonsagi eljarast, a  gyartasi
folyamatok kritikus paraméterei fellgyeletét, a
termelés és berendezések higiéniai feltételeinek
szabalyozasat vizsgaljak.

Termelés inditasa el tti ellen rzés, amely
részben szemrevételezéssel torténik, hogy a jo
rendtartas kovetelményeinek betartasat
ellen rizzék.

4.9.4. Megfelel
elleni védekezésre. Megfelel

eljardsokat kell bevezetni a kartev k
eljarasokat kell bevezetni

Az Aéllati kartev k elleni védekezés legyen megel z
jelleg , és a védekezésnek legyen része a létesitmények
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annak megakadalyozasara, hogy a haziallatok
élelmiszerek el allithsara, kezelésére vagy tarolasara
hasznélt helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a
hataskorrel  rendelkez hatésag ezt kulonleges
esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara,
hogy az ilyen bejutas szennyez déshez vezessen).

felligyeleti és megfigyelési rendszere egy hatékony
dokumentalasi rendszerrel egyitt. Az (zemelés soran
folyamatosan figyelni kell a kartev k esetleges jelenlétét, ill.
a jelenlétiikre utaldo nyomokat, jelenségeket.

A halfeldolgoz6 Gzemeknek a kartev k elleni védekezése
alkalmazkodjon a létesitmény sajatossdgaihoz és azt a
kuls kornyezetre is ki kell terjeszteni.

A kértev k elleni védekezést a jO higiénia gyakorlat
részeként, irott szabalyozds alapjan, rendszeresen,
tervezett program szerint (pl.: Kkartev irtdsi program,
kartev irtdsi terv, eljardsi utasitas, stb.) kell végezni,
melyben meg kell hatarozni az izemeltet és a kivitelez
felel sségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhat6
irtdszereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai
Kodzpont altal id szakosan kiadott mindenkor hatalyos
.Tajékoztatd az engedélyezett irtdszerekr | és az
egészségigyi kartev k elleni védekezés szakmai
irdnyelveir I" tartalmazza, melynek alkalmazasa vonatkozo
jogszabalyok értelmében kotelez , s melyt | eltérni nem
szabad.

Az éllati kartev k elleni hatékony védekezésért a z Gizem
vezetése a felel s.

Réagcsalék elleni védekezés Uzemen
megvalésitasahoz a kils kornyezetet megfelel

tiszta allapotban kell tartani.

Mind az épuletekben, mind a kils (zemi terlleteken a
megfelel m szaki allapot és kornyezeti rend, tisztasag
fenntartdsaval meg kell neheziteni az allati kartev k
megtelepedését el segit buavohelyek kialakulasat. A
lyukakat, lefolydkat és mas olyan helyeket, ahol az allatok
bejuthatnak, szigetelni kell. A csatornanyilasokra peremes

kival
rendben,

Ajanlott a kerités labazatat legaldbb 30-50 cm
magasra épiteni.

Az éplletek kills falai kéril célszer legalabb 50
cm széles betonjardat, vagy gyommentesen
tartott kavicsagyat kiépiteni.

A falfeliletek szinezésénél és a mesterséges
vilagitads tervezésénél célszer Kkerlini a repul
rovarokat vonzo szinek alkalmazasat.

A nyitott ajtdé védelmét gyors zarassal, esetleg

GHP-20
Verzio: 2

Kiadas: 1

Datum: 2009. aprilis 29.




49/111

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet
vonatkozo6 el irasai

A jogszabdly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutato
ajanlasok

b zelzar6t kell tenni, a csatornaszemeket
védelemmel kell ellatni.

Epliletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen, ahol
falattorések (pl.: cs -, elektromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhatok, megfelel zarassal,
tomitéssel kell megakadalyozni az allati kartev k bejutasat.
A fal- és padldfeliiletek, szerkezeti elemek, berendezések
kialakitasanal, elhelyezésénél el kell kertlni a
takarithatatlan holt terek, Uregek, viztocsék kialakulasat.

nyitott

Az ajtoknak jol zarédoknak (hézagmentes) kell lennitk. Az
ajtok aljat és minden egyéb behatolast lehet vé tev pontot
gumitomitéssel kell ellatni. Nyitva tartdsukat minimalisra
kell csokkenteni.

Az ajtékat, kapukat, nyithatd ablakokat, és szell z
rendszerek beszivo és kivezet csonkjait el kell latni a
masz6 és repill rovarkartev k behatoldsa elleni védelmet
biztosito eszkdzokkel (rovarhald, légzsilip, stb.).

A kartev k szaporodasanak megel zésére folyamatos
fellgyeleti, ellen rzési modszert kell kialakitani A
megel zési eljaras részét képezi az etet szerelvényekb |
létesitett kiils véd gy r telepitése az épuletek korul és a
kerités mellett.

A szubjektiv személyes megfigyelések mellett a kartev k
megjelenésének ellen rzésére objektiv mérési adatokkal
szolgdld monitoring rendszert kell telepiteni és azt
folyamatosan Uzemeltetni, és az Uzem sajatossagainak
megfelel gyakorisaggal (hetente, havonta) dokumentaltan
szakember altal ellen rizni.

A repul rovarok elleni védekezésul a zsilipeknél,
bejaratokndl és az lzemekben rovarcsapdéakat kell
felszerelni lehet leg a kulvildgra nyil6 ajtok kodzelében
beliilre gy, hogy azok fénye kivilr | ne legyen lathato.

ultrahangos riasztéval célszer megoldani.

A lefolydkat sz r vel és csapdakkal célszer
ellatni, hogy a kartev k behatolasa
megakadalyozhato legyen.

Amennyiben az arukiadds a kiadé kapuk
méreténél kisebb jarm vekbe is torténik, célszer
zart el térben végezni a rakodast.

A ragcsalok elleni védelem érdekében, ahol arra
a m szaki feltételek lehet séget adnak harom
védelmi vonalat célszer kialakitani:
1. A kerités mellett.
2. Az éplletek hatarol6 falaindl (ajtok,
kapuk, kapucsoportok, falattorések koril
kulonds figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert nem
tartalmazé épileteken beldl.
Célszer a védelmi zodnakat folyamatosan

lizemeltetni és
negyedévente) ellen rizni,
csalétekkel feltolteni.

rendszeresen (legaldbb
tisztitani és friss

A Kkartev k jelenlétének mérésére, kilondsen
azokon az lUzemi tertleteken, ahol az irtészerek
hasznalata nem kivanatos, irtbszert nem
tartalmazé eszkozoket (fajspecifikus, ragasztés,
elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdakat,
csapl, vagy élve-befogé ragcsalécsapdakat
célszer hasznalni, melyek kell en érzékenyek a
kéartev észlelésére, és lehet leg
megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

Az irtdszermentes mér kockak is alkalmasak a
ragcsalé-fert zottség  mérésére, de  nem
alkalmasak a kartev lokalizalaséara.
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Az elektromos rovarcsapdakat a  csomagolatlan | Allandé  lizem elektromos rovarcsapdakat
élelmiszerekt I, alapanyagoktdl olyan tavolsagra kell|célszer minimum 3 méterre tenni a fedett, védett
elhelyezni, hogy az esetlegesen lehulld6 rovaroktdl, |termékt |, berendezésekt | és legaldbb 10

rovarmaradvanyoktdl a szennyez dés elkeriilhet legyen. A
rovarcsapdak nem lehetnek kdzvetlendl termelési vonalak
felett. A rovarcsapdékat allandéan m kdodtetni kell, és

gondoskodni  kell szikség szerinti tisztitAsukrél és
karbantartasukrol.
A beérkez anyagokat, szallitjarm veket és tarolt

anyagokat is &t kell vizsgalni, hogy mentesek-e az &llati
kartev kt | (Egészségugyi vagy készlet kartev k).

Az Uzemeknek m kodésuk soran folyamatosan figyelni kell
a kartev k esetleges jelenlétét, illetve a jelenlétikre utalod
nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megel z vezettek
eredményre és
a kartev k jelenlétére utalé nyomok észlelése, illetve az
ellen rz fellgyeleti rendszer jelzése azt indokolja, a
bejutott, megtelepedett kartev k kiirtasardl gondoskodni
kell.

eljardsok nem

Kartev irtasra kizarolag az egészseéglgyi és
készletkartev k irtdsara engedélyezett irtdszerek és
moédszerek alkalmazhaték. A kartev irtast kizardlag a
jogszabalyokban meghatarozott szakképesités személy
végezheti.

A ragcsaloirtasra engedélyezett irtészereket, csak zarhatéd
szerelvényekben (doboz, lada), Gn. csalétekallomasokon
szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztet felirattal, cimkével Kkell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositdsara
szolgéld sorszamot, az irtdszer hatdsmoddjat és annak
ellenszerét, a kihelyez nevét és elérhet ségét.

méterre a nyitott termékekt .
A rovarcsapdat, fénycsovet rendszeresen (az
élettartam és Uzemoéra figyelembe vételével)

ajanlott cserélni.
Az elektromos nagyfesziltséget alkalmazé
fénycsapdak helyett csomagolatlan termék

kozelében ajanlott ragasztolapos fénycsapdak
hasznélata.

A ragcsaloirtdas soran célszer a nem sz6rodoé

tipusu irtészereket alkalmazni.
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Az Osszes etet szerelvényt, csapdat (irtdszercsapda, vagy
egyéb mechanikus csapda, elektromos rovarcsapda, stb.)
térképen kell feltlintetni, és a térképet naprakész allapotban
kell tartani.

A kihelyezett etet szerelvényeket 1-t | folfelé halad6 arab
szammal kell jel6lni. A ladak rogzitésér | gondoskodni kell,
zartak, megfelel cimkével ellatottak legyenek. A lada olyan
anyagbol késziljon, amelyek az id jaras viszontagsagainak
ellenall, ki- és bemeneti nyilassal ellatott, belll osztott.

Csomagolatlan élelmiszerek kornyezetében csak
irtdszermentes technologiak alkalmazhatok.
A rovarirtd szereket tiszta és szaraz fellletekre lehet

kijuttatni, ezért az irtészeres kezelések megkezdése el tt a
kezelend terlleteket ki kell takaritani.

A rovarirtads idején a technoldgiai teriileten csomagolatlan
alapanyag, csomagol6anyag, élelmiszer nem maradhat.
Amennyiben ezek nem tavolithatok el, biztonsagos
lefedésukr | gondoskodni kell.

A rovarirtast kdvet en az irtészer hatasidejének kivarasa
utdn, a termelés megkezdése el tt a szikséges
takaritasrol, a takaritasi el irdsoknak megfelel en
gondoskodni kell.

A Kartev k elleni védekezési tevékenységet dokumentalni
kell gy, hogy abbél nyomon kovethet legyen az lizem
mindenkori kartev -fert zottségi allapota, és a védekezés
céljat szolgalé minden intézkedés.

A dokumentalas rendjét a kartev mentesitési programban
kell meghatarozni.

Az allati kartev k, ragcsalok és rovarok elleni
meghatarozott feladatokat csak engedéllyel rendelkez

Célszer

erre a feladatra szakosodott Kkils

vallalkozét igénybe venni.

A Kartev
ajanlott
igazodva.

védelem eredményeit rendszeresen
kiértékelni egy adott alapértékhez
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kartev irto, illetve megfelel szakképesitéssel
(egészségligyi gazmester, kartev irt6  szakmunkas,
egészség r-fert tlenit ) rendelkez személy végezheti el,
az adott élelmiszerre hivatalosan engedélyezett szerrel.

Az lUzemnek irdsos egészségiigyi kar elleni védekezési
programmal kell rendelkezni, mely tartalmazza:
a ragcsalo- és rovarirtasért felel s dolgozé nevét
és erre a munkara valo jogositvany masolatat,
alvéllalkozo nevét, (ahol van),
az irtani kivant kartev k megnevezését,
az alkalmazott  (engedélyezett)
megnevezeseét,
az alkalmazas helyét és gyakorisagat,
a csapdak, irtédobozok szamat és helyét, (térképen
berajzolva),
a hatékony ellen rzés modjat, gyakorisagat és
igazolasat,
a takaritas, a maradékok eltavolitasanak madjat
a szlikséges oktatas, tadjékoztatas modjat.

irtdszerek

Integralt kéartev -mentesitési stratégiat kell alkalmazni,
hogy hatékony védekez program kialakithat6 legyen.

A Kkértev -mentesitésr | jegyz konyvet kell vezetni, amely
tartalmazza:
az irtds tevékenység végrehajtasanak részleteit,
az ellen rzés soran tapasztaltakat és az ennek
hatasara elvégzett helyesbit tevékenységeket,
a felel s személy alairasat, datummal ellatva.

Madarak és egyéb dllatok (macska) szennyez dések

forrasai lehetnek, ezért az lUzem tertletén tartasuk tilos!
rz -véd célokra féregtelenitett, vakcinazott, illetékes
hatésagi engedéllyel rendelkez kutyat szabad tartani.

Rendszeres id kézbnként szemrevételezés,
takaritdas és fert tlenités (ha szikséges)
megszakithatja a rovarok életciklusat és fontosak
a kartev k elleni védelmi szint fenntartasa
érdekében.
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4.9.5. Az olyan nyersanyagokat, 0sszetev ket, koztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken kérokozo
mikroorganizmusok elszaporoddsa vagy méreganyagok
keletkezése véarhatd6 nem lehet olyan h mérsékleten
tartani, amely egészségigyi kockazatot jelenthet. A
h tési lancot nem lehet megszakitani. Ugyanakkor az
élelmiszerek el készitése, szallitdsa, tarolasa, arusitasra
kinelyezése és kiszolgaldsa alatt veégzett kezelés
gyakorlati szempontjainak figyelembevétele érdekében
korlatozott id szakokra engedélyezett a h mérséklet
szabalyozottsdganak hianya, amennyiben az nem jelent
kockazatot az egészségre nézve. A feldolgozott
élelmiszerek el allitasat, kezelését és véd csomagolasat
végz élelmiszeripari vallalkozdsoknak a nyersanyagok
és a feldolgozott anyagok elkllonitett tarolasahoz
elegend en nagy, megfelel helyiségekkel, és elegend ,
kilonallg, h tott raktarral kell rendelkeznitk.

El /friss jegelt halaszati termékek fogadasara, valamint
friss termék el allitasara (0-+4°C) el ésutd h t tarolot kell
[étesiteni.
A kartondobozba csomagolt termékeket kilon helyiségben
kell tarolni.

4.9.6. Amennyiben az élelmiszereket alacsony
h mérsékleten tartjdk vagy szolgaljdk fel, azokat a
h kezelési folyamatot, vagy amennyiben nem végeznek
h kezelést, a végs készitési szakaszt kdvet en a lehet
leggyorsabban olyan h mérsékletre kell h teni, hogy az
az egészseégre nézve ne eredményezzen kockazatot.

4.9.7. Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni,
hogy az élelmiszerben a koérokozoé mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képz désének
kockazata a legkisebbre cstkkenjen. A kiolvasztas soran
az élelmiszereket olyan h mérsékletnek kell kitenni,
amelyek az egészségre nézve nem eredményeznek
kockazatot. Amennyiben a kiolvasztasi folyamatbol
szarmazé elfolyd folyadék kockazatot jelenthet az
egészségre, azt megfelel en el kell vezetni. A
kiolvasztast kovet en az élelmiszert ugy kell kezelni,
hogy az a lehet legkisebbre cstkkentse a korokozo
mikroorganizmusok szaporodasanak vagy a
méreganyagok képz désének kockézatat.

Fagyasztott  haldszati  termékek  felengedtetésénél
gondoskodni kell olyan manipulalé helyiségr |, ahol a kils
csomagolas biztonsagosan eltavolithaté a fagyos halrél. A
felengedtetésnek gyorsan és higiénikus koriilmények kozott
kell minden esetben megtérténni, vagy gondoskodni kell a
fagyos hal megfelel azonnali feldolgozasaral.

Fagyasztott aru egység-rakatainak felengedtetésénél
dgyelni kell, hogy a rakat ne hulljon szét, ezért amint
lehetséges, a rakatot szét kell szedni és taroldba rakva kell
a kiolvasztast folytatni.

A felengedtetés folyamatdt a fagyasztott termékek
mennyisége, az id tartam és a kornyezeti h mérséklet
fuggvényében  kell szabalyozni. A  felengedtetés

A defrosztalast célszer kilon defrosztalé
helyiségben kell elvégezni A defrosztalo helyiség
hasznalhatd h t tarolénak is
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paramétereit dokumentalni kell.

4.9.8. A veszélyes és/vagy nem ehet anyagokat,
beleértve az allati takarmanyt, megfelel en cimkézni kell,
és elkulonitett, biztonsagos tarolotartalyban kell tarolni.

A halfeldolgoz6 lGzemben hasznélt minden veszélyes és
mérgez anyagot kildn helyiségben, zarva kell tartani.

853/2004/EK rendelet VII. szakasz: EI  kagylok

1. Ez a szakasz az él kagylokra vonatkozik. A tisztitasra
vonatkoz6 rendelkezéseket kivételével e szakasz az él
tiskésb r ekre, zsakallatokra és tengeri csigakra is
alkalmazni kell.

Az él kagyléra vonatkozé szakasz Magyarorszagon
jelenleg nem értelmezhet .

853/2004/EK rendelet VIIl. szakasz: Halaszati
termékek

1. Ez a szakasz nem vonatkozik a kagylokra, a
tiskésb r ekre, a zsakallatokra és a tengeri csigakra,
amennyiben azokat élve hozzak forgalomba. Az I. és II.
fejezet kivételéve e szakaszt kell alkalmazni ezekre az
allatokra is, amennyiben azokat nem élve hozzak
forgalomba, amely esetben beszerzésiknek a VII.
szakasszal 6sszhangban kell tdrténnie.

Vonatkozik a fogalom meghatarozasokban leirtakon tdl
valamennyi nem él kagylora, tiskésb r re, zsakallatra,
tengeri csigara friss vagy feldolgozott, fagyasztott vagy mas
madon tartésitott forméban.

2. A lll. fejezet A., C. és D. része, valamint a IV. és V.
fejezet a kiskereskedelemre vonatkozik.

3. e szakasz kovetelményei kiegészitik a 852/2004/EK
rendelet kbvetelményeit:

a) Az els dleges termelésben és a kapcsolodd
m veletekben részt vev létesitmények esetében,
beleértve a hajékat is, az emlitett rendelet |I.
mellékletének kdvetelményeit egészitik ki.

b) Egyéb létesitmények esetében, beleértve a hajokat is,
az emlitett rendelet 1. mellékletének kovetelményeit
egészitik ki.

Ld. 4.1.2 pontot

4. A halaszati termékek vonatkozasaban:

a) az els dleges termelés a halaszati termékek
forgalomba hozatalat célzé tenyésztését, halaszatat és
begy jtését foglalja magaban; és

Az els dleges termelés a szérazfoldi tégazdasagok,
haldszati vizterlletr | szarmaz6 természetesvizi halfogés,
akvakulturdk, valamint a tengeri haldszat zsakméanya.
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b) a kapcsolodé m veletek a kdvetkez m veleteket|Belvizi haldszhajokon végezhet  tevékenységek: a|Jegeléshez felhasznalhato tiszta vizb | készitett
foglaljak magukba, amennyiben azokat halaszhajékon | halfogéas taroloba gy jtése, jegelés. vagy begy jtétt jég is (pld. Balaton- jég
végzik el: vagas, véreztetés, a fej eltavolitasa, | Tengeri haldszhajok: felszereltségt | figg en végzik a|jégvermekben tarolva).

zsigerelés, az uszonyok eltdvolitdsa, h tés és egyedi | haldszati termékek akar teljeskor feldolgozasat.

csomagolas; idetartozik még:

b.1. olyan halaszati termékek szallitAsa és tarolasa, | Tobbek k6zott vonatkozik: él / friss, jegelt hal szallitasara | Szallitas: h t felépitménnyel vagy él  hal
amelyek jellegét nem véltoztattdk meg Iényegesen, | és tarolasara tdgazdasagon belll, gazdasdgok kozott, |szallitasara specidlis felépitménnyel ellatott
beleértve az él halaszati termékeket a szérazfoldi|él vizi és horgasztavi haltelepitésekre. gépkocsival.

halgazdasagokban; és

b.2. olyan halaszati termékek szallithsa az el allitds
helyét | az els rendeltetési létesitményig, amelyek
jellegét nem valtoztattdk meg lényegesen, beleértve az
él halaszati termékeket.

El hal tarolasa, vizi Uton- él helyén tortén szallitasa
torténhet pld. él hal szallité barkaval.
Partrél/ tégazdaségbol/akvakulturdbdl feldolgoz6 UGzembe

szallitas.

853/2004/EK rendelet VIII. szakasz |.
hajokra vonatkozé kévetelmények

fejezet: A

Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy:

1. a halaszati termékeket természetes kornyezetiikb |
begy jt , vagy a begy jtés utan azokat kezel vagy
feldolgoz6 hajok megfelelnek az I. részben megallapitott
szerkezeti és felszerelési kbvetelményeknek; és

2. a hajok fedélzetén végrehajtott m veletek a Il. részben
megallapitott szabdlyok szerint zajlanak.

I. Szerkezeti és felszerelési kdvetelmények

A. Minden hajora vonatkozo kdvetelmények

1. A hajokat ugy kell kialakitani és megépiteni, hogy a
termékek ne szennyez djenek fenékvizzel, szennyvizzel,
fusttel, Uzemanyaggal, olajjal, ken anyagokkal vagy
egyéb nemkivanatos anyagokkal.

2. Azoknak a fellleteknek, amelyekkel a halaszati
termékek érintkezésbe keriilnek, megfelel , sima és
kénnyen tisztithatd korroziéalldé anyagbdl kell készilniik.
A fellleti bevonatok legyenek tartésak és nem
mérgez ek.

3. A halaszati termékek feldolgozdsahoz hasznalt
berendezéseknek és anyagoknak kénnyen tisztithaté és
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fert tlenithet , korr6ziéallo anyagbdl kell készilnilk.

4. Amennyiben a hajékon a halaszati termékekhez
felhasznalt vizet vizbeereszt berendezés adja, azt ugy
kell elhelyezni, hogy elkeriilhet legyen a vizkészletek
szennyez dése.

B. A kialakitdsuk és felszerelésik alapjan a friss
halaszati termékeket 24 ¢éranadl hosszabb ideig
eltartani képes hajokra vonatkozo kdvetelmények

1. A kialakitasuk és felszerelésiik alapjan a friss
haldszati termékeket 24 d6ranal hosszabb ideig eltartani
képes hajokat fel kell szerelni taroléhelyiségekkel,
tartalyokkal és tarol6tartalyokkal a halaszati termékek
VII. fejezetben megallapitott h mérsékleten tortén
taroldsahoz.

2. A térolohelyiségeket olyan valaszfalakkal kell
elkuloniteni a géphaztdl és a legénységi haléhelyekt I,
amelyek alkalmasak a tarolt haldszati termékek
szennyez désének megakadalyozasara. A halaszati
termékek tarolasara hasznalt taroldhelyiségeknek és
tarolétartalyoknak biztositaniuk kell a halaszati termékek
megfelel higiéniai feltételek mellett tortén meg rzését,
és amennyiben szikséges, biztositaniuk kell a halaszati
termékek megfelel higiéniai feltételek mellett tortén
meg rzését, és amennyiben szilkséges, biztositaniuk
kell, hogy az olvadashdl keletkez viz nem marad
érintkezésben a termékekkel.

3. A halaszati termékek h tott, tiszta tengervizben
tortén leh tésre felszerelt hajokon a tartalyoknak olyan
készilékeket kell tartalmazniuk, amely biztositjia egy
egységes h mérséklet elérését a tartalyban. Ezeknek a
készilékeknek olyan h tési sebességet kell elérniik,
amely biztositja, hogy a halak és a tiszta tengerviz
keveréke a berakodast kdvet en hat éran belil 3T vagy
az alatti, és 16 6ra muiltan 0C vagy az alatti
h mérsékletre sillyed, valamint lehet vé kell tennie a
h mérsékleti adatok ellen rzését, és — amennyiben
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szilkséges — rogzitését.

C. A fagyaszt6 hajokra vonatkozo kdvetelmények

Jelenleg Magyarorszagon nem alkalmazhato.

A fagyaszt6 hajoknak:

1. megfelel kapacitast fagyaszté berendezéssel kell
rendelkeznitk a h mérséklet gyors csokkentéséhez,
amivel —18<C vagy az alatti magh mérséklet érhet el;

2. megfelel kapacitasi  h t berendeéssel kell
rendelkezniik ahhoz, hogy a taroléhelyiségekben lév

halaszati termékeket —18C vagy az alatti h mérsékleten
tartsdk. A taroléhelyiségeket fel kell szerelni egy a
h mérsékleti adatok rogzitésére szolgald készilékkel és
azt ugy kell elhelyezni, hogy az kdnnyen leolvashatd
legyen. A készilék h érzékel jét a helyiség legmelegebb
pontjan kell elhelyezni; és

3. meg kell felelniiik a B. rész 2. pontjaban megallapitott,
a kialakitasuk és felszerelésuk alapjan a friss halaszati
termékeket 24 o6ranal hosszabb ideig eltartani képes
hajokra vonatkozé kdvetelményeknek.

D. A feldolgoz6 hajékra vonatkozé kévetelmények

Jelenleg Magyarorszdgon nem alkalmazhato.

1. A feldolgoz6 hajoknak rendelkeznitk kell legalabb:

a) egy fogadéterilettel a fedélzetre érkez halaszati
termékek fogadasara, amelyet Ugy terveznek meg, hogy
elkulénithet k legyenek az egymast kévet fogasok. Ez
a terllet legyen konnyen tisztithaté, és védje a
termékeket a naptdl vagy mas elemekt | és minden
szennyez désforrastol;

b) egy higiénikus rendszerrel a halaszati termékek
fogado teriiletr | munkateriletre tértén elszallitasara,

c) a halaszati termékek higiénikus el készitéséhez és
feldolgozasahoz megfelel en nagy, kénnyen tisztithato
és fert tlenithet munkateriletekkel, amelyeket uagy
terveztek és helyeztek el, hogy elkeriiljek a termékek
barminem szennyez dését;

d) a késztermékek szamara megfelel en nagy, kdnnyen
tisztithatd taroldteriletekkel. Amennyiben m kodik a
fedélzeten hulladék-feldolgoz6 egység, az ilyen hulladék
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tarolasara kilonallo tarolohelyiséget kell kijeldIni;

e) a termékel készit és —feldolgozo terlletekt |
elkaléndl , a csomagoléanyag tarolasara szolgald
terilettel;

f) specialis berendezéssel a hulladék vagy az emberi
fogyasztasra alkalmatlan haldszati termékek kdzvetlendl
a tengerbe, vagy amennyiben a koriimények uagy
kivanjak, erre a célra fenntartott, vizhatlan tartalyba
tortén elhelyezésére. Amennyiben a hulladékot higiéniai
okokbol a fedélzeten taroljdk és dolgozzak fel, erre a
célra kulon teruleteket kell meghatarozni;

g) Vvizbeereszt berendezéssel, amelyet Uugy Kkell
elhelyezni, hogy elkerilhet legyen a vizkészlet
szennyez dése; és

h) a csomagolatlan halaszati termék kezelésében részt
vev dolgozok altal kézmosasra hasznalt
berendezésekkel, amelyek csapjainak kialakitasa
megakadalyozza a fert zés terjedését.

2. Azoknak a feldolgoz6 hajoknak azonban, amelyek
fedélzetén rakokat és kagylékat f znek, h tenek és
latnak el egyedi csomagolassal, nem kell megfelelniiik az
1. pont kovetelményeinek, ha a kezelés vagy feldolgozas
egyéb formaira nem kerul sor a hajé fedélzetén.

3. Azoknak a feldolgozd hajoknak, amelyeken halaszati
termékeket fagyasztanak le, meg kell felelniiik a C. rész
1. és 2. pontjdban a fagyasztd hajokra megallapitott
kovetelményeknek.

. Higiéniai kovetelmények

1. Haszndlat kdozben a haldszati termékek tarolasara
szolgald hajorészeket vagy taroldtartalyokat tisztan és jo
allapotban kell tartani. Klléndsen nem
szennyez dhetnek be lizemanyaggal vagy fenékvizzel.

2. A halaszati termékeket a fedélzetre keriilést kovet en
a lehet leghamarabb védeni kell a szennyez dést | és
a nap hatasatél vagy egyéb h hatasoktol. A halaszati
termékeket ivovizzel vagy adott esetben tiszta vizzel kell
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lemosni.

3. A halaszati termékeket gy kell kezelni és tarolni, hogy
ne sériljenek meg. A kezel személyzet hegyes
eszkdzoket hasznalhat a nagy halak vagy olyan halak
mozgatasara, amelyek megsebezhetik azokat, feltéve,
hogy a termékek hldsa nem karosodik.

4. Az él halaszati termékek kivételével a termékeket a
berakodast kdvet en a lehet leghamarabb le kell h teni.
Ha azonban a h tést nem lehetséges, a haldszati
termékeket a lehet leggyorsabban partra kell vinni.

5. A halaszati termékek h tésére hasznélt jeget ivovizb |
vagy tiszta vizb | kell késziteni.

6. Amennyiben a hal fejét a fedélzeten tavolitjak el,
illetve ott zsigerelik ki, a m veleteket a fogast kdvet en a
lehet leghamarabb, higiénikus koérilmények kozott kell
végrehajtani, és a termékeket azonnal és alaposan le
kell mosni ivévizzel vagy tiszta vizzel. Ebben az esetben
a kodzegészségre veszélyt jelent zsigereket és azok
részeit a lehet leghamarabb el kell tavolitani, és el kell
kidloniteni az emberi fogyasztasra szant termékekt |. Az
emberi fogyasztasra szant majat és ikrat, illetve tejet jég
alatt kell tartani az olvaddé jég h mérsékletét kozelit
h mérsékleten, vagy le kell fagyasztani.

7. A konzervgyartasra szant, egész hal paclében tortén
fagyasztasa esetén a terméknek —9T vagy az alatti
h mérsékletet kell elérnie. A paclé nem lehet a hal
szennyez désének forrasa.

853/2004/EK rendelet VIIl. szakasz |l
Kovetelmények a partra szallitas alatt és utan

fejezet:

1. A halaszati termékekért a kirakodas és partra szallitas
soran felel s élelmiszeripari vallalkozoknak:

la. biztositaniuk kell, hogy a halaszati termékekkel
kapcsolatba keril , a kirakoddsban és partra

Hajékon: a haltarolék, haldszati termékek tarolasara
hasznélt kadak, rekeszek kdnnyen tisztithatdé anyagbdl

Ajanlott m anyag vagy fém, fa hasznélata
elfogadott, ha legaldbb szezon végén — de

széllithsban haszndlt berendezések konnyen tisztithato | késziljenek, azok tisztitAsat minden m szak végén|naptari évente legalabb egy alkalommal-
és fert tlenit anyagbdl készilnek, és azokat|kételez elvégezni. vizparton tortén kiszéritdssal a haltarol6
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megfelel en karbantartjak, és tisztan tartjak. Parti létesitményekben: elegend mennyiség tisztithato, | kiszaritasa, tisztitasa, sziikség szerint
fert tlenithet edényzet kell rendelkezésre alljon a halaszati | fert tlenitése megoldhaté.
termékek fogadaséra. Rakodashoz hasznalt vessz vagy
Fém tarolok karbantartasat, festését minden halaszati | gyékényfonati  kosarak  hasznalhatok, ha
szezon kezdetén — vagy ha az igénybevétel indokolja, |tisztantartasuk és szaritasuk megoldott.
kozben is — kotelez elvégezni.
Szarazfoldi  szallitdjarm vek tulajdonosa (h't  vagy
él halas felépitménnyel) vagy Uzembentartéja a HACCP-
ben meghatarozott tisztitasi, fert tlenitési napléval igazolja
annak megtorténtét.
Halmer szédkokat minden igénybevétel utan tisztitani
kotelez .
1.b. meg kell el znitk a haladszati termékek kirakodas | Vizparti kirakok, atvételi helyek megfelel  higiéniai
és partra szdllitas alatti szennyez dését, kiléndsen ugy, | allapotanak fenntartasat takaritasi naplo igazolja.
hogy Halaszati termékek kirakodasa, parti atvétele csak tiszta
edényzetbe lehetséges.
1.b.1 a kirakodas és partra szdllitAsi m veleteket | Az atvétel, mérés m veleteit a lehet legrévidebbre kell |Ha az atvétel/ rakodas lassuy, a
gyorsan hajtjak végre csokkenteni. min ségmeg rzés érdekében kisebb tételekkel
akar tobb forduldban is ajanlott a friss terméket a
h t létesitménybe eljuttatni.
1.b.2. a halaszati termékeket késedelem nélkill egy a|Nem vonatkozik az élve tovabbszallitott haldszati | Amennyiben a mérés megtortént, ajanlott a
VII. fejezetben meghatarozott h mérséklet , védett |termékekre. termékeket atjegelni.
kérnyezetben helyezik el Atvételt kévet en a friss halaszati termékeket miel bb |Nagy tdmegben széllitott halaszati termékek
h tott rakter gépkocsira vagy h t taroléba helyezzik. réteges jegelése ajanlott a bemelegedés
elkerulése érdekében.
1.b.3. nem alkalmaznak olyan berendezést és |A halaszati termékek kezelése kiméletesen kell torténjen. Kampok, lapat és egyéb, a kezelést konnyit

technikat, amely szikségtelenil karositand a halaszati

termékek ehet részeit.

szerszamok hasznalata elfogadhato, ha
higiénikus hasznalatuk megoldhaté és azzal a
halaszati termék emberi fogyasztasra szant
részét nem karositja.

2. Az olyan arverésekért és nagykereskedelmi
piacokért, illetve azok részeiért felel s élelmiszeripari
vallalkozéknak, amelyeken halaszati termékeket kinalnak
értékesitésre, biztositaniuk kell az alabbi kévetelmények

Magyarorszagon nem jellemz .

betartasat.
a.l. Zarhaté helyiséget vagy berendezést kell
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biztositani a visszatartott halaszati termékek h tott

tarolaséara, és kilon zarhatd helyiség vagy berendezés

szilkséges az emberi fogyasztasra alkalmatlannak

min_sitett halaszati termékek tarolaséra.

a.2. Amennyiben a hataskorrel rendelkez hatdsag

ugy kivanja, megfelel en felszerelt, zarhaté berendezést,

vagy szikség szerint helyiséget kell biztositani a

hataskorrel rendelkez hatéséag kizarolagos

hasznéalatara.

b. A halaszati termékek kiallitasakor vagy

raktarozédsakor:

b.1. a helyiségeket més célra nem lehet felhasznalni | Abban a helyiségben, ahol haldszati termékek tarolasat
végezzik, csak megfelel térelvalasztassal vagy egyedi és
gy jt csomagolasu termékek tarolhatok egyiitt, egyid ben.

b.2. a haldszati termékek min ségét val6szin leg|Halaszati termékek tarolasat, feldolgozasat végz

karositd  kipufog6gézt kibocsaté jarm vek nem |létesitményben csak elektromos vagy gézizem

hajthatnak be a helyiségekbe gépjarm vek, rakodoégépek kozlekedhetnek. Diesel és
benzintizem gépjarm nek a tarol6 és feldolgoz6
helyiségbe behajtani tilos!

b.3. azok a személyek, akik bemehetnek a|Orz -véd kutyak, kedvtelésb | tartott allatok bevitele,

helyiségekbe, nem vihetnek be més allatokat beengedése is tilos haldszati termékek tarolasat,
feldolgozasanak helyt add helyiségbe!

b.4. a helyiségeknek megfelel vilagitassal kell|Ld. 4.1.7 leirtakat. Az élelmiszeripari véllalkozasokrol

rendelkezniik a hatésagi ellen rzések megkonnyitésére.

altalanossagban irtak szerint.

3. Amennyiben a hajé6 fedélzetén nem volt
lehet ség h tésre, a friss halaszati termékeket,
amelyeket nem kivannak életben tartani, a partra
szallitas utan a lehet leghamarabb le kell h teni, és az
olvad6 jég h mérsékletét kozelit h mérsékleten kell
tarolni.

Ld. El z oldal 1/b2 szerint

4, Az élelmiszeripari vallalkozoknak egydtt kell
m kédnilk a hataskoérrel rendelkez hatdésagokkal, hogy
lehet vé tegye szamukra a 854/2004/EK rendelettel
O0sszhangban a hatésagi ellen rzések végrehajtasat,
kilondsen, ami az olyan haldszati termékek partra
szdllitasara vonatkozO értesitési eljarast illeti, amelyet
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annak a tagallamnak a hataskdorrel rendelkez hatésaga,
amelynek lobogodja alatt a hajo hajozik, vagy annak a
tagéllamnak a hataskorrel rendelkez hatéséaga,
amelyben a haldszati termékeket partra széllitotték,
szilkségesnek tart.

853/2004/EK rendelet VIII. szakasz Ill. fejezet: A
halaszati termékeket kezel |étesitményekre,
beleértve a hajokat, vonatkozé kovetelmények

Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
amennyiben alkalmazando az alabbi
kovetelményeket betartjdk a haldszati termékeket kezel
létesitményekben.

A) A friss halaszati termékekre vonatkoz6 kévetelmények

1. Amennyiben a h tott, csomagolatlan termékeket
a szarazfoldi létesitménybe érkezést kovet en nem
osztjdk fel, adjak fel, készitik el vagy dolgozzak fel
azonnal, azokat megfelel |étesitményekben jég alatt kell
tarolni. A jeget a szikséges gyakorisaggal kell cserélni.
A csomagolt, friss halaszati termékeket az olvadd jég
h mérsékletét kdzelit h mérsékletre kell h_teni.

Csomagolatlan vagy csomagolt haldszati termékeket a
szarazfoldi létesitménybe érkezést kbvet en jég alatt kell
tarolni, az olvadé jég h mérsékletére leh tve.

A jeget szikség szerint cserélni kell.

Az olvadékviz elvezetésér | gondoskodni kell.

Feldolgozatlan, bontatlan haldszati termékek
jegelésére ivovizb | és tiszta vizb | nyert jég is
elfogadhato.

2. A fejelthvolitds és zsigerelés m veleteit
higiénikusan kell végrehajtani. Amennyiben zsigerelésre
technikai és kereskedelmi szempontbdl is lehet ség van,
azt a termék kifogasa vagy partra szallitdsa utan a lehet
leggyorsabban kell végrehajtani. A termékeket a m velet
végrehajtasat kovet en alaposan le kell mosni ivovizzel,
vagy — a hajo fedélzetén — tiszta vizzel.

A fejeltavolitas husvago t kén vagy fejez berendezéssel
torténik. A zsigerelés folyaman vigyazni kell a bels
szervek, epehodlyag, stb épségére. A munkaasztal
tisztantartdsarol gondoskodni kell. A kizsigerelt haltestet
folyovizzel kell &tobliteni.

Tilos a haltestek és barmilyen bontott, darabolt halaszati

termék aztatasa!

Halhasireg-mosok, hasznélata

ajanlott.

zuhanyok

3. A filézés és darabolas m veleteit ugy Kkell
végrehajtani, hogy a filék és a szeletek szennyez dése
vagy megromlasa elkeriilhet legyen. A filék és a
szeletek nem maradhatnak a munkaasztalon az
el készitésiikhoz sziikséges id n talmen en. A filéket és
szeleteket egyedi csomagolassal kell ellatni, és, adott
esetben, gy jt csomagolasba kell helyezni, valamint
el készitésik utan a lehet leghamarabb le kell h teni.

A filézés, darabolas a tiszta Ovezetben torténik. A
tisztitassal, zsigereléssel, bontassal megegyez
helyiségben csak id beni elkdlonitéssel, tisztitas,

fert tlenités utan lehetséges a filézés, darabolas.

A filézett, szeletelt termék a lehet legrévidebb id n belil
keriljobn csomagolasra.

Amennyiben az azonnali csomagoldas nem megoldhato,
gondoskodni kell a termék h tve tarolasaral.
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4. A jég alatt tarolt, csomagolatlan, el készitett,
friss halaszati termékek feladasara vagy tarolasara
alkalmazott tarolotartalyoknak biztositaniuk kell, hogy az
olvadashol keletkez viz nem marad érintkezésben a
termékekkel.

A jég alatt tarolt, csomagolatlan, el készitett, friss halaszati
termékek feladasara vagy taroldsara csak olyan
taroléedény hasznéalhatd, mely vizallo6 anyagbol késziilt és
résein keresztil az olvadékvizet elvezeti. A rekeszek
egymasra rakatolasanal figyelemmel kell lenni arra, hogy a
fels kb | a rakat aljan elhelyezked kbe olvadékviz ne
keruljon at.

Halasladak hianyaban hasznalhatdé barmilyen
taroléedény, mely élelmiszerbiztonsagi
szempontbdl megfelel, korr6zibmentes, vizallg,
tisztithatd, fert tlenithet és az olvadékvizet nem
tartja.

5. Az egész és zsigerelt, friss haldszati termékeket
h tott vizben lehet szallitani és tarolni a hajok fedélzetén.
A partra szallitds utédn is h tott vizben szallithatok
tovabb, és az akvakultirdgazati létesitményekb | igy
széllithatjdk azokat egészen az els olyan szarazfoldi
létesitményig, amelyben a szallitason és osztalyozasok
kivil egyéb m veletet végeznek azokon.

A h tott vizben szdllitast célszer az olvado jég
h mérsékletén végezni, a halaszati termékek
miel bbi tovabbfeldolgozasara kell térekedni.

B. A fagyasztott termékekre vonatkozd kdvetelmények

A haladszati termékeket fagyasztd  szarazfoldi
létesitményeknek a fagyasztdé hajokra a VIII. szakasz |.
fejezete I.C. részének 1. és 2. pontjdban megallapitott
kovetelményeknek megfelel berendezésekkel kell
rendelkeznilk.

Megfelel kapacitasi fagyasztd berendezéssel kell
rendelkezniik a h mérséklet gyors csokkentéséhez, amivel
-18°C vagy az alatti magh mérséklet érhet el. Egyben
megfelel h t kapacitasu h t berendezéssel kell
rendelkeznitk ahhoz, hogy a termékeket ezen a
h mérsékleten tartsak. A tarolotereket fel kell szerelni a
h mérséklet regisztralasara szolgalé eszkozzel.

C. A mechanikusan lefejtett halaszati termékekre
vonatkozé kdvetelmények

A mechanikusan lefejtett halaszati termékeket el allitd
élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell az alabbi
kovetelmények betartasat.

1. Az alapanyagoknak meg kell felelnitk az alabbi
kovetelményeknek.

a) Csak egész hal és filézés utani csont hasznéalhaté fel
a  mechanikusan lefejtett ~ halaszati  termékek
el allitasahoz.

Szalkamentesitett pépek gyartdsa a technoldgiaba
illesztve, a darabolasi tiszta évezeti helyen térténjen.

b) Minden alapanyagnak belekt | mentesnek kell lennie.

Zsigerelés, hasiregmosas utan kertl sor mechanikusan
lefejtett halaszati termékek el allitasara.

2. A gyartasi folyamatnak meg kell felelnie az alabbi
kovetelményeknek
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a) A mechanikai lefejtésnek a filézést kovet en
indokolatlan késedelem nélkil meg kell térténnie.

A mechanikus lefejtési m velet id beni eltolodasa, késése
esetén az alapanyag h tésér | gondoskodni kell.

b) Egész hal felhasznalasa esetén azokat el z leg
zsigerelni kell, és meg kell mosni.

c) Az el allithAst kovet en a mechanikusan lefejtett
haldszati termékeket a lehet leggyorsabban le kell
fagyasztani, vagy olyan termékkel kell egyesiteni,
amelyet fagyasztasra vagy stabilizalé kezelésre szannak.

A fagyasztdsra szant termékeket miel bb megfelel
magh mérsékletet biztosité h t taroldban kell elhelyezni.
Mechanikusan lefejtett halhls csak h kezelés utan
fogyasztasra kertll halkészitményekben hasznalhato fel.

D. El skod kkel kapcsolatos kovetelmények

1. Az alabbi halaszati termékeket legaldbb 24 éran at kell
fagyasztani —20C vagy az alatti h mérsékleten a termék
minden részében; ezt a kezelést a nyersterméken vagy a
készterméken kell alkalmazni:

a) a nyers vagy szinte nyers fogyasztasra szant halaszati
termékek;

Magyarorszagra nem jellemz

b) az aldbbi fajok egyedeib | szarmazdé haldszati SOs vizi — tengeri eredet halaszati termékek

termékek, amennyiben hideg fust6lési folyamaton esnek fustolése fagyasztott termékekb | ajanlott. Az

at, amely sordn a halaszati termék magh mérséklete el irasok szerint fagyasztott termékek

nem haladja meg a 60C-t: felhasznaldsat indokolja a fustolési eljaras
tervezhet sége, higiénikusabb volta is.

b.1. hering

b.2. makréla

b.3. spratt

b.4. (vadon él ) atlanti-6ceéni és csendes-6ceani lazac

c) marinadlt és/vagy sOzott halaszati termékek,

amennyiben a kezelés nem alkalmas a fonalféreglarvak

elpusztitasara.

2. Az élelmiszeripari vallalkozonak nem  kell

végrehajtania az 1. pontban megkdvetelt kezelést, ha:

a) jarvanyugyi adatok allnak rendelkezésre, amelyek azt | A haldszati terméket kisér okmanyokhoz az allatorvosi|A felsorolt halfajok esetén ki kell kérni a

mutatjak, hogy a szarmazasi halaszati terllet az
él skéd k  jelenléte  tekintetében nem jelent
egészségiigyi kockazatot

igazolast minden esetben csatolni kell.

hataskdrrel rendelkez hatosag véleményeét.

b) a hataskorrel rendelkez  hatdsag erre engedélyt ad.

3. Az 1l.pontban emlitett halaszati termékeket a

Az élelmiszeripari vallalkoz6 az okmanyok hianyaban
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forgalomba hozatalkor olyan, a gyartétél szarmazo
okmanynak kell kisérnie, amely megallapitia azt a
folyamatot, amelyen a termékek atestek, kivéve, ha a
termékeket a végs felhasznaldnak szallitjak.

koteles a felsorolt halaszati termékeket alapanyagként vagy
késztermékként fagyasztas utan feldolgozni.

853/2004/EK rendelet VIII. szakasz IV. fejezet: A
feldolgozott  halaszati  termékekre  vonatkozo
kovetelmények

A rakok és kagylok f zésével foglalkozé élelmiszeripari
vallalkozéknak biztositaniuk kell az alabbi kévetelmények
betartasat.

Magyarorszagra nem jellemz

1. A f zést gyors h tésnek kell kévetnie. Az erre a célra
haszndlt viz ivoviz, vagy — a hajok fedélzetén — tiszta viz
legyen. Amennyiben mas tartésitasi moédszert nem
alkalmaznak, a h tésnek addig kell folytatédnia, amig a
h mérséklet meg nem kozeliti az olvadé jég
h mérsékletét.

2. A héj és a pancél eltavolitdsanak higiénikusan kell
torténnie, a termék szennyez dése nélkil. Amennyiben
ezeket a m veleteket kézzel végzik, a munkéasoknak
kilonds figyelmet kell forditaniuk a kézmosasra.

3. A héj és a pancél eltavolitasat kovet en a f zott
termékeket azonnal le kell fagyasztani, vagy a lehet
leghamarabb le kell h teni a VII. fejezetben megéallapitott
h mérsékletre.

853/2004/EK rendelet VIIl. szakasz V. fejezet: A
haldszati termékekre vonatkoz6 egészségugyi

el irasok

A 852/2004/EK rendelettel 6sszhangban elfogadott
mikrobiolégiai  kritériumok  betartasanak biztositasa
mellett az élelmiszeripari véllalkozoknak — a termék vagy
a faj természetét | fligg en — biztositaniuk kell, hogy az

Lasd 2073/2005/EK mikrobioldgiai rendelet el irasait.

emberi fogyasztdsra forgalomba hozott haldszati
termékek megfelelnek e fejezet el irdsainak.
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A) A haldszati termékek érzékszervi jellemz i

Az élelmiszeripari vallalkozoknak végre kell hajtaniuk a
haldszati  termékek  érzékszervi vizsgalatat. E
vizsgalatnak kilondsen azt kell biztositania, hogy a
halaszati termékek megfelelnek minden frissességre
vonatkozd kritériumnak.

Ervényes Aallatorvosi igazolassal kisért halaszati termékek
atvételekor is kotelez tételenként a termékek érzékszervi
vizsgalata. A haldszati termékek, mint késztermék
érzékszervi jellemz it a gyartmanylap kell tartalmazza.

Halaknal a kovetkez ket ajanlott figyelembe
venni: kopoltyl szine, szemek beesettsége,
bordak beagyazottsdga, béltraktus allaga, szaga,
b r szine, halhus allaga, szaga, hashartya szine,
atlatszésaga.

B) Hisztamin

Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a hisztaminra vonatkoz6 hatarértékeket nem lépik tul.

C) Osszes illékony nitrogén

A fel nem dolgozott haldszati termékek nem hozhatok
forgalomba, ha a kémiai vizsgalatok azt mutatjak, hogy a
TVB-N és a TMA-N hatéarértékeket tullépték.

A 2074/"005/EK rendelet Il. szakaszaban felsorolt fajokra
vonatkozik.

D) El skéd k

Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a haldszati termékek a forgalomba hozatal el tt vizudlis
vizsgalaton esnek at a lathaté él skod k Altal
nyilvanvaléan fert zott haldszati termékeket....

A technolégidban kell szabdlyozni a haldszati termékek
vizualis vizsgélatat.

Nem megfelel , rendellenes termékek esetén
alaposabb termékvizsgélat szikséges, mely
végs esetben a tétel megsemmisitésével is
végz dhet.

E) Az emberi egészségre artalmas toxinok

1. A kovetkez csaladokba tartoz6 mérgez halakbol
szarmazd haldszati termékeket nem lehet forgalomba
hozni:  Tetraodontidae, Molidae, Diodontade és
Canthigasteridae.

A felsorolt fajok egyedeit, amennyiben bemutatéra vagy
preparalasi céllal hoztak Magyarorszagra, halészati
termékeket feldolgozé Gzembe beszéllitani tilos!

Halaszati termékek  beszerzése
ellen rzétt gazdélkodast folytato,
rendszert m kodtet gazdasagokbal.

ajanlott
HACCP

2. A biotoxinokat, ugymint ciguatoxint vagy izombénitd
toxinokat tartalmazé halaszati termékeket tilos
forgalomba hozni. Az él kagylokbdl, tiiskésb r ekb I,
zsakallatokbél és tengeri csigakbol nyert halaszati
termékek azonban forgalomba hozhatdk, ha azokat a VII.
szakasszal 6sszhangban éllitottak el , és megfelelnek az
emlitett szakasz V. fejezete 2. pontjdban megallapitott
el irdsoknak.

A termel nyilatkozata igazolja, hogy a tengeri biotoxinok
0sszmennyisége az adott halaszati termékben (a testben
vagy a fogyaszthat6 részben) a fogyaszhatosagi hatarérték
alatt van.

A gyartotol
sziikséges.

[forgalmaz6tol havonként egy mintavétel

853/2004/EK rendelet VIII. szakasz VI. fejezet: A
halaszati termékek egyedi csomagolasa és
gy jt csomagolasa
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1. Azoknak a tartalyoknak, amelyekben a friss halaszati
termékeket jég alatt tartjak, vizallonak kell lennilk, és
biztositaniuk kell, hogy az olvadasbdl keletkez viz nem
marad érintkezésben a termékekkel.

Friss halaszati termékek tarolasara csak olyan
élelmiszerbiztonsagi  szempontbdl  megfelel edény
hasznélhatd, melynek kiképzése biztositja az olvadasbdl
keletkez viz elvezetését.

Halasladak hasznalata ajanlott.

2. A hajok fedélzetén készilt fagyasztott tOmboket
megfelel egyedi csomagolassal kell ellatni a partra
széllitas el tt.

A tdmbos &rut megjeldlése- cimkézés, min ségmeg rzés-
legalabb tételenként kell toérténjen, ameddig az egyedi
jeldlésre sor kertll.

3. Amennyiben a halaszati termékeket a halaszhajok
fedélzetén latjak el egyedi csomagolassal, az
élelmiszeripari vallalkozdéknak biztositaniuk kell, hogy:

a) az egyedi csomagolas anyaga nem Vvalik
szennyez dés forrdsava

Csomagoléanyagok kivalasztasa, hasznalata érvényes
biztonsagi adatlap alapjan térténjen.(Lasd 10.4.1. pontot)

b) az egyedi csomagolas anyagéat olyan mddon taroljak,
hogy az nincs kitéve szennyez dés kockazatanak

Csomagolbéanyagokat elkulonitett, zarhat6
raktarhelyiségben kell tarolni.

Napi csomagoldanyag tarolo létesitése ajanlott.

c) az Ujboli felhasznalasra szant egyedi csomagolas
anyaga konnyen tisztithatd, és amennyiben sziikséges,
fert tlenithet .

Halasladak, rekeszek ujrafelhasznalasa a
technol6giaban leirt Utvonalak mentén
lehetséges.

853/2004/EK rendelet VIII. szakasz VII. fejezet: A
haldszati termékek tarolasa

A halaszati terméket tarol6 élelmiszeripari vallalkozéknak
biztositaniuk kell az alabbi kbvetelmények betartasat.

1. A friss haladszati termékeket, a felengedett
feldolgozatlan haldszati termékeket és a rakokbdl és
kagylokbol f zott és leh tott termékeket az olvado jég
h mérsékletét megkdzelit h mérsékleten kell tartani.

A felengedtet helyiség h t taroloként is hasznélhato.
A min ségmeg rzés érdekében 0-+4°-0s h t tarolokat kell
|étesiteni.

llyen h t térolo létrehozdsa indokolt mind a
fogadd szennyes Ovezeti, mind pedig az
arukiado- tiszta Ovezetben.

Megfelel szell zés biztositdsaval arra is ajanlott
vigydzni, hogy a h t kben keletkez para
(kondenz4cid), ne csepeghessen a termékre.

2. A fagyasztott haldszati termékeket a termék minden
részében —18<C vagy az alatti h mérsékleten kell tartani;
a konzervgyartasra szant, paclében fagyasztott egész
hal azonban tarthaté —9<C vagy az alatti h mérsékleten
is.

Az lUzem elegend tarolokapacitdssal kell  hogy
rendelkezzen a termékek el irt h mérsékleten tortén
tarolasara.

3. Az él halaszati termékeket olyan h mérsékleten és
maédon kell tarolni, ami nem befolydsolja hatrdnyosan az

El halaszati termékek tarolasa tiszta vizben vagy
klérmentes ivovizben torténhet.
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élelmiszerbiztonsagot és a termékek életképességét.

Fajonként, vizh mérséklet és oxigénellatas alapjan kell
meghatarozni a biztonsagosan betarolhaté mennyiséget.

853/2004/EK rendelet VIII. szakasz VIII. fejezet: A
halaszati termékek szallitadsa

A halaszati termékeket szallit6  élelmiszeripari
vallalkozéknak biztositaniuk kell az alabbi kdvetelmények
betartasat.

1. A szdlliths alatt a halaszati termékeket a kivant
h mérsékleten kell tartani. Kilénosen:

a) a friss halaszati termékeket, a felengedett
feldolgozatlan halaszati termékeket és a rakokbol és
kagylokbol f zoétt és leh tétt termékeket az olvado jég
h mérsékleten kell tartani,

Friss, felengedett feldolgozatlan, rakokbdl és kagylokbdl
f zott-leh tott termékek az olvado jég h mérsékletén zart,
h t felépitménnyel ellatott gépkocsival szallithatok.

b) a fagyasztott halaszati termékeket, a konzervgyartasra
szant, péaclében fagyasztott hal kivételével, -18C-nal
alacsonyabb egyenletes h mérsékleten kell tartani a
termék minden részében, lehet leg 3T-nal kisebb, révid
h mérséklet emelkedések mellett.

Fagyasztott halaszati termékek széllithsa csak -18°C
h mérsékleten vagy az alatt, zart rakter ,
h t felépitménnyel ellatott gépkocsival lehetséges.

A gépkocsi kivilr | jol
kijelz vel legyen ellatva.

lathatd h mérséklet

2. Az élelmiszeripari véllalkozénak nem kell megfelelnie
az 1.b) pontnak, ha a fagyasztott haladszati terméket
h t hazbdl szallitjidk egy engedélyezett létesitménybe,
hogy azt odaérkezéskor felengedjék el készités és/vagy
feldolgozas céljabdl, amennyiben az Gt rovid, és a
hataskorrel rendelkez hat6sag erre engedélyt ad.

Kisebb tavolsagon, hatésagi engedély birtokaban
kiengedésre szdllitott fagyasztott termék h tés nélkil is
szallithato.

3. Ha a halészati terméket jég alatt tartjdk, az olvadasbol
keletkez viz nem maradhat érintkezésben a
termékekkel.

Friss haladszati termékek tarolasara csak olyan
élelmiszerbiztonsagi  szempontbdl  megfelel edény
hasznélhatd, melynek kiképzése biztositja az olvadasbdl
keletkez viz elvezetését.

4. Az él allapotban forgalomba hozott halaszati
termékeket olyan moddon kell szallitani, ami nem
befolydsolja hatranyosan az élelmiszerbiztonsagot és a
termékek életképességét.

El halaszati termékek tarolasa tiszta vizben vagy
klérmentes ivovizben térténhet.

Fajonként, vizh mérséklet és oxigénellatds alapjan kell
meghatérozni a biztonsdgosan betarolhaté mennyiséget.

4.10. 852/2004/EK rendelet Il melléklet X. fejezet (Az
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élelmiszerek egyedi csomagolasara

és

gy jt csomagolaséara alkalmazandé rendelkezések)

4.10.1. Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és

gy jt csomagolasahoz hasznalt
jelenthetnek szennyez forrast.

anyagok

nem

Haldszati termékek csomagolasara kizarélag olyan
anyagok hasznalhatok, amelyekb | rendeltetésszer
felhaszndlasuk  soran az  egészségre artalmas

mennyiségben nem keriilnek at anyagok a halhisba, az
atkertlt anyagok nem okozzak a halhds elvaltozasat,
bioldgiai értékének romlasat. Ezért a halak csomagolasara
szolgald anyagokat csak élelmiszeripari felhasznalasukat
igazol6 dokumentum birtokdban szabad felhasznalni.

A csomagoléanyagok beszerzése esetén figyelembe kell
venni a vonatkozo EU el irasokat, és a szallitotol min ségi
bizonyitvanyt vagy garanciat kell kérni.

A haldszati termékek csomagolasara kizarélag U
csomagoldéanyag hasznalhato fel. A csomagoléanyag (pl.
félia) rendelkezzen kell szilardsaggal ahhoz, hogy a
tarolds és kereskedelmi forgalmazas teljes id szaka alatt
meg rizze fizikai sértetlenségét (pl. véd gaz vagy vakuum
megfelel alkalmazasanak biztositdsara) a mechanikai
hatasokkal szemben és védje a terméket.

Gy jt csomagolasra is csak Uj karton hasznalhaté fel.

A gy jt csomagolasra hasznalt tobbréteg hullampapir
karton biztositsa a megfelel mechanikai védelmet.

A csomagoldanyagokat is véd burkolatban kell széllitani,
majd bontatlan csomagolasban tarolni. A csomagoléanyag
véd burkolatat felhasznalas el tt a csomagol6 teriletén
kival kell eltavolitani.

A csomagoloanyag raktarba visszavitt fel nem hasznalt
csomagoléanyagok véd burkolattal kell ellatni.

A papir és karton anyagokban megtelepedhetnek
a rovarok, ezért javasolt a csomagoldéanyag
széllitmanyokat beérkezéskor ellen rizni, hogy
nem szennyezettek-e rovarokkal.

A fémkapocs alkalmazasat kerlljuk, mert
idegenanyag veszélyt okozhatnak.
A m anyag bélel -zsakok, folidk, és egyéb

csomagoloanyag darabok idegen anyagokként
szennyezhetik a készterméket. Ajanlatos élénk, a
haltermék szinét | ellt szin anyagok
alkalmazasa, kilondsen fagyasztott Omlesztett
termékeknél, mert igy az esetlegesen a halhdsba
kertl darabok jol észlelhet k.

4.10.2. Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat
ugy kell tarolni, hogy a szennyez dés veszélyének ne

legyenek kitéve.

A csomagoloanyagokat tarolasuk soran nem szabad
kozvetlenil a padozatra helyezni.

A csomagoléanyagokat, kiléndésen az el renyomott
feliratozast csomagoldéanyagokat, cimkéket biztonsagosan
zart helyiségben kell tarolni.

A csomagol6anyagok (kartondobozok) 6sszeallitasa nem
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végezhet a feldolgozo teriletén..

4.10.3. Az egyedi csomagolasi és gy jt csomagolasi
m veleteket ugy kell elvégezni, hogy elkeriljék a
termékek szennyez dését. Adott esetben és kilondsen a
konzervdobozok és lvegtartdlyok esetében meg kell
bizonyosodni a tarolétartaly szerkezeti épségér | és
tisztasagarol.

A csomagoléanyag mozgatasaval
egyidej leg nem végezheti
csomagolasat.

A csomagolt termék teljes fellletét be kell burkolni.

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a
csomagolas sértetlenségére. A véd -, vakuum-, véd gazas
csomagolas soran sziikséges a hegesztési varrat megfelel
szilardsdga és folytonossaga, amelyet rendszeresen
ellen rizni kell. A csomagolas soran ugyelni kell arra, hogy
a termék ne keriljon a hegesztési varratba. A hibas
csomagolasi egységeket értékesiteni nem szabad, a tételt
felul kell vizsgalni.

A véd -, a vadkuum-, és a véd gazas csomagolashoz

foglalkozd személy
halaszati  termékek

hasznélatos féliahengerek  kiils csomagolasat a
csomagolétérbe vitel el tt el kell tavolitani. Csak ép
csomagoléanyag hasznalhaté fel csomagolasra. A

féliahengerek szennyez dését meg kell akadalyozni.

4.10.4. Az élelmiszerekhez Ujbdl felhasznalt egyedi
csomagolé és gy jt -csomagoléanyagnak kdnnyen
tisztithatonak, és sziikség szerint fert tlenithet nek kell
lennie.

Halaszati termékek egyedi és kartonos csomagolasara
kizarolag uj csomagol6anyag hasznalhato fel.

853/2004/EK rendelet 1. melléklete: A kilonboz
allati eredet termékekre vonatkoz6 el  irasok

II. melléklet I. szakasz: Azonosito jelolés

Amennyiben az 5. és 6. cikkel
szikséges, és figyelemmel a lll.  melléklet
rendelkezéseire, az élelmiszeripari véallalkozéknak
biztositaniuk kell, hogy az allati eredet termékek a
kovetkez rendelkezéseknek megfelel en elhelyezett

azonosité jeldléssel rendelkeznek.

6sszhangban

Az azonosito jeldlés felhelyezése
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1. Az azonosito jelolést azel tt kell felhelyezni a|A halaszati termékek csomagolasara, a cimkéjére fel kell | Célszer az Uzemi bels jelolési metodikat a
termékre, miel tt az elhagyja a létesitményt. helyezni az azonosito jelolést, illetve fel kell tintetni a|m veletek valamennyi fazisara dokumentalt
kisér dokumentacidban. formaban kidolgozni, oktatni.
Azonosito jeldlés nélkili termék nem hagyhatja el az tizem
terlletét.
A Magyar Koztarsasag tertletén forgalomba hozatalra
keril halaszati termék csomagoldsan magyar nyelven,
kozérthet maddon kell feltintetni a jel6lésre vonatkozo
rendeletben meghatarozott, a fogyasztok tajékoztatasahoz
és az ellen rzéshez sziikséges jeldléseket is.
Az Gzemen bellli nyomonkdvethet séget biztosito jellést a
haldszati  termékek  megmunkalasakor  valamennyi
technologiai m velet befejezése utan alkalmazni kell. A
nyomonkovethet séget biztositd jeldlésnek a termék teljes
termelési  folyamatdban  biztositani kell, azaz a
nyersanyagok (halak) beérkezését | a zsigerelésen,
daraboldson at a h tés, csomagolas, komissiozas és az
expedialas soran is.
2. Nem kell (j jelolést felhelyezni a termékre, kivéve, | Amennyiben a gy jt vagy egyedi csomagoladst nem
ha a gy jt csomagolasat és/vagy az egyedi|tavolitjak el az tzemben (pl. kereskedelmi célu raktarozas)
csomagolasat eltavolitjak, vagy a terméket egy | nem kell (j jel6lést felhelyezni.
masik létesitményben tovabb feldolgozzak; ebben | Uj azonosito jeldlést kell felhelyezni, ha az gy jt ésivagy
az esetben az (j jelélésnek jeleznie kell annak a|az egyedi csomagolast eltavolitjak (pl. daraboljak, kisebb
létesitménynek az engedélyezési szamat, ahol a|egységekbe csomagoljdk — atcsomagolas), vagy a
m veletre sor kertil. létesitményben tovabb feldolgozzak.
A végtermék csomagolasan annak az Ulzemnek az
azonosité jeldlését kell alkalmazni, ahol az utolsé m veletet
végezték.
Adott létesitmény csak a sajat azonositd jeldlését
alkalmazhatja, mas Uzem (pl. eredeti terméket el allitd
Uizem) jel6lését nem helyezheti fel.
3.  Nincs sziikség azonosito jeldlésre olyan tojasok | Nem vonatkozik.
esetében, amelyekre az 1907/90/EK rendelet
cimkézési és jeldlési el irdsokat allapit meg.
4. Az élelmiszeripari vallalkozoknak a 178/2002/EK | A nyomonkévethet séget biztositani kell. Célszer az Uzemi bels jeldlési metodikat a
rendelet 18. cikkével Osszhangban megfelel m veletek valamennyi fazisdra dokumentélt
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rendszerekkel és eljarasokkal kell rendelkeznitik
azon élelmiszeripari vallalkozék azonositasara,
akikt | atvettek, és akiknek leszallitottak allati
eredet termékeket.

formaban kidolgozni, oktatni.

B. Az azonositd jeldlés formaja
5. A jeldlésnek olvashatonak és letordlhetetlennek | Az azonositd jeldlésen feltlintetett bet knek, szamoknak | A csomagoléanyag rendelés el tt az illetékes
kell lennie, konnyen értelmezhet karakterekkel. A |olvashaténak kell lennie, méretét, a bet k és szamok | hatdsagnak célszer bemutatni az azonosito jelet

hataskorrel rendelkez
helyen kell lennie.

hatésagok szamara jél lathato

nagysagat az élelmiszeripari véllalkozé hatarozhatja meg.
Az azonositd jelolést agy kell felhelyezni, hogy az ne
legyen eltavolithato, letérolhet .

Az azonositd jelolést jol lathat6 modon és helyen kell
feltintetni.

is tartalmaz6 csomagoldanyag terveket.

6. A jeldlésnek jeleznie kell annak az orszagnak a|Magyarorszag esetében HU, illetve Magyarorszag jelolés | A 2006. januér 1. el tt rendelt
nevét, amelyben a létesitmény talalhatd; ez |alkalmazhatd. Kozdsségen belili forgalmazés vagy export | csomagoléanyagok felhasznalhatok 2007.
kiirhaté teljes névvel, vagy a vonatkozd ISO |soran, mas tagallam nyelvén is feltintethet Magyarorszag | december 31-ig, illetve a 2006. januar 1. el tt
szabvéany szerinti kétbet s kdddal. megnevezése. hasznalt azonosité jeldlés felhelyezésére
A tagéllamok esetében azonban ezek a kddok a | Magyarorszagon a hatélyos jel6lési rendelet szerint: szolgéld jeldl eszkozok hasznalhatéak 2009.
kovetkez k: BE,CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, december 31-ig, feltéve hogy a létesitmény
IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, engedélyezési szama véltozatlan marad.

SK, FI, SE és UK.
2006. januar 1. el tt gyartott hosszu
fogyaszthatosagi idej termékek forgalomba
hozhaték eltarthatdosagukig, ha a korabban
érvényben lév jelblésre vonatkozo el irasoknak
megfelel csomagolasuk.
7. A jelolésnek jeleznie kell a létesitmény | A létesitmény engedélyezési szamat az illetékes hatésag

engedélyezési szamat. Amennyiben egy létesitmény
el allit olyan élelmiszert, amelyre e rendelet vonatkozik,
valamint olyan élelmiszert is, amelyre nem, az
élelmiszeripari vaéllalkoz6 felhelyezheti mindkét tipusu
élelmiszerre ugyanazt az azonosito jeldlést.

adja meg.

Amennyiben a halfeldolgozé létesitmény olyan terméket is
el allit, amely nem allati eredet , vagy feldolgozott allati
eredet és nem Allati eredet termékb | all6 Osszetett
termék (pl. konzerv), ezekre a termékekre is felhelyezheti
az azonosito jeldlést.

8. Amennyiben a jeldlést egy, a K6zdsség teruletén
lév létesitményben helyezik fel, annak ovalis alakinak
kell lennie, és tartalmaznia kell a kovetkez roviditések
egyikét: CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB vagy

Az azonositd6 jelblésnek, ha tagallamban Iév
létesitményben allitottak el terméket, ovalis alakinak kell
lennie.

Az azonositd jeldlésnek tartalmaznia kell az Eurdpai
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WE.. Kbdzdsség valamelyik roviditését. Magyarorszag esetében
EK, Kdzbdsségen beliili forgalmazas vagy export soran, mas
tagéllam nyelvén is feltlintethet .
Magyarorszagon a hatalyos jel6lési rendelet szerint:
C. A jeldlés modszere
9. Ajelolést az allati eredet termékek kiszerelését || Egyedileg csomagolt termék esetén az azonosito jelélést| Az allategészségugyi jeldlést az illetékes
fligg en kozvetlenil a termékre, az egyedi|fel kell tintetni a termék csomagolasan, illetve fém, |hatésagi allatorvos ellen rzése mellett helyezik
csomagolasra vagy a gy jt csomagolasra lehet|m anyag termékcimkét kell felhelyezni, amelyen |fel.
felhelyezni, vagy ra lehet nyomtatni a terméken, | eltavolithatatlan médon kell felhelyezni a jel6lést. A termék jeldlését az élelmiszer-el allité helyezi
az egyedi csomagolason vagy a|Ha a halterméket az egyedi (els dleges) csomagolason |fel. Ez szalagcimke is lehet.
gy jt csomagolason rogzitett cimkére. A jelolés | kivll ismételten egyedileg csomagoljdk, elegend az
egy ellendlld anyagbdl készilt, eltavolithatatlan|azonosité jelet a kiils csomagolason elhelyezni.
figg cimke is lehet.
10. A darabolt hast, illetve bels séget tartalmazé | Egyedileg csomagolt termék gy jt csomagolasa esetén az
gy jt csomagolas esetében a jeldlést a|azonosité jeldlést a gy jt csomagolason kell elhelyezni. Az
gy jt csomagolason rogzitett cimkére kell | azonosité jel6lést ekkor ugy kell elhelyezni, hogy az a
felhelyezni, vagy a gy jt csomagolasra Kkell | csomagolas felnyitasakor megsériljon.
nyomtatni, oly modon, hogy az tdnkremenjen a
gy jt csomagolas kinyitasakor. Ez azonban nem
szilkséges, ha nyitas folyamata a
gy jt csomagolast ténkreteszi. Amennyiben az
egyedi csomagolds a gy jt csomagolassal
megegyez védelmet nydjt, a cimkét az egyedi
csomagolashoz lehet régziteni.
11. Olyan Allati eredet termékek esetében, | Omlesztett, tartalyban szallitott termék esetében a
amelyeket  szallitétartalyokban  vagy nagy|gy jt csomagolast jelent tartaly, konténer kiils fellletén
csomagokban helyeznek el, és amelyeket egy|vagy a rekeszek, husos ladak, stb. béléseként hasznalt
masik  létesitményben  tovabbi  kezelésre, |m anyag foliak zar6 cimkéjeként kell elhelyezni az
feldolgozasra, egyedi csomagolasra vagy |azonositd jeldlést oly mdédon, hogy egyértelm em
gy jt csomagolasra szannak, a jelblést a|bizonyitsa a nyomonkévethet séget és az kibontaskor
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taroldtartdly vagy a gy jt csomagolas kils
fellletére lehet felhelyezni.

megseériljon.

12.

Folyékony, szemcsés és por alakl, 6mlesztve
széllitott allati eredet termékek és oOmlesztve
széllitott halaszati termékek esetében azonositd
jelolésre nincs sziikség, ha a kisér okmanyok
tartalmazzak a 6., 7. és megfelel esetben a 8.
pontban meghatéarozott informéciokat.

Omlesztett halfeldolgozasi termékek:

- allati tapok, takarmanyok gyartasara hasznalt halcsont,
halbels ség, halfej

esetében nem szikséges az azonosité jeldlést felhelyezni,

ha a kisér okmanyokon szerepel a jelélés. A kisér

okmanyon nyomdai  dton,  bélyegz forméjaban

alkalmazhat6 az azonosito jeldlés.

13.

Amennyiben allati eredet  termékeket
kozvetlenil a végs felhasznalonak szant
csomagba helyezik, a jelolést elegend csupan az
emlitett csomag kiilsejére felhelyezni.

az

Ha az allati eredet termékb | t6bb is keriil egy csomagba,
vagy csak egy, akkor a végs fogyasztasnak szant
csomagolasra keril a jelolés.

14.

Amennyiben a jelélést kozvetlenil az Aallati
eredet termékre helyezik fel, az alkalmazott
szinezékeket a szinez anyagok élelmiszerekben
tortén  felhasznalasara vonatkozd kozosségi
szabalyokkal 6sszhangban engedélyeztetni kell.

melléklet Il. szakasz: A HACCP-alapu eljarasok

célkit zései

1.

A vagohidakat  lzemeltet élelmiszeripari
véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy a 852/2004/EK
rendelet 5. cikkének altalanos kdvetelményeivel
O0sszhangban alkalmazott eljardsok megfelelnek a
veszélyelemzés alapjan szikséges el irasoknak és a
2. pontban felsorolt kiillonleges kdvetelményeknek.

Minden halfeldolgozé lzemben HACCP
rendszert kialakitani és m koédtetni.

Jelen Utmutatd 5. mellékletében lathaté egy példa, amely
segitséget nyudjt a halfeldolgozé Uzem sajat HACCP

rendszerének kialakitasahoz.

szilkséges

Az eljardsoknak garantalniuk kell, hogy a véagohid
helyiségeibe felvett minden allatra, vagy adott
esetben allatok minden tételére teljesilnek az
aldbbiak:

a) azonositdsuk megfelel

Bizonyitani szilkséges a haldszati termékek eredetét.

b) azokat a Ill. szakaszban emlitett megfelel

informécio
kiséri a szarmazasi gazdasagbol

c) nem olyan gazdasagbol vagy teriletr | érkeznek,
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amelyeket allat- és kozegészséglgyi okokbdl
széllitasi tilalom vagy egyéb korlatozas alatt allnak,
kivéve, ha erre a hataskorrel rendelkez hat6sag
engedélyt ad

d) tisztdk

e) egészségesek, amennyire ezt az élelmiszeripari

véllalkozé meg tudja itélni

f)

a vagohidra tortén megérkezésikkor az allatok
kimélete szempontjabdl kielégit allapotban vannak

3.

Amennyiben a 2. pontban felsorolt kévetelmények
valamelyike nem teljesil, az élelmiszeripari
véllalkozénak értesitenie kell a hatosagi allatorvost,
és meg kell tennie a megfelel intézkedéseket.

853/2004/EK rendelet |.

melléklet Ill. szakasz: az

élelmiszerlancra vonatkozé informacio

A vagoéhidakat Gzemeltet élelmiszeripari vallalkozoknak

a vadak kivételével minden — a vagohidra kildott
vagy szant — allat tekintetében szikséges kérnilk,
fogadniuk, és ellen riznilbk az élelmiszerlancra
vonatkozdan e szakaszban meghatérozott
informécidkat, és azok szerint kell eljarniuk.

Az élelmiszerlanc informécié biztositAsanak el irdsa a
halfeldolgozé Gzemekre is vonatkozik a szakmai
kovetelményeknek megfelel en.

4.11. 852/2004/EK rendelet Il _melléklet Xl. fejezet

(H_kezelés)

A kovetkez kovetelmények csak azon élelmiszerekre |Ez a pont a halfeldolgozéas, bontas, zsigerelés, filézés,
vonatkoznak, amelyeket [égmentesen zart | darabolas, csomagolas folyamatokban nem értelmezhet .

tarolétartalyban hoznak forgalomba:

4.12.

852/2004/EK rendelet Il _melléklet Xll. fejezet

(Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozoknak gondoskodniuk kell a
kovetkez kr I

1. az élelmiszert kezel

személyeket tevékenységikkel

aranyos modon feliugyeliék, az élelmiszer-higiéniara

A halfeldolgoz6  tevékenységet végz mindazon
személyeknek, akik a haldszati termékekkel kozvetlen vagy
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vonatkoz6 utasitasokkal ellasséak és/vagy képezzék;

kozvetett kapcsolatba kerilinek, tevékenységik jellegének
megfelel élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell
rendelkezniik.

Ennek értelmében megfelel képzésben kell részesilnitk,
és megfelel felkésziltségr | kell tantbizonysagot tenniik
a szamukra kijelolt feladatok elvégzéséhez.

Minden halfeldolgozé vallalkozasnak ki kell dolgoznia sajat
mobdszereit és programjait a termelési folyamatban
résztvev személyzet képzési igényének megfelel en,
hogy mind aktivan részt vegyen a szennyez dések
megel zésében. Ezeket a modszereket, és programokat
mindig fel kell Gjitani, frissiteni az 0j informacidk alapjan, és
a termelési folyamat modositasai utan.

Minden a halfeldolgozassal kapcsolatos teriiletre belép

személlyel, beleértve a szerz déses szolgéaltatokat,
ideiglenes munkasokat vagy a beszallitok alkalmazottait, is
meg kell ismertetni, és be kell tartatni az 6sszes tobbi
alkalmazottra vonatkozo6 higiéniai kovetelményekkel.

A vallalkozas feladata a megfelel képzettségi szint és a
sziikséges képzések biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfelel en be kell tanitani
feladata elvégzésére, ennek ki kell terjednie az
élelmiszerhigiéniai  kovetelményekre is, és err |
jegyz konyvet, nyilvantartast kell vezetni.

Biztositani  kell, hogy minden dolgoz6, aki a
halfeldolgozadsban részt vesz, rendelkezzen alapvet
ismeretekkel az élelmiszer-higiéniarol, a tevékenysége,
munkaja &ltal befolyasolt folyamat alapelveir |, az
élelmiszerek  higiénikus kezelésében jatszott sajat
szerepér | és felel sségér |, a lehetséges veszélyekr | és
a szabdlyozas hibainak egyes kdvetkezményeir |.

A halfeldolgozé Ulzemnek irasban célszer
régzitenie a képzéssel kapcsolatos azon céljait,

hogy minden dolgozonak megfelel
végzettséggel és/vagy képzettséggel,
ismeretekkel kell rendelkeznie  feladatai
elldtasahoz. Ez a kovetelmény a teljes
személyzetre vonatkozik, beleértve a fels
vezet ket is.

Szikség szerint (kiegészit ) képzéssel Kkell

biztositani a berendezések és a technoldgia
naprakész ismeretét.

A rendszerességet célszer oktatasi tervben
rogziteni és azok elvégzésér I, a vizsgalt
eredményekr | nyilvantartast ajanlott vezetni.

A képzési programok lehetnek &ltalanosak és
specifikusak.

Az ismételt higiéniai oktatasok végén célszer
irasos vagy szObeli vizsga segitségével, vagy
mas maodszerrel megallapitani annak
eredményességét és megfelel ségét.

Ajanlott, hogy a személyzet minden tagja kapja
meg a higiéniai el irasokat irott formaban.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet
vonatkozo6 el irasai

A jogszabdly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutato
ajanlasok

A takaritast - fert tlenitést végz személyeket és a
felligyeleteket végz személyeket megfelel en képezni kell,
hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fert tlenités alapelveit
és kdvetend maodszereit.

A karbantartast végz személyeknek ismernitk kell
tevékenységik élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az altaluk
végzend megfelel intézkedéseket és helyesbit
tevékenységeket.

A képzések eredményességét meghatarozott id kézonként
ellen rizni kell, és meg kell gy z dni arrdl, hogy a dolgozdék
betartjdk-e az oktatdsokon tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai képzést rendszeresen és szikség
szerint meg kell ismételni.

A képzések terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra,
melyek a gyartasban bekovetkeztek, és amely miatt
megvaltozott ellen rzésre, felligyeletre van sziikség.

Az ismétl d képzések anyagat igazitani kell a megfelel
tevékenységhez és azokhoz a kozvetlen kornyezeti
korilményekhez, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek
jelen lehetnek, és a jogszabalyok valtozasaihoz.

Az oktatasi programokat rendszeresen fellilvizsgélni, és
amennyiben  sziikséges, aktualizalni kell.  Olyan
rendszereket kell m kddtetni, amelyek biztositjak, hogy az
élelmiszerrel dolgozé munkasok valamennyi, az élelmiszer
biztonsagat és alkalmassagat meg rz eljarassal tisztdban
vannak.

2. az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljaras kialakitaséért és fenntartasaért, vagy a vonatkozé

Az élelmiszerkezel k képzésének ki kell terjednie a Jo
Higiéniai Gyakorlatra, a technoldgiara és a berendezések

Kozérthet  jeloléseket, feliratokat ajanlatos
kifiggeszteni a dolgozdk részére a j6 gyakorlat

Utmutatdk szerinti  m kodésért felel s személyek | hasznalatara, tovabba a kritikus szabdalyozasi pontok | meger sitése céljabol.
megfelel képzésben részesiljenek a HACCP elveinek | m kodtetésére is. Megfelel intézkedést csak akkor lehet | Az Gjonnan alkalmazott szezondlis és részid ben
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet 1.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet
vonatkozo6 el irasai

A jogszabdly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutato
ajanlasok

alkalmazéasa terén; és

tenni, ha a személyzet érti, miért fontos a kritikus pont az
élelmiszerbiztonsag szempontjabol, és hogyan kell azt
szabalyozas alatt tartani és helyredllitani, ha eltér a
meghatérozott értékt .

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus pontok
jelent ségét azon tevékenységekhez kapcsoldéddan,
amelyek elvégzéséért felel sek, a kritikus hatarértékeket, a
felligyel eljardsokat, az eltérés esetén végrehajtando
intézkedéseket és a vezetend nyilvantartdsokat.

Az alapvet élelmiszer-higiéniai
tertleteket olelje fel:
élelmiszerek altal okozott megbetegedések,
az élelmiszerekben el fordulé karos szennyez dések,
mikroorganizmusok,
az élelmiszerromlas
elkeriilése,
személyi higiénia,
arukezelési és raktarozasi kovetelmények,
Uzem terllete és berendezések,
allati kartev k elleni védekezés
takaritas és fert tlenités,
hulladékkezelés,
térvényi és jogszabalyi kdvetelmények.

képzés a kovetkez

és élelmiszerszennyez dés

A tiszta Ovezetben dolgoz6 személyzetet valogatni és
képezni kell, tekintettel arra, hogy itt kulénésen magas
szint személyi higiéniara van szikség.

dolgozoknal egy atmeneti hatarid ig elfogadhato,
ha a kdzvetlen vezet szervezett oktatas helyett
szbbeli utasitasokkal és / vagy gyakorlati
bemutatéval (pl. hatékony kézmosas) ismerteti a
betartand6 higiéniai szabalyokat.

3. betartsak az egyes élelmiszeripari agazatokban
dolgoz6 személyek képzési programjara vonatkozé
nemzeti jogszabalyok barmely kdvetelményét.

Elelmiszert el allit6 személynek min sil mindenki, aki
olyan terileten végez munkat, ahol nem zart csomagolasu
élelmiszer talalhatd, vagy amely nagy kockézatinak
min s, fuggetlendl attél, hogy azt teljes vagy részmunka
id ben végzi.
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5. Mellékletek

5.1 Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Utmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkerilhet a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

Ebben az utmutatéban a romlast csak akkor vessziik figyelembe, amikor az kockazatot jelent
az emberi egészségre. Az Utmutatd téargyalja a mikroorganizmusok &altal okozott romlast,
amely kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerlancrol és a hatdsagi felugyeletr | sz6l6 2008.
évi XLVI. térvényb |, nagy részét a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969. szamu el irasabdl és
a Magyar Elelmiszerkdnyv kiilonbdz el irasaibol vettilk at. A hulladékra és atdolgozasra
vonatkoz6 meghatarozasok a 71/2003 FVM rendeletb | szarmaznak.

Elelmiszer : minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredet anyag, amely valtozatlan, el készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi
fogyasztasra alkalmas. Nem min sil élelmiszernek a gyégyszer, gyégyszernek nem
min sl gyogyhatast anyag és készitmény, a gydgytapszer, az anyatejet potld tapszer, a
gyogyviz, tovadbba a nem csomagolt ivoviz és asvanyviz.

Elelmiszer-el allitas: a kozfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra tortén
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, el készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi m veletek
0sszessége, vagy ezek részm veletei.

Elelmiszer adalékanyag : minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet
nélkil arra, hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6nmagaban altalaban
nem fogyasztanak, alapanyagként nem hasznéalnak, hanem az élelmiszerhez az el készités,
a kezelés, a feldolgozas, a csomagolas, a szallitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza
abbdl a célbdl, hogy a termék érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobioldgiai tulajdonsagait
kedvez en befolyasolja. Hozzaadasa azt eredményezi, vagy eredményezheti, hogy énmaga
vagy szarmazéka az élelmiszer 6sszetev jévé valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag : az élelmiszerrel érintkez , rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez dést |, a t4pérték- és
min ségcsbkkent hatasoktdl.

Elelmiszer-csomagolas : az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben gy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszerforgalmazas : az élelmiszernek a viszonteladokhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztdkhoz vald eljuttatasat szolgalé szallitasi, téarolasi, el csomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési m veletek 0sszessége, vagy ezek részm veletei, figgetlenul attol, hogy a
vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia : az élelmiszer el allitisanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatdsagra valé alkalmassaggal Osszefiigg kovetelményrendszere, az élelmiszer
Utjan terjed fert zés és egyéb artalom megel zése és elharitasa.
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Elelmiszer-min  ség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmasséa
teszik a ra vonatkoz6é el irdsokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag : élelmiszer el éllitasara alkalmas ndvényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredet termék, illetve termény, valamint az ivoviz
€s az asvanyviz.

Elktlénit h t : H tott hely vagy helyiség (kis teljesitmény (izem esetén)
Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Ervényesités (validalas): bizonyitékok gy jtése arra vonatkozdan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

Folyamatabra: valamely meghatarozott élelmiszer el allitAsdhoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy m veletek sorrendjének mddszeres abrazolasa.

Felugyelet (monitor): a medfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzéseére
irdnyuld tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Fert tlenités :

Elelmiszer el allitasa soran csak a népjoléti miniszter altal engedélyezett adalékanyagot,
technolégiai  segédanyagot, élelmiszercsomagolé anyagot, illetve mos6- és
fert tlenit szereket lehet felhasznalni. A felhasznalasi engedélyt a népjoléti miniszter adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out” kifejezés roviditése, amely olyan raktari arukezelési rendet
jelol, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

.Friss has”  olyan hads, amelyen nem végeztek més tartésitasi folyamatot, mint h tés,
fagyasztas vagy gyorsfagyasztas, beleértve a vakuumcsomagolt vagy a szabdlyozott
nyomas alatt csomagolt hust.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabdl jelent s veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelent s veszélyek szabalyozasat.

Helyesbit tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabdalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabdalyozottsag csotkkenését vagy
elvesztését jelzi.

H kezelés: minden olyan m velet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, élelmiszer-
biztonsagi vagy fogyasztasra vald el - illetve elkészitési vagy élvezeti érték nével célbol
olyan h hatasnak teszik ki, amelynek mikrobaszam csokkent , vagy az élelmiszer
szerkezetét megvaltoztaté hatasa van.

Husipari hulladékok kategoriai (osztalyai) néhdny p  élda, részletesen: 71/2003 (VI.27.)
FVM rendelet:

1. osztélyba sorolt hulladék: az ,SRM” anyagok, nagy vegyi, vagy bioldgiai szennyezettség
hullak és hulladékok. Ezeket a hulladékokat égetéssel kell megsemmisiteni.
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2. osztalyd hulladék: a normélvagasu kér dz k vére, kis kémiai, vagy biolégiai
szennyezettség , hatarérték feletti gydgyszertartalma allati eredet élelmiszerek Ezek a
hulladékok tragyaként, komposztalas utan talajjavitoként vagy biogazként hasznosithatok.

3. osztélyd hulladék: az emberi fogyasztasra alkalmas, de kereskedelmi vagy egyéb okokbol
ilyen célra fel nem haszndlt élelmiszer, emberi fogyasztdsra alkalmatlan, de allatokra
veszélytelen vagohidi hulladékok, a nem kér dz k vére, élelmiszer hulladékok / kivéve a
nemzetkdzi utasforgalmi hulladékot/. Ezeket a hulladékokat kedvtelésb | tartott allatok
allateledel gyartasra fel lehet hasznalni.

A csomagolt termék emberi fogyasztasra alkalmatlanna min sitése esetén lehet 1. osztalyu
hulladék, mint pl. nagy vegyi szennyezettség anyag, vagy 2. osztalyd hulladék, mint pl.
hataérték alatti gydgyszertartalmu hulladék, vagy 3. osztalyl hulladék, mint pl. kereskedelmi
okbdl emberi fogyasztasra nem értékesitett anyagok, az élelmiszer fogyaszthatosagi
idejének lejarta miatt, a csomagolasat az Uzemi atmeneti taroldba rakas el tt el kell
tavolitani.

Id beni elkilonités: az ugyanazon térben kilénb6z m veletek végzését értjik abban az
esetben, ha az egyik m velet befejezése és a masik elkezdése kozt elegend id all
rendelkezésre a teriilet (technoldgia) takaritasara, fert tlenitésére, illetve a kovetkez
m velet higiéniai feltételeinek biztositasara.

Kilonboz allatfajok vagasanal id ben elkilonitést jelenti, ha egyik allatfaj és a masik allatfaj
vagésa kozott id ben mérhet tavolsaggal biztositjdk a keresztfert zés megel zését.

Igazolas (verifikdlas): a fellgyelett | eltér modszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazasa, a HACCP -tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Kritikus hatarérték:  olyan el irds, amely elvalasztia az elfogadhatésadgot a nem
elfogadhatdséagtol.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsdgi veszélyek megel zéséhez, kiklszobdléséhez vagy
elfogadhaté szintre csokkentéséhez.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljardsa, m velete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az els dleges termelést | a végs fogyasztasig.

Nyersanyag: é lelmiszer el éllithsara alkalmas novény-, éallati-, - beleértve a
mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredet termék, illetve termény, valamint az ivoviz és
az asvanyviz. Jelen utmutatéban a nyersanyagok gy jt fogalmat hasznaljuk az alap- segéd-
és jarulékos anyagok kézts megnevezésére.

Nyers élelmiszer : minden olyan élelmiszer, amely eredeti allapotanak lényeges
megvaltoztatasa nélkil alkalmas fogyasztasra;

Segédanyagok: mennyiségilk az alapanyagokhoz képest kicsi, a tésztagyartasi termékek
el allitAsdnél egyszer bbé és jobban szabalyozhatéva teszik a gyartds és javitjidk a
késztermékek min ségét.

Szabalyoz (control): megtesz minden sziikséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kbvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az é&llapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és betartjadk a
kovetelményeket.
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Szabalyz6 intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megel zésére, kikliszobolésére vagy elfogadhatd szintre cstkkentésére
lehet alkalmazni.

Szennyez dés: Az Utmutatdban a szennyedes fogalom az élelmiszer mikrobiologiai
(patogének altali), kémiai, idegenanyag, emberi egészkagre romlast okozé anyag,
nemkivanatos, vagy bomlé anyaggal valo szenry@&sét jelenti.

Takaritas, tisztitas:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhatd anyagot
eltavolitd eljaras (Codex).

Technoldgiai segédanyag : a berendezések és eszk6zOk anyaganak kivételével minden
olyan élelmiszerként énmagaban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag,
élelmiszer vagy annak alkot6 része gyartasa vagy feldolgozdsa folyaman az adott
technoldgiai cél elérésére alkalmaznak, és elkerllhetetlenil maradékok jelenlétét, vagy
szarmazékok keletkezését eredményezi a késztermékben.

Térben vald elkilonités: a zarhatd o©Onallé I|égtérrel rendelkez terekben végzett
tevékenységet értjik alatta.

Kilonboz Allatfajok vagasanal térbeli elkulonitést jelent, ha az egyik allatfaj és a masik
allatfaj kozott vagy tenyésztett vadak kozott olyan tavolsdg van, ami biztositja mindenutt,
hogy nem érintkeznek egymassal (tdbb vagdvonal).

Termék-visszahivasi eljards : olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy
mas megfelel helyre tortén maradéktalan visszaszallitdsat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtorténik.

Veszély: az élelmiszerben el forduld biologiai, kémiai vagy fizikai hatasu anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészséguigyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr | és a jelenlétikhdoz vezet  koérulményekr | valo
informaciogy jtés és értékelés folyamata annak eldontésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl, mely tényez k jelent sek, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Kartev irtassal kapcsolatos alapfogalmak

Allati kartev  : minden olyan él és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
Urtlékével, fejl dési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejt ekkel, férgekkel, algakkal,
éleszt gombakkal sth.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartev k elleni védekezés : mindazon megel zési, ellen rzési és irtdsi modszerek
O0sszessége, melyek alkalmazésaval biztosithat6 az allati kartev -mentes allapot, beleértve
ezek megfelel dokumentalasat is.

Kartev -fert zottség figyelése : a kartev k megjelenésének jelzése, a fert zéttség
helyének, intenzitasanak behatarolasa, illetve a fert zo6ttség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé mddszerek).

Kéartev irtds: a kartev k elpusztitdsat szolgalo eljarasok 6sszessége (mely mechanikai,

fizikai, biologiai, kémiai médszereken alapul).

GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
Verzio: 2



83/111

Allati kartev  k elleni védekezési program : az lizem vezetése, és a kartev irtas
kivitelez je altal kozosen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartev k
meghatarozasat, a megel zési, az ellen rzési, és az ellen rzés soran fert zoéttnek talalt
helyeken sziikségessé vald irtasi modszereket, a felel sségi koroket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatast.

Csalétek : a kartev altal kedvelt, szamara vonzé taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekr | beszélink.

Etet szerelvény : a kartev k monitorozasara (a kartev -fert zéttség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartev k irtasara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtdszermentes eszktz, mely a kartev befogaséaval (gy jt csapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartev tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kéartev -
fert zottség mérésére is alkalmasak.

Szoérédas-mentes irtdészer : Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
rogzithet ségéb | adédbéan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartev nem szérhatja szét

A Kértev k jelenlétének mérésére, kilondsen azokon az Uzemi terlleteken, ahol az
irtbszerek haszndlata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazo eszkozoket (fajspecifikus,
ragasztés, elektromos, vagy kombindlt rovarcsapdékat, szerelvényekben alkalmazhat6
csapo, fojté vagy élve-befogd ragcsaldcsapdakat célszer hasznalni, melyek kell en
érzékenyek a kartev észlelésére, és lehet leg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

El kagylok

Kagylok : sz réssel taplalkozé lemezes kopoltyds puhatest ek.

Tengeri biotoxinok : kagylokban felhalmoz6ddé mérgez anyagok, kulénésen a toxinokat
tartalmazoé planktonnal valo taplalkozas eredményeként.

Feljavitas : A. osztalyl termelési tertletekr |, tisztité kozpontokbdl vagy feladd kdzpontokbol
szarmazo él kagylok tarolasa tartalyokban vagy barmely mas, tiszta tengervizet tartalmazé
berendezésben, illetve természetes helyeken, a homok, sar vagy iszap eltavolitdsa, az
érzékszervi min ség meg rzése vagy javitdsa, és az egyedi csomagolas vagy
gy jt csomagolas el tt a megfelel életképesség biztositasa érdekében.

Begy jt : barmely természetes vagy jogi személy, aki begy jtési teriletr | barmely modon
€l kagyldkat gy jt kezelés, illetve forgalomba hozatal céljabdl.

Termelési tertlet: barmely tengeri, torkolati vagy lagunateriilet, ahol kagylok természetes
telepei talalhatok, illetve amelyet kagylok tenyésztésére hasznalnak, és ahonnan él
kagylokat gy jtenek be.

Atmosé teriilet:  barmely olyan bojakkal, colopokkel vagy egyéb rogzitett eszkdzzel
egyértelm en Kkorulhatarolt tengeri, torkolati vagy lagunateriilet, amelyet kizardlag él
kagylok természetes tisztitdsara hasznalnak.

Felad6 kozpont: barmely szarazfoldi vagy tengeri Iétesitmény, amely emberi fogyasztasra
alkalmas él kagylok fogadasara, feljavitasara, mosasara, tisztitasara, osztalyozasara,
egyedi csomagolasara és gy jt csomagolasara szolgal.

Tisztitd kbzpont: tiszta tengervizzel taplalt tartalyokkal rendelkez létesitmény, amelyben
az él kagyldkat a szennyezettség csokkentéséhez sziikséges id re elhelyezik, hogy azokat
emberi fogyasztasra alkalmassa tegyék.

Atmoséas: az él kagylok tengeri, lagina- vagy torkolati teriiletekre valé athelyezése a
szennyezettség csOkkentéséhez szikséges id re, hogy azokat emberi fogyasztasra
alkalmassa tegyék. Nem tartozik ide az a kiilébn m velet, amelynek soran a kagylokat tovabbi
névesztésikre és hizlalasukra alkalmasabb teriiletre helyezik at.
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Halaszati termékek

Halaszati termékek : valamennyi vadon él vagy tenyésztett, tengeri vagy édesvizi allat
(kivéve az él kagylokat, az él tuskésb r eket, az él tengeri csigakat, valamint minden
eml st, hill t és békét), beleértve azok minden ehet forméjat, részét és a bel luk készilt
Osszes terméket.

Feldolgozé haj6: barmely hajé, amelynek fedélzetén a halaszati terméken a
véd csomagolast vagy a csomagolast, és amennyiben szilkséges, a h tést vagy fagyasztast
megel z en a kdvetkez m veleteket vagy azok egyikét végzik: filézés, szeletelés, nylzas,
héj vagy pancél eltavolitasa, daralas vagy feldolgozas.

Fagyasztdé hajo: barmely hajo, amelynek fedélzetén a halaszati termékek fagyasztasat
végzik, adott esetben el készit munkalatokat, azaz kivéreztetést, fej eltavolitast,
kizsigerelést és az uszonyok eltavolitasat kovet en, és amelyet sziikség szerint — egyedi
csomagolas vagy gy jt csomagolas kovet.

Mechanikusan lefejtett halaszati termék:  barmely termék, amelyet a halaszati termékekr |
mechanikai eszktzokkel lefejtett hasbol Ugy nyernek, hogy a his szerkezete séril vagy
maédosul.

Friss halaszati termékek: egész vagy el készitett, feldolgozatlan haldszati termékek,
beleértve a vakuumban vagy maédositott nyomas alatt csomagolt termékeket, amelyeken a
h tésen kivil semmilyen tovabbi, tartdsitast célz6 m veletet nem végeztek.

El készitett halaszati termékek: feldolgozatlan halaszati termékek, amelyeken barmely,
azok anatémiajanak teljességét megbontd m veletet végeztek, pl. kizsigerelés, fej
eltavolitasa, szeletelés, filézés és darabolas.
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5.2 Aziparagra jellemz veszélyek

Az ebben a fejezetben targyalt kovetelmények és
alkalmazasaval meg lehet el zni azt, hogy a termelés soran bekeril , kés bb nehezen

eltavolithatdé szennyez anyagok és kérokoz6 mikroorganizmusok Kkerlljenek be a

halhisokra a felhasznalt nyers- és segédanyagokbdl.

Az alabbi tablazatokban a teljesség igénye nélkil felsorolunk néhany veszélyt, amivel

szamolni kell a halfeldolgozé Gzemekben.

Nyersanyaggal érkez veszélyek

Allati  és  noévényi | Halban: antibiotikumok, hormonok, maradvany anyagok allati

szermaradvanyok gyogyszerekb |, egészségre karos anyagok novényvéd
szerekb |

Nehézfémek Egészségre artalmas vegylletek jelenléte, pl. halban, vizben

Vizb | homok, rozsda, mikroorganizmusok.

Csomagoldéanyag

Sérilt csomagoldéanyag-darab, zsineg, m anyag féliadarab
csomagolastol.

Allati maradvany

Rovarok: hangya, csotany, pincebogéar, lisztmoly, zsizsik,
Iégy, stb. beérkez nyersanyagban

Uveg, porcelan

Uvegszilank, porcelandarab beérkez nyersanyagban

Mikrobaszaporodas,

(pl. Salmonella,
Aureus, E.
Listeria mon., stb.)
romlas

S.
coli,

Mikrobaszaporodas alapanyag tdltarolasa miatt.

Mikrobaszaporodas elhtizodo szallitds miatt.

Mikrobaszaporodas nem megfelel szallitasi h mérséklet

miatt.

Fém

Fém alkatrészekr | letor fémdarabok,
fémhorgok a beérkez nyersanyagban.

fémszilankok,

Kdrnyezett | szarmazo veszélyek

Koérnyezeti

Por, fold, homok, k , vakolat,
helytelen szallitasi kérilményekt |.

egyéb a koérnyezetb |,

Atszennyez dés,
mikrobaatvitel

Réaszennyezés személyt |, kézt |, munkaruhatol.

Réaszennyezés eszkdzt |, egyéb érintkez targyaktol, aruktol

Termékiatvonal  helytelen  kijelolése  miatt  kereszt-
szennyez dés.
Tisztitbszerek Tisztité-fert tlenit szer maradvanyok feluleteken,

edényekben.

Kiold6do kémiai | Egészségre karos anyagok kioldodasa. (pl. festék vagy
anyagok egyéb dsszetev komponens csomagoléanyaghbol)

Uveg, porcelan Uvegszilank, porcelandarab tizemi kérnyezetb |

Személyes Személyt |: hajszal, ruhagomb, targy, stb.

Fadarab Faforgacs, szalka lizemi kérnyezetb |.

Fém Fém alkatrészekr |letor fémdarabok, fémszilankok.

M anyag Lampakbdl, rekeszekb |, egyéb kemény m anyag targyakbdl

letér darabok

Technoldgia soran fellép veszélyek

Csont Csont, kemény szalka a helytelen csontozés miatt
Mikrobaszaporodas, | Mikrobaszaporodas tiltarolas miatt.

(pl. Salmonella, S.|Mikrobaszaporodas elhiz6dé szallitds miatt.
GHP-20 Kiadas: 1

Verzio: 2

intézkedések betartasaval

Datum: 2009. aprilis 29.



86/111

Aureus, E. coli,
Listeria
monocytogenes, stb.)
romlas
Mikrobaszaporodas nem megfelel h mérséklet tarolas
biztositdsa miatt.
Fogyaszthatésagi-, min ség-meg rzési id  jelolésének
hianya, helytelen jel6lés = taltarolas miatt romlas.
Avasodas soran | Egészségre karos anyagok keletkezése a termékekben
keletkez anyagok (tultérolas miatt).
Atszennyez dés, Raszennyezés személyt |, kézt I, munkaruhatdl, eszkozt |,
mikrobaétvitel egyeéb érintkez targyaktol a gyartas soran.

5.3 HACCP rendszer és modell

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendel ete az élelmiszerhigiéniarol,
amelynek el irdsait 2006. januar 1-t | kell alkalmazni, az 5. cikkében el irja:

(1)

(2)

a)

b)

d)

e)

f)
és

9)

Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapul6 folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kovetkez kb | &linak:

azon | veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell el zni, ki kell zarni, vagy
elfogadhatd szintre kell csékkenteni;

a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon lépésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabalyozas a veszély megel zéséhez, kizardsahoz vagy elfogadhatd szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

a kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatéosag és elfogadhatatlansag
kulonvalasztdsahoz szilkséges kritikus hatarértékek megéllapitdsa az azonositott
veszélyek megel zéséhez, kizdradsahoz vagy elfogadhaté szintre csokkentéséhez;

hatékony fellgyeleti eljarasok létrehozdsa és alkalmazédsa a kritikus szabalyozasi
pontokon;

helyeshit tevékenységek meghatarozasa, amikor a fellgyelet jelzi, hogy a kritikus
szabdlyozasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtandé eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony m kddésének igazolasara;

az élelmiszeripari vallalkozas jellegének és méretének megfelel  olyan
dokumentumok és nyilvantartdsok létrehozasa, amelyek igazoljdk az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazésat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméke, a folyamaton vagy barmelyik Iépésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgaljak az eljarast, és elvégzik a sziikséges
véltoztatasokat.
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Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozdkra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsol6dé m veleteket végeznek az |. mellékletben felsorolt els dleges
termelést és az ahhoz kapcsol6dd m veleteket kdvet en.

Az élelmiszeripari vallalkozok:
a hataskorrel rendelkez  hatésadg A&ltal el it modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a

hataskorrel rendelkez hatdsagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozoéan;

biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

c) megfelel id tartamig meg riznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

()

Az e cikk végrehajtasara vonatkozO részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljarassal Osszhangban lehet megallapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari vallalkozok szdmara megkodnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilonésen a HACCP elvek alkalmazasarél széld Gtmutatdkban
meghatarozott eljardsok hasznéalatanak el irasaival, az (1) bekezdés betartdsa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az id tartamot, amely alatt
az élelmiszeripari véllalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban meg rzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkoz6 kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabdlyozas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-el allitokat arra
0sztbnodzze, hogy:

rendszerezett médon gondoljdk at az élelmiszerek kezelése, el allitasa, tarolasa
soran végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk a
termékbiztonsaggal Osszefligg jellemz paramétereket: pl. feldolgozasi m veleti
paraméterek, min ség-meg rzési id , tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas,
stb,;

gondoljak at és értsék meg, hogy az élelmiszerek el allitasi tevékenysége soran
milyen veszélyek léphetnek fel, amelyek karosithatjdk a fogyaszté egészségét.
Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és biol6giai/mikrobiolégiai jelleg ek lehetnek;
hatdrozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely m veleteinél
fordulhatnak el ;

hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megel zhet k, kikiiszobdlhet k, vagy
elfogadhaté szintre csdkkenthet k;

értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:

0 kezelhet az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
el feltétel program) megvalosulé J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy

0 tevékenységik adott lépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabol (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabdalyozzak
azokat megfelel en, akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

A szabdalyzé tevékenységek m kodését rendszeresen felligyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga fligg a veszély mértékét |, kockazatatol.

0 A GHP-ként kezelhet veszélyek esetében az ellen rzés ritkabb lehet, a
gyakorisag fiilgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a m veleti lépést |

GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.

Verzio: 2



88/111

fugg en, de el irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kovetelménnyel.

0 Az (tmutatd gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabalyzé és felligyel
modszerek megvéalasztasahoz és helyes alkalmazdsahoz. Ezek a példak
azonban nem teljes kor ek és egyes esetekben mas dvintézkedések
alkalmazéasa is szilkséges lehet;

vizsgaljak fellll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Uzemi kornyezetet érint - valtozas esetén, és ezen kivil el re megtervezett
rendszerességgel is;

ezt a megkozelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;
a teljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellen rzése (validalas)
€s a m kodés hatékonysaganak igazolo ellen rzése is. A h tési, fagyasztasi
folyamatoknal a szaporodas intenzitasat csokkent hatds megfelel ségének
ellen rzése (validalas) és a hatékony m kodés dokumentalt bizonyitdsa (igazolas)
feltétlentl sziikséges.

Minden halfeldolgoz6 tizem kilénb6z , mivel eltér ek lehetnek az alkalmazott technolégiak,
a felhasznalt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota, a vezet k és
a dolgozdk szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama, valamint az el allitott
haltermékek csomagolasa. Ezért minden tGzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket
végrehajtani az ott folytatott tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezet ség,

mind a

dolgozok értsék meg az élelmiszer-el allitasi folyamat alapjait, a hozzajuk

kapcsolddo veszélyeket és a szabalyozas hibainak kbvetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolodd fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalodsitasahoz sziikséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkonyv 2-
1/1969. szamu el irdsa tartalmazza.
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Egyszer sitett példa halfeldolgozas HACCP tervének elkészit  ésére

Példankkal csak szemléltetni szeretnénk, hogy a halfeldolgozas HACCP elemzésének
elkészitése soran milyen szempontokat kell figyelembe venni, mire kell kiterjedni az
elemzésnek és milyen tipusu tdbladzatokat célszer az elemzésekhez felhasznalni.

Automatikusan egyetlen halfeldolgozé tizemre sem alk  almazhat6 az alabbi példa.

Feladat meghatarozas:
a beérkez hal atvételét | a zsigerelésen at a csomagolt friss halaru kiszallitast megel z
atmeneti tarolasaig, kiszallitasaig el fordulé veszélyek elemzése.

Termékleiras:
Friss, vdkuumcsomagolt vagy véd gazba csomagolt tisztitott tenyésztett édesvizi hal.

Joévahagyott, hatdsag altal ellen rzott beszallitotél beérkez hal az atvételi ellen rzés utan
pikkelyezésre, zsigerelésre, mosasra, fejeltavolitasra, szeletelésre majd ismételt mosasra
kerlil. Ez koévet en h tik, kilon taroljak, szikség szerint csomagoljak.

A hal csomagolasi modja lehet:

Iédig, ladas csomagolas vev i igények szerint darabolva, féliaval bélelt rekeszben, hdsos
ladaban (vev i el iras, gyartmanylap szerint)

egyedi csomagolas vakuum vagy véd gazas csomagolasban (vev i el iras, gyartmanylap
szerint)

kartondobozos csomagolas féliaval bélelve (els sorban fagyasztva tarolva).

A halhis min ségi el iraséat, a feldolgozéasi folyamat vonatkozé el irdsait a gyartméanylap,
illetve technoldgiai utasitas tartalmazza. A csomagolé anyag rendelkezik érvényes min ségi
el irassal és OETI (vagy azzal azonos tartalmd) engedéllyel. A takaritast, karbantartast,
oktatast utasitas szabalyozza.

A friss hal termék min ség meg rzési ideje max. + 4°C-on tortén tarolds — forgalmazas
mellett 7 nap, mely a csomagolason kerul felt ntetésre. A friss h tott terméket megfelel
h kezelést — elkészitést kovet en fogyasztjak.

Az egyszer sitett elemzésben szerepl veszélyek:

Kémiai: peszticid maradvany, nehézfémek, hisztamin, gyégyszermaradvany, takarit6 és
fert tlenit szer maradvanyok;

Fizikai: csont, fémhorog, szalka alapanyagbdl, valamint Gizemi kérnyezetb |,
berendezésekb |, eszkdzokb | szarmazo fizikai veszélyes idegen anyagok: fém, fa, k ,
Uiveg, vakolat, éles m anyag

Mikrobiologiai: kdrokoz6 mikroorganizmusok kézul Staphylococcus aureus, E.coli jelenléte
atszennyez déssel vagy helytelen h mérsékleten val6 tarolas és szallitas miatt.
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Folyamatabra

1. Halszallité h t kocsi, tartalykocsi beérkeztetése |

|

2. Mérés

|

3. Ellen rzés, halhus tortsége

|

3/1. Elkllonités

4. Szurépréba ellen rzés, halkopoltyd

|

4/1. Elkulonités

5. Ellen rzés, boncolassal

|

5/1. Elkulonités

6. Hal rakoncéaba helyezése

|

7. Bemérés

|

8. Allatorvosi ellen rzés

|

8/1. Elkllonités

9. Atrakas pikkelyez be

|

10. Pikkelyezés (id )

|

11. Asztalra raengedés

|

12. Kézi utépikkelyezés

R AN AYAY AN EEE

|

13. Zsigerelés, kopoltyl eltavolitas
(garatcsontok pontyféléknél)

|

< 14. Ellen rzés

|

14/1. Elkulonités

| 15. Piszkosfazisi mosas

|

| 16. Fei eltavolitas, szeletelés

|

| 17. Tisztafazisi mosas
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|

18. Rekeszbe rakas, viztelenités

|

19. Pihentetés

I
Frriss jegelt hal

v
20/1. Mérés

|

21/1. Ladaba helyezés

[T=YaT=Y\V/=)

|

22/1. Cimkézés

|

23/1. Burkol6

renmannlic

|

24/1. Palettazas,
rakatolas

|

25/1. Tarolas

|

26/1. Széllitas

|

| 27/1. Atadas vev nek

Friss vakuumcsomagolt hal

20/2. Csomagoldba

<7AllitAc

|

21/2. Tasakba helyezés

filterrel

|

22/2.

\/Akinimeraenmannlac

!

23/2. Mérés, cimkézés

!

24/2. Gy jt csomagolas
rekeszbe

|

25/2. Véd foliazas

!

26/2. Gy jt csomag

rimké7éc

|

27/2. Palettazas |

|

28/2. Téarolas |

|

29/2. Széllitas

|

31/1. Technolégiai helyiségek,
eszk6zok, berendezések
tisztitasa, fert tlenitése

30/2. Atadas vev nek

Friss véd6gazas hal

20/3. Télcaba helyezés

filterrel

21/3. Véd gazas

renmannlic

22/3. Mérés, cimkézés

23/3. Gy jt csomagolas

24/3. Gy jt csomag
cimkézés

25/3. Palettazas

26/3. Tarolas

| 275 szallitas

| 28/3. Atadas vev nek

31/2. Rovarok és ragcsalok
elleni védekezés

31/3. Szallitbeszkozok tisztitasa,
fert tlenitése

31/4. Sajét kat, vizkezel
berendezés megfelel
allapotban tartasa

31/5. Személyi higiénia

GHP-20
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(9]

2

1 Halszallité ht kocsi, B1 | Mikrobas fertzés Emberi fogyasztasra Atvételi ellen rzés, El zetes, szallitas 3 1 3
tartalykocsi alkalmatlan alapanyag el tti ellen rzés
beérkeztetése B2 | Mikrobaszaporodas Nem megfelsizallitasi Atvételi ellen rzés 3 1 3
h mérséklet, htést,
fagyasztast igényl
alapanyagnal
K | Vegyi szennyezettség Egészségre artalmas veglyAtvételi ellen rzés, a szallitas soran 3 1 3
anyag felhalmozo6das a hal | sziikséges kisébizonylatok, megléte
szervezetében megfelel sége.
F Idegenanya Halaszati tevékenység sor | Atvételi ellen rzés 3 2 6
az alapanyagba, vagy
alapanyag kozé kertilt
idegenanyag (horog, kstb)
2 Mérés B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
3 Ellen rzés, halhus B Mikrobéas fert zés Nem friss hal, tort haltest Folyamatba épététh rzés 3 2 6
tortsége K - - - 0 0 0
= : - - 0 0 0
3/1 Elkll6nités B Keresztferz dés El rehaladott bomlas Szakszelkiilonités 3 2 6
Veszélyes hulladékok kezelése
Technolbgiai utasitas
K - - - 0 0 0
F Idegen anyag (horog, kstb. | Alapanyag kdzé keri Technoldgiai utasit: 3 2 6
idegenanyag
4 Szlrépréba ellemzés,| B Husbomlasi veszély Haltest Allatorvosi ellerés 3 3 9
halkopoltya K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
4/1 Elkilonités B Keresztferz dés Haltest Veszélyes hulladékok kezelése K D
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
5 Ellen rzés boncolassal B Fert zés Haltest Veszélyes hulladék kezelése 3 p
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
5/1 Elkilonités B Keresztfertés El rehaladott bomlas Jo gyartasi gyakorlat betartasa 3 9
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
6 Hal rakoncaba B - - - 0 0 0
helyezése K - - - 0 0 0
GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti Iépés Veszély Ertékelés
Sorszam Megnevezés (g'ﬁu;’) Leiras Forras Szabalyozo intezkedes Kockazat kggr\%eét;ly Sulyossag
F - - - 0 0 0
7 Bemérés B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
8 Allatorvosi ellenrzés B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
8/1 Elklonités B Keresztferzés Haltest nem kivanatos Jo gyartasi gyakorlat 3 3 9
elvaltozasa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
9 Atrakas pikkelyezbe B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
10 Pikkelyezés (id) B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
11 Asztalra raenged B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
12 Kézi utépikkelyezé B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
13 Zsigerelés, kopolty B Mikrobas fert zés Keresztfertzés bélsartdl Technol6giai utasitas betart 3 2 6
eltavolitas egyéb belsségt |
(garatcsontok, K - - - 0 0 0
pontyféléknél) F - - - 0 0 0
14 Ellen rzés B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti Iépés Veszély Ertékelés
Sorszam Megnevezés (g'ﬁué) Leiras Forras Szabalyozo intezkedes Kockazat kﬁ%eé;y Sulyossag
14/1 | Elkilonités B Mikrobas ferzés Keresztferizés, fertzott Jo gyartatasi gyakorlat 3 2 6
haltol
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
15 Piszkos fazisi mos B Mikrobas fert zés Nem megfelelen végzet Jo gyartasi gyakorl 3 2 6
m veleti Iépéstl (bélsar)
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
16 Fej eltavolitasa, B Keresztfertzés Nem megfeleén végzett Jo gyartasi gyakorlat 3 2 6
szeletelés m veleti Iépéstl
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
17 Tiszta fazisi mosas B Keresztfeds Nem megfeleén végzett Jo gyartasi gyakorlat 3 2 6
m veleti Iépéstl
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
18 Rekeszbe rakas, B Mikrobéas fert zés Nem megfelel Takaritasi utasitas betartasa 3 2 6
viztelenités eszkdzhigiéniatol
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
19 Pihenteté B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
20/1 | Mérés B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
21/1 |Ladaba helyezé: B Mikrobas fert zés Lada nem megfelelhigiéniai| Higiéniai utasitas betarté 3 2 6
jegelve allapotatol
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti Iépés Veszély Ertékelés
Sorszam Megnevezés (g'ﬁu;’) Leiras Forras Szabalyozo intezkedes Kockazat kﬁ%eé.}y Sulyossag
22/1 | Cimkézés B Mikrobaszaporodas Azihal hosszabb A gyartmanylapban roégzitett 3 1 3
fogyaszthatosagi idjelolés | fogyaszthatdsagi idjelélésének
betartdsa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
23/1 | Burkol6 csomagolas B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
24/1 Palettazas, rakatolas B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
25/1 | Tarolas B Mikrobaszaporodas TéarolasnBrséklet be nem Technoldgiai utasitas 3 1 3
tartasa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
26/1 | Szaéllitas B Mikrobaszaporodas Szallitasnérséklet be nemTechnolégiai utasitas 3 1 3
tartasa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
27/1 | Atadas vewnek B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
20/2 | Csomagoldba szallitas B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
21/2 | Tasakba helyezés B - - - 0 0 0
filterrel K - - - 0 0 0
= : - - 0 0 0
22/2 | Vakuumcsomagolas B Mikrobaszaporodas Nem riedgfedkuumzaras Vakuumzaras ellerése, folyamatbg 3 1 3
épitett ellenrzés
GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti Iépés Veszély Ertékelés
Sorszam Megnevezés (g'ﬁu;’) Leiras Forras Szabalyozo intezkedes Kockazat kg%eéhy Sulyossag
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
23/2 | Mérés, cimkézés, B Mikrobaszaporodas Az dttnal hosszabb A gyartmanylapban régzitett 3 1 3
ellen rzés fogyaszthatosagi idjeldlés | fogyaszthatosagi idjelolésének
betartasa, folyamatba épitett
ellen rzés, nyomon kovetés
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
24/2 | Gyjt csomagolas B - - - 0 0 0
rekeszbe K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
25/2 | Védfoliazas B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
26/2 | Gyjt csomag B Mikrobaszaporodas Az dftnal hosszabb A gyartmanylapban roégzitett 3 1 3
cimkézés fogyaszthatosagi idjeldlés | fogyaszthatosagi idjelolésének
betartasa, folyamatba épitett
ellen rzés
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
27/2 | Palettazé B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
28/2 | Tarolas B Mikrobaszaporoda Tarolasi hmérséklet be ner | Technoldgiai utasit: 3 1 3
tartasa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
29/2 | Széllitas B Mikrobaszaporodas Szallitasnérséklet be nemTechnolégiai utasitas 3 1 3
tartasa
K - - - 0 0 0
GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti Iépés Veszély Ertékelés
Sorszam Megnevezés (g'ﬁué) Leiras Forras Szabalyozo intezkedes Kockazat kﬁ%eé;y Sulyossag
F - - - 0 0 0
30/2 | Atadas vewek B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
20/3 | Télcaba helyezés B - - - 0 0 0
filterrel. K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
21/3 | Védgazas B Mikrobaszaporodas Védazas gazoblités nem | A gazoblités megfelebégének 3 1 3
csomagolas megfelel sége ellen rzése, folyamatba épitett
ellen rzés
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
22/3 | Mérés, cimkézés B Mikrobaszaporodas Arelal hosszabb A gyartmanylapban roégzitett 3 1 3
fogyaszthatosagi idjelolés | fogyaszthatdsagi idjelélésének
betartasa, folyamatba épitett
ellen rzés
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
23/2 |Gy jt csomagolé B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
24/2 |Gy jt csomac B Mikrobaszaporod: Az el irtnal hosszab A gyartmanylapban régzite 3 1 3
cimkézése fogyaszthatosagi idjelolés | fogyaszthatdsagi idjelélésének
betartasa, folyamatba épitett
ellen rzés
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
25/3 | Palettazéas B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti Iépés Veszély Ertékelés
Sorszam Megnevezés (g'ﬁu;’) Leiras Forras Szabalyozo intezkedes Kockazat kggr\g;,t;]y Sulyossag
26/3 | Tarolas B Mikrobaszaporodas TarolasnBrséklet be nem Technolégiai utasitas 3 1 3
tartasa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
27/2 | Széllita B Mikrobaszaporod: Szallitasi hmérséklet be ner| Technolégiai utasit: 3 1 3
tartasa
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
28/3 | Atadas vewnek B - - - 0 0 0
K - - - 0 0 0
F - - - 0 0 0
31/1 | Technolégiai B Mikrobas fertzés Nem megfeleén végzett Takaritasi utasitas betartasa 3 1 3
helyiségek, eszktzok tisztitas, ferttlenités
berendezések K | Vegyszermaradvany Eszk6zok tisztitasi, Eszkdzok megfelel dblitése 3 2 6
tisztitasa, ferttlenitése fert tlenitési mvelete utani | Takaritasi utasitas betartasa
nem elégséges oblités
F Por, egyéb fizika Nem megfelelen végzet Takaritasi utasitas betart 3 1 3
szennyezdés tisztitas, ferttlenités
31/2 |Rovarok és ragcsalc B Mikrobas fert zés Rovaroktél, ragcsalokt A rovarok és ragcsélok elle 3 1 3
elleni védekezés védekezésre szolgalo eszkdzok
allapotanak rendszeres ellerése.
Az el irasoknak megfelel
gyakorisaggal elvégzett irtas.
31/ | Széllitéeszko:. B Mikrobés fertzé: A szallitéeszkdz ner Széllitéeszkdz rakterének rendsze 3 1 3
takaritasa, megfelel higiéniai &llapota, | higiéniai ellenrzése. Tisztitasi,
fert tlenitése nem megfelelen végzett fert tlenitési mvelet elvégzése
tisztitas, ferttlenités
K | Vegyszermaradvar Eszk6zOk tisztitas Eszk6zok megfelel 6blitést 3 2 6
fert tlenitési mvelete utani | Takaritasi utasitas betartasa
nem elégséges oblités
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HACCP
VESZELYELEMZES
M veleti lépés Veszély Ertékelés
i Szabdlyoz6 intézkedés 5
Sorszam Megnevezés (g'ﬁué) Leiras Forras Y Kockazat kﬁ%eé.}y Sulyossag
31/4 | Sajat kut, vizkezel B Mikrobas fertzés A technologiai mveletekhez| A felhasznalt viz rendszeres 3 2 6
berendezés megfelel tisztitdsokhoz, ellen rzése, Viztisztitasi technoldgia
allapotban tartasa fert tlenitésekhez felhasznd|tbetartasa
viz nem megfelel A vizkezel automatika ellerrzése,
mikrobiolégiai allapota m szakonként 2 alkalommal
K Fe', NO,, NOs jelenléte A technoldgiai nveletekhez| A felhasznalt viz rendszeres 3 1 3
tisztitdsokhoz, ellen rzése Viztisztitasi technolégia
fert tlenitésekhez felhaszné|tbetartasa
viz nem megfelel kémiai A vizkezel automatika ellerrzése,
allapota m szakonként 2 alkalommal
31/5 | Személyi higiénia B1l| Mikrobas feres Nem megfelelszemélyi Higiéniai utasitas betartasa 3 2 6
higiénia a szennyes tvezeti
dolgozoknal
B2 | Mikrobas fert zé: Nem megfeel személyi Higiéniai utasitas betarté 3 2 6
higiénia a tiszta dvezeti
dolgoz6knal
Teremh mérséklet B Mikrobaszaporodas Teremtérséklet be nem | Technologiai utasitas szerintifiok 3 1 3
biztositasa a tartasa biztositasa
feldolgozas soran
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DONTESI MATRIX

1. 1/a. 2. 3. 4,
Vannak Ha nincs, sziikség A Iépés megszinteti, vag Szennyezdés A kovetkez lépés . . L
o . . . . PR L Kritikus szabalyozasi pont
M velet |épés szabdlyozd |van szabdlyozésraP elfogadhato szintre el fordulhat vagy megszinteti, vagy
szama veszély modszerek? csokkenti a veszélyt? novekedhet? elfogadhat6 szintre
azonositéval csokkenti a veszélyt?
(I/N) (I/N) (I/N) (I/N) (I/N) (IIN) (ha CCP) szama
Igen= 2 déntés  |[lgen= szabalyozas |lgen= CCP Igen= 4 déntés Igen= nem CCP lgen= CCP ccp
Nem= 1/a joI Nem= nem CC Nem= 3 donté Nem= nem CC Nem= CCI gen= i
lll. Friss hal feldolgozas
1B1 Igen nem igen igen nem
1B2 Igen nem igen igen Nem
1K Igen nem nem nem
22/1B Igen Nem Igen Igen Nem -
22/2 B Igen Nem Igen Igen Nem -
22/3B Igen Nem Igen Igen Nem -
23/2B Igen Nem Igen Igen Nem -
22/3B Igen Nem Igen Igen Nem -
24/3 B Igen Nem Igen Igen Nem -
25/1B Igen Igen Igen CCpP 1
26/1B Igen Igen Igen CCP 2
26/2 B Igen Nem Igen Igen Nem -
28/2B Igen Igen Igen CCpP 1
29/2B Igen Igen Igen CCP 2
21/3B Igen Nem Igen Igen Nem -
GHP-20 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
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DONTESI MATRIX

1. 1/a. 2. 3. 4,
Vannak Ha nincs, sziikség A Iépés megszinteti, vag Szennyezdés A kovetkez lépés - . -
. . p . P - . Kritikus szabalyozasi pont
M velet |épég  szabalyozé |van szabalyozasra? elfogadhat6 szintre el fordulhat vagy megszinteti, vagy
szama veszély modszerek? csokkenti a veszélyt? novekedhet? elfogadhat6 szintre
azonositéval csokkenti a veszélyt?
(I/N) (I/N) (I/N) (I/N) (I/N) (IIN) (ha CCP) szama
Igen=2 doéntés  |[lgen= szabdlyozas |lgen= CCP lgen= 4 dontés Igen= nem CCP lgen= CCP ccp
Nem= 1/a joI Nem= nem CC Nem= 3 donté Nem= nem CC Nem= CCI gen= i
22/3B Igen Nem Igen Igen Nem -
24/3 B Igen Nem Igen Igen Nem -
26/3 B Igen Igen Igen CCP 1
27/13 B Igen Igen Igen CCP 2
31/1B Igen - Igen - - Igen
31/2B Igen - Igen - - Igen CP.
31/3 B Igen - Igen - - Igen
31/4 B Igen Nem Igen Igen Nem -
31/4 K Igen Nem Igen Igen Nem -
31/5 B2 Igen - Igen - - Igen cpP
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HACCP TERV
‘. . . . ) . . . HACCP
Lépés ccp Vessdl Kritikus hatar Megfigyelés Helyesbit tevékenység dokumentalasa
szama y -
Sz. Neve Paraméter Erték Eljaras Gyakorisag Feles Eljaras Felel s
26/1B| . 3 Termék felengedéq A ) . . )
Késztermék Mikrobaszaporodas Az el irt szallitasi| Friss: +4C alatt S;a’lll’to,]arm Kiszallitaskor Aru kiado, Bes_zak?a}lyozas, Arkiado Gépkocsi
27/3B| T 2 A szallitotér hfok . javitas, ) oy .
kiszallitdsa nem megfelel h fok: . rakodas eltt. Gk. vezet S Technolégus | ellen rzési napld
29/2B| szallitasi hfok miatt ellen rzés Vezetidontés
25/1 B| - ;
H tott friss i X 5 AlVOZ4
28/2B PR Mikrobaszaporodas El irt tarolasi 0 H mérsékletmérés Naponta negy Bes_zak?e}lyozas, Kezel’, H mérséklet
hal taroldsa| 1 nem megfelel P +4°C alatt . .| alkalommal elirt Kezel javitas, Technologus,
26/3B| .. > PR ; h mérséklet ellen rzése, leolvasas ) S - ] ellenrz lap
kiszallitasig tarolasi hfok miatt id pontban Vezetidontés Uzem vezetje
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Igazolasi terv

Példa: HACCP terv és GHP Igazolasi terv, halfeldolgozéas

Folyamat . Te,vekenyseg/fuggetlen Felel s Gyakorisag Dokumentalas
megnevezése modszer
CCP-k igazolasi terve
H t tarolas H t kamrakban h mér k|M szakivezet |Evente Jegyz konyv
H t tarolok kalibralasa Kalibrélasi
megfelel sége |H t kamra éves gépészeti bizonylat
karbantartdsa
Kiszallitas Jarm h mér inek|M szakivezet |Evente Jegyz kényv
Sajat ellen rzése, kalibralasa Kalibréalasi
széllitéjarm vek | Jarm vek éves bizonylat
megfelel sége |karbantartasa,
hat6sagi engedély
meghosszabbitasa,
h mér k kalibréldsa
Egyéb igazolasi tevékenységek
Beérkez hal | Halaszati termék | kijelolt felel s Mintavételi terv | Laborvizsgalati
egészsegi mintavételezése, szerint jegyz konyv
allapota mikrobiolégiai vizsgalat
gyogyszer akkreditalt laboratériumban,
maradvanyok, trendelemzés
peszticid Hatosagi jegyz koényvek
maradvanyok gy jtése és rendszerezések
Beérkez hal | Hatésagi  jegyz konyvek, | kijelolt felel s Minden Allatorvosi
arumér allatorvosi igazolasok beszallitott tételre | igazolasok
dokumentuma | gy jtése ésrendszerezése vonatkozdan
gyogyszer
maradvanyra,
peszticid
maradvanyra
Uzemi higiénia | Uzemi koérnyezetb | (fal, | kijelolt felel s Mintavételi terv | Jegyz koényv
padozat, csatornarendszer) alapjan Bels jelentés
és berendezésekr | tortén
tamponos mintavétel,
trendelemzés
Személyi Kéztisztasagi tamponos | Kijelolt felel s | szikség esetén,|Jegyz konyv
higiénia mintavétel, trendelemzés de évente | Bels jelentés
legaladbb kétszer
Személyi higiéniai oktatas | Kijelolt felel s | Evente Bels jelentés
felllvizsgalata
Altalanos Higiéniai bejaras Vezet ség Havonta Vezet ségi
higiénia felllvizsgalati
jegyz kényv
Rendszer Bels audit, HACCP | Team vezet Evente, és | Bels audit
altalanos felllvizsgalat véltozas, jelentés
m kodése probléma esetén
Kils , 3 fél éltali, vev i|Team vezet Szlrépréba jegyz konyv
audit- HACCP felulvizsgélat szer en
Hatosagi ellen rzés, | Min ségiranyita | Szaroproba jegyz konyv
HACCP felllvizsgalat si vezet szer en
Vev i reklaméaciok | Min ségiranyita | Evente Bels audit
elemzése si vezet jelentés
Mikrobiolégiai Kils kezdeményezésre | Min ségiranyita | Kils igény | jegyz konyv
megfelel ség késztermék mikrobioldgiai | si vezet szerint
vizsgalat
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Folyamat . Te,vekenyseg/fuggetlen Felel s Gyakorisag Dokumentalas
megnevezése modszer
Viz Vizvizsgélat akkreditalt| Min ségiranyita | Evente, Jegyz konyv
megfelel ség laboratériumban si vezet negyedévente
A jelolés | A helyes min ség|M vezet tételenként Ellen rz lap
megfelel sége |meg rzésiid ellen rzése
A biztonsagos | Erzékszervi tulajdonsagok, | Min ségiranyita | Gj termékfejlesztés | jegyz kényv
min ség romlast okozék és/vagy | si vezet vagy technoldgia
meg rzési id |kérokozok vizsgalata véltozds esetén,
validalasa illetve  kockazat
becslés  alapjan
meghatérozott
gyakorisaggal
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5.4. Segqgitség a GHP terv szilkséges, minimalis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nydjtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriiket szabalyozé irott
dokumentécios rendszerrel.

A melléklet ezen véllalkozdsok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szikséges minimalis
dokumentacié elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél b vebb,
nagyobb adattartalmd rendszert m kodtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szerepl informaciokat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az Utmutatdé egyes fejezetei tartalmazzdk, hogy melyek azok a dokumentaciés
kovetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimdlisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel m kddés bizonyitdsa érdekében. A melléklet kiemeli az Uutmutato
szbvegében emlitett irasos utasitdsokat, nyilvantartdsokat a konnyebb &ttekinthet ség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kbvetelményeire, illetve
a vezetend nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szerepl formatumok nem kételez en
alkalmazanddk, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozdéan adnak Utmutatast.

A m kodést tartalmazd eljardsok, utasitdsok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségét I, a higiéniai kockazattdl, illetve a kozvetlen termelési tevékenységben
résztvev alkalmazottak szamatol.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretét |, jellegét |, illetve az alkalmazottak szamatol fliggetlenil minden
vallalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése szilkséges:

Hat6sagi engedélyek dossziéja

Technoldgia rovid leirasa (kilonds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek min ségére és biztonsagara befolyassal Iév paraméterekre),
vagy kell részletesség gyartméanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot sz rése és jelentése

kotelez véd ruha,

kézmosas szabalyai,

sérulések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzas és étkezés szabéalyozasa

ellen rzések és felel sségek

Takaritési terv

terilet, berendezés, eszkoz

alkalmazott szerek

alkalmazott modszerek

koncentracio, h mérséklet, id és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhato

Oblités menete

karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kovet takaritas
menete

Viz kémiai, mikrobioldgiai ellen rzésének bizonylatai

Ragcsalo- és rovarirtasi terv

térkép a csapdak helyér |,

engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése
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irtdszerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, mddszere)

kartev k fajtaja, az irths modja

az ellen rzések gyakorisaga, felel se

esetleges alternativ médszer leirdsa

kartev irtéval (amennyiben azt kils vallalkozéval végeztetik) kotdtt szerz dés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartev irtas helyét

kartev k fajtajat, az irths modjat

az ellen rzések gyakorisagat, felel sét

allati kartev k jelenléte esetén rendkivili irtas 24 6ran belll tértén elvégzését
irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

ragcsalo irtdst végz személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez dés megel zésének szabalyai (tovabba
jarvanyigyi intézkedések, ahol értelmezhet )

Fentieken tdalmen en a rendeletnek megfelel en a HACCP elemzés, és a rendszer
fellilvizsgalatanak dokumentacidja.

5.4.2. AJANLOTT, ARENDSZER M KODESET SEGIT DOKUMENTACIOK:

Az alabbi pontban szerepl felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer m kodését
segit eljardsok, utasitasok listajat. Jelen utasitdsok irdsos formaban tortén rogzitése nem
szukséges. Hogy a felsorolasban szerepl egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
m kodését, az természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegét I, az
alkalmazottak létszamatél, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségét |,
termel terllet nagysagatol, stb.

A szabdlyok eljarasokban val6 rogzitése segiti a m kodés konnyebb szabélyzasat, oktatasi
eszkdzként hasznalhatok. A ndvekv vev iigények kozt is altalaban szerepel a tevékenység
irott szabalyozésa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j0 Utmutatast ad a lista:

Szervezeti felépités, felel sségek és hataskorok rendszere
Az élelmiszerbiztonsdg, a HACCP rendszer m kddtetése és fellilvizsgélata
A beérkez anyagok atvétele

Tarolas, nyomon kovethet ség

Gyartasi technoldgia

Személyi higiénia

A takaritas és fert tlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartev irtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfelel termékek kezelése

Vev i, fogyasztoi reklamaciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatas

5.4.3. Minta rlapok, nyilvantartasi lapok
Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiéniahoz kot d tevékenység

elvégzésének, ellen rzésének nyilvantartasahoz (az rlapok formatuma nem kotelez en
alkalmazandé):
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rzési rlapja - MINTA

EQYSE0 MEGNEVEZESE: ....uiieie it et e ieeteieiaeaanaaes

ellen rzési pont

megfelel
nem
megfelel

/

észrevétel, megjegyzés

Vilagitotestek véd burkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
m kod képessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkiilonitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe valo attoltés, fedett tarolas

Ablakokon szinyoghalo

Eszkdzok, munkafeliiletek tisztasaga,
takaritoszer mentessége

Feldolgoz6 eszkozok fellileteinek
sértetlensége

Takaritészerek el iras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek el iras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épséy,\

H mér km kbd/l(épeiség’e

Stb. | III |

bIm4

EM

J
megfe
n
n

em I

A kitoltés javasalt gy
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rzési rlapja

H t terek h mérséklet ellen
(jellemz , kritikus paraméter rogzitésehez alkalmazhato rlap)
MINTA
Ah t tErmegnevezZESe: ... ...ccuiiieiiiie e
El irt h mérsékleti értékek:
H t szekrénynél : maximum ... T vagy annal kevesepbb
Fagyasztonal : minimum ... €T vagy annalkevesebb
_ , \
Datum M szak 1 | Eszrevétel M sz Eszrevgtel
/h fok /aldiras 2/h/1ok /aleu'réf /\ \
Ly
TR
ey
[ \
| \
| \
A / A D
/ |
I
[ |
[ |
4
V
4
|
4|
|
| ]
| |
| £ v
L[]
|| |
| U ]
| 1
|
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Személyi higiénia ellen rzési rlap - MINTA
ellen rzési szempont megfelel / észrevétel, megjegyzés
nem
megfelel
Alkalmasségi vizsgéalatok bizonylatai A
Véd ruha, véd eszkoz tisztasaga \
Véd ruha, véd eszkdz viselése )

El irt [abbeli viselése

Fejfed biztositdsa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gy r , ékszer viselése

Koromlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfert tlenit , egyszer
hasznalatos kéztorl , stb.

Kézmosas belépéskor

Munkavégzés kozbeni kézmosas

Els segélynyuijto felszerelés biztositasa
(pl. sebtapasz)

Oltoz szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfelel :
iZsgalt:
rofglel :

Datum:|\....\|...0.l.... ... len

FHO

A Kjtéltes javagolt gyakorisaga legaldbb havonta.
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Napi takaritast ellen

rz

rlap - MINTA

gét |figg en kialakitan

ﬂ

id pont/datum Takaritasi Hasznalt Oblités Ellen r;V Amugy Megjegyzés /
(gyakorisag a terulet / tisztitoszer, megfelel sége |eredménye / végezte Ujragllen rzés
tevékenység berendezés modszer westités aldira eregmenye
kockazatatol A
fligg en)
L
\ /
\ / \
A / e \
/ . -
\ / / |
N / |
\ / J
[ /
P | el
V]
]
Az elvégzett munkat €llen Jrizte:f|........} ...l Dat
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Réagcsalo irtast ellen  rz

MINTA

ragcsaloirtd szerelvények ellen

(rovarirtas, irtdszermentes csapdak ellen

A vallalkozas neve:
A véllalkozas helye:

A felhaszndlt ragcsaloirtdszer:
Az utolso ragcsaloirtas ideje:

Az ellen rzést végezte:

Hat6anyaga:

rlap

rzésér |

rzésére hasonl6 elven készithet

rlap)

llepszere:

A A A / A lt/
szerelvény megtett szerelyény megte
sza sz8
ma [allapota intézkedés A ma [allapota intézkedésy
1 \ L | |
2 \ [2p L7V
3 \ 2B E
7 \ [2h P
5 25 /)
6 26
7 2V
8 28
9 | \ |29
10 ] \ [30
11 | ] \ 31
12 | | 32
13 | ] 3
14 | L
15 1 ] 35
16 ¥ 36
17 | KA 37
18 ] 38
19 = 39
20 | | 40
Meglegyrds, intézkedési javaslat, intézkedés:
Példak az klf(%n hasznalhat6 roviditésekre:
A sgerelvény allapota: A fogyas okozdja: A megtett intézkedés:
0] brinttetlen P patkany T tisztitas
F /ogyés E egeér FT feltéltés
JF jelent s fogyas M madar Cs a szerelvény pétlasa
MR megrongalodott Cs csiga A athelyezés
ET elt nt NAK  nem &llati kartev UK Uj kihelyezés
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