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Az Utmutato tartalmanak kozlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras megjelenitése
szilkséges.

Az alabbi weboldalakon talalhaté ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat letélthetik,
képerny jukon megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az Utmutatok tartalmat, illetve annak ré-
szeit kizarolag sajat felhasznélasra, személyes célra alkalmazhatjak, azt nem modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo_higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai_utmutato hu

A kozérdek adatok kivételével tilos az Utmutatok barmely részét kereskedelmi forgalomba
hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznélasaval anyagi, erkolcsi, illetve egyéb, anyagi-
akban nem mérhet barmely jelleg profitot eredményezni.
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1. Bevezetés:

Jelen Gtmutato célja, hogy a 2006. januar 1-t | érvénybe lépett higiéniai rendelet-csomaghoz igazodva
az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva segitséget nyUjtson a husipari véllalkozasok szamara a
biztonsagos sertés— és marhavagasi tevékenységhez, valamint a fél- és negyedtestek, darabolt hisok
el allitasahoz sziikséges higiéniai kbvetelmények hatdsagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurdpai Unio élelmiszerbiztonsadggal kapcsolatos jogi szabalyozasdban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet Ill. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz616 Gtmutatok"-rél rendelkezik. A
rendelet el irdsai alapjan a tagallamoknak 0sztondzniik kell a higiénidra és HACCP-elvek
alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrol sz6l6 nemzeti és k6zOsségi Utmutatdk kidolgozasat. A
rendelet IIl. fejezetének 7. cikke az Utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésér | és hasznélatéarol szol, a 8.
cikk targyalja a nemzeti Gtmutatok, mig a 9. cikk a kbzésségi Utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a
nemzeti és kozoOsségi Utmutatok terjesztését és hasznalatat egyarant 6sztonozni kell, és az
élelmiszeripari vallalkozdk 6nkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Utmutatdkat.

Az Utmutato folyamatosan felllvizsgalatra és szikség szerint médositasra keril. Az aktualizalashoz
szilkséges, az Utmutatdval kapcsolatos észrevételeit kérjik kildje le az alabbi cimekre, hogy azt figye-
lembe vehessuk:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1  Hogyan kell hasznalni az tmutatot?

Az Utmutaté Osszeallitasa soran a kovetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtlink, az Utmutato természetesen csak a kiadas id pontjaban rendelkezésre all6 ismereteket
és gyakorlatot tikrozi. Ezért a kévetelmények valtozasa, a tapasztalatok b vilése sziikségessé teszi
az Utmutatd rendszeres id kozonkénti fellilvizsgélatat, modositasat.

Az Utmutatd szdvege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban talalhatok a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének és a 853/2004/EK
higiéniai rendelet sertés- és marhavagéasra, bontasra, darabolasra vonatkozé mellékleteinek el irasai,
kovetve a mellékletek szamozasat. A 852/2004/EK rendelet pontjaiba szerkesztettik be a
853/2004/EK rendelet megfelel pontjait, lehet ség szerint dsszekapcsolva a két rendeletet, kdvetve a
logikai sorrendet, figyelembe véve a rendeletek szerkezetét.

A kozéps oszlopban fogalmaztuk meg a rendeletek kévetelményeinek valé megfeleléshez sziikséges
el irasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink.

A harmadik oszlopba azokat az el irasokat tettiik, amelyeket el remutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZER , AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek teljesitését nem
tartjuk feltétlenil sziikségesnek a rendeletek kdvetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk
ésszer , altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatalyos el iras egyes szakaszahoz, mondatahoz nem f ztlink magyarazatot,
mivel 6nmagukban is értelmezhet k. Amennyiben nincs el irds a 2. és 3. oszlopban, akkor a rendelet
alkalmazasa sz6 szerint kotelez , vagy a rendelet nem értelmezhet a sertés- és marhavagas
folyamataban. (Ezt jelezziik a szakasz elején.)

Jelen Gtmutatoban foglaltakkal egyetért a Magyar Husiparosok Szovetsége, a Vagéallat és Hus
Terméktanacs és a Huscéh is, de a jelen Utmutatdé nem része a torvényi el irasoknak, azokat nem
helyettesiti. Ezzel egyitt az Gtmutaté segiti annak megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat
tevékenysége teriletén mit kell tennie az el irdsok teljesitéséhez, segit abban is, hogy a
vallalkozasok 6nmaguk is képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepcié megfogalmazasara,
kidolgoztataséara, szabalyozott végrehajtédséra.
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1.2 Az (tmutaté alkalmazasi terilete

Az utmutaté a sertés és marhavagas, bontas, csontozas, darabolas folyamataira érvényes (nem
érvényes a huaskészitmények el allitdsara, bar hasonld koncepcié alapjan készilt és f elemeiben a
két utmutat6 egyeztetésre kerult).

Az (tmutaté alkalmazasi terllete csak a vagohid és hulsdarabolé (zem higiéniai paramétereire
szoritkozik. Annak ellenére, hogy hivatkozik a nyersanyagokra és a késztermékekre, alkalmazasi
tertlete nem terjed ki a nyersanyagokra a termel egységekbe érkezés el tt, sem a késztermékekre
azok kiszallitasa utén.

Az Utmutato el irdsai az alabbi technoldgiakra és termékekre vonatkoznak: Sertés- és szarvasmarha
vagasi technoldgiak, fél- és negyedelt testek, darabolt hdsok el allitasa.

2. ROvid bevezetés a jogszabalyokba

Az (tmutat6é tartalmazza azokat a jogszabdlyi kotelezettségeket, amelyeket a vagohidaknak és
husdarabolé izemeknek alkalmazniuk kell, ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék
ezeket a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valdé megfelelés kételez , de a vallalkozasok nem
kotelesek az utmutatokban el irtakat alkalmazni, amennyiben a higiéniai megfelel séget bizonyitottan
mas maodon teljesitik.

Az Utmutaté Osszedllitdsa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

Az EurGpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer
higiéniarol

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az éllati eredet
élelmiszerek kuldnleges higiéniai szabalyainak megéllapitaséarol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 854/2004/EK rendelete (2004. &prilis 29.) az emberi
fogyasztasra szant allati eredet termékek hatésagi ellen rzések megszervezésére vonatkozé
kulénleges szabalyok megallapitasardl

2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiolégiai kritériumairol

A Bizottsag 2074/2005/EK rendelete a 853/2004/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti
bizonyos termékekre és a 854/2004/EK és a 882/2004/EK eurOpai parlamenti és tanécsi rendelet
szerinti  hatésagi ellen rzések megszervezésére vonatkozd végrehajtasi intézkedések
megallapitasardl, a 852/2004/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelett | valé eltérésr |, valamint
a 853/2004/EK és 854/2004/EK rendelet mddositasarol

A Bizottsag 2075/2005/EK rendelete a husban el forduld trichinella hatésagi vizsgélatara
vonatkozo kulénds szabalyok megéllapitaséarol

A Bizottsdg 2076/2005/EK rendelete a 853/2004/EK, a 854/2004/EK és a 882/2004/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet végrehajtasara vonatkozd atmeneti szabalyok megallapitasarol,
valamint a 853/2004/EK és a 854/2004/EK rendelet modositaséarol

Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 882/2004/Ek rendelete (2004. aprilis 29.) a takarmany- és
élelmiszerjog, valamint az allat-egészségugyi és az Aallatok kiméletére vonatkozé szabélyok
kovetelményeinek tortén megfelelés ellen rzésének biztositasa céljabdl végrehajtott hatdsagi
ellen rzésekr |

A Bizottsag 1662/2006/EK rendelete az dllati eredet élelmiszerek kulénleges higiéniai
szabalyainak megallapitasarol sz6l6 853/2004/EK rendelet modositasardl

178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog &ltaldnos elveir | és kovetelményeir |, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozd eljarasok
megallapitasarol

1774/2002/EK rendelet a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre vonatkozé egyes
élelmiszerhigiéniai szabalyokrol

2000/13/EK Iranyelv az élelmiszerek cimkézésére, kiszerelésére és reklamozasara vonatkozo
tagallami jogszabalyok kozelitésér |

GHP-11 Kiadas: 1 Datum: 2009. aprilis 29.
Verzio: 2



7/116

19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet az élelmiszerek jeldlésér I, valamint a
modositasara kiadott 167/2004. (X1.29.) FVM-EUM-GKM, a 38/2005. (IV.27.) FVM-EUM-GKM, a
90/2005. (X.13.) FVM-EUM-GKM és az 5/2006. (1.20) FVM-EuUM-GKM rendeletek.

2003/89/EK Iranyelv élelmiszer-tsszetev k feltiintetése tekintetében tértén maédositasarol

1774/2002/EK rendelet a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre vonatkozé egyes
élelmiszerhigiéniai szabalyokrél. 1774/2002/EK rendelet IlI. fejezet 4., 5. és 6. cikk megadja, hogy
az allati eredet hulladékok és melléktermékek mely kategoriaba tartoznak. A Il. fejezet 7. cikk az
Osszegy jtésre, szallitAsra és tarolasra vonatkozé kdvetelményeket irja le. A Il. sz. mellékletben az
allati eredet melléktermékek és a feldolgozott termékek dsszegy jtésére és szdllitAsara vonatko-
z6 higiéniai kdvetelmények talalhaték meg

71/2003 (VI. 27) FVM rendelet az allati hulladékok kezelésének és a hasznositasukkal késziilt ter-
mékeknek forgalomba hozatalanak allat-egészségligyi szabélyairdl. A 71/2003 (VI.27) FVM rende-
let 2., 3. és 4. paragrafus az éllati hulladékok osztalyba sorolasat adja meg, az 5., 6., 7. és 8. para-
grafus az osztalyba sorolt hulladékok kezelési szabdlyait, a 9. paragrafus az allati hulladékok be-
gy jtésének és szdllitAsanak szabalyait tartalmazza. A rendelet 1. sz. melléklete az allati hulladé-
kok gy jtésére, szallitdsara vonatkoz6 kovetelményeket irja le részletesen. A rendelet 3. sz. mel-
Iékletében talalhatok meg az allati hulladékok és a hasznositdsukkal készilt termékek specialis
nyilvantartasairdl szol6 kdvetelmények

197/2006/EK rendelet (2006. februar 3.) a kordbban élelmiszerként hasznalt termékek 6sszegy j-
tése, szdllitdsa, kezelése, felhasznalasa és artalmatlanitasa tekintetében az 1774/2002/EK rende-
let szerinti &tmeneti intézkedésekr |

22/2004 (XII. 11.) KVM rendelet a hulladékokrol

2006/282/EK: A Bizottsag hatarozata (2006. aprilis 4. ) a 2004/450/EK hatarozatnak a TSE
felszamolasara, folyamatos ellen rzésére és az ellene valé védekezésre iranyul6 programok
k6z0sségi finanszirozasara vonatkozo kérelmek tartalmara vonatkozé szabvanyos kovetelmények
tekintetében tortén maodositaséardl (az értesités a C(2006) 1247. szamu dokumentummal tortént)
EGT vonatkozasu szoveg

201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivéviz min ségi kévetelményeir | és az ellen rzés rendjér |
el irasai

1998. 27. térvény az allatok védelmér |

88/2008 (VII. 18.) FVM rendelet az 1/2005/EK rendelet végrehajtasarol az allatoknak a szallitas és
a kapcsolodo m veletek kézbeni védelmér |.

52/2003.(VIll.15.) GKM-FVM rendelet az Adllatszallitds allatvédelmi szabdlyairél. Médositva:
73/2003. (X1.13.) GKM-FVM rendelettel.

9/1999. (1.27.) FVM rendelet a vagoallatok levagasanak és ledlésének allatvédelmi szabalyairdl.
Médositva 26/2002. (1V.13.) FVM rendelettel.

24/2005. (ll1.23.) FVM rendelet a vagoéallatok levagasanak és feldolgozasanak biztonsagi
szabalyzatérol.

1760/2000/EK rendelet a szarvasmarhak azonositasi és nyilvantartasi rendszerének
|étrehozasardl, tovabba a marhahls és marhahlstermékek cimkézésér 1.

1825/2000/EK rendelet a marhahlis és marhahlUstermékek cimkézésére vonatkozé részletes
szabalyok meghatarozasarol.

99/2002.(X1.18.) FVM rendelet a szarvasmarha fajok egyedeinek jeldlésér |, valamint az egységes
nyilvantartasi és azonositasi rendszerr |.

2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancroél és a hatdsagi feltigyeletr |

Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969 szamu irdnyelv a Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok
(HACCP) rendszer és alkalmazasanak Utmutatéja

17/1999. (VI.16.) EUM rendelet az élelmiszerek vegyi szennyezettségének megengedhet
mértékér |

A Bizottsag 1881/2006/EK rendelete (2006. december 19. ) az élelmiszerekben el forduld egyes
szennyez anyagok fels hatarértékeinek meghatarozésarol

13/2008. (VIII. 8.) NFGM-FVM egyiittes rendelet az el recsomagolt termékek névleges mennyisé-
gére vonatkozé szabalyok megallapitasarol és azok ellen rzési médszereir |
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66/2006 (1X.15.) FVM rendelet az allati eredet élelmiszerekre vonatkozé egyes élelmiszerhigiéniai
szabalyokrél
A Bizottsag 1729/2006/EK rendelete az allati eredet élelmiszerekben talalhatd allatgyégyaszati
készitmények maximdlis maradékanyag hatarértékeinek megallapitdsara szolgaldé kozosségi
eljaras kialakitasarol szolo 2377/90/EGK tanéacsi rendelet |. és Ill. mellékletének a firocoxib és a
triclabendazol tekintetében tértén maodositasarol
A Bizottsdg 629/2008/EK rendelete az élelmiszerekben el fordulé egyes szennyez anyagok fels
hatarértékeinek meghatarozasarol sz6l6 1881/2006/EK rendelet modositasardl
A Bizottsag 1688/2005/EK rendelete a Finnorszagba és Svédorszagba iranyuld bizonyos hus- és
tojasszallitmanyok Salmonellara vonatkoz6 kildnleges garancigja tekintetében a 853/2004/EK eu-
répai parlamenti és tanacsi rendelet végrehajtasarol
47/2008. (IV. 17.) FVM rendelet az Eur6pai Mez gazdasagi Vidékfejlesztési Alapbdl a mez gazdasagi
termékek értéknoveléséhez nyljtandd tAmogatasok részletes feltételeir |
4/1998. (XI. 11.) EUM rendelet az élelmiszerekben el fordulé mikrobiolégiai szennyez dések megen-
gedhet mértékér |

178/2002/EK, 852/2004/EK, 853/2004/EK, 854/2004/EK és a 882/2004/EK rendelet tartalmanak
rovid 0sszefoglalasa

A 178/2002/EK Rendelet az élelmiszerjog altalanos jogszabalyait, az élelmiszerbiztonsagi igyekben
alkalmazand¢ eljardsokat, a farmtdl az asztalig terjed nyomonkdvethet ség biztositasat és az EU
Elelmiszerbiztonsagi Hivatalanak létesitésére vonatkoz6 feltételeket irja el .

A rendelet egyértelm en meghatarozza, hogy az el allitott termékre vonatkozé els dleges felel sség
az élelmiszer el allitojaé.

A fogalom meghatarozasok nagyon fontosak a HACCP rendszer kialakitashoz sziikséges elvek,
kifejezések egyeértelm sitéséhez /kockazat elemzés, kockazat becslés, veszély,
nyomonkovethet ség, stb./, valamint az élelmiszerbiztonsag fogalmanak tisztazasahoz. Részletesen
megfogalmazza a rendelet a kockazatbecslés, az el vigyazatossagi elv, a fogyasztoi érdekvédelem
kritériumait. Ugyanigy az EU-n bellli és a harmadik orszagokkal folytatott élelmiszer-és
takarmanykereskedelem élelmiszerbiztonsagi elveit, az élelmiszer- és takarmanybiztonsag
kovetelményeit. Megfogalmazza az élelmiszer-és takarmany el allitas, feldolgozas és forgalmazas
felel sségi kérdéseket és a nyomonkdvethet ségre vonatkozoé el irdsokat.

Meghatarozza az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatdsag feladatkdrét, a szervezeti felépitését, az
egyes szervezeti egységek feladatait / Iranyitd Testilet, Ugyvezet igazgatdé és munkatarsai,
Tanacsad6 Forum, Tudomdanyos Szakbizottsdg és Tudoméanyos Panelek/. Meghatarozza a
m kodtetésre vonatkozd szabalyokat és elveket / fliggetlenség, atlathatésag, bizalmassag és
tajékoztatas/ valamint az egyes feladatok végrehajtdsara vonatkozd el irasokat / szakvélemények,
tudomanyos és m szaki segitség, slirg sségi riasztd rendszer, stb./, Részletes el irasokat tartalmaz
a slrg sségi riasztorendszerrel, a valsagkezeléssel és a vészhelyzetek kezelésével kapcsolatosan.

A 178/2002/EK rendelet 55. cikke el irja, hogy a Bizottsdg az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatosaggal (a tovabbiakban: Hatdsag) és a tagallamokkal szorosan egyittm kddve készitse el az
élelmiszerek és a takarmanyok biztonsagéra vonatkozo altalanos véalsagkezelési tervet.

A jogszabaly rendelkezéseket tartalmaz a Hatdsag finanszirozasaval kapcsolatban is.

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniar6l az élelmiszeripari vallalkozasok
m kodésének altalanos higiéniai szabdlyait tartalmazza, beleértve az épuletekre, berendezésekre,
felszerelésekre és az eszkdzokre vonatkozo kévetelményeket, valamint a HACCP alapelveire épil
onellen rzési rendszerek bevezetését. A rendelet mellékletei tartalmazzak az altalanos higiéniai
el irasokon kivill a szallitasra, hulladékkezelésre, vizellatasra, személyi higiéniara, csomagolasra,
h kezelésre és az oktatasra vonatkoz¢ 4ltalanos el irdsokat is.

A HACCP alapu eljarasok és a helyes higiéniai gyakorlat alkalmazasa egyitt alkotjdk a vallalkozas
élelmiszerbiztonsagi szabalyoz6 rendszerét. A rendelet tartalmazza a helyes higiéniai gyakorlat
kialakitasara vonatkoz6 azon szempontokat, amelyeket be kell tartani a fogyasztok védelmének
érdekében. A kialakitandd helyes higiéniai gyakorlat célja, hogy olyan, a kockézatokat figyelembe
vev , eljarasbeli tanacsokat adjon, amelyekkel a célok teljesithet k (pl.: tanacsot ad arra vonatkozoan,
hogy hogyan lehet egyes m veleteket higiéniailag elvalasztani id ben akkor, ha ez térben nem
lehetséges.
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A Tanacs 853/2004/EK rendelet az allati eredet élelmiszer-termelésre vonatkoz6 részletes higiéniai
szabalyokat irja el . Meghatarozza a rendelet hatdskorét (nem vonatkozik els dleges termékek hazi
€és maganfogyasztasara, maganfogyasztdsra szant élelmiszerek el allitAséra, kismennyiség
alaptermékek kozvetlen fogyasztoi vagy helyi kiskereskedelmi célu forgalmazasara, vadaszok éltal | tt
és kozvetlen fogyasztoi célt vadhus értékesitésre).

A rendelet el irja az el allitd6 kotelezettségeit, az lGzem engedélyezés szabdlyait, az azonosité
jeloléseket, az importalas feltételeit, a szilkséges dokumentaciokat. Részletes el irasokat tartalmaz az
élelmiszerlanc informéacids rendszerre vonatkozéan (farm-vagohid informaciés kapcsolat).

Részletes el irdsokat ad a kilonboz allatok vagasaval és a vagasi higiéniaval kapcsolatban,
ismerteti a farmon tortén vagas el irdsait, tovabba a dardlt, el készitett, MSM huisokra,
hustermékekre vonatkozé kovetelményeket. Rendelkezéseket tartalmaz a halak és egyéb puhatest
allatok, haltermékek élelmiszer célu termelésére és felhasznalasara, a tej-és tejtermékekre, tojas- és
tojastermékekre, béka, csiga, allati faggyl, gyomor és belek, zselatin és a kollagén élelmiszercélu
el allitasara és felhasznalasara.

A Tanacs 854/2004/EK Rendelet az allati eredet termékekre vonatkozé higiéniai el irasok hatésagi
ellen rzésének a szabalyait régziti. Igy a létesitmények engedélyezésére vonatkozé el irdsokat, a
kockazatelemzésre és a helyes higiéniai gyakorlatra vonatkozé el irdsok Uzemi alkalmazas
ellen rzésének a szabalyait rogziti.

Részletes el irdasokat tartalmaz a farm-tGzemi informaciés rendszer a vagas el tti él allat vizsgalatra,
a vagas utani hlsvizsgalatra, a specidlis kockazatok megallapitasara, az ellen rzés, a felllvizsgalat, a
szemle szempontjaira és a meghozand6 hatarozatokra. Tartalmazza az egyéb élelmiszerek, nem
vagy nemcsak éllati eredet élelmiszerekre vonatkozé ellen rzési szabalyokat, az import ellen rzési
el irasokat, a hatésagi intézkedésekre, eljardsokra vonatkozo rendelkezéseket.

Ismerteti a has feldolgozas ellen rzését az allatok vagohidra érkezését | a hastermékek el allitasaig,
a melléktermékek kezelésének és a laboratériumi vizsgalatnak a szabalyait. El irdsokat tartalmaz az
allategészségiigyi jelek hasznélatara, a felulvizsgalatokra, hatarozatokra és dontésekre vonatkozoéan.
Szabélyozza az ellen rzések gyakorisagét, a hatosagi és lzemi kisegit személyzet tevékenységét, a
szakmai képesitést.

Részletesen ismerteti a kullonbdz faju allatok husvizsgalatat.

A 882/2004/EK Rendelet a takarméanyozas és az élelmiszerjog, valamint az allatj6léti jogszabalyok
betartasanak az ellen rzési rendjét irja le.

fgy altalanos el irasokat tartalmaz a tagéllami ellen rzésre, annak megszervezésére, az illetékes
hatésagokra, azok kijeldlési kritériumaira és a bels auditalasukra vonatkozoan.

Tartalmazza az egyes jogszabalyi ellen rzés atruhazasanak szabdlyait.

El irasokat tartalmaz az ellen rzés, felllvizsgalat, a jelentések tartalmara, modszerére és a
technikdjara, valamint rendelkezik a mintavételezésr |, az elemzés madjarél és a hatésagi
laborat6riumokrol.

Leirja a valsagkezelés rendjét és a hatdsagi készenléti tervek elkészitésének rendelkezéseit.
Részletes szabdlyokat tartalmaz a harmadik orszagokbol érkez aruk ellen rzésére, a kivitel el tti
ellen rzésre, az illetékes hatdsagokra, a vamszervekkel valé egyuttm kddésre vonatkozdan. Leirja a
hat6ésagi ellen rzések és dokumentumok kidllitasa finanszirozasanak szabalyait.

Rendelkezéseket tartalmaz a referencia laboratériumokra, az igazgatasi segitség igénybevételére, a
kozosségi ellen rzésekre, a behozatali feltételekre és az egyenérték ségi feltételekre, tovabba a
harmadik orszagok megsegitésére vonatkozdan.

A Mellékletek részletes el irasokat tartalmaznak a rendelet hatélyaval, az illetékes hatdsagokkal, az
analitikai vizsgalati modszerekkel, a harmadik orszagok élelmiszereinek az EU orszagaiban valo
ellen rzésével kapcsolatban. Rendelkezéseket tartalmaz a hozott hatarozatok végrehajtdsara, a
védintézkedésekre, a jogszabdlyok kiigazitasara, a szankcidkra és az egyes hatOosagi ellen rzések
koz0sségi tarifaira vonatkozoan.

2073/2005/EK rendelet az élelmiszerek mikrobioldgia i kritériumairdl tartalmanak rovid
Osszefoglalasa

A rendeletben a vagoéhidakra vonatkozéan az élelmiszer biztonsagi kritériumok tekintetében a nyersen
fogyasztandd daralt hds és el készitett his termék esetében 25 g-ban Salmonella nem lehet jelen a
forgalomba hozott terméknél az eltarthatésagi id alatt. A h kezelés utan fogyasztanddé baromfitol
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eltér allatfajokbdl készult daralt his és el készitett his termék és Mechanikusan lefejtett hus (MSM)
esetében Salmonella 10 g-ban nem lehet jelen a forgalomba hozott terméknél az eltarthatdsagi id
alatt.

A technoldgiai higiéniai kritériumok a hasitott szarvasmarha, juh, kecske, 16 és sertés vonatkozasaban
a h tés megkezdése el tt meghatérozott aerob mikrobaszdmot, Entero-bacteriaceae és Salmonella
szamot ad meg.

Salmonella esetében az el irt 50 mintat 10 egymast kovet mintavételi menetb | kell venni.
Salmonella akkor elfogadott a hasitott sertésnél, ha 50 minta kézul legfeljebb 2 mintdban mutatték ki.

3. Az élelmiszer-el allitok és a hatosagi ellen  rzés legfontosabb feladatainak 6sszefoglaldsa
(a jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el allité alapvet torvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitson el , és
az illetékes hatdsagi szakemberek feladata a hivatalos ellen rzés.

A. Az élelmiszer-el allitok feladatai:

1. Az élelmiszer el allitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztads minden
I[épésének szabdlyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az élelmiszer
torvény rajuk vonatkozé kovetelményeinek, és ellen riznilk kell, hogy ezek a kdvetelmények
teljestilnek (178/2002. 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-el allitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az aldbbiakat:

a. az élelmiszer-el allitobnak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos els dleges felel sségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelel eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal

egyutt (852/2004. 1. cikk).

3. Az élelmiszer-el allitonak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozéas és kiszalliths minden
l[épése szabalyozas alatt alljon és megfelelien a 852/2004/EK rendelet kévetelményeinek
(852/2004. 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazésanak barmely szakaszat az 1.
bekezdés alkalmazasi korébe tartozé szakaszokat kdvet en végz élelmiszeripari vallalkozok
betartjdAk a 1l. mellékletben megallapitott altaldnos higiéniai kovetelményeket és a
853/2004/EK rendeletben el irt barmely kilonleges kovetelményt (852/2004/EK 4. cikk 2.
pont).

5. A rendelet kovetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-el allité alkalmazhat
nemzeti/kbzosségi Utmutatdkat segitségul (852/2004. 4. cikk 6. pont).

6. Az élelmiszer-el allitdnak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allandé vagy a
HACCP alapelveken alapul6 eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

7. Az élelmiszer-el éallitonak meg kell felelnie a Il. melléklet megfelel intézkedéseinek
(azonositds, a HACCP eljardsok céljai, élelmiszer-lanc informacié) és a Il melléklet
el irasainak (a hussal kapcsolatos specialis kdvetelmények) (853/2004/EK 3. cikk 1. pont).

B. A hatésagi ellen  rzés kdvetelményei:

1. A tagéallamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el allitoknak minden olyan tAmogatast
megadnak, amely sziikséges az illetékes hatosagi ellen rzés hatékony végrehajtasahoz.
Ezért:

a. hozzaférhet vé teszik az épuletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba val6 bejutast;

b. hozzaférhet vé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet jelen rendelet

megkovetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatdésag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. Az illetékes hatdsagi ellen roknek hivatalos ellen rzést kell végezniik, hogy ellen rizzék az
élelmiszer-el allitd megfelel ségét az alabbi rendeletek kdvetelményeivel szemben:
a. 852/2004/EK Rendelet;
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b. 853/2004/EK Rendelet;

C. 1774/2002/EK Rendelet.

3. A hat6séagi ellen rzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabdlyozasi pontokon alapuld
eljarasokat;

b. az 5-8 cikkben leirt hatésagi ellen rzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4, A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatdnak tartalmaznia kell annak ellen rzését, hogy az
élelmiszer-el allité folyamatosan és megfelel en m kdodteti legalabb az alabbi eljarasokat:

a. élelmiszer-lanc informacioé ellen rzések;

b. az éplletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. am kodés el tti, m kddési és m kddés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartev k elleni védelem:;

g. viz min ség;

h. h mérséklet ellen rzés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitds és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellen rzését, hogy az
élelmiszer-el allitdé folyamatosan és megfelel en alkalmazza-e ezeket az eljarasokat,
kiemelten annak biztositasat, hogy az eljarasok garanciat jelentenek-e a 853/2004/EK
rendelet 1. mellékletének II. részében el irtakra vonatkozéan. Kiemelten fontos, hogy
meghatarozzak, hogy ezek az eljarasok garantaljak-e, a lehet legnagyobb mértékben, hogy
az 4llati eredet termékek megfelelnek:

a. a kozosség altal kiadott mikrobioldgiai hatarértékeknek;

b. a kozosség altal el irt maradvanyok, szennyez dések és tiltott anyagok el irdsanak;

C. nem tartalmaznak fizikai szennyez déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el irdsa szerint, az élelmiszer-el allit6 a HACCP
alapelvek alkalmazasara Utmutatokat alkalmaz inkabb, mint sajat eljarasokat, a
felulvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A 853/2004/EK rendelet el irdsai szerinti azonosito jelek alkalmazasanak ellen rzése minden
létesitményben szilkséges, minden mas nyomon-kovetési kdvetelménnyel egyiitt.

7. A friss hust el allité vagéhidak, vadak kezelésére szolgalo létesitmények és darabol6 lizemek
esetében, a hatosagi ellen rnek az auditalasi feladatait a 3. és 4. bekezdésben el irtak szerint
kell végrehaijtania.

8. A hatosagi ellen rzés soran az illetékes ellen rnek az alabbiakra kell kilonds figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatdlyban lév  rendeletek kovetelményeinek. A felllvizsgélat
tamogatasara, az illetékes hatésagi ellen r végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak
érdekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a Kkijeldlt
paraméterekkel,

b. ellen rizze a megfelel feljegyzéseket;

C. vegyen mintékat a laboratoriumi vizsgalatok céljabdl, ahol sziikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megéllapitasait.

9. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a higiéniai kockazatok
becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatosagi ellen rnek ellen riznie kell:

a. a lakosség, és ahol alkalmazhat6 az allati egészség kockazatat;

b. vagohidak esetében az allatjoléti kérdéseket;

C. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

d. az élelmiszertérvénynek valé megfelelésre vonatkozé korabbi feliegyzéseket.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

4. 852/2004/EK Rendelet Il melléklete A valamennyi
élelmiszeripari vallalkozora vonatkozé éaltaldnos
higiéniai kbvetelmények

4.1 852/2004/EK rendelet Il. melléklet | fejezet (A .

fejezetben felsoroltaktdl eltér ) élelmiszer-el allitd

és -forgalmazé helyre vonatkoz6 altalanos kéve-

telmények)

4.1.1. Az élelmiszer-el allito és -forgalmazo helyet tisz-
tan, m szakilag és egyéb szempontbol megfelel alla-
potban kell tartani.

Jelen rendeleteken tdl betartandé egyéb kotelez szem-
pontok:

- élelmiszerellen rz hatdsagi el irasok

- allatvédelem

- kérnyezetvédelem

- munkavédelem

-t zvédelem

Az épuletek kils burkolatat j6 allapotban kell tartani.

A vagohidakat ajanlatos kozel telepiteni a fel-
dolgozo létesitményhez a h t szallitAs meg-
konnyitése érdekében.

4.1.2. Az élelmiszer-el allito és -forgalmazo helyek el-
rendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

A vagohid és létesitményei épitészeti szempontbdl felelje-
nek meg a hatalyos hazai el irasoknak (OTEK —Orszagos
Tervezési és Epitészeti Kévetelmények-, helyi részletes
rendezési terv - beépithet ség).
A telephelynek elég nagynak kell lennie ahhoz, hogy lehe-
t vé tegye az 6sszes m velet higiénikus kivitelezését.
A végohid teriletét be kell keriteni!
A végohidi tevékenységhez kapcsoldédo kockazatoktdl fug-
g en az éplleteket és az infrastruktarat agy kell megter-
vezni és kialakitani, hogy biztositsa hogy:
- aszennyez dés alehet legkisebb mérték legyen, és
legyen megoldott a szennyvizelvezetés
a fellletek és anyagok a kivant felhasznalasi cél mellett
ne legyenek mérgez ek, legyenek megfelel en tarto-
sak, kdnnyen karbantarthatéak, tisztithatoak, és fert t-
lenithet ek,
a kialakités, az alaprajz és az elrendezés tegye lehet -
vé az el rehaladd, egyenes, egymasra épul technolo-

A kerités ajanlott fold feletti magassaga mini-
mum 30 cm tomor betonldbazat.

Az lizem telepitésénél célszer figyelembe ven-
ni a vagohid kornyezetét, ennek érdekében az
Osszes érintett szakhatdsag bevonasaval

- Uj Uzem esetén: helykijeldlési eljarast

- meglév Uzemeknél szakhatdsagi bejarast le-
folytatni.

A vagohid telepitésénél célszer figyelembe
venni a vagohid kuls kornyezetében folytatott
tevékenységek esetleges karos szennyez ha-
tasanak lehet ségét.

Megfelel véd tavolsagot kell tartani:

az olyan kérnyezetszennyezett teriletekt |,
amelyek az élelmiszer szennyezésének sulyos
veszélyét hordozzak, pl. szagok, fiist, por.
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giai Iépéseket, megfelel karbantartast, tisztitast és fer-
t tlenitést és csokkentse a lehet legkisebbre a koér-
nyezetb | szarmazo szennyez dést, a hlds szennyez -
dését,

ahol szikséges, alljanak rendelkezésre megfelel felté-
telek a h mérséklet, a paratartalom és az egyéb kor-
nyezeti feltételek szabalyozasahoz,

hatékony védelmet nyujtson az allati kartev k behato-
lasa és betelepilése ellen.

Az épuletek kils kornyezetét szilard burkolat Uthalézat-
tal, megfelel viz- és szennyvizelvezetéssel kell ellatni.

A jarm forgalmi kapukndl kerékfert tlenit megoldasokat
kell biztositani. Ezeket jarvany esetén kotelez hasznalni.
A fuvel és novényzettel belltetett terliletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.

Az aradasnak kitett tertiletekt 1, kivéve, ha ki-
elégit védelmet tudnak biztositani,

Az allati kartev kkel fert zott tertlett |,

az olyan terilletekt |, ahonnan a hulladékokat
(legyen az szilard, vagy folyékony) nem lehet
hatékonyan eltavolitani.

A jarm forgalmi kapuknal (els sorban a nagy
kapacitasu vagohidaknal) kerékfert tlenit -
medencék kialakitasa ajanlott.

A kerékfert tlenit medencék feltltése mindig
ajanlott!

a)

lehet vé teszi a megfelel karbantartést, tiszti-
tast és/vagy fert tlenitést, megakadalyozza vagy
minimalizalja a l1égi Uton tortén szennyez dést,
és elegend munkatertletet biztosit minden m -
velet higiénikus elvégzéséhez;

Sziukséges, hogy a vagohid rendelkezzen a naprakész al-
lapotot tikroz alaprajzzal, amely tartalmazza a technol6-
giai vonalak, a berendezések, vonalak elhelyezését, az

él allatok, anyagok, termékek, a hulladék haladasanak
irdnyat, az emberek mozgasanak Utvonalat, ezaltal jelezve
a szennyezett és tiszta dvezeteket.

A kulonboz teriletek kozotti forgalmat szigorian szabéa-
lyozni kell az él allat beérkezést | a feldolgozas iranyaba.
A termelés el rehaladasi iranyt kbvessen az él allat atvé-
telét | a has kiszallitasig.

A vagohidak elrendezése, tervezése, megépitése és mére-
te olyan legyen, amely lehet vé teszi a szennyezett és
tiszta folyamatok elkilénitését, valamint a csomagolatlan
és csomagolt husok elvalasztasat, és ahol lehetséges a
kulonbdz el készités m veletek és azok gépeinek elki-
[6nitését. A keresztszennyez dés megel zése érdekében
a vagohidon szét kell valasztani a tiszta és szennyezett
Ovezetet, illetve a tiszta 6vezeten belll sziikség szerint az
alacsony és kiemelt kockazatu teruleteket.

A kiulonboz tisztasagu Ovezeteket fizikai korla-
tokkal, eszkdzdkkel vagy a tevékenységek el-
végzésének atgondolt kijeldlésével ajanlott elva-
lasztani. A szétvalasztas szilkséges mértékét a
késztermék szennyez désének kockazata alap-
jan célszer meghatarozni.

Ahol a teriiletek elvalasztasa nem lehetséges,
elfogadhat6, ha ezeket a tevékenységeket id -
ben elkilonitik, de ezt irasban szabalyozni kell.
A tevékenységek kozott tisztitas és fert tlenités
végzend .

A megfelel szétvalasztast az épitészeti és el-

helyezési megoldasok mellett megfelel mun-
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Amennyiben a vagasra és darabolasra kilonboz allatfaj-
okra is engedélye van az tizemnek és ezt csak id beli el-
kulonitéssel tudjak végezni, ugy a kiillonbdz allatfajok va-
gasanak elkulonitését részletes m veleti utasitasban kell
szabalyozni.

kautasitasokkal is célszer segiteni.

b) védelmet nyljt a szennyez dés felgyilemlése, a
mérgez anyagokkal valé érintkezés, az idegen
anyag élelmiszerbe kerilése, a para és a nem-
kivanatos penészbevonat feliletre valo képz -
dése ellen;

A szennyes és tiszta 6vezet szétvalasztasara el irt altala-
nos kdvetelmények mellett elkiilonitett helyiséget kell biz-
tositani az alabbi tevékenységekhez, figyelembe véve az
esetlegesen eltér h mérsékleti és paratartalom kovetel-
ményeket:
az él allatok atvétele és széllasa
vagocsarnok szennyes-06vezeti része (a testek megnyi-
tasaig)
vagocsarnok tiszta dvezeti része (bontd- és leszalon-
nazoé csarnok)
has h tése (ezen belil a tovabbi vizsgalatra visszatar-
tott hds részére kilon lezarhaté rész) és tarolasa
csomagolatlan és/vagy els dlegesen csomagolt (t ke)
hasok, bels ségek, fehéraruk, el készitett husok expe-
didlasa (A pormentes rakodas feltételeinek biztositasa-
val).
agy jt csomagolasban lév huasok és egyéb anyagok
(csomagol6-anyagok, segédanyagok —so6- stb.) fogada-
sa, tarolasa ill. expedialasa
bontasi-darabolasi és egyedi csomagolasi tevékenység
(egyedi és/vagy gy jt , de kildn helyiség, ha kartonos
a gy jt csomagolas.)
a hulladékok gy jtése és tarolasa,
mellékhelyiségek, 0Itdz k, étkez k (6vezetenként),
gongyodlegtarolas (ladak, konténerek, stb.), tiszta ill.
szennyes tarolasa kulon
eszkozok, alkatrészek mosasa, 6vezetenként.
A helyiségek elhelyezését Ggy kell megvalositani, hogy ne
legyen paralecsapddas (pl. szigeteléssel vagy megfelel

a béltisztitas, kezelés lehetséges id beni elki-
[Bnitéssel

- bels ség tarolasa lehetséges ipari h t szek-
rényben beazonosithaté médon jeldlve

- a fehéréaru tarolhato jeldléssel a hash t ben

- ladas aruk tételjeloléssel tarolhatok a hush t -
ben

A so tarolasa lehetséges elkulonitetten, zarhato
szekrényben is.

Figyelembe véve az eltér h mérsékleti és pa-
ratartalom iranti kbvetelményeket, valamint az
id beni elkilonitések minimalizalasat, els sor-
ban a nagyobb kapacitdsu tizemeknél a tovabbi
helyiség szerinti elkilénités ajanlott:

- a kabitas-véreztetés és a tisztitas, b rfejtés
kilén-kdlon helyiségben

- a bontas, hasitas, min sités és a leszalonna-
zas kulén-kilon helyiségben

- béltisztitd és kezel helyiség(ek)
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szell zéssel), mert az penész képz déshez vezethet,
amely a termék szennyez dését okozhatja, a visszacso-
pdg kondenzvizzel egyiitt.

- kullén-kilon fogado és expedialé a csomago-
latlan és/vagy els dlegesen csomagolt aruknak
- killén csomagoldanyag raktar(ak)-els dleges
ésgy jt -ill. el készit (k)

- killén-klon a sé és egyéb anyagok raktéara(i)
és az el készit ik

- dvezetenként elkllonitett mosdk szennyes- és
tiszta tarolokkal, vagy egy kozponti elkilonitett
kuls forgalommal.

c) lehet vé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gya-
korlat alkalmazasat, beleértve a szennyez dé-
sek elleni védelmet, és kilondsen a kartev k el-
leni védekezést és

A szennyes 6vezetben dolgozé személyek ne keruljenek
érintkezésbe a tiszta dvezeti termékkel.
Meg kell akadalyozni a kartev k bejutasat és elszaporoda-
sat. Ennek érdekében a kdvetkez intézkedéseket kell
tenni:
rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot a Iétesit-
mény terlletér | és az elszallitasig fedéllel ellatott tar-
talyban kell tarolni,
az eszkdzoket hasznalat utan azonnal meg kell tiszti-
tani és Ujrafelhasznalésig tiszta helyen tarolni.
Rendszeresen felll kell vizsgalni a tertlet kills szennye-
z désekt |valé védelmének hatékonysagat, a csapadék-
viz-elvezetés folyamatossagat.

Torekedni kell a viztocsak megsziintetésére.
A lehet legkisebb mérték re ajanlott csékken-
teni a szabadban tértén tarolast. (rekeszek,
szennyes eszk6zok)

Amennyiben a szabadban tértén tarolas elke-
rulhetetlen, torekedni kell arra, hogy burkolt és
fedett részen torténjen.

Célszer rendszeresen fellilvizsgalni a terilet
kils szennyez désekt |valo védelmének ha-
tékonysagat.

Ajanlott Uzemi naplo vezetése a készletekr |,
de célszer a készletek szamitdgépes nyilvan-
tartasa.

d) sziikség szerint az élelmiszerek megfelel h -
mérsékleten tartasat célzo, megfelel kapacita-
su, ellen rzott h mérséklet kezelési és tarolasi
feltételeket biztosit, és lehet vé teszie h mér-
sékletek figyelemmel kisérését, és sziikség sze-
rint régzitését.

A forrdzo-kadakat, fert tlenit berendezéseket, h t rakta-
rak aggregatjait ugy kell elhelyezni, hogy azokbana h -
mérsékletet szabalyozni és felugyelni lehessen.

A h t tarolokat és a h téstigényl helyiségeket el kell latni
h mér vel és/vagy regisztralé berendezéssel és ellen rizni
kell a h mérsékletet olyan rendszerességgel, amellyel bi-
zonyitani lehet a termék el irt magh mérsékletét.

Szamitégépes regisztralas kialakitasa ajanlott
szlinetmentes tapegység beépitésével ah -
mérsékletek felligyeletére.

Ahol nincs automata h mérséklet regisztralas,
ott célszer naponta tdbbszor vagy berakodas-
kor és kirakodaskor ellen rizni a h mérsékletet
(fagyasztoknal legalabb naponta, h t tarolonal
szilkség szerint, oly modon, hogy biztositani le-
hessen a termék el irt magh mérsékletét).

4.1.3. Kell szamu vizoéblitéses illemhelyet kell biztosita-
ni, amelyek jol lizemel vizelvezet berendezéshez
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kdzvetlenil
abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

Az illemhelyek szamat ugy kell meghatarozni, hogy a tor-
I6dasmentes hasznalat és a lehet legrovidebb uton torté-
n elérhet ség biztositott legyen.

A kulénboz tisztasdgu terileteken elkildnitett illemhelye-

Ajanlott figyelembe venni az épitészeti el iraso-
kat (a WC és az el tér kozott leng ajté felszere-
Iése ajanlott). Az el teret és a WC-t célszer Kki-
I6n |égtérrel ellatni és a WC-ben a Iégelszivast

GHP-11

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. 4prilis 29.




16/116

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

ket kell biztositani. A helyiségeket tisztan kell tartani.
lllemhely kdzvetleniil nem nyilhat termel terlletre, el tér
kialakitasa szikséges.

Minden olyan véd ruhézat levétele kotelez az illemhe-
lyen, amely visszatérve szennyezheti a terméket. Biztosi-
tani kell a levetett véd ruha elhelyezését az illemhelyre va-
16 bejutés el tt

A mellékhelyiségekben kotelez a helyes higiéniai gyakor-
latra, a kézmosas szabdlyaira figyelmet felhivo feliratok el-
helyezése.

A n i mellékhelyiségben zart hulladékgy jt sziikséges.

automatikus berendezéssel biztositani.
A n iillemhelyen ajanlott elhelyezni labbal m -
kodtethet fedeles hulladékgy jt t.

4.1.4. Kell szamu, megfelel en elhelyezett és kézmo-
sasra kialakitott mosddkagylénak kell rendelkezésre all-
nia. A kézmosasra szolgald6 mosdokagyldkat hideg és
meleg folydvizzel kell Gzemeltetni, megfelel tisztito-
anyagokkal és higiénikus kézszaritasi lehet séggel is el
kell azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek moséasat
a kézmosasra szolgalé berendezést | elkilonitetten kell
megoldani.

A kézmosok szamat a tevékenység méretét |, a dolgozok
szamatol, az lizem méretét | és elrendezését | figg en
kell meghatarozni.

Kézmosokat, kézfert tlenit ket atermel terilet bejarata
kozelében kell elhelyezni. A vagohidon az allatorvosi vizs-
galat Iépéséig minden munkahelyen kotelez kialakitani
kézmoso helyeket, és a tovabbi munkahelyeken is biztosi-
tani kell, hogy kénnyen elérhet ek legyenek a kézmosok.
A kézmoso helyeket el kell latni kéztisztit6 és fert tlenit
szerekkel, valamint higiénikus kézszarit6 eszkozzel.

A csapok ne legyenek kézzel vagy karral m kodtethet k. A
csapokat labbal, térddel, vagy fotocellaval kell m kddtetni.
A kézmosashoz meleg (legalabb 42 °C -os) vizet kell bizto-
sitani kever csapteleppel vagy el re beédllitott h mérsék-
let ivOviz min ség vizzel ellatva.

Gondoskodni kell az elhasznalt papir kéztorl k higiénikus
gy jtésér |, tarolasarol.

Az eszkdzoket, berendezéseket tilos a kézmosaéban el-
mosni!

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt kézmo-
sok alkalmazéasa (Szocialis helyiségen belil le-
het keramia is.)

A kézmosas szabalyait a helyi specialitasok fi-
gyelembe vételével célszer kidolgozni.
Vizforgatéval ellatott kérkdrés melegviz vezeték
kialakitasa ajanlott, amely méar a csap megnyi-
tasakor biztositja a kell h fokot.
Kézmoso és fert tlenit szerként ajanlott szag-
talan folyékony baktericid szappan hasznéalata
falra szerelt adagoléberendezés segitségével.
El nyos lehet alkoholtartalmu kézfert tlenit
szer haszndlata kézmosas és kézszaritas utan.
Ajanlott kézszarité eszkozok:

eldobhato papirtoriilkoz

papirtorilk6z tekercsben, vagy hajtogatva

zart adagoléban tarolva.

4.1.5. Megdfelel és elégséges természetes vagy me-
chanikus szell zésr | kell gondoskodni. El kell kertlni,
hogy a mechanikusan tovabbitott, szennyezett leveg t
szallito légaram a tiszta leveg vel ellatott részre keril-
jon. A szell z rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a sz -
r ket és mas, id nkénti tisztitast és cserét igényl ré-

Megfelel szell ztetésr | kell gondoskodni, hogy ne kép-
z djon paralecsapodas.

A szell z nyilasokat szdnyoghaloval kell ellatni az allati
kartev k elleni védelem céljabdl. A halok legyenek kony-
nyen eltavolithatok, hogy tisztitani lehessen azokat. A ha-
I6k (racsok) korrézionak ellendlld anyagbol késziiljenek.

Tovéabbi lehet ségként helyi melegités, vagy a
hideg felliletek szigetelése is csokkentheti a
kondenzaciot.

Mosogatok, forrazokad folé (vagy mell€) célsze-
r helyi elszivo rendszert telepiteni, pl. elszivo
erny ket, de ezek folyamatos tisztitasarél, kar-
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szeket kdnnyen el lehessen érni.

Nem megengedett a nedves vagy szennyezett teriletek fe-
| lilégaramlas a szaraz, vagy tiszta teriletek felé. Meg kell
akadalyozni, hogy tiszta teriletre a [égaram port, szennye-
z déstvigyen be. A leveg &ramlasa ne okozzon huzatot.
Alégsz r ésszell ztet rendszer minden része legyen a
tisztitashoz hozzéaférhet . A szell z rendszerek beszivo
és kivezet csonkjait el kell latni allati kartev k elleni vé-
delmet biztosit6 eszkdzokkel.

bantartasarél gondoskodni kell.

Ajanlott a husok csomagolaséara hasznalt helyi-
ségekben enyhe tdalnyomas alkalmazésa
Aleveg ztet rendszer m kodése kdzben ész-
lelt hibakrél és problémakrol célszer feljegyzést
késziteni.

4.1.6. Az illemhelyeket megfelel természetes vagy me-
chanikus szell zéssel kell ellatni.

E teriiletek szell ztetését kozvetlenil szabadba
is meg lehet oldani rovarhaléval védett ablakkal.

4.1.7. Az élelmiszer-el allit6 és -forgalmazo helyet meg-
felel természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell
ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy vegyes vilagitast
kell biztositani, amelynél a tevékenység megfelel en elvé-
gezhet és nem valtoztatja meg az élelmiszer szinét, va-
lamint akkora fényerej , amely lehet vé teszi a biztonsa-
gos élelmiszer-el allitast

A vilagitast ugy kell megtervezni, hogy egyenletes legyen,
ne keltsen zavar6 arnyékokat, csillogast. Szerkezetiikben
vizallék és torésmentesek legyenek, hatékonyan tisztitha-
tok és repedésiik, torésiik esetén ne okozzanak idegen-
anyag szennyez deést.

A fényer sséget mindig az adott helyen végzett m velet-
hez kell igazitani és legaladbb a kovetkez fényer sségeket
kell biztositani négyzetméterenként:

- vizsgalati (atvételi) helyeken: 540 lux

- késes munkahelyeken (helyi) 350 lux

- dltaldnos megvilagitds munkateruleteken, folyosdkon:
220 lux

- raktarakban 110 lux

A vilagitétesteket célszer a mennyezetbe siily-
lyesztve szerelni.

A mesterséges vilagitas tervezésénél célszer
elkerdini a rovarokat vonzo fényspektrumok al-
kalmazaséat.

4.1.8. Avizelvezet berendezéseknek a kivant célnak
meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és meg-
épiteni, hogy a szennyez dés kockézatat el tudjak ke-
rilni. Amennyiben az elvezet csatornak részben vagy
teljesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a
szennyviz ne folyjon szennyezett teriletr |tiszta terilet-
re vagy annak iranyaba, kiléndsen olyan teriletekre
vagy olyan teriiletek iranyaba, amelyekben a végs fel-

A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba kell
vezetni.

Minden vagohidnak harom elkilonitett - keritésen beldli -
szennyvizcsatornaval kell rendelkeznie:

- technoldgiai

- szocidlis

- csapadékviz

Az elvezet csatornak ajanlottan félkor kereszt-
metszet ek legyenek, egyes részeken eltavolit-
hat6 fed racsokkal ellatva, és tisztitas céljabol

hozzaférhet ek.

Célszer kiemelhet szennyvizkosarakat alkal-
mazni a csatornarendszerben.

A hulladékcsapdak gyakori Uritése ajanlott.

A berendezésekb | szarmazé folyadékot, ahol
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hasznél6 szdmara nagy kockéazatot jelent élelmiszerek
kezelését végzik.

A csatornazasnak, az elfoly6 vizeket 6sszegy jt és elve-
zet rendszer szerkezetének meg kell gatolnia az ivoviz-
készletek fert z dését. A lefoly6 rendszer rendelkezzen
elegend kapacitassal a csucsterhelések levezetéséhez. A
lefolyokat megfelel b zelzaréval kell ellatni.

Termel lzemben tisztitd m targy (zsirfogd) még kozleke-
d utvonalon sem helyezhet el!

Az bsszegy |tott elfolyo vizeket, szennyvizeket a telephely-
r 1tortén elvezetés el tt szilkkség szerint kezelni, tisztitani
kell (legalabb mechanikai tisztitast kell végezni).

A csatornaracsok legyenek kénnyen tisztithatok. Ha biz-
tonsagi okokbol vagy azért, hogy a kerekes jarm vek koz-
lekedését lehet vé tegyék, peremeket alakitanak ki, azokat
ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy a kdrosodast ki-
kiisz6boljék.

A folyékony és a szilard hulladékok, valamint a viz elveze-
téséhez megfelel lejtést és elvezet rendszert kell kialaki-
tani. A szilard hulladékokat minél el bb el kell tavolitani a
szennyviz rendszerb |. A hulladékcsapdék legyenek kony-
nyen hozzaférhet k és atermel terileten kivil legyenek
elhelyezve.

A csatorndban az &ramlas irdnya mindig a tiszta dvezetek
fel |a szennyezettek felé mutasson, és soha ne az ellen-
kez irdnyban.

Minden csatornazast Ugy kell megtervezni, hogy a csator-
narendszerben el fordulé dugulas esetén se fordulhasson
el visszafolyas az izembe.

A végohid teriletén l1év csatornakat rendszeresen tiszti-
tani és j6 allapotban kell tartani.

lehet, kdzvetlenll a csatornaba vezessék, hogy
elkeriiljék az olyan eseteket, amikor a berende-
zésb | a viz keresztiilfolyik a padozaton a csa-
tornaig. A berendezés koril épitett terel perem
illetve a mozgathat6 cs csatlakozas megoldas
lehet.

Minden helyiségben, ahol csak kis mennyiség
vizet hasznalnak a lefolydk, a padl6dsszefolydk
alkalmazasatol el lehet tekinteni, ha a viz egyéb
maédon, pl. nedves porszivéval vagy mas beren-
dezéssel maradéktalanul eltavolithaté.

A h t helyiségek és raktarak esetében a csa-
tornak, illetve csatornaszemek lehet leg kdzvet-
lendl a helyiségen kivil helyezkedjenek el.

A h t battéridkon keletkez kondenzviz elveze-
tését célszer b zzar beiktatasaval zart veze-
tékben a szennyvizcsatornaba kotni. Azokban a
h tott helyiségekben, ahol az id szakos takari-
tas vagy fagyasztas miatt a b zzardk kiszarada-
sa vagy befagyéasa el fordulhat, nem szikséges
szennyvizelvezet rendszer és padlodsszefolyd
kialakitasa, célszer a padozatot az ajtonyilas
felé lejteni és azok kozelében kialakitani a csa-
tornaszemet vagy takaritdgépet ajanlott hasz-
nalni. Amennyiben a vizes takaritast igénylo h -
t helyiségekben nem all fenn fagyas veszélye, a
csatornaszemek megtartasa indokolt. Vizes ta-
karitas a h t termek teljes kilritése utan vé-
gezhet .

4.1.9. A személyzet részére sziikség szerint megfelel
oltdz t kell rendelkezésre bocséatani.

A szocialis létesitményeket Ugy kell kialakitani és elhe-
lyezni, hogy a megfelel szinvonal( személyi higiéniat biz-
tositani lehessen és elkertljik a his szennyezését. Ezen
helyiségeknek megfelel vilagitassal, szell zéssel és f -
téssel kell rendelkeznitk.

Az 6lt z ket ugy célszer elhelyezni, hogy a
beoltézott dolgozok kdzvetlendl jussanak be a
termel teruletre, ne menjenek a szabadba.
Higiéniai kapu kialakitasa ajanlott a termel teri-
letre val6 belépéshez.
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A szennyes és a tiszta dvezet helyeken dolgozok szama-
ra kulén szocidlis és mellékhelyiségeket kell fenntartani (61-
toz , WC, kézmosok, zuhanyozd).

Az 6ltéz kben minden dolgozé részére biztositani kell az
utcai és a munkaruha elkulonitett tarolasanak lehet ségét.

A vagohidon a termelési tertletre belép valamennyi sze-
mély — dolgozdk, vezet k, latogatok és a kiils szolgaltatok
is — szamara biztositani kell a lehet séget az el irt véd -
ruha és egyéb eszktzok felvételére.

A zuhanyzoékban a penészképz dés megakadalyozasa ér-
dekében gondoskodni kell a megfelel szell zésr |.

Ajanlott a szennyes és tiszta Ovezetben dolgo-
z0k ruhajanak megkilénboztetése.

Ajanlott fogasok elhelyezése a véd ruhak fel-
flggesztésére.

Ovezetenként ajanlott munkakozi szocidlis (pi-
hen k) helyiségek kialakitasa.

Gravitacios szell zés kialakitasa, illetve helyi el-
szivas ajanlott.

4.1.10. A tisztito- és fert tlenit szereket nem szabad
olyan terileteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését
végzik.

A tisztito- és fert tlenit -szereket az élelmiszerekt | és
csomagoléanyagoktol elkuldnitett, zart térben, esetleg
szekrényben kell tarolni.

A takaritd- és fert tlenit szerek felhasznalhatdsagardl fel-
hasznalas el tt meg kell gy z dni. A tisztitoszer felhaszna-
las feljegyzésének gyakorisagat a vallalkozasnak célszer
meghatérozni (Napi, heti, havi, stb.).

A szennyes és tiszta 6vezetben haszndlt takarito- és fert t-
lenit eszkdzoket elkulonitetten kell kezelni és tarolni.

A takaritdeszkdzok fert tlenitett allapotban tarolandok a ki-
jelolt helyen. A takaritoeszkdzoket a termelési folyamattol
tavol kell tarolni, és hasznéalatukat és tarolasukat meghata-
rozott terliletekhez kell kotni.

A szocialis helyiségek takaritasahoz kilon eszkdzoket kell
hasznalni.

A takaritashoz hasznalt eszkdzok lehet ség
szerint korroziénak ellenallé fémb | vagy m -
anyaghol késziiljenek.

A tisztitoszer felhasznalas feljegyzésének gya-
korisagat a vallalkozasnak célszer meghata-
rozni (Napi, heti, havi, stb.).

Az eszkdzoOket szikség szerint hasznalat koz-
ben is cserélni, tisztitani, fert tleniteni ajanlott.
A szennyes és tiszta 6vezetben hasznalt takari-
to- és fert tlenit eszkdzoket ajanlott szinjelzés-
sel is megkuldnbodztetni, mivel azok kereszt-
szennyezeést okozhatnak a kilonbdz kockazatu
Ovezetek kozott.

Nagylzemeknél célszer a korszer nagy vagy
kbézepes nyomasu kdzponti takaritérendszer al-
kalmazasal!

A napi szikséglet tisztitd- és fert tlenit -
szereket lehetséges rogzitett zart szekrényben
tarolni, lehet ség szerint az als6 polcokon, zart
csomagolasban.
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4.2

852/2004/EK rendelet 1l. melléklet II. fejezet K-
I6nleges kovetelmények olyan helyiségekben,
ahol élelmiszer készitését, kezelését vaqy feldol-
gozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald he-
lyiségeket és a lll. fejezetben meghatarozott lize-

meket)

4.2.1. Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy fel-
dolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az étkezés-
re szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben meghataro-
zott helyiségeket, de beleértve a szallitbeszkdzokben ta-
lalhato helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezés-
nek lehet vé kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat alkalmazéasat, beleértve a szennyez dések el-
leni védelmet a m veletek kozott és soran. Kulénodsen:

A vagohid és hisdarabol6 épuletének kialakitasat ugy kell
megtervezni, hogy a vagas, hisdarabolas folyamata, a
termék haladasi Utvonala el remen , keresztez désmen-
tes legyen. Ha ez id beni elkllonitést igényel, az elkiloni-
tés folyamatat a technoldgiai utasitasban is dokumentalni
kell

A termelési tertleten minimalisra kell csdkkenteni a tech-
nologidhoz nem kdzvetlentl kapcsol6déd anyag-eszkodz- és
személyforgalmat.

Lehet ség szerint kerliljék a vizszintes fellletek
és parkanyok kialakitasat, hogy a szennyez dés
és por felhalmozédasat megel zzék.

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani,

koénnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fer-

t tlenithet nek kell lennitik. Ez megkdveteli a fo-
lyadékot nem &tereszt , nem nedvszivo, mosha-
t6 és nem mérgez anyagok alkalmazasat, kivée-
ve, ha a hataskorrel rendelkez hatéséag elfo-
gadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy méas anyag is megfelel . Adott esetben, ott
a fellletet gy kell kiképezni, hogy a padlordl a
fellleti viz elvezethet legyen;

A padozatokkal szembeni alapkévetelmények:

- csliszasmentesség

- kopasallosag

- vizallésag (folyadékot &t nem ereszt , nem nedvszivo)
-zsir-és vegyszerdllosag (takarithatdsag, fert tlenithet -
seg)

- teherbiras

A beton feluletek legyenek megfelel en tomdritettek, jol el-
dolgozott, sima felllet ek

A padozatnak legyen megfelel lejtése az elfolydk iranya-
ban, hogy segitse el minden folyadéknak és apro, szilard
szennyez désnek a megfelel lefoly6 csatornakba valo ju-
tasat.

Padozat kialakitAsahoz hasznalhat6é anyagok:
keramia, 6ntott (m anyag bevonattal) padlé,
csiszolt m k , kvarcbeton stb. mindig a techno-
I6gia és a gazdasagossag igényeinek megfele-
| en.

A padozatot ajanlatos ellatni epoxi-gyanta be-

vonattal.

(A padozat lejtésére ajanlas: 1-50 vagy 1-100

aranyban a feldolgozasi m velett | és a felllet
kialakitasatol fligg en).

b) a falfeliileteket ép &llapotban kell tartani, kony-

nyen tisztithaténak, és sziikség szerint fert tle-
nithet nek kell lenniik. Ez megkdveteli a nem

Véagohidon tartds, vizhatlan falakat kell kialakitani, vilagos
szin , moshaté burkolattal legalabb 2 m magassagig, va-
gohelyiségben minimum 3 m illetve a szennyez dés mér-

A falfelilethez megfelel anyagok: a keramia
csempe, m anyag, fémboritas, moshaté festett
vakolat, moshaté m anyag festéket tartalmazé
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atereszt , nem nedvszivo, moshat6 és nem
mérgez anyagok alkalmazasat, a sima fellletet
am veletek altal megkivant magassagig, kivé-
ve, ha az illetékes hatosag elfogadja az élelmi-
szeripari vallalkozés véleményét, hogy mas
anyag is megfelel ;

tékének magassagig.
A h t - vagy fagyasztohelyiségekben és raktarakban a fa-
lakat legalabb a raktarozas magassagaig kell burkolni.

A falak legyenek kell képpen ellenalléak a mechanikai sé-
rulésekkel szemben. Ezen allapotukat folyamatosan fenn
kell tartani.

A falfelliletet rendszeres id kozonként fert tleniteni kell,
amit Takaritasi utasitasban kell szabalyozni.

vakolat, vagy epoxigyantas bevonat. Kilonb6z
anyagokat lehet hasznalni az eltér kockazatu
teruleteken.

A j6 tisztithatdsag érdekében a falak egymassal,
a padozattal és a mennyezettel tértén csatla-
kozasat hézagmentesen, az éleket homortan
lekerekitve, eldolgozva ajanlott kialakitani.
Azokon a tertleteken, ahol nem tarolnak cso-
magolatlan hust (példaul csomagol6anyag taro-
I6terek, raktarak), a festett, epoxi-gyantaval be-
vont vagy vakolt és meszelt téglafal is elfogad-
hato.

Lehet ség szerint kertilni kell a falakon porfogé
targyak elhelyezését.

<)

a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a
tet bels fellletét) és afligg szerkezeteket
ugy kell épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak
a szennyez dés felgyllemlését és cstkkentsék
a paraképz dést, a nemkivanatos penészkép-

z dést és idegen anyagnak a termékbe hullasat;

A mennyezetek legyenek tisztithatéak, vildgos szin ek és
jOl karbantartottak, a felhasznalt anyagokat és bevonatokat
ugy kell megvalasztani, hogy megakadalyozzak a szeny-
nyez dés felhalmozodasat, a paralecsapodast és penész-
képz dést.

A vezetékcsatornékat, csoveket, kdbeleket, motorok meg-
hajtd részét és kozleked utakat nem szabad berende-
zés, vagy fedetlen termék felett vezetni. Ha ez mégis elke-
rulhetetlen, akkor gondoskodni kell a termék megfelel vé-
delmér [ (pl. burkolat, felfog6 télcak elhelyezése).

A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket rendsze-
resen tisztitani kell.

A mennyezeti burkolatokat agy kell kialakitani, hogy ne
képz djenek ellen rizhetetlen holt terek, mert ezek alatt
elszaporodhatnak az allati kartev k és a mikroorganiz-
musok.

A csovek tAmasztékai és fliggeszt i egyszer kialakitasu-
ak, kénnyen tisztithatok legyenek. A szigetelt cs vezeté-
kek a feldolgoz6 tertleteken fém vagy keménym anyag

A péaralecsapddast szikség esetén mesterse-
ges szell ztetéssel ajanlott meggatolni.

A magasban haladé vezetékeket, szerelvénye-
ket, vilagito testeket ajanlatos a mennyezetbe
sullyeszteni, ha ez nem lehetséges, javasolt a
vezeték létrara fuggesztése, illetve zart kabel-
csatornaban vezetése.

Ha &lmennyezetet alkalmaznak, akkor az allati
kartev mentesség érdekében lehet vé kell
tenni a mogotte talalhato uUreg tisztitaséat és el-
len rzését.

J6 gyakorlatnak tekinthet jaroszerkezetek ki-
alakitésa a takaritas, karbantartas és allati kar-
tev k betelepulése elleni felllvizsgalatok meg-
konnyitésére.

A magasban elhelyezett szerelvények, vezeté-
kek, kabelcsatornak, régzit elemek szamat a
lehet legkisebbre javasolt csokkenteni.
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boritassal legyenek ellatva, amelyek illesztési pontjaikon
legyenek lezarva, hegesztve vagy 6sszeragasztva.

d)

az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell ki-
alakitani, hogy a szennyez dés felgyulemlését
meggatoljak. A szabadba nyil6 ablakokat, szik-
ség szerint, tisztitds céljabdl kbonnyen leszerel-
het rovarhaléval kell ellatni. Ha a nyitott ablak
szennyez déshez vezethet, az ablakokat az
élelmiszer-el allitas ideje alatt régzitett médon,
zarva kell tartani;

Az ablakokat és egyéb nyilaszardkat ugy kell kialakitani,
hogy résmentesen zarddjanak.

Az ablakok, nyilaszarok legyenek kénnyen tisztithatok, a
keretek, fogantyuk késziljenek jol tisztantarthato, fert tle-
nithet anyagbol.

A szabadba nyilo ablakokat takaritas céljabdl eltavolithato,
tisztithat6 rovarhaléval kell ellatni.

A torhet lvegfeliiletek épségét rendszeresen ellen rizni
kell.

A torétt vagy repedt ablakokat a termékitvonalon azonnal
cserélni kell.

Az ablakokat polikarbonattal vagy laminalt
Uveggel célszer (ivegezni. A munkateriletek
felett Iév ablakokat célszer torésvédelmi folia-
val ellatni.

Keriljuk a polcnak hasznalhaté vizszintes fell-
letek, parkanyok kialakitasat, hogy megakada-
lyozzék a por és szennyez dés lerakédasat.
Célszer a befelé 450-0s szbgben lejt ablak-
parkany kiképzés. A parkanyok felllete legyen
moshato.

A padldszintr | biztonsagosan nem kezelhet
magasan elhelyezett, nyithaté ablakokhoz tav-
nyitd szerkezetet javasolt beépiteni.

Atorhet (veg feluletekr | nyilvantartast ajanlott
vezetni, és az esetleges toréseket irasban rog-
ziteni ajanlott.

e)

az ajtoknak kénnyen tisztithatonak, és sziikség
szerint fert tlenithet nek kell lenniiik. Ez meg-
koveteli a sima, nem nedvszivo fellletek alkal-
mazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez
hat6sag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfelel ; és

A szabadba nyilo ajtok rés nélkil zarédjanak és hasznala-
ton kivul zarva kell tartan azokat.

A szabadba nyilo ajtok kdrnyezetét ragcsalo, illetve rovar-

csapdékkal és/vagy mas megfelel védelmet nyljté eszko-
z0kkel kell felszerelni.

Az ajtok a szennyez dés forrasai lehetnek, ezért legyenek
vizallok, kdnnyen tisztithatdk és fert tlenithet k (pl. m -
anyag, fém).

A termel terlletre nyild ajtékba nem szabad lveget épite-
ni, vagy azokat trés ellen véd fdlidval kell ellatni.

Az ajtok also fellleteit és a kilincs melletti fal-
szakaszt, ahol lehetséges, ovni kell a sériilést |,
melyeken szennyez dés rakddhat le.

Az &llati kartev k bejutaséat gatlé szerkezetek
lehetnek: gumitdmités és légfliggdny. A véde-
lem fokozasa érdekében ajanlott automata aj-
tok, gumi leng ajtok hasznélata és kefés csikok
illesztése az ajtok peremére.

Az ajtdkba tiszta, mechanikai igénybevételt bird
torhetetlen anyag (pl. atlatszé karbonitril leme-
zek) hasznélata javasolt.

az élelmiszerek kezelésére szolgélo teriileteken
a fellleteket (beleértve a gépek fellileteit is), ki-
[6ondsen az élelmiszerekkel érintkez fellleteket,
jo allapotban kell tartani és azoknak kénnyen

tisztithatonak, illetve sziikség szerint fert tlenit-
het nek kell lenniik. Ez megkéveteli sima, mos-

A végohidon hasznalt anyagok legyenek a sériiléseknek
ellenalldak, kdnnyen tisztithatdk, és azok, amelyek kozvet-
lendl érintkezésbe keriilnek a hussal, fert tlenithet k le-
gyenek.

A gépek, eszk6zok olyan anyagbol késziiljenek, amelyek

Az el Allitas soran a hussal érintkez berende-
zések részeit javasolt rozsdamentes acélbdl,
nikkel 6tvozetb |, élelmiszeripari min ség m -
anyagbdl vagy laminalt anyagbdl, illetve mas
rozsdamentes anyaghbdl készittetni.

Ahol lehetséges el nyt élvez a rozsdamentes
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hatd, korr6zi6allé és nem mérgez anyagok al-
kalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatésag el-
fogadja az élelmiszeripari vallalkozas vélemé-

nyét, hogy mas anyag is megfelel .

mechanikailag stabilak, mentesek a karos anyagoktdl, nem
okoznak mellékizt, nem valtanak ki idegen szagot, elszine-
z dést a hisban.

Minden hassal érintkez fellletnek kopéas- és korrdziéallo-
nak, illetve simanak, nem porézusnak, repedésekt | és ré-
sekt | mentesnek kell lennie. A husfeldolgozasnal hasznalt
asztalok és azok labai késziiljenek rozsdamentes acélbal.
A termel terlleten hasznalt ladak, rekeszek, tartalyok ké-
sziljenek m anyagbdl, rozsdamentes acélbol vagy mas
nem rozsdasodo és téredez anyagbol.

A fa hasznélatat kerdlni kell.

Minden, hussal kézvetlenil érintkez szallitdszalagot higi-
énikus anyagbdl kell késziteni (gumi, m anyag). Vigyazni
kell, hogy ne legyenek kikopva, repedezve, kirojtosodva
vagy mas modon sériiltek.

acél alkalmazéasa.

Keményfabdl készilt htisvagé t ke és hasvago
deszka alkalmazasa egyedi elbiralas alapjan
hat6sagi engedély birtokaban kisiizemben le-
hetséges.

4.2.2. Szukség szerint, a munkaeszktzok és -
berendezések tisztitasahoz, fert tlenitéséhez és tarola-
sahoz megfelel berendezéseket kell biztositani. E be-
rendezéseknek korrézionak ellendlld, kdnnyen tisztithato
anyagbol kell készulnitk, megfelel hideg- és melegviz-
ellatassal kell rendelkeznitk.

Azokban a helyiségekben, ahol a vagas, bontas, zsigere-
Iés, darabolas, csontozas van, forrd és hideg vizet is kell
biztositani az eszk6zok és berendezések elmosasara.

Az eszkdzok (pl. kések, f részek, ollok) mosasara és fer-
t tlenitésére a kézmosoktdl elkllonitett lehet séget kell
biztositani. A moso és fert tlenit berendezések és me-
dencék legyenek tartds kivitel ek és késziiljenek olyan
anyagbdl, ami ellendll a tisztité és fert tlenit szerek kor-
rodalé hatasanak.

A kések fert tlenitésére szolgéld berendezést ugy kell ki-
alakitani, hogy az mind a kés pengéjét, mind a penge és a
nyél kapcsol6dasanak a helyét fert tlenitse!

Az eszkozfert tlenit ket kozvetlenll a csatorna-hal6zatba
kell kotni!

A mozgathat6 eszk6zok fert tlenitésére is kell eszkozfer-
t tlenit ttelepiteni, mint példaul:

- hasitof részek

- roddingolé felszerelések

- b rfejt lancok

A rozsdamentes anyagbdl készilt mosémeden-
cék, eszkdzmoso berendezések hasznélata
ajanlott.

Az eszkdzok fert tlenitésére 82 oC h mérsékle-
t viz javasolhato.

A mosas megfelel berendezései lehetnek:
olyan méret medencék és kiont k, amelyek al-
kalmasak az tizemben szokvanyosan hasznalt
eszkdzok mosésara,

automata mosogatégépek, lada és rekeszmo-
sok,

élelmiszeripari min ség toml Kk,

magas viznyomas alatti mosés és g zborotva-
las.

Toml kkel tortén mosas esetén ajanlott kis
nyomas alkalmazasa.

A helyben tisztité (CIP) rendszert Ggy célszer
kialakitani, hogy tegye lehet vé a helyes aram-
lasi sebesség, h mérséklet, és tisztitdszer-
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- véreztetésnél hasznalt cs kés
- gy r skések
- darabol6-f részek

Ugyelni kell arra, hogy az eszkézmoso berendezés ne
szennyezzen mas tiszta eszkdzoket és fellleteket.

Az egyéni munkaeszkozoket tisztitas-fert tlenités utan az
utészennyez dés kizarasaval kell tarolni.

A tiszta dvezetekben hasznalt eszk6zok és berendezések
mosasat, fert tlenitését a szennyes ovezetben hasznalta-
kétol elklonitett helyen kell végezni.

Gondoskodni kell a moséas utan az eszk6zok viztelenitése-
rl.

A szivattyuk megfelel tervezés ek legyenek; a tomitések,
€s mas, a hussal érintkez anyagok élelmiszeripari min -
ség ek legyenek.

Lasd még a 853/2004/EK rendelet Ill. melléklet |I. szakasz
Ill. fejezet el irasait.

koncentracio szabalyozasat a rendszer egészé-
ben.

A folyadékokat kezel , vagy nedves tisztitast
igényl berendezéseket Ugy javasolt megter-
vezni és kialakitani, hogy szabad le/kifolyast biz-
tositsanak.

Szaritas lehet: pl.: légbeflvassal.

4.2.3 Szikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek
megfelel moséaséarol. Valamennyi, élelmiszerek mosa-
sara hasznalt mosogatét vagy mas ilyen eszkozt el kell
latni a VII. fejezetben meghatarozott kovetelményeknek
megfelel hideg és/vagy meleg ivovizzel, és azokat tisz-
tan, és szikség szerint fert tlenitve kell tartani.

Husok moséasa a technoldgiai célu testmosas kivételével ti-
los!

Tilos a husfellleteket textilidval, mas szennyez dést okozo
anyaggal tordlni!

Altalanossagban nem megengedett a felfliggesztett, hajlé-

kony zuhany vagy permetez hasznélata.

Permetez vagy kislizemben felfliggesztett, haj-
Iékony zuhany hasznalhat6 az allati testek mo-
sasara, a sertéseknél a sorték eltavolitasara, to-
vabba az allati test végs lemoséséra, de csak
ugy, hogy a felfreccsen viz nem szennyezheti
a hust! Bélsér vagy epeszennyez dés eltavoli-
tasara viszont nem hasznalhatd, ezek csak
snatolassal tavolithatok el.
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4.3

852/2004/EK rendelet 1l. melléklet Ill. fejezet
(Mozqg6 és/vagy ideiglenes el allité- és forgalma-
z6 helyekre (mint példaul satrak, arusitéhelyek,
mozgdarusok jarm vei), els dlegesen maganla-
kéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal célja-
bdl élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt
helyiségekre, valamint arusité automatakra vonat-

kozo kdvetelmények)

Mozg6 el allitéhely sertés —és marhavagasra nem alkal-
mazhaté.

4.4

852/2004/EK rendelet Il. melléklet V. fejezet
(Széllitas)

4.4.1. Az élelmiszerek szallitasara hasznalt szallité jar-
m veket, illetve szallitétartalyokat tisztan, jé allapotban
kell tartani, az élelmiszerek szennyez désének elkeriilé-
se végett, és szilkség esetén ezeket gy kell tervezni és
Osszeszerelni, hogy megfelel en tisztithatéak és/vagy
fert tlenithet ek legyenek.

A szallité berendezéseket és szallité jarm veket a vonat-
koz6 nemzetkozi szabvanyoknak megfelel en kell kialaki-
tani.

Az élelmiszert szallité jarm veknek élelmiszerszallitast en-
gedélyez hatosagi min sitéssel kell rendelkezni.

A jarm vek rakodasat fedett helyen kell végezni, rakodas
k6ézben az aru nem kérosodhat. A kiad6 dokk és a jarm
kozott hermetikus zarast kell biztositani. Gy jt csomago-
lassal ellatott termékek kiadasa esetén a teljes kor zart
rakodas nem feltétel. A h tott kamionok és h tott teherau-
tok rakterének tisztasagat, el h tottségét berakodas el tt
ellen rizni kell.

A rakodés befejezése utan a jarm
don le kell zarni.

A fél- és negyed testek, husok szallitasat oly médon kell
végezni, hogy az ne okozza a termék szennyez dését, és
ne alakuljon ki olyan paralecsapodas.

Kirakodaskor a husarut tartalmazoé rekeszeket, ladakat
nem szabad kdzvetlenil a padozatra, talajra helyezni, s
azon huzva mozgatni.

A hust, hasalapanyagot az tizemépiileten kivil csak zart
jarm vel lehet szallitani. A bels széllitasra hasznalt esz-
k6z6k nem szennyezhetik a termel terlleteket.

rakterét megfelel mo-

A termékek szallitAsahoz konténereket, reke-
szeket, fém vagy m anyag ladakat, dobozokat
ajanlott hasznalni.

A raktéren belll Gveg targyak csak feltétlenil
szilkséges esetben fogadhatok el, ebben az
esetben rendszeresen ellen rizni kell az épsé-
glket.

A kiils terileten hasznalt anyagmozgato, szalli-
t0 eszkozoket lehet ség szerint épuleten beldili
m veletekhez ne hasznaljuk.

A termék min ségének meg rzése érdekében a
szallitojarm ben az egységrakatokat javasolt
szorosan egymas mellé tenni, elmozdulas ellen
kitamasztasukat megoldani, és azt ellen rizni.
A fél és negyed allati testek fliggesztett szallita-
sa célszer . A szallitéjarm h tését kondenzéa-
toros h t vel lehet megoldani.

Jél hasznalhaté a magasnyomasu vizsugar a
bels terek moséséra és fert tlenitésére.

A széllitéjarm rakterének mosasa, fert tlenité-
se végezhet mas telephelyen (gépkocsi moso-
ban) is.
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A szallit6 jarm veket higiénikus és ép allapotban kell tarta-
ni, és gondoskodni kell karbantartasukrol, ezért a szallito,
Uzemeltet felel. A jarm vek bels fellletét fert tleniteni
kell. A padlozat jarataibol a maradékokat el kell tavolitani.

4.4.2. A jarm vek tartélyait és/vagy a szallitotartalyokat
élelmiszer szallitdsan kivil mas szallitasara nem szabad
hasznalni, amennyiben ez szennyez déshez vezetne

A friss hisokat, bels séget tartalmazo rekeszek,
ladak vagy m anyag raklapra, vagy erre a célra
kialakitott rekesz alatétre helyezhet k. A rekesz
alatétnek minden esetben javasolt j6l megki-
[6nbodztethet nek lennie a szokasosan hasznalt
rekeszt |, vagy a ladatol.

4.4.3. Ha a szdllitéjarm ben és/vagy a szallitétartalyban
az élelmiszeren kiviil egyidej leg mas arut is szallitanak,
vagy pedig egyidej leg tébbféle élelmiszert szallitanak,
akkor sziikség szerint hatékony elvalasztast kell biztosi-
tani a termékek kozott.

A friss hlisokat és bels ségeket (csomagolt és csomago-
latlan) h tve kell szallitani, mas hiskészitményekt | és
gy jt csomagolasu arutdl elkilonitve, egyben biztositva a
keresztszennyez dés megakadalyozasat a kartondobo-
zokrol vagy esetleges a fa raklapokrol még arukiosztas
esetén is.

Az dmlesztve szallitott (Iédig) husokat a szallitéjarm vek-
ben, ladas forméaban, lefedve kell szallitani.

Elkulonités lehet moshato, fert tlenithet va-
laszfal.

Az Gzemnek célszer szerz désben vagy szalli-
tasi utasitasban rogziteni, hogy milyen arukat
enged egyuitt szallitani.

Lehet ség szerint a legalabb egyedi csomago-
lassal rendelkez termékek szallithaték egytt,
még elvalasztdfallal rendelkez szallitéjarm ben
is.

4.4.4.Folyékony, granulalt vagy porszer Omlesztett
élelmiszereket élelmiszer szallitasara fenntartott tarta-
lyokban és/vagy szallitétartalyokban /tartalykocsikban
lehet szallitani. E szallitotartalyokon jol lathato és kito-
rolhetetlen modon, egy vagy tobb k6z6sségi nyelven fel
kell tintetni, hogy élelmiszer-szallitasra szolgalnak, vagy
a szallitétartalyokat ,kizarolag élelmiszer szallitdsara”
felirattal kell ellatni.

Az dmlesztett szallitmanyrdl (tartalyos zsir) a szallitonak
irasban a szallitdlevélen vagy annak mellékletén nyilatko-
zatot kell adni a fogyaszthat6sagi id r | és a termék pon-
tos azonosithatésagat fel kell tiintetni.

4.4.5. Ha a szallitéjarm vet és/vagy a szallitotartalyt
élelmiszeren kivil valamely més aru szallitasara, vagy
pedig tobbféle élelmiszer szallitAsara hasznaltak, az
egyes szallitmanyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell
tisztitani a szennyez dések. kockazatanak elkeriilése
érdekében.

A szallitéjarm tisztasagat ellen rizni, a tisztitas tényét do-
kumentalni kell.
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4.4.6. Az élelmiszereket a szallitéjarm vekben és/vagy a
szallitotartalyokban ugy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyez dés kockazatat a legkisebbre csokkentsék.

A rakodast ugy kell végezni, hogy minimalisra cstkkentsék
az aru fizikai sérulését, szennyez dését.

A ki- és berakodast végz dolgozékra is szigortan vonat-
koznak a személyi higiéniai kdvetelmények.

Az egységrakatok berakodasakor javasolt kiilon
figyelni, hogy a szallitéeszkdzok emel villaja ne
okozzon mechanikai sérulést a termék csoma-
golasaban.

Szallitaskor a padozatot nylon foliaval ajanlott
boritani az esetleg leesett aru védelmének ér-
dekében.

4.4.7. Szukség szerint az élelmiszerek szallitasara szol-
galo jarm veknek és/vagy szallitétartalyoknak alkalmas-
nak kell lennilik arra, hogy az élelmiszereket megfelel

h mérsékletét tartsdk, valamint hogy lehet vé tegyék e
h mérsékletek figyelemmel kisérését

Husok szallitasara még révidtavon is szigetelt, h tott jar-
m veket kell haszndlni.

A szallitas valamennyi szakaszaban objektiven bizonyitani
kell a széllitasi h mérséklet megfelel ségét. A h t lancot
ki kell terjeszteni a gyartastol az értékesitésig és a szallitas
kulonbdz fazisaira, beleértve a tényleges szallitasi folya-
maton kivil a berakodas és kirakodas menetét is.

A széllitasi h mérsékletet a szallitando termék tarolasi és
szallitasi h mérséklete hatarozza meg oly médon, hogy a
termék magh mérséklete nem emelkedhet a megadott ér-
ték folé.

A h t6tt hisok széllithsa alatt a széllitobnak vagy a vezet -
nek rendszeresen ellen riznie kell ah t egységet és a
raktér h mérsékletét. A mért h mérsékletekr | feljegyzést
kell késziteni.

Aleh tott hust szallité jarm h t berendezésének megfe-
lel kapacitasunak kell lenni ahhoz, hogy a szallitas alatt a
megfelel h mérsékletet tartani tudja.

Ajanlott a raktérben megfelel helyen olyan h -
mérséklet érzékel berendezést elhelyezni,
amely folyamatosan regisztralja a h mérsékletet
és objektiv bizonyitékot ad a h t6tt hus szallita-
sa soran bekdvetkez h mérsékletemelkedésr |
és amennyire gyakorlatilag megoldhato, legyen
védve az illetéktelen hozzaférést | (hamisitastol
védett).
A h t6tt kamionok vagy teherautok, konténerek
légaramlasanak fenntartasa érdekében a kovet-
kez rakodasi gyakorlat ajanlott:
a sima oldalfalak mentén is megfelel ta-
volsagot ajanlott hagyni a Iégaramlas biz-
tositasa érdekében,
egységrakomanyok esetén kozépvonalon
valé rakodési technikat érdemes alkalmaz-
ni,
ha a padozaton nincsenek a légaramlast
biztositd bordéak, raklapra ajanlott rakodni.
a nem bordazott falt jarm vekben tavtartok
elhelyezése ajanlott az oldalfalakon,
Egyedul az ajté melletti padlérész lehet fedetlen,
hogy lehet vé tegye a visszadramlast.

GHP-11

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. 4prilis 29.




28/116

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

853/2004/EK. Rendelet Ill. melléklet I. szakasz .
fejezet: Az él allatok vagohidra szallitasa

Az él éllatokat a vagohidra szallité élelmiszeripari val-
lalkozdknak biztositaniuk kell a kdvetkez kovetelmé-
nyek betartaséat

Az él Allatot szallité eszkdznek rendelkeznie kell az allat-
szallitashoz sziikséges feltételekkel és engedélyekkel.
(Jarm engedélyeztetése az illetékes keruleti

f &llatorvossal). A felhajtast és szallitAst végz szemé-
lyeknek ismerniik kell az adott faj élettani szikségleteit és
viselkedési szokasait a felhajtas és szallitas soran.

Az allatszallité jarm vek tisztitdsahoz és fert tlenitéséhez
a mas jarm vek takaritasatdl elkilonul , megfelel beren-
dezést és helyet kell biztositani (elkllonitett, szilard burko-
latd, trAgya és szennyvizgy jt vel ellatott)

1. A begy jtés és a szallitas soran az allatokat 6va-
tosan kell kezelni felesleges szenvedés okozasa nélkiil.

Allatjoléti és allatvédelmi tdrvényekben foglaltak betartasa
kotelez a szallitas soran is.

Az allatok szallitdsdban és felhajtasdban résztvev szemé
lyekkel oktatas formajaban meg kell ismertetni az allatvé-
delmi térvény vonatkozo részeit.

2. Azok az éallatok, melyek betegség tlineteit mutat-
jak, vagy amelyek olyan allomanybdl szarmaznak,
amelyr |ismeretes, hogy a kozegészségiigy szempont-
jabal fontos kérokozokkal fert zott, csak akkor szallitha-
tok a vagohidra, ha arra a hataskorrel rendelkez hato-
sag engedélyt ad.

853/2004/EK rendelet Ill. melléklet |. szakasz VII.
fejezet: Tarolas és szallitas
Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a héaziasitott patas allatok tarolasa és szallitdsa az alabbi
kovetelményekkel 6sszhangban torténik:

la. Eltér egyedi rendelkezés hianyaban a vagast
kovet husvizsgalatot azonnali h tésnek kell kbvetnie a
vagohidon a bels ség teljes tomegének 3T vagy az
alatti, és az egyéb husok teljes tomegének 7C vagy az
alatti h mérsékletének biztositaséara, olyan h tési gorbe
mentén, amely biztositja a h mérséklet folyamatos
csOkkenését. A has azonban a h tés soran a 853. ren-
delet V. fejezet 4. pontjaval 6sszhangban darabolhat6 és

Az allati testet le kell h teni a higiéniai kdvetelményeknek
megfelel h t -tarol6 helyiségben és h tve tarolni.

A végast és a husvizsgalati dontést kovet en a bels séget
és a husokat, illetve az allati testeket (fél- v. negyed) a
rendeletben el irt h fokra azonnal le kell h teni. Ha a
technoldgia és a HACCP rendszer meleg csontozésra van
kidolgozva, és az eljarast a hatdésag jovahagyta, a his da-
rabolhaté melegen is.

A meleg darabolas és csontozas esetén ajanlott
az lzem méretét | és technoldgiai szinvonalatol
flgg en, sajat mérések alapjan meghatarozni
azt az id t, amely alapjan biztositani tudjak a
rendeletben el irt +7°C vagy ez alatti értéket a
husokndl, és a +3°C a bels ségeknél, amelyet a
hat6saggal jovahagyatnak.

Tudomanyos vizsgalatokkal is alatdmasztva, a
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kozo el irdsai
csontozhato. rendelett | eltér en melegen is lehet darabolni
€s csontozni az élelmiszerbiztonsagot nem ve-
szélyeztetve.
1.b. A h tésim veletek soran megfelel szell zést | A sokkol6é h tés és/vagy a tarolé h tés soran a légsebes- | Megfelel szell ztetés biztositasaval arra is

kell biztositani a has felszinén kialakul6 paralecsapodéas
elkertlése érdekében.

séget ugy kell kialakitani, hogy paralecsap6déas a hus fell-
letén ne képz dhessen.

Az el h tott fél vagy negyed testeket tavol kell tartani a
frissen vagott, még meleg testekt |.

ajanlott vigyazni, hogy a h t kben keletkez pa-
ra (kondenzéacid) ne csepeghessen a termékre.
Célszer aszell z berendezések (pl. légzsak-
ok) rendszeres takaritasat dokumentalni.

2. A hasnak el kell érnie az 1. pontban meghataro-
zott h mérsékletet, és a tarolds sordn azon a h mérsék-
leten kell maradnia.

A h tés nem lehet tdl gyors, mert kéregfagyas jon létre. A
h tés és tarolas soran a hus fellletének kiszaradasa és
szaraz kérgesedése ne kbvetkezzen be.

A hust és hasrészeket ajanlott 0-+40C kozotti
h mérsékleten tarolni

3. A hisnak a szallitas el tt el kell érnie az 1. pont-
ban meghatarozott h mérsékletet, és azon a h mérsék-
leten kell maradnia a szallitas soran. Szallitasra azon-
ban akkor is sor kertilhet, ha a hataskorrel rendelkez
hatésag erre engedélyt ad egyedi termékek el allitasa-
hoz, feltéve, hogy:

Az 1. pontban jelzett h mérséklett | az illetékes hatdsag
jovahagyasaval el lehet térni, ha a két létesitmény kozotti
széllitas két 6ranal nem tart tovabb. Ezeket az eltéréseket
irasos technolégiai utasitasban kell régziteni. Az énellen-
rzési rendszerbe ezt be kell épiteni kritikus pontként.

Melegen tértén szallitasnal vigyazni kell, hogy
ne érjenek éssze testrészek.

3.a. a szallitasra a hataskorrel rendelkez  hatdsag
altal az egyik létesitményb | a masikba tortén szallitas-
ra vonatkozdéan meghatarozott kovetelményekkel dssz-
hangban kerul sor;

A meleg szallitas soran a fogado élelmiszer-el allitbnak
kell gondoskodnia a testfelek vagy negyedek, darabolt hu-
sok h tésér [, amikor is a +7°C, illetve az ez alatti h mér-
séklet kotelez . A termék h mérséklete a szallitas soran
nem emelkedhet.

3.b. a hus azonnal elhagyja a vagoéhidat vagy az az-
zal egy telephelyen lIév darabol6lizemet, és a szallitas
két 6randl tobbet nem vesz igénybe.

A melegen darabolt hist olyan mddon kell széllitani, hogy
a szallitas alatt is h 1jon, de a befilledést mindenképpen
megel zzék.

A technoldgiai utasitdsban és a HACCP rendszerében
rogziteni kell a fogad6 h mérsékletet, és a szukséges kriti-
kus ponti eljarasokat.

A husokat csak olyan vastagsagban ajanlott a
ladaba tenni, hogy a beflilledés veszélye ne jo-
hessen létre.

4, A fagyasztasra szant hust indokolatlan késede-
lem nélkil le kell fagyasztani, szikség szerint fagyasz-
tast megel z stabilizaciés id szak figyelembevételével.

A fagyasztasnal minél gyorsabban el kell érni a -12°C -,
vagy ez alatti h mérsékletet, hogy a hus szdveti roncsolo-
dasa minél kisebb legyen.

5. A csomagolatlan hust a csomagolt histol elkulo-
nitve kell tarolni és szallitani, kivéve, ha id beli eltérés-
sel taroljak és szallitjak azokat, és olyan mddon, hogy a
csomagoldanyag és a tarolas vagy szallitas modja nem

Kartonos aru és a flggesztett allati test, valamint ladas
friss his csak abban az esetben szallithaté ugyanabban a
jarm ben, ha megfelel térelvalasztas biztositott.
Flggesztve tortén tarolas és szallitas soran a hustarté

Szallitas soran a negyedelt- és féltesteket fug-
gesztve egyes horgon, a husrészeket fliggeszt-
ve és ladaban, vagy folidval kibélelt kartonban is
széllithatjuk.
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valhat a has szennyez désének forrasava.

horgok tisztasagat ellen rizziik, nehogy a fels palyas
mozgatas sordn ken anyag szennyezze a hust. A fliggesz-
t elemeket sziikséges rogziteni, hogy ne tudjanak dssze-
csuszni fékezéskor.

4.5 852/2004/EK rendelet Il. melléklet V. fejezet (Be-

rendezésekre vonatkozé kévetelmények)

4.5.1. Minden targyat, felszerelést és berendezést,
amely élelmiszerrel keriil kapcsolatba:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, és sziikség sze-
rint fert tleniteni kell. A tisztitast és fert tlenitést
olyan gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a
szennyez dés barmilyen kockazata elkerilhet
legyen.

Az élelmiszeripari vallalkozé Ggy szerezzen be gépet — be-
rendezést és azt olyan modon alkalmazza sajat technol6-
giajahoz, hogy az mindenkor feleljen meg a hatalyos el -
irasoknak.

Azokat a vagohidi gépeket, berendezéseket, cs vezetéke-
ket, munkaeszkdzoket és tarolasra, szallitdsra hasznalt
eszkdzoket, amelyek a hussal érintkeznek, Ugy kell kialaki-
tani és karbantartani, hogy ne szennyezzék a hust és
sziikség szerint megfelel en lehessen ket tisztitani, fert t-
leniteni, és megfelel allapotban lehessen ket tartani.

A helyhez koétott technoldgiai gépek, berendezések mosa-
sét, fert tlenitését sziikség szerint, de legaldbb m szak
végeén el kell végezni, ha folyamatosan hasznélt berende-
zésekr | van szé.

A technoldgiat kiszolgald rendszerek (h tés, f tés, szell -
zés, szallitas) és azok egységeinek, alkatrészeinek mosa-
séra, fert tlenitésére dokumentalt szabalyozast kell készi-
teni kockéazatbecslés alapjan, amit a takaritasi utasitasban
kell régziteni.

A termék kiszallitasara hasznalt rekeszek, ladéak visszaér-
kezésekor a kartev fert zottséget vizsgalni kell. Fert zott-
ség esetén gondoskodni kell a megfelel elkilonitésr | és
mentesitésr |. Az lzemben hasznalt szallito- és tarolé
eszkozok és berendezések mosasat, fert tlenitését a ki-

Lasd még jelen utmutato: 4.2.1./f; 4.2.2. és
4.2.3. pontjait
A takaritasi utasitasban ajanlott meghatarozni:
- atisztitando teriletet, berendezéseket és
eszkozoket,
az egyes részfeladatokért felel s személye-
ket,
a takaritds modszerét és gyakorisagat,
a vegyszereket, koncentraciéjukat, hatasid t,
h mérsékletet.

Ajanlott irdsban rogziteni a tisztitas — fert tleni-
tés folyamatanak és hatékonysaganak ellen r-
zési rendjét.

A takaritas hatékonysaganak feligyeletére és
igazolaséara ahol ez ésszer és megoldhato ta-
nacsos a kdrnyezetb | és az élelmiszerrel érint-
kez fellletekr | mikrobiologiai mintat venni.

A tisztitasi — fert tlenitési tervet tanacsos rend-
szeresen atvizsgalni, szikség esetén atalakita-
ni.
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Urdlést kovet en a lehet leghamarabb a megfelel , 6ve-
zetenként kialakitott mosokban kell végezni és a felhasz-
nalasig higiénikusan kell tarolni azokat.

Tisztitasra — fert tlenitésre az illetékes hat6sag éltal élel-
miszeripari felhasznalasra jovahagyott szer hasznalhat6
fel, vagy az élelmiszeripari vallalkozonak a hatésag felé
igazolnia kell a szer alkalmazhatésagat.

b) gy kell kialakitani, olyan anyagbol kell készite-
ni, és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy
barmilyen szennyez dés kockéazata a legkisebb
legyen;

A gépek, berendezések és eszkdzok anyaga alljon ellen az
ismétl d tisztitas, fert tlenités igénybevételének.

A hussal érintkez fellletek legyenek simak, viztaszitok.
Késziljenek élelmiszeripari min ség , nem toxikus, nem
abszorbealo, repedésmentes, j0 m szaki allapotd anyag-
bol.

A hissal tartésan érintkez részeknek korréziéallé anyag-
bol: acélbdl (munkaasztalok, szallitbkocsik, tartalyok, kéz-
mosok, eszkdzfert tlenit k, mosogaté-berendezések stb.)
vagy m anyagbdl (betétes munkaasztalok, ladak, rekeszek
stb.) kell késziilni.

A hassal nem érintkez szerkezeti részeknek t zi hor-
ganyzott kivitelben kell készulIni (munkadobogok, magas-
palya tartoszerkezete stb.).

A hussal nem érintkez felliletek védelme olyan legyen,
hogy arrdl a termékre(be) idegen anyag ne kertlhessen.
A technoldgiat kiszolgald épitészeti és installacios rend-
szerekre is igazak a technoldgiai berendezésekre leirtak!
A hussal (és folyOvizzel) kbzvetlenil érintkez munkaasz-
taloknak (pl. bels ség-megmunkald, csomagolo) leereszt
csonkkal kell rendelkeznilk és kézvetlenul b zelzaron ke-
resztll csatornara kell ket kétni.

A cs vezetékeket megfelel lejtéssel kell kialakitani: holt-
agak, éles hajlatok, 6sszetett keresztez dések és bonyo-
lult szeleprendszerek hasznalatat kerdilni kell.

A ken olajok legyenek élelmiszeripari min ség ek.

A h t berendezések parologtatéjabdl a vizet (zartan) kdz-
vetleniil a csatornaba kell vezetni.

A hideg fellileteket, amelyeken paralecsapodas kévetkez-

Ahol lehetséges, kerliljék az Uveg és porcelan-
eszk6zok alkalmazasat (tartalyok, eszk6zok,
h mér k).

Ahol elkerillhetetlen, engedélyezhet mas
anyag hasznalata is, de itt is gondoskodni szuk-
séges a folyamatos rozsdatlanitasroél! (pl. hds-
daraldk olajozéasa)

Gépek, berendezések burkolatanal, kils szer-
kezeteknél megengedhet a festés, de csak
ugy, hogy folytonosséagi-hiany (repedés, pergés,
lepattogzas) ne forduljon el .

A berendezésekre és gyartéfolyamatokra vonat-
kozo kezelési eljarasokban ajanlott leirni a fel-
adatok elvégzésének helyét, sorrendjét és mod-
jat. Az eljarasokat célszer a személyzet min-
den érintett tagja szamara elérhet helyre elhe-
lyezni.
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het be (pl. h t folyadékot szallito cs vezeték), szigetelni
kell a szennyezés elkerilése céljabol.

C) avissza nem valthato tartalyok és csomagola-

sok kivételével ugy kell 6sszeallitani, olyan
anyagokbdl kell késziteni, és ugy kell rendben-
és karbantartani, hogy alaposan tisztithatok, és
szilkség szerint fert tlenithet k legyenek

A berendezéseket, vagy a termel vonalat tgy kell kialaki-
tani, hogy sziikség szerint kdnnyen szétszerelhet k vagy
leszerelhet k legyenek a tisztithatésag és hozzéaférhet ség
megkonnyitése érdekében.

A hussal érintkez targyakat, alkatrészeket, szerelvénye-
ket, vazakat, tartdlyokat és berendezéseket gy kell kiala-
kitani, hogy — ahol lehet — ne rakddjon rajuk hismaradék
vagy szennyez dés, kénnyen hozzaférhet k legyenek ta-
karitaskor, és ne okozhassanak idegenanyag szennyez -
dést a termékben.

Az élelmiszerrel érintkez rogzitett berendezéseknek, tar-
talyoknak, eszkdzoknek legyen megfelel kifolydnyilasuk.
Amennyiben nincs kifolydnyilas, mosaskor kell biztositani a
maradéktalan Uritést (pl. mechanikus hdsos-kocsi fordito).
A szivattyuk legyenek szétszerelhet k a tisztiths megkony-
nyitése érdekében. Teljesitményik biztositsa a folyadékok
megfelel &ramoltatasat.

A hajlékony csdveket rozsdamentes csatlakozasokkal kell
felszerelni, megfelel szoritok alkalmazasaval. Fontos,
hogy a csatlakozdsokat a munka befejezésekor szétszed-
jék, és a lerakddott hismaradvanyokat eltavolitsak.

A cs vezetékek kialakitasanal nem lehetnek holtvégz dé-
sek. A nyilt vég csoOveket zard kupakkal kell ellatni. Viz-
szintes, nyilt vég csdveket enyhe szogben donteni kell,
hogy a folyadék ki tudjon folyni, miel tt fed vel zarjak le
azokat.

A berendezéseket rendszeresen ellen rizni kell.

A berendezések karbantartasara az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembe vev tervet
célszer kialakitani, amely legaladbb a karbantar-
tasra el irt eszkdzok felsorolasét, az elvégzen-
d feladatokat, azok gyakorisagat, a végrehajtas
madjat és a felel s megnevezését tartalmazza.
A karbantartasi tervnek valamennyi feldolgozé
berendezésre és az lizemi kdrnyezetre is cél-
szer kiterjednie.

A termékkel érintkez berendezések célszer en
onkifolyds vagy onlrit s rendszer ek.

Ajanlott, hogy a cs vezetékek sterilizalhatd
anyagbol késziiljenek. A rozsdamentes cs ve-
zetékeket szakaszonként kell 6sszeéllitani, hogy
a részek rendszeresen szétszerelhet k és haté-
konyan tisztithatok legyenek. Ez akkor is szuk-
séges, ha a tisztitdsra beépitett helyben tisztitd
(CIP) rendszert hasznalnak

d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kor-

nyez terilet megfelel tisztitasara lehet ség
legyen.

A berendezések hozzaférhet sége, tervezése és elrende-
zése (felszerelése) olyan legyen, ami lehet vé teszi azok
alapos tisztitasat és karbantartasat.

A berendezéseket vagy a padozathoz szorosan érintkezve
kell elhelyezni, vagy legalabb olyan magassagban, hogy

A berendezéseken hasznalatos jelz rendsze-
rek, kémlel nyilasok lehet ség szerint kemény
m anyagbdl késziljenek, ne tvegb |.

Ajanlott magassag a berendezések elhelyezé-
sére: legalabb 25 cm magassag a padl6tol.
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az alattuk lév fellleteket is lehessen tisztitani.

Az oldalfalaktol olyan tavolsagot kell tartani, vagy kdzvet-
lendl a fal mellé kell telepiteni a berendezéseket, hogy el-
kertlhet legyen a tisztithatatlan rések kialakulasa.

A hasznalaton kivili berendezéseket tisztitas utan lehet -
leg el kell tavolitani a feldolgozé teruletr | és kilon helyen,
letakarva kell tarolni. Ha eltavolitas nem lehetséges, gon-
doskodni kell tiszta allapotuk fenntartasarol, hogy ne valja-
nak fert zések kiindulasi forrdsava.

Lehet leg ne a fal mellé telepitsiik a gépeket. A
minimum 40 cm biztositja a kérbejarhatésagot,
a minimum 80 cm a szerelhet séget!

4.5.2. A berendezéseket szilkség szerint az e rendelet
célkit zéseinek teljesitését biztositd, megfelel ellen rz
berendezésekkel kell ellatni.

A berendezéseket ugy kell kivalasztani, kialakitani és be-
épiteni, hogy képesek legyenek a vagohidi folyamat kove-
telményeinek teljesitésére az el irt h mérséklet, id , para-
tartalom, Iégsebesség, illetve az el irt sebesség leh tés,
felmelegités biztositasara. A berendezéseket ugy kell ki-
alakitani, hogy azokban a h mérsékletet szabalyozni, és a
megfelel h mérséklet fenntartasat feliigyelni lehessen.
Az élelmiszerbiztonsag paramétereit szabalyoz6 m szere-
ket (mérlegek, h mérsékletmér m szerek) rendszeresen
kalibralni vagy ellen rizni kell.

Minden egyes berendezés kalibralasi eljarasat dokumen-
talni kell és minden kalibralasi eredményt, adatot az el irt
ideig meg kell rizni.

Ajanlatos a kalibralt allapot jelolése az ellen r-
z -és mér berendezéseken.

4.5.3. Amennyiben a berendezések és tarolotartalyok

alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfelel en
kell alkalmazni.

sére csak olyan vegyi anyag alkalmazhatd, amely nem ve-
szélyezteti a hus érzékszervi tulajdonsagait.

A magas pélya és az egyeéb fliggesztésre hasznalatos
eszkdz kenésére apolasara csak az élelmiszeriparban en-
gedélyezett anyagok hasznalhatok

4.6  852/2004/EK rendelet Il. melléklet VI fejezet
(Elelmiszer-hulladék)

4.6.1. Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehet mellékter-
mékeket és egyéb hulladékot a felgytlemlésiik elkertlé-
se érdekében a lehet leggyorsabban el kell tavolitani
azokbol a helyiségekb |, amelyekben élelmiszer talalha-

A végohidon keletkez hulladékok csoportositasa:

- &llati eredet szerves veszélyes hulladékok (a
1774/2002/EK rendelet el irasai szerint)

- szerves veszélyes hulladékkal szennyezett csomagolé-
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to.

anyagok (huslével szennyezett félia, karton)

- m szaki veszélyes hulladékok (pl. olajos rongy, ures fes-
tékes doboz)

- hasznalt csomagol6anyagok (papir, m anyag, Uveg, fém)
- kommunalis hulladékok

Fentiek el irasok szerinti (szelektiv) gy jtésér I, tarolasa-
rél, elszallitasardl, megsemmisitésér | gondoskodni kell !
A vagohidon hasznalt hulladéktarolokat rendszeresen (ri-
teni kell, oly médon, hogy az ne befolyasolja a gyartas te-
ruletének higiéniai allapotat. Az Urités gyakorisaga fligg a
hulladék tipusatol és mennyiségét |.

Az allati eredet hulladékot, a kobzand6 anyagokat zart
tartalyokban kell gy jtenifelt n jelzéssel megjelélve (2-
Ahol szarvasmarhavagéas és/vagy darabolas van, ott az
SRM anyagot mindig elkulénitetten, kiilon tartalyban, bril-
lant kékszin folyadékkal megjeldlve kell gy jteni.

Hus hulladékot, pl. csontozas soran eltavolitott inakat, vé-
res husrészeket, lehullott darabolasi termékeket kilon kell
gy jteni és rendszeres id kdzonként a munkatertletr | el
kell szallitani.

A bontés soran talélt kéros elvaltozdsokat pl. talyogokat a
szétken dés meggétlasaval kell eltavolitani és a munkate-
ruletr | zart kobz6 edénybe gy jtve, killdndsen veszélyes
tott flilszamok is a veszélyes hulladék kategoridba tartoz-
nak. Talyogra vagas utan a szennyez dott eszkdzoket és
azok kornyezetét, a véd Oltozetet és a bontés teriiletét
azonnal takaritani, cserélni, illetve fert tleniteni kell.

Az egyéb hulladékot féliazsakkal bélelt hulladékgy jt be
kell gy jteni és legkés bb a munkaid végén a lezart folia-
zsakban a munkateriletr | el kell vinni.

Hulladéktarolok, zsakok érintése, mozgatasa esetén csak
kézmosas utan szabad az alapanyagokkal, termékekkel
foglalkozni.

A tiszta 6vezetben elhelyezett kukakat vagy hulladékzsak-

Egyéb hulladék lehet pl. csomagol6anyag, cim-
ketekercs hulladék.

A talyogos részre tortén véagast kovet eljara-
sokat ajanlott irdsban rogziteni.
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tartkat gyakrabban kell fert tleniteni, mint a kis kockazatu
tertleten Iév ket.

A hulladékok eltavolitasat csak felhatalmazott személyzet

végezheti a munkaterdletr |.

Csomagolt hdst csomagolasban nem szabadhulladékként

elhelyezni, fel kell bontani, és kezelését ugy kell megolda-

ni, hogy az arut ne lehessen Ujrafelhasznalni, vagy eladas-
ra Ujra alkalmassa tenni.

A csomagol6anyag a has osztalyanak megfelel
s hulladék!

Amennyiben a kiilénb6z min ség hulladékokat nem va-

min sité-

min sités hulladékok!

A végohidnak le kell irnia, hogy milyen kilonb6z osztaly-
ba sorolt hulladék keletkezik az izemben, s irasos utasi-
tasban 6ssze kell foglalnia, hogy mit tesz a hulladékkal tor-
tén keresztbeszennyez dés megakadalyozasa érdeké-
ben (hulladékok gy jtése, kezelése, elszallitdsa, a hulla-
dékgy jt tartdlyok moséasa).

4.6.2. Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet melléktermé-
keket és egyéb hulladékot zarhatd szallitotartalyban kell
elhelyezni, kivéve, ha a hatédskdrrel rendelkez hatésag
elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy mas fajta szallitétartaly vagy kilrit rendszer is
megfelel . E szallitétartalyoknak megfelel kialakitasu-
aknak, j0 allapotban Iév knek, és sziikség esetén kony-
nyen tisztithatonak és fert tlenithet nek kell lennidk.

A hulladékot tarol6 tartalyok fém vagy m anyag edények
legyenek, feluletik sima, er sfald, anyaguk fert tlenithet .
A kobzéassal emberi fogyasztasra alkalmatlanna min sitett
hulladékot lakattal lezart korr6ziomentes hulladékbeforditd
tet vel ellatott gy jt be kell helyezni. Uritésiik allatorvosi
utasitas szerint torténhet.

A hulladékok gy jtésére szolgald zsakokat, tartalyokat
olyan mddon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellat-
ni, melynek alapjan egyértelm en megkulonboztethetjik
azokat. A hulladékgy jt zsékok a hulladékgy jtéssel szin-
tén hulladékka min sulnek, Ujrafelhasznalasuk tilos!
Készaru csomagolasara, szallitasara szolgalé géngyoleg-
ben hulladékot tarolni tilos!

A gépekre, a szervizasztalok tarolo fellleteire papir, m -
anyag és egyéb hasonlé hulladék még atmenetileg sem
rakhato.

A husfeldolgozo teriletek kivételével, az alap-
anyagok gy jt csomagolaséara szolgald karton-
dobozok, zsékok is hasznalhatdk hulladékgy j-
tésre akkor, ha nem keletkezik olyan folyékony
hulladék, ami kiszivaroghatna bel lik, és meg-
felel megkulonboztet jelzéssel vannak ellatva
a termelésben felhasznalhat6 anyagokkal valé
Osszetévesztés megel zésére.

Ahol lehetséges, a kisebb hulladékgy jt tarta-
lyokat m anyag zsakokkal ki kell bélelni.
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A képz d hulladék termelés kdzbeni elszallitasa csak le-
zart féliazsakban vagy mas, de zart gy jt ben térténhet. A
hulladék a szallitasa soran nem érintkezhet a nyersanyag-
okkal, félkész termékekkel vagy a késztermékekkel.

A hulladéktéarol6 helyet megfelel vizellatassal és vizelve-
zetéssel kell ellatni, a falakat, padozatot moshatéan kell ki-
alakitani.

Az lGzemi hulladékgy jt ket rendszeresen, igény szerint
takaritani és fert tleniteni kell.

Hulladékot csak a szennyezett 6vezetben szabad tarolni.

4.6.3. Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem
ehet melléktermékek és egyéb hulladék tarolasarol és
artalmatlanitasarol. A hulladéktarolo helyeket ugy kell
megtervezni és lzemeltetni, hogy azok tisztan tarthato-
ak, és szikség szerint allatoktol és kartev kt | mentesek
legyenek.

A hulladéktarold helyeket tgy kell kialakitani és m kodtet-
ni, hogy illetéktelen személyek, rovar és egyéb kartev k
szamara ne legyenek hozzaférhet ek.

A hulladékgy jt konténerek tarolasara szolgalo teriletet
jeldlni kell. A kils tertleten hasznélt hulladékgy jt tarta-
lyokat jol zarodé fedéllel kell ellatni az allati kartev k tavol-
tartasa érdekében.

A hulladéktarol6 konténereket a termel terllett | és a le-
veg ztet rendszerekt |alehet legtavolabb kell elhelyez-
ni. Kerdlni kell, hogy a hulladék szallitasara, tarolaséra
hasznélt berendezések, konténerek, vagy eszkdzok szeny-
nyezzék a nyersanyagokat, vagy mas alapanyagokat, az
Ujrahasznositandd vagy késztermékeket.

A hulladékok atmeneti taroldsa (a munkateriletekr | és az
Uizem egyéb terileteir | tortén 0Osszegy jtés uténi tarolas)
nem torténhet az lizem tiszta 6vezetében.

A hlseredet és nem huseredet hulladékokat kulon kell
valasztani, és egymastol elkulonitve kell tarolni. A kilon-
b6z veszélyesség (1. 2. 3. kategoriaju és nem allati ere-
det ) hulladékok elkiilonitését és egyértelm feliratozasu
azonositasat biztositani kell, egyébként mindegyik 1. kate-
Jé allapotd, higiénikus, kdnnyen tisztithaté és karbantart-
hat6 kuls tarolékban kell gy jteni a hulladékot.

A szelektiv hulladékgy jtés kivanatos: a kedvte-
Iésb [ tartott allatok eledelének még alkalmas
és a megsemmisitend hulladékot elklldnitve
szilkséges gy jteni, kezelni.

Javasolt a kénnyen bomlé hulladékot alacsony
h mérsékleten tartani az elszallitasig.

A hulladékkezelésre célszer irasos utasitast
késziteni.

Ha kell szamu kils hulladékgy jt tartaly all
rendelkezésre, melyet s r n cserélnek, az
csokkenti a kornyez teriiletek szennyez désé-
nek valoszin ségét és az allati kartev k betele-
pedésének veszélyét.

A hulladék atmeneti tarolaséat célszer en az
Uizem keritésvonalaban, a forgalomtdl elkulonit-
ve kell megoldani.

Ajanlott a papir és m anyag hulladék tomorité-
se.
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A hulladéktarolok a tisztit6 és fert tlenit szerek rendszeres
hasznalatanak ellenallé anyagbdl késziiljenek.

A hulladék gy jtésére és tarolasara hasznalt tarolé
edényzetet hasznalat utan tisztitani, takaritani és fert tleni-
teni kell. A takaritas és fert tlenitést a legkevésbé veszé-
lyes gy jt kkel kell kezdeni és egymastdl jol elkulénitve
kell végezni.

A kllénb6z min ség hulladékgy jt ket cserélgetni nem
szabad.

A hulladékok 6sszegy jtésével, tarolasaval és a hulladék-
gy jt k takaritasaval foglalkozé személyek a munkatertile-
tekre csak a véd oOltbzet cseréje utan léphetnek.
Gondoskodni kell az 6sszegy jtott hulladék telephelyr |
tortén rendszeres és megfelel gyakorisagu elszallitasa-
rél. A hulladékok elszallitasara az arra illetékes szallitoval
szerz dést kell kétni. A vagohidrél tértén  elszallitast vég-
z jarm csak szikség esetén jarjon be, akkor is a lehet
legrovidebb dtvonalon. Biztositani kell, hogy a vagoéhidi
hulladékok elszallitasahoz szukséges allatorvosi igazolast
a vagohid sorszam alapjan nyilvantartsa és meg rizze a
nyomonkovethet ség érdekében

A veszélyes, nem éllati eredet hulladékokat (pl. hasznalt
s0, tisztitd- fert tlenit szerek, egyéb vegyszerek, festékek
gongyolegei, gépolajok, olajos rongyok, szigetel anyagok)
elkulonitetten kell tarolni.

A veszélyes hulladékok forgalmardl nyilvantartast kell ve-
zetni.

A hulladéktarolok és konténerek tisztitdsadhoz alljon ren-
delkezésre vizvételi hely és szennyviz elvezet csatorna,
amely lehet vé teszi kills és bels tisztitasukat és szik-
ség szerinti fert tlenitésiket.

A terlletet be kell vonni az allati kartev k elleni védekezési
tervbe.

4.6. 4. Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott ko-
z0sségi jogszabalyokkal 6sszhangban, higiénikus és

A hulladék eltavolitasa és tarolasa a hatalyos térvényi el -
irasokkal 6sszhangban olyan moédon torténjen, hogy a
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kérnyezetbarat mdodon kell megsemmisiteni, és az nem
jelenthet kézvetlen vagy kdzvetett szennyez forrast.

hast, az ivovizet, a berendezéseket ne szennyezze és a
kérnyezetben az allati kartev k megjelenését ne vonzza.

4.7 852/2004/EK rendelet Il. melléklet VII. fejezet
(Vizellatas)
A végohidakon, husdarabol6 Gizemekben felhasznalasra Altalaban feltételezhet , hogy a viz ivoviz min -
a) Medfelel ivoviz-ellatdsnak kell rendelkezésre kertl viz, beleértve a hussal kozvetlen érintkezésbe kerii- | ség , ha az kozvetlenil a vezetékes ivoviz

allnia, amelyet hasznalni kell, ha ez az élelmi-
szerek szennyez dése megakadalyozasanak
biztositasahoz szikséges.

| vizetis, csak emberi fogyasztasra alkalmas ivéviz min -
ség lehet, amely megfelel a mindenkor érvényben lév

el irasoknak. Mentesnek kell lennie minden egészségre
karos anyagtol, mikroorganizmustol.

Kormanyrendelet tartalmazza az el irasokat az ivéviz mi-
n ségi kdvetelményeir | és az ellen rzés rendjér 1.

Az ivlvizet szolgaltaté rendszer védelmére - ahol vissza-
szivas veszélye fenndll - visszaszivast megakadalyoz6 be-
rendezést kell alkalmazni.

A vizszolgaltato rendszerekr | az érvényes hal6zatot tik-
réz tervrajzot kotelez késziteni, melyen fel kell t ntetni a
vizmintavételi helyet, eldgazast, csatlakozést, tarolétar-
talyt. A hal6zatnak korvezeték jelleg nek kell lenni.

Ivéviz min ség vizet kell haszndélni a kézmosashoz, tisz-
talkodashoz, takaritashoz, a nagynyomasu mosokhoz és

g zborotvakhoz is.

A vizet kell nyomé&son és minden m veleti igénynek meg-
felel mennyiségben és h mérsékleten kell biztositani.
Nemcsak az ivovizet, hanem a vizadd, illetve vizkezel be-
rendezést is ellen rizni kell. A helyszini szemle soran meg
kell nézni minden olyan tényez t, amely a viz min ségét
befolydsolhatja. A helyszini szemle megallapitasait irasban
rogziteni kell, és ezt figyelembe kell venni a vizsgalati
program (mintavételi helyek, gyakorisag, vizsgalandé
komponensek) 0sszeallitasanal.

Az élelmiszer el éllitdsahoz hasznalt ivéviz min ségét ivo-
vizvizsgalatra akkreditalt laboratériumban meghatarozott

rendszerb | szarmazik. Az ivéviz min ségi ko-
vetelményeknek valé megfelelésr | bizonylato-
kat célszer beszerezni a helyivizm t I.

Az Eurdpai Uni6 gyakorlata a kovetkez eléren-
d értékeket javasolja a viz mikrobiolégiai tisz-
tasagara: aerob csiraszam: <100 organizmus/mi
(5 nap inkubacio 20-22C-on) és 0 Coliform
szam.
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kozo el irdsai
gyakorisaggal ellen riztetni kell. A vizvizsgalati tervet az
ezzel megbizott hatésag hagyja jova.
A viz min ségét vizsgalni kell a vizszolgaltaté berendezés | A szabalyos (akkreditalt) mintavételért a minta-
hasznélatdnak megkezdése el tt, javitasa, karbantartdsa, |vev vallal felel sséget.
fert tlenitése utan és minden olyan esetben, amikor a viz- | A vizmintat a levételt kovet en célszer azonnal
ellato rendszert fert tlenitették. Az engedélyezett vagohi- | a vizsgalo laboratériumba kildeni, amennyiben
dak ivOvizéb | vett minta min sitését (kémiai, mikrobiol6- erre nincs lehet ség, akkor  1-5 Th mér-
giai és mikroszképos) az erre felhatalmazott laboratérium | sékletre leh tve max. 24 6raig tarolhaté.
Végzi.
A vizvizsgéalathoz megfelel mintavételi helyeket kell kije-
I6Ini, és a mintavételnél csdkkenteni kell annak az esélyét,
hogy a mintavételi hely maga szennyezze a mintat. El ze-
tes vizsgalat hianyaban, vagy nem megfelel vizsgélati
eredmény esetén a vizet ivovizként felhasznalni tilos!
A vegyszeradagol6 rendszerek, sz r k, visszacsap6 sze- | Az esetleges vizcs torések miatti higiéniai prob-
lepek megfelel m kddését rendszeresen ellen rizni kell. | 1émak és termelés kiesés megel zésére ajanlott
az Uzem vizellatdsanak két fuggetlen halozati
Ha a vizet az Uzemen belll tartalyokban taroljak, a higiéni- | agbdl valé parhuzamos biztositasa.
kus tarolasi kdvetelményeket meg kell hatarozni (pl. h - A vizfert tlenitéshez csak olyan rendszert cél-
mérséklet, id ). szer alkalmazni, amely a fert tlenit szert au-
A hideg viz tarolaséara szolgalo tartélyokat, ciszterndkat, ta- | tomatikusan adagolja, és fény-hangjelzéssel
rolémedencéket fedéllel kell ellatni, és tisztasagukat ellen- | rendelkezik a beallitott értéknél alacsonyabb, il-
rizni, szikség esetén tisztitani és fert tleniteni kell. A tar- |letve magasabb koncentracié esetén.
talyok leveg ztet nyilasait rdgcsélok és rovarok elleni vé- | A sajat vizrendszert izemeltet nek a vizmin -
delemmel kell ellatni. ség alapjan ajanlott biztonsagos mértékben fer-
t tlenitést alkalmaznia. A sajat vizellaté rend-
A viztérol6 tartalyok olyan alakuak legyenek, hogy kiklisz- | szert Gzemeltet nek fel kell késziilnie olyan
Obodlhet legyen a holt terek kialakulasa, a vezetékekben a | vészhelyzetekre, amikor a rendszert folyamato-
viz pangasa, és olyan méret ek, hogy a tartalyban a vizet |san fert tlenitenie kell.
ne taroljuk hosszu ideig. Helyes gyakorlat a viztartalyok napi kitritése, és
A viztarol6 medencéket sziikség szerint, a vizhalézatot Ujratoltése friss vizzel. A tolt csdveket tisztan
meghibasodas, javitas utan, illetve kilon utasitasra vagy Uj | kell tartani és semmilyen mas célra nem szabad
héalézati szakasz beiktatdsa esetén fert tleniteni kell. A fer- | hasznalni.
t tlenitésr | atermel Ulzemrésztid ben értesiteni kell. J6 gyakorlat a vizhalézat rendszeres fert tleni-
A vizkivételi m targyakat és azok kornyezetét folyamato- | tése élelmiszeripari szempontbdl biztonsagos
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san rendezett allapotban kell tartani.

A vizaknak, szivattylhazak m szaki és épitészeti karban-
tartasat évente el kell végezni.

A vizszolgaltato rendszer javitasat, feldjitdsat tzemterv
alapjan kell végezni.

A vizlagyitok és vizsz r k el irasok szerintim kddését el-
len rizni kell, cseréjiket a viz szennyez dése nélkil kell
elvégezni.

A vizszivargasokat haladéktalanul meg kell sz ntetni.

fert tlenit szerekkel, pl. hipokléros savval. En-
nek gyakorisaga a tartaly tipusatol és a tarolt viz
szennyez désének kockazatatél fugg.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vi-
zet lehet hasznalni. Tiszta tengervizet lehet
hasznalni az él kéthéju kagylékhoz, tliskés-

b r ekhez, zsakallatokhoz és tengeri csigakhoz;
akils moséashoz tiszta vizet is lehet hasznélni.
llyen viz hasznélata esetén ennek ellatashoz
megfelel berendezéseknek kell rendelkezésre
allniuk.

Husiparban nem alkalmazzuk.

4.7.2. Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul

t zoltasra, g ztermelésre, fagyasztasra és egyéb hason-
16 célra, annak kulonéllo, megfelel en azonositott rend-
szerben kell keringenie. A nem ivéviz nem érintkezhet,
vagy nem folyhat vissza ivoviz-rendszerekbe.

A nem ivlvizet szallité rendszereket, amelyeket vészhely-
zetek kezelésére, és més élelmiszerhez nem kapcsol6do
feladatokhoz hasznalnak, el kell kuloniteni az ivovizet szal-
litd rendszerekt |. Semmilyen kapcsolddasi pontjuk, vagy
visszafolyasi lehet séguk (reflux) nem lehet az ivoviz
rendszerekkel. Szinkod alkalmazasa kotelez a csovek
megjelolésére.

Af t kazanok Uzemeltetésére nem ivoviz min ség vizet
is fel lehet hasznalni.

.Nem ivoviz” felirattal val6 ellatas javasolt.

4.7.3 A feldolgozasban vagy 0sszetev ként hasznalt Gj-
rahasznositott viz nem jelenthet fert zésveszélyt. Annak
az ivovizzel megegyez min ség nek kell lennie, kivé-
ve, ha a hataskorrel rendelkez hatésdg meggy z dott
arrol, hogy a viz min sége az élelmiszer kész forméja-
nak egészséges voltara nincs hatassal.

Specialis célokra a hatdésag el zetesen engedé-
lyezheti nem ivoviz min ség viz hasznalatat is,
ha az nem befolyasolja az élelmiszer biztonsa-
géat. Célszer figyelmet forditani a visszaforga-
tott viz min ségének valtozasara a folyamatban
eltoltott id el rehaladtaval.

4.7.4. Az élelmiszerekkel érintkezésbe kertl vagy azt
esetleg szennyez jeget ivovizb | kell késziteni, vagy

A jeget higiéniai szempontbdl ugyanugy kell kezelni, mint
magat a terméket. A h tésre vagy a magas paratartalom

A jeget is célszer rendszeresen bevizsgaltatni
egészségiigyi szemponthol az ivéviz vizsgala-
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amennyiben nem darabolt haladszati termékek h tésére
hasznaljak, tiszta vizb 1. A jeget olyan korilmények kozt
kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a szennye-
z dést | megovjak.

fenntartdsara szolgalo jeget is ivovizb | kell késziteni.

A jégpehely-készit gépet gy kell elhelyezni, hogy a jég
ne szennyez dhessen. A berendezést rendszeresen tiszti-
tani kell. A jéggel érintkez fellleteket, beleértve a jégtaro-
16 rekeszt rendszeres id kozonként fert tleniteni kell.

A jégadagolo6 lapatot mas célra tilos hasznalni!

tanak megfelel en.

4.7.5. A kbzvetlenil az élelmiszerrel kapcsolatban hasz-
nalt g z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az
egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék
szennyez dését eredményezi.

A termékkel érintkezésbe kerll g ztivoviz min ség viz-
b Ikell el allitani.

A g zfejlesztés folyamatat szabalyozni kell, ha a termelt

g z kdzvetlen érintkezésbe keriil a hissal.

A g ztvégs felhasznalas el ttjavasolt megfe-

lel en sz rni (altaldban itt is el nyt élvez a rozs-
damentes acél alkalmazéasa a berendezéseknél
a korrozio elkeriilése érdekében).

4.7.6. Amennyiben légmentesen zart tarolétartalyban le-
v élelmiszerekre h kezelést alkalmaznak, biztositani
kell, hogy a h kezelés utan a tarolétartalyok h tésére
hasznalt viz ne jelentsen fert z forrast az élelmiszerre
nézve.

4.8 852/2004/EK rendelet Il. melléklet VIII. fejezet

(Személyi higiénia)

4.8.1. Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez te-
ruleten dolgozik, kdteles magas fok( személyi higiéniat
fenntartani és megfelel , tiszta 6ltozetet, és sziikség
szerint véd oltdzetet viselni.

Azon személyeknek, akik az él allattal és a vagott testek-
kel, hasokkal kapcsolatba kertlnek, beleértve a gépjarm -
vel husszallitast végz ket is, a vonatkozd személyi higiéni-
ai el irasokat minden tekintetben be kell tartaniuk, megfe-
lel tiszta véd ruh&zatot (megfelel ruhat, labbelit, haj- és
szakallvéd t, szilkség szerint maszkot, nyakvéd t stb.) kell
a munkanap kezdetén felvenniik és viselniuk.

A véd ruha felett személyi holmit tilos viselni! A véd ruhéat
csak ahhoz a munkahoz lehet viselni, amelyhez kiadtak,
hasznélata utan azt a kijeldlt helyen kell elhelyezni. A
szennyez dott véd ruha sziikség szerinti cseréjér | a nap
folyaman is gondoskodni kell. A szennyezett munkahelyen
dolgozok véd ruhazatat felt n médon meg kell jeldlini.

A munkavégzésben kdzvetlenil részt nem vev személyek
(pl. ellen rok, latogatok) részére egyéni véd ruhdzatot
vagy egyszer hasznélatos véd ruhéazatot kell kiadni, amit
azok koételesek felvenni és viselni.

A fejfed lehet kalap, sapka, f kot , alatta ajan-
lott hajhaldt viselni. Ajanlott a szakallvéd hasz-
nélata, a bajuszt rovidre nyirottan kell tartani.
Az eldobhat6 anyagokat, ha ilyen van, mint pl.
papir kalapokat, keszty ket és cip ket célszer
Osszegy jteni (leadni), miel tt a védett terilete-
ket elhagyja a személyzet.

A véd ruha lehet ség szerint hosszu ujjd, de
legaldbb kényékig ér legyen (ujjatlan nem le-
het). A véd ruhazaton lehet ség szerint ne le-
gyen kils zseb, és gomb helyett két s, kap-
Cs0s, vagy tép zéras rogzitéssel legyen ellatva.
Javasolt minden nem teljesen fedett hajat hajha-
I6val boritani. A ruhazatnak és a labbelinek cél-
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A személyi higiéniai szabalyokat a vezet knek, a latoga-
toknak, a vev knek, a hatosagi ellen roknek is be kell tar-
taniuk.
Az utcai ruhdzatot és a személyes hasznalati targyakat a
munkaruhazattdl elkulonitve kell tarolni.
Az 6ltdz helyiségben meg kell oldani a szennyezett, mos-
nivalé véd ruhak higiénikus kezelését, hogy a tiszta ruhak
keresztszennyezését elkeriljék.
A véd ruhat kijelolt céljan kivil masra nem szabad hasz-
nalni.
A véd ruhak rendszeres mosasardl, tisztitasarél a vago-
hidnak kell gondoskodni. Minden véd ruhazatot az izem-
ben vagy alkalmas szerz déses mosodaban kell mosat-
niftisztittatni. A munkaruh&k otthoni moséasa nem elfoga-
dott. A véd ruha, a fejfed vel, a specidlis labbelivel egyiitt
a célnak megfelel legyen, birja a rendszeres mosast-
fert tlenitést.
Ha egyes tevékenységeknél keszty t hasznéalnak, gondos-
kodni kell azok tisztantartasarol, fert tlenitésér |, karban-
tartasarol (pl. lanckeszty ), és rendszeres cseréjér |. A
keszty knek szakadas és vagasmentesnek kell lennitik.
A kotényeket és keszty ket a kézmosas eljarasai szerint
kell mosni és fert tleniteni.
A végohid és husdarabol6 Gizem tertletén mindenkinek
megfelel fejfed t kell viselnie. A fejfed t nem szabad fém
hajt kkel vagy hajcsatokkal megt zni. A haj teljes egészét
be kell fogni a fejfed alé.
A kezeket mindig tisztan kell tartani. A kezeket folyékony
kézfert tlenit szerrel kombinalt szappannal, meleg folyo-
vizben kell megmosni.
Kezet kell mosni:

munkakezdés, illetve a gyarto teriletre valo visszaté-

rés el tt,

minden WC hasznalat utan,

takaritas el tt és utan,

szer vilagos szin nek lennie, hogy a szennye-
z dés lathat6 legyen: Javasolt szinkédokkal je-
I6Ini a tiszta és szennyezett terlileteken hasznalt
ruhézatot.

Kivételt képeznek a latogatdk, akik a véd ruhat
utcai ruhazatuk felett viselhetik.

A hisiparban nincs el irva a keszty hasznala-
ta, ha az élelmiszerrel dolgozék tisztan tartjak
keziket, kivéve a lanckeszty viselését a veszé-
lyes munkahelyeken. Célszer eldobhat6 kesz-
ty ket hasznalni. A keszty viselése nem men-
tesiti az élelmiszerekkel dolgoz6 személyeket a
kézmosasi kotelezettség aldl.

Vizhatlan, a termék szinét |eltér szin gumi-
keszty ket ajanlott viselni.

Ha keszty t viselnek, ezeket megfelel ellen r-
zésnek ajanlott alavetni (pl.: mikrobiolégiai
gyorsteszt, higiéniai tampon), hogy a termék-
szennyez dés elkeriilhet legyen.

A test fedetlen részein, mint orr vagy szemdol-
dok, ékszert, vagy més diszt nem ajanlott hor-
dani.

Er s illata parfum és borotvalkozas utani szer
hasznélata nem ajanlott.

Az arc kozmetikazasa legyen a lehet legkisebb
mérték .

tasban) célszer felt n helyeken elhelyezni.

GHP-11

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. 4prilis 29.




43/116

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

alacsony kockazatu teruletr | magasabb kockazatu

terdletre valo belépéskor,

a fiil, orr, szaj vagy haj érintése utan,

hulladék eltavolitasa utan,
: hulladék élelmiszer kezelése utan.
Ha fennall az 4tszennyez dés veszélye, a dolgozok a fel-
dolgozési folyamat egyes lépései kdzott is mossak meg és
fert tlenitsék keziket, miel tt Ujra a termékhez nyldlnanak.
Azoknak, akik érintkezésbe keriiltek beteg éllattal vagy fer-
t z6tt hassal, termékkel, gondosan meg kell mosni és fer-
t tleniteni a keziket, karjukat és a fert zott testfellletiiket.
A vagohid minden bejaratanal kézmosasi lehet séget kell
biztositani. Ezeken a helyeken a kézfert tlenit szertis kell
hasznélni. A kéztisztitas hatékonysagat szuréprobaszer -
en ellen rizni kell.
A kezeket alaposan és higiénikusan meg kell szaritani. A
hasznalt papirtérélkéz k hulladéktarol6i tgy legyenek el-
helyezve, hogy bel lUk a papirhulladék termelési teriletre
ne kerdljon.

A szennyezett és tiszta vezetben dolgozék nem jarhatnak
at egymas munkateriletére. Ha a személyzet létszama,
vagy kivételes eset miatt szilkséges a szennyezett dvezet-
b | atiszta 6vezetbe a dolgozdk atjarasa, azt csak a meg-
felel munkaruhavaltas, labbeli fert tlenités és kézmosas -
fert tlenités és sziikség szerint fiirdés utan lehet megtenni.
A végohidon csak engedélyezett helyiségben vagy helyen
lehet étkezni, inni, doh&nyozni. Termel teriileten az étke-
zés tilos!

Megfelel pihen ésh t szekrénnyel ellatott étkez helyi-
ségeket kell biztositani a dolgozok szaméra, és ezeket
tisztan kell tartani. Szennyes vagy munkavégzés soran
szennyez dott véd ruhaban nem szabad az étkez helyi-
ségbe bemenni.

A tiszta dvezet teruleteken dolgozé személyzet szamara

A higiéniai szabalyok tudatositasat, a dolgozok-
hoz valé megértetését poszterek elhelyezésével
segithetjik. Kulon fel kell hivni a szerz déses,
id nként bedolgozé karbantarték figyelmét a hi-
giéniai szabalyokra, mert k nem biztos, hogy
értik az lzemben betartandé higiéniai gyakorlat.

A hasznalati id n kivil a véd eszkdzok, kotény,
gumikeszty higiénikus elhelyezését célszer
fliggesztett, ferde fali tartéban vagy egyéb mé-
don biztositani. A j6 gyakorlat szerint a munka-
id végén a keszty kkel el kell szamoilni.
Kézszaritasra papirtorolkdz k hasznélata ajan-
lott.

A tiszta dvezetbe tartozo tevékenységeknél a
gyartasi teriilet elhagyasakor, a mosdé haszna-
lata el ttjavasolt a véd ruhazatot levenni. A
munkavégzés soran viselt ruhazatot az étkez
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elkulonitett 6ltdz t kell biztositani. Az 6ltdz k tisztasagra
és fert tlenitésre folyamatosan kell felligyelni. A pihen
helységet naponta kell takaritani és fert tleniteni.

A szemuveg kivételével tilos gy r t, karérat, fulbeval6t,
lakkozott vagy m kormét, m szempillat viselni, a termel -
helyiségekbe személyes hasznalati targyakat bevinni!

A kéz kdrmeinek tisztitasara kilénos figyelmet kell fordita-
ni. Tilos a kdrom, orr, fiil piszkalasa! Tilos kdpkddni, rago-
gumit ragni! Ahol kéromkeféket alkalmaznak, azok legye-
nek m anyagbdl.

A személyi higiéniai gyakorlatot, tdbbek kdzétt a kéz tisz-
tasagat és a kézmosast, szemrevételezéssel rendszeresen
feligyelni kell.

A dohanyzéasra kulon helyet kell kijeldlni a munkaterilett |
€s a tobbi dolgozo pihen helyét | Iégtérben elvalasztott,
onallé szell zés helyiségben, azt tablaval kell jeldIni.

A személyi higiénia kévetelményeit és betartand6 szaba-
lyait utasitdsban/szabalyzatban kell rogziteni.

Minden oktatés jegyz konyvét meg kell rizni.

helyiségbe valo belépés el tt célszer cserélni.

4.8.2. Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen min -
ségben nem |éphet be egyetlen, éleimiszerek kezelésére
szolgdlo terliletre sem olyan személy, aki élelmiszerek
Utjan valészin leg atvihet betegségben szenved, vagy
annak hordozdja, vagy példaul elfert z dott sebe, b r-
fert zése, gennyes sebe vagy hasmenése van, ameny-
nyiben a kézvetlen vagy kozvetett fert zés veszélye
fennall. Az ily médon érintett és élelmiszeripari vallalko-
zasban alkalmazott, és az élelmiszerrel valoszin leg
érintkezésbe keriil barmely személynek azonnal jelen-
tenie kell az élelmiszeripari vallalkozo felé betegségét
vagy a tlineteket, illetve lehet ség szerint azok okat

A dolgozék munkakdri alkalmasséagi orvosi vizsgalatara és
véleményezésére a hatélyos miniszteri rendeletben foglalt
el irasok az iranyadok.

Minden 0j belép dolgozénak a munkaviszony létesités

el tt el zetes személyi higiénés alkalmassagi vizsgélaton
kell részt vennie, amelynek az egészségi allapot altalanos
alkalmassagi vizsgalatan kivil ki kell terjednie tiid sz rés-
re, szikség esetén egyéb specialis vizsgalatra.

Minden 0 belép dolgozonak "Egészségigyi nyilatkozat és
vizsgalati adatok konyvvel” kell rendelkeznie, amelyben
igazolhatjdk a sziikséges vizsgélatok eredményeit.
Elelmiszer éaltal kozvetithet betegségekben szenved
vagy azokkal fert zo6tt személyek nem Iéphetnek be a va-
gohid tertletére, mindaddig, mig fennall annak veszélye,
hogy szennyezhetik a hust. A dolgozdékat utasitani kell,
hogy jelentsék az olyan panaszokat, mint pl. a rosszullét,
torokgyulladas, valadékos szem-, fiil-, orrfolyas, laz, has-

A latogatokat és a kiuls karbantartokat egész-
ségligyi sz rés ala javasolt vonni (legalabb kér-
d iv segitségével).

A dolgozok a kulfoldi utazast a célorszagok
megjeltlésével is jelentsék a vezet nek, akinek
célszer meérgelnie ennek kockazatat és a teen-
d intézkedéseket élelmiszerbiztonsagi szem-
pontbal.
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menés, hanyas, nyilt sebek, beleértve az égési sérilése-
ket, keléseket, és fert zott sebeket, vagy barmilyen
mikrobidlis szennyez dési forrast. Pl. ha a haztartasban
olyan személy van, aki altal redlis veszélye van az élelmi-
szer, az érintkez fellletek, vagy az élelmiszercsomagold
anyagok fert z désének.

A termelésben csak egészséges, nyilt sériilést | mentes
dolgozo vehet részt. A fedetlen testrészeket az azokon Ié-
v sérllések gyogyulasaig be kell fedni, kezeken lév se-
beket vizhatlan kétéssel kell ellatni.

Ha a felel s vezet tudomaséra jut, hogy a személyzet
barmely tagja fert z betegségek egyikében szenved, tor-
vény dltal el irt kotelessége, hogy megtegye a sziikséges
intézkedéseket annak megel zésére, hogy a fenti személy
korokozdkkal szennyezze az élelmiszert. Ez lehet munké&-
bdl valo teljes kizaras, vagy egyes tevékenység végzését |
vald eltiltas.

A sériléseket tiszta, vizalld kotéssel, lehet ség
szerint élénk szin , fémpanttal ellatott sebta-
passzal javasolt lefedni. A kotést rendszeresen
cseréljék.

4.9 852/2004/EK rendelet Il. melléklet IX. fejezet (Az

élelmiszerekre alkalmazandé rendelkezések)

4.9.1. Az élelmiszeripari vallalkoz6 nem vehet at él alla-
tokon Kivil olyan nyersanyagot vagy dsszetev ket, vagy
a termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen
mas anyagot, amelyr | tudott vagy alaposan feltételez-
het , hogy parazitdkkal, kérokozé mikroorganizmusok-
kal, illetve mérgez , bomlé vagy idegen anyagokkal oly
mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az
élelmiszeripari vallalkozoé altal higiénikusan alkalmazott
valogatas és/vagy készit , vagy feldolgozé eljarasok el-
végzése utan is alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

Minden, a hus bontdséhoz, darabolashoz beszerzett nyers
— és csomagoloanyag (vasarolt fél-vagy negyedelt test,
has, véd géz, sth.) min ségét, megfelel ségét az atvétel
soran ellen rizni kell.

A beszallitoktol élelmiszerbiztonsagi garanciakat kell kérni
a torvényben el irt kbvetelményeknek valé6 megfelelés, il-
letve az atvételi vizsgalattal nem, vagy nehezen ellen riz-
het kovetelmények betartasara (pl. szermaradvany, mér-
gez anyagtartalom, mikrobiolégiai szennyezettség, stb.)
vonatkozoéan.

A nyersanyagok és egyéb termékek atvételének helyét ugy
kell kialakitani, hogy az atvétel korilményei ne szennyez-
hessék a terméket.

A felhasznalasra kertil anyagok beérkezésekor legalabb
az alabbi szempontok szerint kell a megfelel séget vizs-
galni:

A széllitéval kotott szerz désekben, min ségi
el irasokban célszer rdgziteni minden a gyar-
tashoz beszerzett nyers — és csomagoléanyagra
az élelmiszerbiztonsagi kovetelményeket (min -
ség, mikrobioldgiai, kémiali, stb. hatérérték), me-
lyet el kell fogadtatni a beszallitoval.

Ajanlott szerz désekben megéllapodni a szalli-
tot érint vizsgélati kdtelezettségek gyakorisa-
garol és az eredmények rendelkezésre bocsa-
tasardl. Fontos rogziteni az atvételi ellen rzés
soran nem megfelel nek talalt termék tovabbi
sorsat.

A nyersanyagokat lehet ség szerint kivalasztott
és jovahagyott beszallitoktél kell vasarolni. A
beszallitok megfelel ségét, alkalmassagat

el mintak, referenciak, helyszini felllvizsgalat

GHP-11

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. 4prilis 29.




46/116

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

az anyag megnevezése, gyartoja,

a kils csomagolas tisztasaga (ha van),

gyartasiid és min ség meg rzésiid ,

érzékszervi megfelelés,

netté tdmeg

gyartas azonosito, azonosito jelolés, ha van

szallitasi h mérséklet, (ha el van irva),
- allati kartev kt | valé mentesség
A nem megfelel , élelmiszeripari célu felhasznalasra al-
kalmatlan anyagokat azonnal vissza kell kiildeni a szallito-
nak.
Minden egyes szallitmanynal ellen rizni kell a széllitbesz-
kozok és a szallité személyzet higiéniajat.
A nyersanyagok atvételekor ellen rizni kell minden termék
azonosithatésagat és nyomon kdvethet ségét oly modon,
hogy azok a feldolgozott késztermékb | is visszakereshe-
t k legyenek ésszer en alkalmazhat6 pontossaggal.
Annyi arut szabad megrendelni és atvenni, amelynek meg-
felel raktérozadsahoz elegend tarolasi kapacitas all ren-
delkezésre.

alapjan lehet megallapitani. A kiemelt fontosséa-
gu anyagok beszallitéinal helyszini szemle java-
solt annak fellilvizsgalatara, hogy az anyagok
minden szempontbol megfelelnek-e a felhasz-
nalasi célra.

A beszallitok teljesitményét ajanlott meghataro-
zott id kozonként értékelni (beszallitéi min si-
tés).

Ha nem oldhaté meg a termék visszakiildése, el
kell kiildniteni, és olyan egyértelm megkulon-
boztet jelzéssel kell ellatni, amely megakada-
lyozza élelmiszer-el éllitasra tortén felhaszna-
lasukat, tovabbi sorsukrél intézkedni kell (meg-
semmisités, stb.).

A soron kivili surg s felhasznalasra atvett
anyagok min sitésének és felhasznalasanak
madjat (gyors tovabbengedés) bels utasitas-
ban célszer szabalyozni, de ebben az esetben
sem lehet az élelmiszerbiztonsagi szempontu
ellen rzésekt | eltekinteni.

4.9.2. A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tarolt
nyersanyagokat és minden ¢sszetev t megfelel koril-
mények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyez désiket el lehessen kerdlni.

A tarolas soran meg kell akadalyozni a romléast, sériilést,

mas szennyez forrasbol szarmazé keresztszennyez dést.

A nyers- és csomagol6 anyagokat, késztermékeket a hus
feldolgozasara hasznalt helyiségeken kivil kell tarolni az
eredeti tarol6 egységiikben vagy olyan tartalyokban, ame-
lyek gy vannak tervezve és kialakitva, hogy védjék a
szennyez dést |.

A hisokat megfelel koériilmények kodzétt kell tarolni, és a
tarolotér h mérsékletét felligyelni és dokumentalni kell.

Az alapanyagok felhasznalasara megfelel rotaciés rendet

kell kialakitani, és a beérkezést kévet lehet legrévidebb

id nbelll, min ség-meg rzésiidejuk lejarta el tt fel kell
ket hasznalni.

A h mérséklet és egyéb paraméterek ellen rzé-
sére, regisztraladséara, vilagitasra olyan m szaki
megoldast javasolt alkalmazni, amely nem okoz
Uivegszennyez dést.

A csontozd, darabold, zsirolvaszto tertileteken
tarolt nyersanyagok mennyiségét a lehet leg-
alacsonyabb szinten célszer tartani, és els -
sorban az adott napon, vagy m szakban fel-
haszndlasra keriil anyagokra kell korlatozni,
mivel ezzel is csokkenthet a keresztszennye-
z dés kockazata.
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Az anyagokat alatéten kell tartani, kbzvetlentl a fal mellé
helyezni tilos, hogy biztositva legyen a takaritas lehet sé-
ge, a polcok kdrbejarhatdésaga!

Kizarélag a gy jt csomagolt késztermék tarolasa esetén
hasznélhato fa rakododlap, egyéb esetben m anyagbdl ké-
szilt, vagy fémraklap hasznalhat6. A rakodélapok épségét
rendszeresen ellen rizni kell. A csomagoléanyagokat és a
termékkel kdzvetlendil érintkezésbe keriil anyagokat tisz-
ta, szaraz korilmények kozott kell tarolni.

Az dmlesztett anyagok tarolasara hasznalt silékat (olvasz-
tott zsir tartdlya), ha lehetséges, onurit rendszerekkel kell
ellatni, és lehet ség szerint le kell fedni. Meghatarozott
menetrend szerint kell takaritani és fert tleniteni a tartalyo-
kat.

Az egységrakatokat célszer ugy kialakitani,
hogy a termék raklapokon valo elhelyezkedése
a lehet leggazdasagosabb legyen, ami egydttal
a raklapok stabilitasat is biztositja.

4.9.3. Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a for-
galmazéas minden szakaszéban 6vni kell barmilyen
szennyez dést |, amely az élelmiszert emberi fogyasz-
tasra alkalmatlanna, az egészségre artalmassa vagy
olyan médon szennyezetté teheti, hogy az el allt alla-
potban ésszer tlen volna fogyasztasat elvarni.

A husbontés, darabolas, csomagolas el készitésének
minden m veletét higiénikus korilmények kozott kell elve-
gezni.

A kils csomagolas tisztasagat, épségét szemrevétele-
zéssel ellen rizni kell, és gondoskodni kell arrdl, hogy a fe-
liletr | szennyez dés ne juthasson a husra.

Az egységrakatok fellletét kinyitas el tt sziikség szerint
meg kell tisztitani. A zsineg, a m anyag folidk eltavolitasat
az el készit terlleten kell végezni, és a zsineg és folia
darabokat 6ssze kell gy jteni. Haa h t és a feldolgozétér
kozvetlenil kapcsolddik, akkor a feldolgozdban elkulonitett
el teret kell kialakitani a zsakok és fagyasztott aru
rakatainak bontasahoz, a zsinegek és fdlia eltavolitashoz.
A még fel nem hasznélt csomagoléanyagokat a berende-
zések tisztitdsa és a takaritas el tt el kell tavolitani a helyi-
ségb |, vagy megfelel en lefedve meg kell akadalyozni
szennyez désiket.

Az el éllitas, csomagolas soran hasznalt edényzetet nem
szabad a féldon tarolni.

Minden vagohidnak, hdsdarabolé izemnek legyen takari-

A fémszennyez dés megakadalyozéséra cél-
szer fémdetektort alkalmazni. A fémdetektor ti-
pusét és érzékenységét a terméknek megfele-

| en célszer kivalasztani. A fémdetektor meg-
felel m kodését a kijeldlt felel s személyeknek
a termelés megindulasakor és m kodés kdzben
javasolt rendszeresen ellen rizni. Ha ennek so-
ran meghibasodést, az érzékenység elallitdda-
sat észlelik, az utols6 megfelel eredményt ado
ellen rzés 6ta gyartott termékeket Ujra kell el-
len rizni.

A termelési teriileteken ajanlott kerilni a toré-
keny lveg fellletek alkalmazasat, és célszer
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tasi Utemterve, részletes takaritasi utasitassal minden ter-
melési terlletre, megjeldlve a tisztitas targyat, a tisztitas
gyakorisagat, a tisztitas maodjat, és a tisztitasért felel s
személyt. A tisztitasi utasitasoknak sziilkség esetén a hely-
szinen elérhet knek kell lenniuk.

A vagohidon és daraboloiizemben térl ruhak hasznalata ti-
los, kivéve az egyszer hasznalatos torl ket!

A tisztitashoz hasznalt vegyszereket elkilénitve, eredeti
csomagolasban vagy megfelel en feliratozva kell tarolni,
hogy azok ne szennyezhessék a nyersanyagokat, termé-
keket, vagy a termel tertletet. Nyomon kell kévetni a tiszti-
td, fert tlenit szerek min ség-meg rzési idejét.

A berendezések, az épulet és a kdrnyezet tisztitdsanak fo-
lyamata alatt az élelmiszereket el kell thvolitani a helyiség-
b 1, vagy le kell takarni, hogy megel zziik a vizzel, tisztito-
és fert tlenit szerekkel, oldatokkal valé szennyez dést.

A tisztitas és fert tlenités hatékonysagat, eredményessé-
gét rendszeresen felligyelni, igazolni kell. Ezek rendsze-
ressége és kivitelezési modja a termékt |, a termelési felté-
telekt | és a kockazatoktdl flgg.

kitiltani a torékeny Uveg eszkozoket (pl. mér -
pohar, stb.).

Az idegenanyag szennyezés forrasai lehetnek a
széllitoszalagok darabjai, az eszk6zok, és be-
rendezések levalt darabjai; szennyezett, vagy
masik termékb | szarmazo darabok: fém, Uveg,
m anyag.

Eldobhat6 papirtorl ket ajanlott hasznalni.

A lathato szennyez déseket ajanlatos menet

kozbeni takaritassal eltavolitani, tigyelve arra,

hogy ez a tevékenység ne okozza az élelmiszer

szennyez dését.

Alkalmazhaté fellgyel , igazol6 mddszerek le-

hetnek:

Mikrobiolégiai mintavétel a vonalrdl és kérnye-

zetéb |. A mintakat ne mindig a fellletekr | ve-

gyék.

Higiéniai ellen rzés, melynek sordn minden

élelmiszerbiztonsagi eljarast, a gyartasi folya-

matok kritikus paraméterei felligyeletét, a terme-

Iés és berendezések higiéniai feltételeinek sza-

balyozasat vizsgaljak.

Termelés inditasa el tti ellen rzés, amely rész-

ben szemrevételezéssel térténik, hogy a jo

rendtartas kdvetelményeinek betartasat ellen-
rizzék.

4.9.4. Megfelel eljarasokat kell bevezetni a kartev k el-
leni védekezésre. Megfelel eljarasokat kell bevezetni
annak megakadalyozasara, hogy a haziallatok élelmi-
szerek el allitasara, kezelésére vagy tarolasara hasznalt
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a hataskor-
rel rendelkez hatdsag ezt kiilénleges esetekben enge-
délyezi, annak megakadalyozaséara, hogy az ilyen beju-
tas szennyez déshez vezessen).

Az éllati kartev k elleni védekezés legyen megel z jelle-
g , és a védekezésnek legyen része a létesitmények fel-
Ugyeleti és megfigyelési rendszere egy hatékony doku-
mentalasi rendszerrel egyutt. Az izemelés soran folyama-
tosan figyelni kell a kartev k esetleges jelenlétét, ill. a je-
lenlétiikre utalé nyomokat, jelenségeket.

A vagohidaknak és husdarabolé izemeknek a kartev k el-
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leni védekezése alkalmazkodjon a Iétesitmény sajatosséa-
gaihoz és azt a kiils kdrnyezetre is ki kell terjeszteni.

A Kértev k elleni védekezést a jo higiénia gyakorlat része-
ként, irott szabalyozéas alapjan, rendszeresen, tervezett
program szerint (pl.: kartev irtasi program, kartev irtasi
terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni, melyben meg kell
hatarozni az Gizemeltet és a kivitelez felel sségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhato irtésze-
reket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai Kbzpont
altal id szakosan kiadott mindenkor hatalyos ,Tajékoztato
az engedélyezett irtészerekr | és az egészségugyi karte-
v k elleni védekezés szakmai irdnyelveir |” tartalmazza,
melynek alkalmazésa vonatkozo jogszabalyok értelmében
kotelez , s melyt | eltérni nem lehet.

Az &llati kartev k elleni hatékony védekezésért a vagohid
vezetése a felel s.

Réagcsaldk elleni védekezés tizemen kivil megvaldsitasa-
hoz a kiils kdrnyezetet megfelel rendben, tiszta allapot-
ban kell tartani.

Mind az épuletekben, mind a kiils tGzemi terlleteken a
megfelel m szaki allapot és kdrnyezeti rend, tisztasag
fenntartdsaval meg kell neheziteni az allati kartev k meg-
telepedését el segit buvohelyek kialakulasat. A lyukakat,
lefoly6kat és mas olyan helyeket, ahol az allatok bejuthat-
nak, szigetelni kell. A csatornanyilasokra peremes b zel-
zarét kell tenni, a nyitott csatornaszemeket védelemmel
kell ellatni.

Epiiletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs -, elektromos vezeték, csatorna-
nyilasok stb.) talalhatok, megfelel zarassal, témitéssel
kell megakadalyozni az allati kartev k bejutasat.

A fal- és padléfeluletek, szerkezeti elemek, berendezések
kialakitasanal, elhelyezésénél el kell keriilni a takarithatat-

Ajanlott a kerités labazatat legalabb 30-50 cm
magasra épiteni.

Az éplletek kuls falai korll célszer legalabb
50 cm széles betonjardat, vagy gyommentesen
tartott kavicsagyat kiépiteni.

A falfellletek szinezésénél és a mesterséges vi-
lagitas tervezésénél célszer kerllni a repul
rovarokat vonzo6 szinek alkalmazasat.

A nyitott ajté védelmét gyors zarassal, esetleg
ultrahangos riasztéval célszer megoldani.

A lefolyékat sz r vel és csapdakkal célszer el-
latni, hogy a kartev k behatolasa megakada-
lyozhat6 legyen.

Amennyiben az arukiadas a kiadé kapuk mére-
ténél kisebb jarm vekbe is torténik, célszer
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kozo el irdsai

lan holt terek, Uregek, viztécsék kialakulasat. zart el térben végezni a rakodast.

Az ajtoknak jol zarédoknak (hézagmentes) kell lennilik. Az | A ragcsalék elleni védelem érdekében, ahol arra

ajtok aljat és minden egyéb behatolast lehet vé tev pon- |am szaki feltételek lehet séget adnak harom

tot gumitomitéssel kell ellatni. Nyitva tartdsukat minimalisra | védelmi vonalat célszer kialakitani:

kell csdkkenteni. 1. A kerités mellett.

Az ajtokat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell z rend- |2. Az éplletek hatarolo falaindl (ajtok, ka-

szerek beszivo és kivezet csonkjait el kell Iatni a maszo puk, kapucsoportok, falattorések koérdl kilonos

ésrepll rovarkartev k behatolasa elleni védelmet biztosi- | figyelemmel).

t6 eszkdzokkel (rovarhalo, légzsilip, stb.). 3. A csomagolatlan élelmiszert nem tar-
talmazo épuleteken beldil.

A kéartev k szaporodasanak megel zésére folyamatos fel- | Célszer a védelmi zénakat folyamatosan lze-

Ugyeleti, ellen rzési modszert kell kialakitani A megel zési | meltetni és rendszeresen (legalabb negyed-

eljaras részét képezi az etet szerelvényekb | |étesitett évente) ellen rizni, tisztitani és friss csalétekkel

kils véd gy r telepitése az épuletek koril és a kerités | feltdlteni.

mellett.

A szubjektiv személyes medfigyelések mellett a kartev k | A kartev k jelenlétének mérésére, killondsen

megjelenésének ellen rzésére objektiv mérési adatokkal azokon az uzemi teruleteken, ahol az irtdszerek

szolgélo monitoring rendszert kell telepiteni és azt folya- hasznélata nem kivanatos, irtészert nem tartal-

matosan lUzemeltetni, és az lizem sajatossagainak megfe- | mazé eszkdzoket (fajspecifikus, ragasztos,

lel gyakorisaggal (hetente, havonta) dokumentéltan szak- | elektromos, vagy kombindlt rovarcsapdakat,

ember &ltal ellen rizni. csapo, vagy élve-befog6 ragcsalécsapdakat
célszer hasznélni, melyek kell en érzékenyek

A repul rovarok elleni védekezésul a zsilipeknél, bejarat- | a kartev észlelésére, és lehet leg megakada-

oknal és az lizemekben |égfliggdnyoket, rovarcsapdéakat lyozzék annak tovabbterjedését.

kell felszerelni lehet leg a kilvilagra nyilé ajtok kdzelében | Az irtbszermentes mér kockak is alkalmasak a

bellilre gy, hogy azok fénye kivilr | ne legyen lathato. ragcsalo-fert zottség mérésére, de nem alkal-
masak a kartev lokalizalaséra.

Az elektromos rovarcsapdéakat a csomagolatlan élelmisze-

rekt |, alapanyagoktdél olyan tavolsagra kell elhelyezni, Allandé tizem elektromos rovarcsapdékat cél-

hogy az esetlegesen lehullo rovaroktél, rovarmaradvanyok- | szer minimum 3 méterre tenni a fedett, védett

tdl a szennyez dés elkeriilhet legyen. A rovarcsapdak termékt |, berendezésekt | és legaldbb 10 mé-

nem lehetnek kdzvetlenil termelési vonalak felett. A rovar- |terre a nyitott termékekt |.

csapdakat allandéan m kodtetni kell, és gondoskodni kell | A rovarcsapdat, fénycsévet rendszeresen (az

sziikség szerinti tisztitasukrél és karbantartasukrol. élettartam és izemora figyelembe vételével)

A beérkez anyagokat, szallitéjarm veket és tarolt anya- ajanlott cserélni.
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gokat is at kell vizsgéalni, hogy mentesek-e az allati karte-
v kt I

A végohidaknak m kddésik soran folyamatosan figyelni
kell a kartev k esetleges jelenlétét, illetve a jelenlétikre
utalé nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megel z eljarasok nem vezettek ered-
ményre és

a kartev k jelenlétére utaldo nyomok észlelése, illetve az
ellen rz fellugyeleti rendszer jelzése azt indokolja, a beju-
tott, megtelepedett kartev k kiirtasarél gondoskodni kell.

Kartev irtdsra kizarélag az egészségligyi és készletkarte-
v k irthséra engedélyezett irtdszerek és modszerek alkal-
mazhatok. A kartev irtast kizarélag a jogszabalyokban
meghatarozott szakképesités személy végezheti.

A ragcsaldirtasra engedélyezett irtészereket, csak zarhat6
szerelvényekben (doboz, 14da), Un. csalétekallomasokon
szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztet felirattal, cimkével kell el-
latni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara szolgalo
sorszamot, az irtdszer hatdsmadijat és annak ellenszerét, a
kihelyez nevét és elérhet ségét.

Az Osszes etet szerelvényt, csapdat (irtdszercsapda, ra-
gasztos vagy egyéb mechanikus csapda, elektromos ro-
varcsapda, stb.) térképen kell feltiintetni, és a térképet
naprakész allapotban kell tartani.

A kihelyezett etet szerelvényeket 1-t | félfelé halado arab
szammal kell jeldlni. A l1adak régzitésér | gondoskodni kell,
zartak, megfelel cimkével ellatottak legyenek. A lada
olyan anyagbdl késziiljon, amelyek az id jaras viszontag-
sagainak ellenall, ki- és bemeneti nyilassal ellatott, belil
osztott.

Az elektromos nagyfeszultséget alkalmazo6
fénycsapdak helyett csomagolatlan termék ko-
zelében ajanlott ragasztélapos fénycsapdak
hasznalata.

A ragcsaloirtas soran célszer a nem szérodé
tipusu irtdszereket alkalmazni.
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Csomagolatlan élelmiszerek kérnyezetében csak irtdszer-
mentes technolégidk alkalmazhatok.

A rovarirto szereket tiszta és széraz fellletekre lehet kijut-
tatni, ezért az irtészeres kezelések megkezdése el tt a ke-
zelend terileteket ki kell takaritani.

A rovarirtas idején a technoldgiai tertileten csomagolatlan
alapanyag, csomagoléanyag, élelmiszer nem maradhat.
Amennyiben ezek nem tavolithatok el, biztonsagos lefedé-
suikr | gondoskodni kell.

A rovarirtast kdvet en az irtészer hatasidejének kivarasa
utén, a termelés megkezdése el tt a sziikséges takaritas-
rél, a takaritasi el irasoknak megfelel en gondoskodni
kell.

A Kértev k elleni védekezési tevékenységet dokumentélni
kell gy, hogy abbol nyomon kévethet legyen az izem
mindenkori kartev -fert zottségi allapota, és a védekezés
céljat szolgalé minden intézkedés.

A dokumentalas rendjét a kartev mentesitési programban
kell meghatarozni.

Az éllati kartev k, radgcsalok és rovarok elleni meghatéro-
zott feladatokat csak engedéllyel rendelkez kartev irto, il-
letve megfelel szakképesitéssel (egészségiigyi gazmes-
ter, kértev irt6 szakmunkas, egészség r-fert tlenit ) ren-
delkez személy végezheti el, az adott élelmiszerre hivata-
losan engedélyezett szerrel.

Az Gizemnek irdsos egészséglgyi kar elleni védekezési
programmal kell rendelkezni, mely tartalmazza:
a ragcsalo- és rovarirtaseért felel s dolgozo nevét és er-
re a munkara vald jogositvany masolatat,
alvéllalkozd nevét, (ahol van),

Célszer erre a feladatra szakosodott kiils val-
lalkozét igénybe venni.

A kértev védelem eredményeit rendszeresen
ajanlott kiértékelni egy adott alapértékhez iga-
zodva.
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az irtani kivant kartev k megnevezését,

az alkalmazott (engedélyezett) irtdszerek megnevezé-
sét,

az alkalmazas helyét és gyakorisagat,

a csapdak, irtédobozok szamat és helyét, (térképen be-
rajzolva),

a hatékony ellen rzés madjat, gyakorisagat és igazola-
sat,

a takaritas, a maradékok eltavolitasanak modjat

a szUkséges oktatas, tdjékoztatas modjat.

Integralt kartev -mentesitési stratégiat kell alkalmazni,
hogy hatékony védekez program kialakithat6 legyen.

A kartev -mentesitésr | jegyz konyvet kell vezetni, amely
tartalmazza:
az irts tevékenység végrehajtasanak részleteit,
az ellen rzés soran tapasztaltakat és az ennek hatasa-
ra elvégzett helyeshit tevékenységeket,
a felel s személy alairasat, datummal ellatva.

Madarak és egyéb éllatok (macska) szennyez dések for-
rédsai lehetnek, ezért az izem tertiletén tartasuk tilos! rz -
véd célokra féregtelenitett, vakcinazott, hatésagi enge-
déllyel rendelkez kutyat szabad tartani.

Rendszeres id k6zonként szemrevételezés, ta-
karitas és fert tlenités (ha sziikséges) megsza-
kithatja a rovarok életciklusat és fontosak a kar-
tev k elleni védelmi szint fenntartasa érdeké-
ben.

4.9.5. Az olyan nyersanyagokat, 6sszetev ket, kdztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken kérokozo
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreganyagok
keletkezése varhat6 nem lehet olyan h mérsékleten tar-
tani, amely egészségugyi kockazatot jelenthet. A h tési
lancot nem lehet megszakitani. Ugyanakkor az élelmi-
szerek el készitése, szallitasa, tarolasa, arusitasra kihe-
lyezése és kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati

A csomagolt és csomagolatlan, illetve a fagyasztott és friss
hust szintén mas-mas helyiségben kell tarolni.

Vér kezelése kilonleges eljarast igényel:

Ha tobb allatnak a vérét egy edényzetbe fogjak fel, akkor
az 0sszes allategyednek fogyasztasra alkalmas min sités-
sel kell rendelkeznie ahhoz, hogy az 6sszes felfogott vér
kozfogyasztasra alkalmas legyen.

Tiszta edényzetbe kell gy jteni a vért.
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szempontjainak figyelembevétele érdekében korlatozott
id szakokra engedélyezett a h mérséklet szabalyozott-
saganak hianya, amennyiben az nem jelent kockazatot
az egészseégre nézve. A feldolgozott élelmiszerek el alli-
tasat, kezelését és véd csomagolasat végz élelmiszer-
ipari vallalkozasoknak a nyersanyagok és a feldolgozott
anyagok elkilonitett tarolasahoz elegend en nagy, meg-
felel helyiségekkel, és elegend , kilénallo, h tott rak-
tarral kell rendelkezniik.

4.9.6. Amennyiben az élelmiszereket alacsony h mér-
sékleten tartjak vagy szolgaljak fel, azokat a h kezelési
folyamatot, vagy amennyiben nem végeznek h kezelést,
avégs készitési szakaszt kovet en alehet leggyor-
sabban olyan h mérsékletre kell h teni, hogy az az
egészségre nézve ne eredményezzen kockazatot.

Véagohidon és husdarabolé Gzemben nem értelmezhet ez
a pont.

4.9.7. Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni,
hogy az élelmiszerben a kérokoz6 mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képz désének
kockazata a legkisebbre csokkenjen. A kiolvasztas soran
az élelmiszereket olyan h mérsékletnek kell kitenni,
amelyek az egészségre nézve nem eredményeznek
kockazatot. Amennyiben a kiolvasztasi folyamatbdl
szarmazo elfoly6 folyadék kockazatot jelenthet az
egészségre, azt megfelel en el kell vezetni. A kiolvasz-
tast kovet en az élelmiszert ugy kell kezelni, hogy az a
lehet legkisebbre cstkkentse a kérokozd mikroorga-
nizmusok szaporodasanak vagy a méreganyagok kép-
z désének kockazatat.

Husok felengedtetésére kulon defrosztald helyiséget kell
kialakitani. A felengedtetésnek gyorsan és higiénikus ko-
ralmények kozott kell minden esetben megtdrténni.
Fagyasztott aru egység-rakatainak felengedtetésénél
tgyelni kell, hogy a rakat ne hulljon szét, ezért amint lehet-
séges, a rakatot szét kell szedni és taroléba rakva kell a
kiolvasztast folytatni.

A felengedtetés folyamatét a fagyasztott his mennyisége,
azid tartam és a kornyezeti h mérséklet fliggvényében
kell szabélyozni. A felengedtetés paramétereit dokumen-
talni kell.

Ez a helyiség hasznélhat6é h t taroldnak is

4.9.8. A veszélyes és/vagy nem ehet anyagokat, bele-
értve az allati takarmanyt, megfelel en cimkézni kell, és
elkulonitett, biztonsagos taroldtartalyban kell tarolni.

A vagohidon és hasiizemben hasznalt minden veszélyes
és mérgez anyagot kilon helyiségben, zarva kell tartani.
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853/2004/EK Ill. melléklet |. szakasz Il. fejezet: A
vagohidakra vonatkozo kovetelmények

Az élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a héaziasitott patés éllatok vagaséat végz vagohidak kivi-
telezése, elrendezése és felszerelése megfelel az alabbi
kovetelményeknek.

Ervényesek a 852/2004. /EK rendelet &ltalanos kdvetel-
ményei.

la. A vagohidaknak megfelel és higiénikus, kony-
nyen tisztithat6 és fert tlenithet él allat szallassal, vagy
— ha az éghajlati korilmények lehet vé teszik — karam-
mal kell rendelkeznitk. Ezeket a Iétesitményeket fel kell
szerelni az allatok itatasara és sziikség szerint etetésére
szolgélo berendezésekkel. A szennyvizelvezetés nem
veszélyeztetheti az élelmiszerbiztonsagot

A fal, padozat és mennyezet a jelen Utmutat6 4.1. és 4.2.
pontjaban rogzitetteknek megfelel kialakitasunak kell len-
nie.

Az allatszallast ugy kell kialakitani, hogy biztositva legye-
nek a stresszmentes pihenés feltételei, az adott faj élettani
igényei és az éllatnak mechanikai sérilést ne okozzon. Az
allatszalasnak attekinthet nek szell snek kell lennie.

Az él éllatszallas vilagitasara minimum 110 Lux/m2- nek
megfelel fényer sséget kell biztositani. Az itato és etet
berendezéseknek karbantartott, jo allapottiinak kell lenni.
A szennyviz elvezetése az elkllonit szallas felé tortén-
jem.

Zart alom és tragyataroléval, szennyviztaroléval, ill.
szennyvizelvezet rendszerrel, tovabba hullataroloval kell
rendelkezni a vagohidnak.

Ahol az él 4llat szallasnak meszelt felllete van,
évente tobbszori frissitése a meszelésnek indo-
kolt. Az allatok pihentetése oly modon javasolt
megvalésitani, hogy a kiilénb6z helyr | érkez
allatokat egymastdl elkulonitve lehet leg falka-
tarsaival egylitt helyezziik el, az agressziv di-
héng egyedeket a falkatél elkilonitve.

1.b. Rendelkeznitk kell tovabba zarhat6 és kulon
szennyviz elvezetés elkllonit szdllassal, vagy — ha az
éghajlati kérilmények lehet vé teszik — karamokkal a
beteg vagy betegségre gyanus allatok szamara, ame-
lyeket agy kell elhelyezni, hogy elkeriilhet legyen a téb-
bi allat megfert zése, kivéve, ha a hataskorrel rendelke-
z hatdsag ugy itéli meg, hogy ilyen létesitményre nincs
szikség.

Beteg, betegségre gyanus allatok nem érintkezhetnek a
tobbi allattal.
A vagas végén elkilonitve vaghatok le ezek az allatok.

l.c. Az istallok méretének biztositania kell az &llatok
kiméletének tiszteletben tartdséat. Elrendezésiknek lehe-
t vé kell tennie az &llatok vagast megel z vizsgélatat,
beleértve az allatok vagy az allatok csoportjainak azono-
sitasat.

Az istallok méretét az allatvédelmi és allatjoléti el irasok,
valamint a vagohid kapacitasa hatdrozza meg. A hatésag
a szaméra el irt vizsgélatokat elvégezhesse. A vizsgala-
tokhoz legalabb 540 lux/m2 fényer sséget kell biztositani.

Allatvédelem 5 alapelve:
Téaplalékhoz és vizhez valo jog
Kényelemhez vald jog
Fajdalomtdl, sérilést | és betegségt | vald
mentesség joga
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Természetes habitushoz valé jog
Félelem és szorongas mentességhez valo
jog
Az él Allatok szallitasara vonatkozé rendeletek
el irasait célszer figyelembe venni.

2. A hls szennyez désének és fert z désének el-
keriilésére a vagohidaknak:

A vagas el tt az allatok mosasanak lehet sége biztositott
legyen.

A vizpermet biztositasa ajanlott.

2.a. megfelel szamu helyiséggel kell rendelkezniik,
amelyek alkalmasak a m veletek elvégzésére;

A vagohidon a szennyezett teriiletnek el kell kiiléndilnie a
tiszta teriletekt I.
Az dllati testek nem érintkezhetnek a falakkal, térelvalasz-
tokkal, padozattal.

A szennyezett és tiszta tertletek elkulénitése
lehet fallal elvalasztott, vagy megfelel véd ta-
volsag, altaldban 5 m.

2.b. kulon helyiséggel kell rendelkeznitik a gyomor
és a belek Uritéséhez és tisztitAsahoz, kivéve, ha a ha-
taskoérrel rendelkez hatdsag eseti alapon engedélyezi,
hogy ezeket a m veleteket egy adott vagdhidon belll
id ben elkilonitsék;

A gyomor és a belek uUritését és tisztitdséat térben és id -
ben elkuldnitett médon kell elvégezni. Amennyiben id ben
elkilénitve tdbb m veletet végziink egy helyiségben, két
m velet kdzt minden esetben végtakaritast-fert tlenitést
kell végezni

Vizsgalat utén felhasznélas nélkil mésodik kategoérias
(osztélyd) hulladékként kell a gyomrot és belet kezelni.

A szarvasmarha béltraktusa 1 kategdrias veszélyességi
fokozatba tartozik, kivéve az el gyomrokat (bend , recés,
szazrét ).

Az illetékes hat6sag eseti alapon engedélyezhe-
tiaz id beni elkulonitést, pl.: reggel vag a vago-
hid, délutan tisztithatja a belet és gyomrot, uta-
na takarit, fert tlenit.

2.C. biztositaniuk kell az alabbi m veletek térben
vagy id ben tortén elkilonitését:

Térben vald elkulonités alatt a zarhatd 6nall6 légtérrel ren-
delkez terekben végzett tevékenységet értjuk. Id beni el-
kaloéndlés alatt az ugyanazon térben kiillonbdz m veletek
végzését értjik abban az esetben, ha az egyik m velet be-
fejezése és a masik elkezdése kozt elegend id A&ll ren-
delkezésre a terulet (technoldgia) takaritasara, fert tlenité-
sére, illetve a kovetkez m velet higiéniai feltételeinek biz-
tositasara, a személyzet munkaruhazatanak cseréjét és a
személyi higiéniai feltételek biztositasat is ideértve. Zarha-
tdsag alatt a higiéniai értelemben vett elkilonulést értjik,
melybe a személyzet atjarhatésaganak szabalyozasa is
beletartozik.

Esetleg a munkaruhézat szinkddolasa lehetsé-
ges a kulonbdz munkahelyeken.

2.c.1. kabitas és véreztetés;

A kabitast engedélyezett, tokéletes m szaki allapotu kabi-
t6 berendezéssel lehet megkezdeni.

Kisvagohidon elkulénitett résszel megoldhato a
kabitas és véreztetés levalasztasa (pl. moshat6
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Higiénikus vérgy jtést kell biztositani az élelmiszernek to-
vabbfelhasznalt vér el allitasanal.

és fert tlenithet paravan).

2.c.2 sertésfélék esetében forrdzas, sz rtelenités, ka-
paras és perzselés;

Ivéviz min ség viz felhasznalasaval kell e m veleteket
végezni. A forrazokadakban a megfelel mérték vizcserét
biztositani sziikséges.

A technologia e lIépéseinél pillanat zarral ellatott
kézi m kodtetés csapok hasznalhatok. A ke-
letkez szennyez dés folyamatos eltavolitasarol
célszer gondoskodni. A sz rtelenitéshez en-
gedélyezett adalékanyag hasznalhato.

2.c.3. zsigerelés és tovabbi el készités;

A zsigerelést a bél megsértése nélkiil kell elvégezni. Kifor-
ditott penge hasznalata mellett kell a zsigerelést végezni,
igy elkertilhet a bél kivagasa. A végbél lekotése, szar-
vasmarhanal a nyel cs lekdtése (roddingolas) kotelez .
Szarvasmarhanal roddingolassal a bend tartalom vissza-
folyasat akadalyozzuk meg. A bend lekdtését a nyel cs
beszajadzasanal kell elvégezni.

2.c.4. atiszta belek és pacal kezelése;

A pacalt amennyiben étkezési célra szanjak, megfelel en
el kell kiiléniteni a bélaritést |, a pacalkilrit be kell he-
lyezni és tisztitani.

Kivétel a ritualis vagas, ez ett | eltérhet.

2.c.5. egyéb vagasi melléktermék és bels ség el ké-
szitése és tisztitasa, kuléndsen a leb rozott fej kezelése,
ha arra a vagovonalon nem kertil sor;

A bél szétvélasztasa és tisztitdsa kilon helyiségben tortén-
jen. Ahol ezeket nem hasznaljak fel, vizsgalat utan régton
a kobzo helyiségbe kell juttatni. (Szarvasmarha esetén a
mindenkor érvényes kiilon jogszabaly szerint.)

2.c.6. avagasi melléktermék és bels ség csomagola- | Az étkezésre szolgalé melléktermékek és bels ség h tését | Kiilon ajanlott gy jteni a gydgyszeripari alap-
sa; azonnal el kell kezdeni, vagy azonnal feldolgozni. Mellék- | anyagot, ha van ilyen és az allati eledel mellék-
termékeket leh tve kell csomagolni. terméket, illetve a kobzandé anyagot kategoriak
szerint.
2.c.7. ahus feladasa. A hus feladdsa a melegen vagy h tétten tortén feldolgo-
zas el irdsai szerint kell megvaldsitani.
2.d. olyan felszereléssel kell rendelkeznitk, amely .Magaspalyas” szerkezettel kell rendelkezni, amely lehet

megakadéalyozza, hogy a hus a padldval, a falakkal vagy
a berendezési targyakkal érintkezzen;

kézi és gépi m kodtetés . A magaspalyat ugy kell beallita-
ni, hogy a hus semmiképp ne érintkezhessen a kérnyez
fellletekkel.

2.e. vagovonalakkal kell rendelkeznitk, amelyeket
ugy alakitottak ki, hogy (m kodtetésik esetén) biztosit-
sak a vagasi eljaras folyamatossagat, és elkeriljék a va-
géasi vonal killonbbdz részei kdzotti szennyez dést.

AKar kézi, akar gépi a mozgatas, folyamatos el rehaladast
kell biztositani.

Ha t6bb vagovonal m kddik a vagohidon, megfelel ma-
gassagu elvalaszté elemmel kell elvalasztani kereszt-

Legalabb 5 m magas véalasztd elem szikséges
annak biztositaséara, hogy a keresztszennyez -
dés megakadalyozhaté legyen. Ez lehet para-
van, fal, m anyag ipari fliggony.
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Amennyiben egy helyiségben egynél tébb vagdévonal
m k&dik, azokat megfelel en el kell kiiloniteni a kereszt-
szennyez dés megel zése érdekében.

szennyez dés kivédésének érdekében.

A vagovonal kialakitasanal élesen kilondljon el (épitészeti-
leg is) a tiszta és a szennyes Ovezet. A vagévonalat ugy
kell kialakitani, hogy arrol, az id kézben nem megfelel nek
min sitett fél testeket el lehessen kuloniteni.(elkilonit péa-
lya ésh t ). Az allat ledlése és a bel le késziilt fél (ne-
gyed) testek h t be kertlése kozt ne teljen el tébb, mint
két ora.

3. Az eszkozok fert tlenitésére a vagohidaknak
egy 82T vagy annal magasabb h mérséklet forré viz-
zel ellatott berendezéssel vagy ezzel egyenérték hata-
su, alternativ rendszerrel kell rendelkezniuk.

A kések és eszkdzok, berendezések fert tlenitését koz-
ponti eszkdzfert tlenit ben vagy ezzel egyenérték hely-
ben tortén megoldassal kell biztositani. A 820C-os vagy
annal magasabb h mérséklet forré viz alkalmazasa ese-
tén az eszkozfert tlenit tellen rz h mér vel kell ellatni, a
h fok igény szerinti rendszeres ellen rzése céljabdl.
Biztositani kell, hogy a helyi fert tlenit k esetén a jelent s
g zképz dés és paralecsapddas ne alakuljon Ki.

Az eszk6zok fert tlenit be rakasat megel z en folyovizzel
valo 6blités sziikséges.

Tudomanyos vagy sajat vizsgalatokkal bizonyi-
tott eljaras alapjan torténhet az alternativ meg-
oldas: forré g z, kémiai hatéanyag, ultrahang,
stb.

4, A csomagolatlan hus kezelésében részt vev
dolgozok altal kézmosésra hasznalt berendezések csap-
jait ugy kell kialakitani, hogy megakadalyozzak a fert -
zés és szennyez dés terjedését.

Lasd jelen Gtmutat6 4.1.4 pontjét.
Kézi el tolas esetén az allatorvosi vizsgalati Iépésig min-
den éllat megfogasa utan kotelez a kézmosas!

5. A vagohidakon zéarhat6 helyiségeknek vagy be-
rendezéseknek kell lenniuk a visszatartott hds h tott ta-
rolasara, és kulon zarhat6 helyiségek vagy berendezé-
sek szlikségesek az emberi fogyasztasra alkalmatlannak
min sitett hus tarolaséara.

Nagy kapacitasu vagohidon kilon h tott helyiséggel kell
rendelkezni. A visszatartott allati testeknél jeldlni kell a
visszatartas okat.

A kobzé edényzetét kilon helyen kell tisztitani, fert tleni-
teni. Kategorianként kell gy jteni a vagohidi hulladékot kii-
I6n jogszabalyok szerint. Lasd még jelen Gtmutato 4.6.
pontjat.

Kis vagokapacitas mellett racsos, zarhat6 szer-
kezettel biztosithat6 a visszatartott hus tarolasa
atarolé h t ben.

A helyiségek ajtajat célszer feliratozni. Nagy
kapacitasu vagohidakon célszer elkilonit
magaspalya kialakitasa, 540 lux/m2 megvilagi-
tasu vizsgélohellyel.

6. A vagohidon megfelel felszereltség , kilon
helynek kell lennie az él allatok szallitbeszkdzeinek
tisztithséra, mosasara és fert tlenitésére. A vagohidak-
nak azonban nem kell ilyen helyiségekkel és berendezé-
sekkel rendelkeznitik, ha ezt a hataskorrel rendelkez

A szennyes Ovezetben, az él allat atvételi helyén kell egy
olyan id jaréastdl fuggetlenil m kéd moso6helynek lenni,
ahol a szallité jarm veket a kirakodas utan le lehet mosni,
fert tleniteni. Idegen szallitéeszkéz nem moshato.

Ahol van kocsimoso, ott jarvanyvédelmi szempontbdl indo-
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hatésag engedélyezi, és a kozelben hatésagilag enge-
délyezett ilyen helyiségek és berendezések talalhatok.

kolt a helyben tortén mosas. Bizonylattal igazolni sziiksé-
ges minden fert tlenitést

7. A vagohidaknak zarhat6 létesitményekkel kell
rendelkezniiik a beteg vagy betegségre gyanus allatok
levagéséara. Ez nem sziikséges, ha erre a vagasra egy
masik, a hataskorrel rendelkez hatdség altal erre a cél-
ra felhatalmazott vagéhidon, vagy a szokasos vagasi

id szakot kovet en kerdl sor.

Kis vagasi kapacitast vagohidon megengedett
a rendes vagas utani, id ben elkilénitett ilyen
irAnyu vagas. llyen esetben is zarhaté médon
kell biztositani az allati test elkllonitését. Ilyen
esetben a vagéhidon a kényszer vagy elkiloni-
tett vagas utan szigoritott médon kell a takari-
tast és fert tlenitést végezni, amit a hatdsag el-
len riz.

8. Amennyiben a vagohidon tragyat vagy emészt -
traktus-tartalmat tarolnak, erre a célra specidlis teruletet
vagy helyiséget kell fenntartani.

A tragyat és az emészt traktus tartalmat kilon tertileten
kell gy jteni, zarhat6 konténerben, csdpdgés mentesen.
Amennyiben a belet nem tisztitjak és h tik, naponta a va-
gas utan el kell szallitatni, szerz déses partnerrel.

9. A vagohidaknak megfelel en felszerelt, zarhato
létesitménnyel, vagy szikség szerint helyiséggel kell
rendelkezniik az allatorvosi szolgalat kizar6lagos hasz-
nalatara.

853/2004/EK rendelet IIl. melléklet . szakasz IlI
fejezet: A darabol6 tizemekre vonatkozo kove-
telmények
Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a haziasitott patas allatokat kezel darabol6 (izemek:

1. ugy kertinek kialakitasra, hogy megakadalyoz-
zak a hds szennyez dését, kuléndsen az alabbiakkal:

A darabol6 lizemek kialakitasanak altalanos szabalyait a
jelen Gtmutatd 4.1 és 4.2 pontjai szabalyozzak. a
852/2004/EK rendelet szerint.

A személyi bejar6 kialakitdsanal személyi higiéniai feltéte-
leket biztositani kell. (pl. csizmamosoé, kézmoso-

fert tlenit )

A berakodashoz és kirakodashoz a hus védelmére zart
rendszer ki/be rakodot kell Iétesiteni. A hus kozvetlenil a
szallitéjarm r I nem vihet a darabol6 helyiségbe, illetve a
darabolo helyiségb | a szallitéjarm be. A darabol6 helyi-
ség kozvetlenll nem nyilhat a szallitérdmpéara vagy a ra-

Ajanlott a higiéniai kapu vagy a higiéniai belép-
tet rendszer kialakitasa a bejaratnal.

El tet elfogadhat6, ha a hus rakodésa gy jt -
csomagolasban torténik, a hds h mérsékletének
megtartasa mellett.
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kodotérre.

A husok, husrészek darabolas el ttih t tarolasat biztosi-
tani kell. A h t tarolo h fokat minden esetben a hds min -
ségének, biztonsagos tarolasanak érdekében ugy kell be-
allitani, hogy +70C folé ne emelkedhessen a hus magh -
mérséklete.

H tve vagy fagyasztva tarolasnal a fliggesztett hisok alatt
Omlesztett kiszerelés hus és hlisrészeket tarolni nem
szabad.

Egy |égtérben sertés és marhahulsok is tarolhatok abban
az esetben, ha biztositott a tarol6 magaspalyak elkilonité-
se. A kitarolas soran is biztositani kell a kilon-kulén torté-
n arumozgatast. Azonos kitarolopalya esetén id ben el-
kulonitést kell végezni.

A taroloh t kben tiszta horgok és véllfas csigadk hasznal-
hatok, melyeket rendszeresen mosni-fert tleniteni kell.

A valtdzsinorokat vagy egyéb eszkdzoket is tisztan kell tar-
tani, melyek nem érintkezhetnek a hussal.

A tarolas és daraboldsi m velet soran a testek a fallal, pa-
dozattal és az ajtokkal sem érintkezhetnek.

Fagyaszto tarol6 padozatat sem csatornazni, sem lejt si-
teni nem kell, de a padozat tisztitdsara alkalmas eszkozzel
kell rendelkezni.

Fa hasznélata tilos, kivéve azokban a raktarakban, ahol a
hus taroldsa gy jt csomagolasban torténik!

A helyiségekben I1év h t berendezéseket kondenzviz el-
vezetésére szolgalo rendszerrel kell ellatni agy, hogy az ne
szennyezze a hust. A kondenzviz elvezetését kozvetlenil
a csatornaba kell biztositani, mert az szennyviznek min -
sal!

A h t berendezések alatti tarolas tilos!

A felezett vagy negyedelt sertés vagy marha
testek (esetleg harmadolt) fiiggesztett allapot-
ban keriilhetnek a darabol6 tizembe. Kivételt
képez a mér darabolt testrészek dmlesztett for-
maban tortén beszallitasa.

Célszer a hldsok magh mérsékletét a tarolas
ideje alatt dokumentalni.

Az id ben tortén elkilonitett kitarolast ajanlott

dokumentalni.

A takaritasi utasitas részeként ajanlott kilon fe-
jezetben rogziteni a horgok, vallfas csigak tiszti-
tasi fert tlenitési technologiajat is.

la. am veletek folyamatossaganak biztositasa;

A husok, husrészek darabolasat, csontozasat a kitarolastol
a feldolgozéas valamennyi m veletében folyamatosan, a

h mérsékleti paraméterek emelkedése nélkil kell biztosi-
tani.

A kitarolt, megmunkalt hisok magh mérsékletét
célszer +7 C ala csokkenteni.

Rendkivili tzemzavarok, akadalyok fellépésé-
nek esetére célszer ,Havaria” terv kidolgozasa
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A daraboldban, csomagoloban és az expedidloban max.
12 oC h mérséklet lehet és biztositani kell, hogy a hiisok
magh mérséklete a +7 C (bels ségnél a +3 C-ot) a meg-
munkalas végére se érjék el.

az esetleges meghibasodasok kikuszoébolésére.

1.b. a kulonboz termelési tételek elkilonitésének Az &rut jol lathaté modon jeldini kell, a kilonbdz gyartdsi | Flggesztett taroldsnal ajanlott a tételenkénti k-

biztositasa; idej tételeket el kell kldniteni. I6n palydk hasznélata.
Omlesztett, ladazott hiisok esetében ajanlott a
kilonboz tételeket kiilon raklapon tarolni és je-
I6lést alkalmazni.

2. kulon tarolo helyiségekkel rendelkeznek a cso- | A kicsomagolaskor keletkez m anyag folia és karton A bélelt, letakart érias kartonos, m anyagladas

magolt és a csomagolatlan hus tarolasara, kivéve, ha az
id ben elkulénitve, vagy olyan médon torténik, hogy a
csomagoldéanyag vagy a tarolas médja nem lehet a huds
szennyez désének forrasa;

gongyolegeket a hus alapanyag-mozgatasi Utvonalatol el-
kulonitetten kell a gy jt helyre tovabbitani.

és m anyagkadas démlesztett his egy légtérben
tortén tarolasa megengedett. Ugyanabban a
tarolétérben, id ben elkulénitve megengedett a
csomagolt és csomagolatlan hisok tarolasa.

3. az V. fejezetben megallapitott kdvetelmények
betartdsanak biztositdsahoz megfelel en felszerelt da-
rabolo helyiségekkel rendelkeznek;

Lasd a jelen Gtmutat6 4.1 és 4.2 pontjait a 852/2004/EK
rendelet szabalyozasa szerint.

4, olyan, a csomagolatlan has kezelésében részt
vev dolgozok altal kézmosasra hasznalt berendezé-
sekkel rendelkeznek, amelyek csapjainak kialakitasa
megakadalyozza a szennyez dés vagy fert zés terjedé-
sét;

5. 82T vagy annél magasabb h mérséklet forrd
vizzel ellatott berendezéssel vagy ezzel egyenérték ha-
tasu, alternativ rendszerrel rendelkeznek az eszk6zok
fert tlenitésére.

Lasd jelen Gtmutat6é 853/2004/EK rendelet Ill. melléklet 1.
szakasz Il. fejezet: A vagohidakra vonatkoz6 kévetelmé-
nyek 3. pontjat.

853/2004/EK rendelet Ill. melléklet |. szakasz IV.
fejezet: Vagasi higiénia
A haziasitott patas allatok vagasat végz vagoéhidat
Uzemeltet élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk
kell, hogy vagohid megfelel az alabbi kovetelmények-
nek.

1. A vagohidra tortén megérkezést kovet en az
allatok vagéasa indokolatlanul nem késleltethet . Ameny-

Az &llatvédelmi el irasok betartdsa kotelez .
A hat6sagi szolgalat az allatok allapotét figyelembe véve
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nyiben azonban az allatok kimélete miatt sziikséges, az
allatokat pihentetni kell a vagas el tt.

megtilthatja az azonnali vagéast. A beérkezett szallitmany-
nal el irhat varakozasi id t.

2.a. A b) és c) pontban emlitett allatoktol kiilénboz
allatok husa nem hasznalhaté emberi fogyasztasra, ha
nem a vagoéhidon tortén vagéas soran pusztulnak el.

Csak a vagohidra szallitott, egészségesnek itélt allatok ke-
rulhetnek levagasra. A vagéhidnak a termel t | a kovetke-
z ket kell megkovetelni: ENAR flljelz , marhalevél, az
élelmiszerlancra vonatkozé dokumentumok.
(2074/2005/EK el irasai).

2.b. Csak vagasra szant él allat kertilhet a vagohe-
lyiségekbe, kivéve az alabbi allatokat:

A vagohelyiségbe csak a hatdésag altal vagasra engedé-
lyezett allatok keriilhetnek be. Azokat azonnal le kell vagni.

2.b.1 aVI. fejezettel 6sszhangban a vagohidon kivil
kényszervagason atesett allatok;

A siirg sségileg levagott *(Id. 69. 0.) allat csak abban az
esetben kerilhet be a vagoéhidra, ha megfelel okmany ki-
séri és megfelel a vonatkozo el irasoknak.

2.b.2 alll. szakasszal 6sszhangban a tenyésztés he-
lyén levagott allatok;

Szarvasmarha és sertés esetén csak a husérték megmen-
tése céljabol torténhet (pl. baleset) a tenyésztés helyén
vagy utkdzben az elvéreztetés. A nem vagohidon tértént
sériilés esetén a vizsgalo allatorvos altal készitett doku-
mentummal lehet csak beengedni a vagoéhidra az allatot.
Az elvéreztetés soran szintén be kell tartani az allatvédelmi
torvényt.

2.b.3 alV. szakasz Il. fejezetével 6sszhangban a va-
dak.
2.c A vagohidon tortént balesetet kovet en vagasra | Csak a beérkezés el tti balesetb | szarmazé sériilés ese-

kerult allatok hisat fel lehet hasznalni emberi fogyasz-
tasra, ha a vizsgalat sordn a baleset miatt bekdvetkezett
elvaltozasokon kivil egyéb sulyos elvéltozas nem ta-
pasztalhato.

tén vaghato le az allat, ha sziikséges, a hatésagi allatorvos
kiegészit vizsgélatot rendelhet el.

3. A véagasra kildott allatokat vagy, adott esetben,
az allatok egyes tételeit ugy kell azonositani, hogy szar-
mazasuk nyomon kdvethet legyen.

Az adott 4llatfaj ENAR rendeletében rogzitetteknek megfe-
lel en kell szallitani vagasra az allatokat. Elelmiszer lancra
vonatkozd informacié betartasa kotelez .

2008. 01. 01.-t | a sertés, 16, 2009. 01. 01.-t | a szarvas-
marha vagasa esetén a vagohidra érkezésuk el tt 24 ora-
val értesiteni kell a vagohid tulajdonoséat a vagando allatok
és a telep allategészségugyi allapotardl, az allatok kezelé-
sér |.

4. Az é&llatok legyenek tisztak.

Allatjoléti torvényben leirtaknak megfelel koérulményeket

Szikség esetén az allatokat javasolt lemosni a
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kozo el irdsai
kell biztositani az adott allatfajnak. vagas el tt. Lehet leg csak tiszta allatokat ve-
El allat mosasanak lehet ségét biztositani kell. gyenek at vagasra.
5. A vagohid-tizemeltet knek kévetnilk kell a Az ante mortem vizsgalat torténhet a telepen vagy a vago- | Ha szikséges, javasolt zuhanyoztatni az allato-

854/2004/EK rendelettel dsszhangban a hataskérrel
rendelkez hatdsag altal kijeldlt allatorvos utasitasait
annak biztositaséara, hogy a vagasra var6 minden allat
vagast megel z vizsgalatat a megfelel korilmények
kozott végezzék el

hidon. Megfelel fényer sség (540 lux/m2) biztositasa
mellett kell megvizsgalni a vagasra szant allatokat. Az alla-
toknak nyugodt kértilményt kell biztositani, mind a szalli-
tas, mind a vagas el tt. Komfortérzetét az allatoknak bizto-
sitani kell.

kat, hogy a klinikai alapértékeket miel bb visz-
szanyerjék, a hosszl vagy tal meleg id ben
végzett szallitdsok alkalméaval.

6. A vagoterembe vitt allatokat indokolatlan kése-
delem nélkil kell levagni.

Csak az az éllat hajthat6 be a szuréhelyiségbe, amelyik le-
vagasra kerdl.

Felesleges ijedelmet és fajdalmat nem okozhatunk a va-
gasra keriil allatoknak és nem varakoztathatjuk ket in-
dokolatlanul.

7. A kabitast, véreztetést, leb rozést, zsigerelést
és egyéb el készitést indokolatlan késedelem nélkiil és
oly modon kell elvégezni, hogy a has szennyez dése el-
keriuilhet legyen. Kiléndsen:

A behaijtott allatokndal azonnal el kell végezni a kabitast, és
a tokéletesen elkabult allatot az elvéreztetéshez fel kell
flggeszteni. Csak teljes kivérzés (min. 5 perc) utan kezd-
het meg minden tovabbi m velet. Szdrashoz valtott kés
hasznalata koételez .

Eszkozfert tlenit és két azonos érték kabitéberendezés
kell. A kabitoberendezés hibajat rogziteni kell, ismételt ka-
bitasi lehet séget kell biztositani.

7.a. véreztetés soran a légcs nek és a nyel cs nek
épnek kell maradnia, kivéve a vallasi szokasok szerint
végzett vagas esetén;

A szarvasmarhanal el Kkell fejteni a nagy Ut eret (v.
jugularis) és csak annak az atvadgasaval torténhet meg az
elvéreztetés

A sertés elvéreztetése soran Az étkezési vérvétel esetén,
egyedenként, fert tlenitett cs késsel kell a m veletet vég-
rehajtani. Nem étkezési célu elvéreztetéshez, szlrashoz is
kotelez a valtott, fert tlenitett kés hasznéalata. Késvalta-
sokndl kézmosast is kell végezni.

Vér kezelése kilonleges eljarast igényel.

Ha tobb allatnak a vérét egy edényzetbe fogjak fel, akkor
az 0sszes allategyednek fogyasztasra alkalmas min sités-
sel kell rendelkeznie ahhoz, hogy az dsszes felfogott vér
kozfogyasztasra alkalmas legyen.

Tiszta edényzetbe kell gy jteni a vért.

Vallasi szokédsok ez aldl kivételt jelenthetnek. A
ritualis vagéas felmentést ad az aldl, hogy a nye-
| csOvet és légcsOvet nem szabad atvagni az
elvéreztetés soran.
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Sertésnél a szegynél a sziv iranyaba kell szlrni ahhoz,
hogy a nyel csovet ne vagjak at. Szarvasmarha, juh
roddingolasa kotelez . Sertésnél a Iégcsovet akkor kell
zarni, ha a tud t fogyasztasra szanjak.

7.b. a b rés agyapju eltavolitasa sorén:

7.b.1 elkell kerllniab rkils felllete és az allati test
kOzotti érintkezést;

B r és gyapju eltavolitisanal vigyazni kell, hogy a hus

sz rrel vagy bélsarral ne szennyez djon.

Lefelé hiizva és a késsel a b r alatti kot szdvetet el fejtve
lehet a b rt eltavolitani

Ajanlott kbrbevagni a labt nél, amibe a b roz
gép bilincsét beleakasztjak és lassan lefelé hlz-
va késsel el vagva segiti a b r fejtését. Szik-
ség esetén javasolt a gyapjas b r kiils feszité-
sére alkalmas eszk6z (gumipok) rendszeresité-
se

7.b.2 ab rrel és a gyapjaval kapcsolatba keriil sze-
mélyzet és eszkdzok nem érintkezhetnek a hussal,

Véltott kések hasznalata az egész bontasi m veletnél ko-
telez . Ab rozéstvégz személyzet részére kézmosot,
eszkozfert tlenit t kell biztositani.

Minden allat utan késcserét kell végezni. Ha ugyanazon
testnél szennyez dott az eszkdz, azonnali késcsere és
kézmosas sziikséges, illetve a ruha szennyez désekor ru-
hacsere is.

7.c. intézkedéseket kell tenni annak elkeriilésére,
hogy az emészt traktus tartalma a kizsigerelés alatt és
azt kovet en kifolyjon, és annak biztositasara, hogy a
zsigerelést a kabitast kbvet en a lehet leghamarabb
elvégezzék;

Szarvasmarhanal a roddingolaskor a nyel csévet el kell
fejteni és egy lekotést kell végrehajtani a nyel cs kezde-
ténél a bend feldli részen.

A zsigerelést az elvéreztetést | szamitva 45 percen belll
el kell végezni. (Ritudlis vagas esetén 30 percen belll)
Roddingol6 eszkdzt ugyanugy fert tleniteni kell minden al-
lat utdn, mint a késeket. Minden m veletnél arra kell vi-
gyazni, hogy a hust semmilyen szennyez dés ne érje, miu-
tan a b rt eltavolitottak.

7.d. at gy eltavolitAsa nem okozhatja az allati test
tejjel vagy focstejjel valé szennyez dését.

Tejel t gybimbok lektésével és at gy Ovatos lefejtésé-
vel kell biztositani, hogy ne szennyezzék az éllati testet a
szarvasmarhanal.

8. Az emberi fogyasztasra szant allati testet vagy
egyéb testrészeket teljesen le kell b rozni, kivéve a ser-
tésféléket és a juh- és kecskefélék fejét és labat, vala-
mint a borjukat. A fejeket és a ldbakat ugy kell kezelni,

A kopaszt6 gép utan ivéviz min ség vizzel kell lemosni
az allati testet a teljes sz rmentesités érdekében.
Szarvasmarhafej eltavolitasa utan azonosithatésaganak
biztositdsaval a szajureget és az orrjaratokat ki kell mosni

A sertésnél, ha nem keril leb r6zésre, akkor a
sz rt forrazassal, sz rtelenit géppel vagy kézi
tisztitdssal tvolithatjék el. A testfellleten ma-

radt sz roket pedig perzseléssel vagy langolas-
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hogy elkeriljék a tobbi hus szennyez dését

ivoviz min ség folydvizzel. A szarvasmarha fejeket kulén
helyiségben kell tarolni.

sal gépi vagy kézi utétisztitdssal.

9. Amennyiben a sertésféléket nem b rézik le, sor-
téiket azonnal el kell tavolitani. A hus forrazovizzel torté-
n szennyezésének kockézatat a lehet legkisebbre kell
csokkenteni. Ehhez a m velethez csak engedélyezett
adalékanyagokat lehet alkalmazni. A sertésféléket ezt
kovet en alaposan le kell 6bliteni ivovizzel

A forrazokadban a megfelel mérték vizcserét biztositani

kell.

A forrazo-kopaszt6 teremben a szell zést cél-
szer ugy megoldani, hogy a keletkez g zpara
elszivasra kertljon és a helyére bearamlo leve-
g ttélen melegiteni javasolt, hogy ne keletkez-
zen para.

10. Az allati test nem tartalmazhat lathat6 bélsarral
valo szennyez dést. Minden lathaté szennyez dést lefa-
ragassal vagy mas, egyenérték hatasu modszerrel
azonnal el kell tavolitani.

A bontas megkezdésekor a végbelet el kell kétni, nylon ta-
sakba kell helyezni. Az allati testre keriilt szennyez dés
csak faragassal tavolithato el. Vizzel semmilyen médon
nem moshat6 az ilyen szennyez dés testfeliilet.

11. Az éllati test és a bels ség nem érintkezhet a
padléval, a falakkal vagy a munkaallasokkal.

Bontas soran tgyelni kell, hogy sem a voros bels ség,
sem a z0old zsiger, illetve az allati testek ne érintkezzenek a
padozattal, sem egyéb targgyal, pl. fal, allvany, stb., illetve
a vizsgalat végéig egymassal se!

A gépi széllitészalagos mozgatasu rendszernél a bels sé-
get kllon talcan vagy horgon kell mozgatni. Kézi mozgatas
soran is kilon-kulén kell a véros és zold zsigert (azonosit-
hatdsag mellett) vizsgalatra bemutatni.

12. A vagohid-tizemeltet knek kévetniik kell a ha-
taskorrel rendelkez hat6ség utasitasait annak biztosita-
sara, hogy minden levagott allat hdsvizsgalatat a
854/2004/EK rendelettel 6sszhangban, megfelel
mények kozott végezzék el.

korul-

13. A vagast kbvet husvizsgalatig a levagott allat
vizsgalatra varo részeire az aldbbi kbvetelmények vo-
natkoznak:

13.a. az adott allati test részeként azonosithatok ma- | A bels ség és a féltest parhuzamos azonosithatésadganak | Ajanlott a szarvasmarha mindkét krotalidjanak

radnak; mindenkori biztositasa kotelez . zacskoOzésa és a féltestre t zése és a fejjel tor-
tén azonositasa. A féltestek 6sszetartozasa
ugy is biztosithatd, ha csak az egyik féltestre ke-
rul tasakban krotalia és mindkét félre rabélyeg-
zik a vagasi sorszamot.

13.b. nem kerulnek kapcsolatba més éllati testtel, v4- | Hatésagi husvizsgalati pontig nem tavolithat6 el semmi az
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géasi melléktermékkel és bels séggel vagy zsigerekkel,
beleértve azokat, amelyeken mar elvégezték a vagast
kovet hulsvizsgalatot. Amennyiben azonban a pénisz
nem mutat kortani kdrosodasokat, az azonnal eltavolit-
hato.

allati testr |. (Bizonyos testrészek, mint pl. labvégek, fej,
b r, zsigerek eltavolithaték a has vizsgalat el ttis, de eze-
kez beazonositva meg kell rizni).

14. Mindkét vesét el kell tavolitani a zsiros boritas-
bol. Szarvasmarha- és sertésfélék, valamint egypatas al-
latok esetében el kell tavolitani a vesetokot is.

A hat6sagi hasvizsgélat eredményének megismerése utan
tavolithatok csak el a vesék!

15. Amennyiben a vagast kévet hisvizsgalat el-
végzése el tt tobb allat vérét vagy egyéb vagasi mellék-
termékét és bels ségét ugyanabban a tarolétartalyban
gy jtik 6ssze, annak teljes tartalmat emberi fogyasztasra
alkalmatlannak kell nyilvanitani, ha egy vagy tébb érin-
tett allati testet emberi fogyasztasra alkalmatlannak nyil-
vanitottak.

16. A vagast kbvet husvizsgalat utan:

16.a. aszarvasmarhafélék és egypatas allatok man-
dulgjat higiénikusan el kell tavolitani;

16.b. az emberi fogyasztasra alkalmatlan részeket a
lehet leghamarabb el kell tavolitani a Iétesitmény tiszta
ovezetéb |;

Az emberi fogyasztasra alkalmatlan kobzott anyagot (hul-
ladékot) kategériajuknak megfelel en, jol lathaté modon
megjeldlt zart forgolapatos tartalyokban kell gy jteni és
sziikségletnek megfelel en eltavolitani.

SRM jeldléssel (Specified Risk Material) meghatéarozott
veszélyes anyagokat (1. kategoria) kilon kék jellel jelolt
edényben és kék szin folyadékkal ledntve kell tarolni ill.
elszallitani.

kenységi engedéllyel rendelkez szervezet, a 3. kategoria-
ju hulladékot pedig olyan szerz déses partner viheti,
amelynek erre engedélye van.

16.c. avisszatartott vagy emberi fogyasztasra alkal-
matlannak nyilvanitott hus, valamint a nem ehet mellék-
termékek nem érintkezhetnek az emberi fogyasztasra
alkalmasnak nyilvanitott hussal,

A kobzott anyagokat tgy kell gy jteni, hogy a
kobzéedényb | semmilyen médon ne lehessen kivenni az
oda belehelyezett anyagbol. Lakattal kell zarni a
kobzoétartélyokat a termel helyiségekben (vagohid, dara-
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bold) és csak a hatésagnal Iév kulccsal szabad a hatosag
jelenlétében kilriteni.

16.d. avese kivételével az éallati testben maradé zsi-
gereket vagy azok részeit teljesen és a lehet leghama-
rabb el kell tavolitani, kivéve, ha a hataskdorrel rendelke-
z hatésag mas utasitast ad.

12 hénapnal id sebb szarvasmarhanal a gerincvel és
agyvel , tovabba korhatar nélkil a koponya, beleértve a
szemeket, mandulakat, beleket és bélfodrokat SRM anyag.
BSE vizsgalat a 30 honaposnal id sebb szarvasmarhaknal
kotelez .

Ennek kedvez eredményének ismerete utan lehet csak
csontozni a 30 honaposnal id sebb szarvasmarhat. A 24
hénap korhatar a siirg sségileg levagott *(Id. 69. 0.), elki-
[6nitetten levagott, illetve elhullott szarvasmarhak esetére
vonatkozik.

Sertésnél a gerinc és agyvel eltavolitasa kotelez , kivéve,
ha a hatésag erre mas utasitast ad.

17. A vagas és a vagast kdvet hudsvizsgdlat utan a
hust a VII. fejezetben megallapitott kévetelményekkel
Osszhangban kell tarolni.

A hust a lehet leghamarabb kell leh teni a 853/2005/EK
rendelet lIl. fejezetében rogzitetteknek megfelel en vagy
melegen kell csontozni és utana azonnal leh teni.

18. Amennyiben tovabbi feldolgozasra szanjak:
18.a agyomrot le kell forrazni, vagy meg kell tisztita- A gyomrot a tisztitas utan vagy rogton javasolt
ni; forrazni vagy lapravagottan fagyasztani.
18.b. a beleket ki kell Uriteni, és meg kell tisztitani; A beleket kilén helyiségben kell tisztitani, vagy a vagote-
remben a vagas végén elkulonitett helyen. A tisztitott
gyomrot és beleket azonnal el kell szallitani a tisztitotérr |.
Friss hussal a belet tisztit6 személyzet nem érintkezhet.
18.c. afejet és alabakat le kell b rozni, vagy le kell A sz rtelenités forrazassal és perzseléssel tor-

forrazni és sz rteleniteni kell.

ténhet. Szarvasmarhénal javasolt a leb rHzés.

19. Amennyiben egy létesitményt kilonbdz allat-
fajok vadgasara, vagy tenyésztett vadak és elejtett vadak
testének feldolgozasara engedélyeztek, el vigyazatos-
sagi intézkedéseket kell tenni a keresztszennyez dés
elkerilésére a kulonboz fajokon végzett m veletek tér-
beli vagy id beli elkilonitésével. Kulon helyiségeknek
kell rendelkezésre allniuk a gazdasagban levagott te-
nyésztett vadak és az elejtett vadak leb rozott testének
fogadéséra és tarolaséara.

A térbeli vagy id beni elkllonitést a HACCP programban
és a technoldgiai leirdsban rogziteni kell.

A gazdasagban vagott allatokat kiilén fogado és kilon le-
b r6z helyiségben kell tarolni.

Id beni elkilondlést jelent, ha délel tt és dél-
utdn méas- mas allatfajt vagnak.

Térbeni elkilondlést jelenthet, ha tébb vagovo-
nalon folyik egy id ben a vagas, a vagovonala-
kat 5 m magas épitmény valasztja el egymastol.
(paravan, ipari fuggony).
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20. Amennyiben a vagohid nem rendelkezik olyan
zarhato létesitménnyel, amelyet a beteg vagy beteg-
gyanus allatok vagasara tartanak fenn, az ilyen allatok
vagasara hasznalt létesitményeket hatdsagi felligyelet
mellett meg kell tisztitani, le kell mosni, és fert tleniteni
kell, miel tt egyéb allatok vagasa folytatddna.

Tobb beteg allat vagy allatcsoport vagasa csak arra kijeldlt
vagoéhidon lehetséges.

A vagasi m velet utan szigoritott takaritasi és fert tlenitési
m veletet kell végrehajtani.

853/2004/EK rendelet Ill. melléklet I. szakasz V.
fejezet: Higiénia a darabolas és csontozas soran

Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a haziasitott patas allatok hisanak darabolasa és cson-
tozasa az alabbi kdvetelményekkel 6sszhangban torté-
nik:

1. A haziasitott patas allatok testét a vagohidakon
féltestekre vagy negyedekre lehet hasitani, és a hasitott
féltesteket legfeljebb harom nagykereskedelmi darabra
lehet vagni. A tovabbi darabolast és csontozast
daraboloiizemben kell elvégezni.

2. A hlson végzett munkat ugy kell szervezni, hogy
elkeriljék vagy minimalisra csokkentsék a szennyez -
dést. Ebb | a célbol az élelmiszeripari vallalkozoknak ki-
I6ndsen azt kell biztositaniuk, hogy:

2.a. a darabolasra szant hust szikség szerint, foko-
zatosan szallitjdk a munkatermekbe;

A folyamatos beszallitast a magaspalyas beadagolason tul
a konténeres, kadas vagy ladas tételeknél is be kell tartani.
A darabold, csontoz6 munkahelyeken a megmunkalandé
termékeket felhalmozni nem szabad.

2.b. a darabolas, csontozés, nyesés, szeletelés, koc-
kara vagas, egyedi csomagolas és gy jt csomagolas
soran 12T vagy az alatti kérnyezeti h mérséklettel, il-
letve egyenérték hatésu, alternativ rendszerrel a bels -
séget 3T vagy az alatti, az egyéb hasokat 7C vagy az
alatti h mérsékleten tartjak;

Az el h t6tt hisok magh mérséklete nem emelkedhet a
munkatermekbe szallitast és megmunkalast kdvet en
+70C, illetve bels ség esetében +30C folé.

Eltér teremh mérséklet esetén technoldgiai
utasitasban javasolt szabalyozni az eltérés mér-
tékét egyedi h mérséklet mérésekkel igazolva
(pl. alacsonyabb kiindulasi magh mérséklet biz-
tositasa)

2.c. amennyiben a helyiségeket kiillonboz  allatfajok
darabolaséara engedélyezték, el vigyazatosséagi intézke-
déseket tesznek a keresztszennyez dés elkerilésére,

A darabold, csontozo térbe tortén beszallitast ugy kell vé-
gezni, hogy a sertés és marha fél, vagy negyed testek ne
érintkezzenek. Amennyiben egy szallitbpalyaval rendelke-

Az id beli elkilonitett beszallitast ajanlott do-
kumentalni.
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amennyiben szikséges, a kilonbdz fajokon végzett
m veletek térbeli vagy id beli elkilonitésével.

zik az Uzemrész, id ben elkulonitve a keresztszennyez -
dés kizarasaval kell a beszallitast végezni. A darabolas so-
ran képz détt fogyasztasra alkalmatlan részek gy jtésére
kobzoladéat kell a darabold helyiségben biztositani.

3. A VII. fejezet 3. pontjaval sszhangban azonban
a hus kicsontozhaté és darabolhatd, miel tt eléri a 2. b)
pontban emlitett h mérsékletet.

Meleghus (+70C feletti h mérséklet) csak abban az eset-
ben darabolhatd, csontozhatd, amennyiben a vagasi tevé-
kenység a darabol6 tevékenységgel egy m kddési telep-
helyen, tertlleten helyezkedik el vagy a szallitas 2 éranal
nem hosszabb idej .

A meleg és el h tott hisok darabolaséat — csontozasat id -
ben elkildnitetten kell végezni.

Célszer , ha a vagasi darabolasi tevékenység
egy épuletrendszerben helyezkedik el, a szalli-
tasi tevékenység altali veszélyek elkeriilése mi-
att.

4. A hus kicsontozhat6 és darabolhatod, miel tt eléri
a 2. b) pontban emlitett h mérsékletet olyan esetben is,
ha a daraboloterem a vagohid helyiségeivel egy teriile-
ten van. Ebben az esetben a hust kdzvetlenil a vagoéhid
helyiségeib |, vagy h t teremben, illetve h t hazban el-
telt varakozasiid utan kell atszallitani a
daraboléterembe. Darabolas és megfelel esetben cso-
magolas utan a hast a 2. b) pontban emlitett h mérsék-
letre kell h teni.

A vagast kovet en folyamatosan biztositani kell a hds
magh mérsékletének egyenletes csokkenését, mely fo-
lyamatot a darabolas végéig dokumentaltan bizonyitani
kell.

A darabolas befejezését kdvet en a hust, husrészt azonnal
és folyamatosan h t taroldba kell vinni. A +70C magh -
mérséklet eléréséig egyéb technolégiai m veletek nem
végezhet k. Kivétel: amennyiben az lizem technikai szin-
vonala biztositja, akkor a melegen tértén darabolas, cson-
tozas utan, kdzvetlenil a vonal végén folyamatos csoma-
golas végezhet . Azonban a csomagolt husok azonnali és
folyamatos h t taroléba tortén beszallitasat kell biztosi-
tani. E munkafolyamat soran is biztositani kell a folyamatos
h mérséklet csbkkenést.

Meleghus darabolasara, csontozasara és eset-
leges csomagolasara kilén HACCP tervet ajan-
lott késziteni.
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853/2004/EK rendelet Ill. melléklet |. szakasz VI.
fejezet: Vagohidon kivili kényszervagas
Az élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a vagohidon kivil kényszervagason atesett haziasitott
patas allatok hisat csak akkor lehet emberi fogyasztasra
felhasznalni, ha azok megfelelnek az 6sszes alabbi ko-
vetelménynek:

* A magyar szakmai gyakorlatban a rendeletben szerepl
kényszervagas helyesebb megfelel je a slirg sségi vagas,
ezért a szbvegben (2. és 3. oszlop) ezt a kifejezést hasz-
naljuk.

A vagohidon kivdl (pl. tartasi helyen) végrehaijtott stirg s-
ségi vagas esetén is biztositani kell az allatvédelmi el ira-
sokat a kériilmények figyelembevételével.(Felesleges
szenvedést és félelmet az allatnak nem szabad okozni.)
Minden esetben allatorvosnak kell megejteni az ante-
mortem vizsgalatot. A vizsgalat eredményér | rendeletben
el irt bizonyitvanyban kell tajékoztatni a vagoéhidi allator-
Vost.

1. Egy egyébként egészséges allat olyan balesetet
szenved, amely allatkiméleti okokbo6l meggatolja annak
vagohidra tortén szallitasat.

Véagohidon kivili slirg sségi vagas labtorés vagy mas friss
baleset miatt lehet. Az allat azonnali elvéreztetése sziksé-
ges, a felesleges fajdalom elkerilése végett.

2. Egy éllatorvosnak el kell végeznie az allat va-
gast megel z vizsgalatat.

Hatosagi allatorvosnak vagy jogosult allatorvosnak kell
megvizsgalnia az allatot még siirg sségi vagas el ttis. Az
allatorvos a vizsgalati eredményét rogziti egy erre a célra
rendszeresitett bizonyitvanyon.

3. A levagott és kivéreztetett allatot higiénikusan és
késedelem nélkiul a vagohidra, kell szallitani. A gyomor
és a belek eltavolitaséara sor kertilhet a helyszinen az al-
latorvos felligyelete mellett, de mas el készitésre nem.
Minden eltavolitott zsigert a levagott allattal egyitt a va-
gohidra kell szallitani, és azt az allathoz tartozoként kell
azonositani.

Az elvéreztetés és a zsigerelés kdzott 45 percnél tobb id
nem telhet el. Az &llatot nem szabad, leb r6zni. Azonosit-
hatésagra mindig Ggyelni kell. Ha nincs meg az azonosit-
hatésag (az egész allati test és zsiger), az allatot fogyasz-
tasra alkalmatlannak kell min siteni.

4, Amennyiben két 6ranal tobb telik el a vagas és a
vagohidra tortén megérkezés kozott, az allatott, le kell
h teni. Amennyiben az éghajlati viszonyok lehet vé te-
szik, az allat aktiv h tésére nincs szikség.

A nyari melegben aktiv h tésr | kell gondoskodni a szalli-
tas soran.

5. A levagott allatot egy, az allatot tenyészt élel-
miszeripari vallalkozo altal kiéllitott nyilatkozatnak kell
kisérnie a vagohidra, amely tartalmazza az allat azono-

Az éllattenyészt nek vagy az ellat6 allatorvosnak a sur-
g Sségivagasra itélt, vagy siirg sségileg levagott allathoz
megfelel dokumentaciot kell kiallitania az élelmiszer-
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sitasat, és feltiintet minden, az allatnak adott allatgyogy-
aszati terméket vagy egyéb kezelést, azok alkalmazasa-
nak id pontjat és élelmezés-egészségiigyi varakozasi
idejét.

el allitg, illetve a vagohidi hatdsagi allatorvos tajékoztata-
sara.

6. A levagott allatot egy, az allatorvos altal kibocsa-
tott nyilatkozatnak kell kisérnie a vagéhidra, amely rogzi-
ti a vagast megel z él allat vizsgalat kedvez eredmé-
nyét, a kényszervagas datumat és id pontjat, valamint
okat, és az allatorvos altal az allaton végzett minden ke-
zelés jellegét.

A kezel éllatorvos (jogosult &llatorvos) elvégzi az ante
mortem vizsgalatot, melyet irasban rogzit, a dokumentum
kiséri a stirg sségileg levagott allatot. Ez az iras iranymu-
tato a post mortem vizsgalatot végz allatorvosnak, aki a
kett t 6sszevetve hozza meg a fogyaszthatdésagi dontését,
vagy rendel el kiegészit laboratériumi hldsvizsgalatot.

7. A levagott allatnak a vagohidon a 854/2004/EK
rendelettel 6sszhangban elvégzett vagast kovet hus-
vizsgalat utan, beleértve a kényszervagas esetében
megkovetelt minden kiegészit vizsgalatot, emberi fo-
gyasztasra alkalmasnak kell lennie.

A vagohidi allatorvos dénthet csak az éllati test fogyaszt-
hatésagarol. Ha sziikségesnek itéli, a szakmai megalapo-
zottsag érdekében kiegészit vizsgalatokat rendelhet el.
Hat6sagi vizsgalatot segit SZAKSEGED NEM DONTHET
a fogyasztasra val6 alkalmassagrol!

8. Az élelmiszeripari vallalkozéknak kévetnitk kell
azokat az utasitasokat, amelyeket a hatéséagi allatorvos
a vagast kdvet husvizsgalat utan a his felhasznalasa-
val kapcsolatosan ad.

Az éllatorvos elrendelheti az allati test elkllonitését zar
alatt tartdsat, a kiegészit vizsgélatok elvégzéséig.

9. Az élelmiszeripari vallalkozék nem hozhatjak
forgalomba a kényszervagason atesett allatok husat, ki-
véve, ha azok a 854/2004/EK rendeletben el irt allat-
egészségugyi jeldléssel, vagy az e rendelet Ill. mellékle-
tének |. szakaszaban el irt azonosito jeldléssel 6ssze
nem téveszthet kuldnleges allat-egészségugyi jeldlést
viselnek. Az ilyen hust kizardlag a kényszervagas helye
szerinti tagéllamban lehet forgalomba hozni, és erre a
nemzeti joggal 6sszhangban kertilhet sor.

Célszer asilirg sségileg levagott, fogyasztasra
alkalmas allati testet h kezelt készitménybe be-
dolgozni.

853/2004/EK III. melléklet Xll. szakasz: Kiolvasz-
tott allati zsiradék és toporty

I fejezet: Az alapanyagokat begy jt vagy feldolgozo lé-
tesitményekre vonatkoz6 kévetelmények

Az élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a kiolvasztott allati zsiradék és toporty el allitasara
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szolgél6 alapanyagokat begy jt vagy feldolgozé léte-
sitmények megfelelnek az alabbi kovetelményeknek

1. Az alapanyagok begy jtésével és feldolgozo lé-
tesitménybe tortén tovabbszallitdsaval foglalkozo koz-
pontokat fel kell szerelni az alapanyagok 7C vagy az
alatti h mérsékleten vald taroladséra.

Kivételt képez, ha a zsirolvaszt6 (izem egyutt van a vago-
hiddal és napi alapanyag 6sszegy jtés van, és 12 6ran be-
l0l felhasznalja az olvaszt6 az alapanyagot.

A kabatszalonnat ajanlott fliggesztve szallitani.

2. Minden feldolgozé létesitménynek rendelkeznie
kell az alabbiakkal:

2.a. h t berendezések;

A h t ket h fok-regisztraloval kell ellatni.

2.b. egy feladé terem, kivéve, ha a létesitmény a ki-
olvasztott allati zsiradékot csak tartalykocsikban vagy -
hajokban adja fel;

A kartonos csomagolas esetén a kartontarolénak és 6sz-
szedllitonak kilon helyiség kell.

Zsircsomagolas nem h tétt térben is megoldha-
t6, ha azt kovet en biztositott a 40C ala tortén
h tés.

2.C. adott esetben, megfelel berendezések az
egyéb élelmiszerekkel és/vagy f szerekkel kevert kiol-
vasztott allati zsiradékbol allé termékek elkészitésére.

A zsirfeldolgozast el kell valasztani a vagoéhidi (els dleges)
feldolgozoi tevékenységt |.

Ha tepert krémet vagy izesitett zsirt gyartanak, azt kilén
helyiségben kell végezni.

3. Az 1. és 2. a) pontban el irth t berendezések
azonban nem sziikségesek, ha az alapanyag-ellatasi in-
tézkedések biztositjak, hogy azokat nem taroljak vagy
szallitjak aktiv h tés nélkil a Il. fejezet 1. d) pontjaban
el irtaktdl eltér en.

A sajat olvasztoban tortén olvasztaskor a fiilledési ve-
szély megel zése érdekében biztositani kell a folyamatos
feldolgozast.

A tarolé edényekben a meleg olvasztasi anya-
got ajanlott max. 15 cm-es rétegvastagsagban
tarolni, max 2 6ra hosszaig h tés nélkdil.

II. fejezet: A kiolvasztott allati zsiradék és toporty el -
készitésére vonatkoz6 higiéniai kdvetelmények

A kiolvasztott allati zsiradékot és toporty t el készit
élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az alabbi
kovetelmények betartdsat.

1. Az alapanyagoknak

la. olyan allatokbdl kell szarmaznia, amelyeket va-
gohidon vagtak le, és amelyeket a vagast megel z és
kovet vizsgalat soran emberi fogyasztasra alkalmasnak
talaltak;

Csak az éllatorvosi vizsgalat utan lehet az olvasztasi
anyagot kitermelni a vagas soran, illetve a zsirolvaszto
tzembe szallitani.

1.b. zsirszovetekb | vagy csontokbdl kell allnia, ame-
lyek ésszer hatarokon belil mentesek vért | és szeny-

Olvasztas el tt a fogyasztasra alkalmatlan alapanyagré-
szeket el kell tvolitani.

A magyar gyakorlatban sertés zsiradék vagy
marhafaggyu keril olvasztésra.
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nyez désekt I;

l.c. a 852/2004/EK rendelet szerint vagy e rendelet-
tel 6sszhangban nyilvantartasba vett vagy engedélyezett
Iétesitményekb | kell szarmaznia;

1.d. higiénikus kérilmények kdzoétt és 7<C vagy an-
nél alacsonyabb magh mérsékleten kell szallitani és ta-
rolni a kiolvasztasig. Az alapanyagot azonban aktiv h -
tés nélkil is szallithatjak és tarolhatjak, ha a kinyerésiuk
napjat kdvet en azokat 12 éran belil kiolvasztjak.

2. A kiolvasztas alatt tilos oldészereket alkalmazni. Magyarorszagon nem alkalmaznak oldészere-
ket.
3. Amennyiben a finomitando zsir megfelel a 4. Magyarorszagon nem alkalmazzak a médszert,

pontban megallapitott szabvanyoknak, az 1. és 2. pont-
tal 6sszhangban el készitett kiolvasztott allati zsiradékot
ugyanabban a létesitményben, vagy egy masik létesit-
ményben finomithatjak fizikai-kémiai min ségének javi-
tasara

nincs zsir tovabb-feldolgozas.

4, A kiolvasztott allati zsiradéknak, tipusatol fligg -
en, az alabbi szabvanyoknak kell megfelelnie:

Kér dz k Sertésfélék Egyéb allati
zsiradék
Etkezési [Fi- |Etkezési |Ser |Etke- [Finomi-
faggyl |nomi| zsir tés |zési tando
Pre |Eg [tand | Ser | Eg |zsir
mie | yéb |6 tés |yéb |es
r fagy-| zsir egy
jus gya |2 éb
1 fi-
no
mit
and
6
zsir
Ma- |0,7 |1,2 3,0 |0,7 [1,2 [2,0 1,25 3,0
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kozé el irdsai

ximu |5 5 5 5

m

FFA

(m/m

%

olaj-

sav)

Ma- (4 |4 |6 |4 |4 |6 |4 10

Ximu [me |[me [me |me |me [me |meg/k | meg/k

m o’k |a/k [ag/k |g/k |g/k [g/k |g g

per- g g g g g g

oxid

Osz- | Maximum Maximum 0,5%

szes |0,15%

old-

ha-

tatla

n

szen

nyez

dés

lllat, | Normalis

iz,

szin

1 Szarvasmarhafélék szivéb |, csepleszéb |,
veséjéb | és bélfodrabol szarmazé friss
zsirbol és a darabol6teremb | szarmazoé
zsirbdl alacsony h mérséklet olvasztassal
nyert, kiolvasztott allati zsiradék.

2 A sertésfélék zsirszovetéb | nyert kiolvasz-

tott allati zsiradék.

5.

Az emberi fogyasztasra szant toporty t az alabbi
h mérsékleti kovetelményeknek megfelel en kell tarolni.

5.a.

Amennyiben a toporty t 70C vagy az alatti h -
mérsékleten olvasztottak ki, azt az aldbbiak szerint kell

A magyar gyakorlatban minden esetben 700C fol6tt térté-

nik az olvasztas (zsirsutés 120-1300C, folyamatos olvasz-
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tarolni:

t6 92-960C-0n).

5.a.1 24 6radt meg nem haladd id tartam esetén 7C
vagy az alattih mérsékleten;

5.a.2 -18TC-t meg nem haladé h mérsékleten.

5.b. Amennyiben a toporty t 70C vagy annal maga-
sabb h mérsékleten olvasztottak ki, és nedvességtar-
talma 10% (m/m) vagy annal magasabb, az aldbbiak
szerint kell tarolni:

5.b1 48 6rat meg nem haladd id tartam esetén 7C
vagy az alattih mérsékleten, vagy ezzel egyenérték
garanciat nyQjto id /h mérséklet arany mellett;

5.b.2 -18TC-t meg nem haladé h mérsékleten.

5.c. Amennyiben a toporty t 70C vagy annal maga-
sabb h mérsékleten olvasztottak ki, és nedvességtar-
talma 10%-nal (m/m) alacsonyabb, arra nem vonatkoz-
nak egyedi kévetelmények.

A kiolvasztott tepert t a nem kartonos zsirh t -
be vagy a feldolgozoi készaru raktarban lehet
tarolni.

Atepert h tést nemigényel, de célszer h t -
ben tartani.

853/2004/EK III. melléklet Xlll. szakasz: Kezelt
gyomor, hélyag és belek

A gyomor, holyag és belek kezelésével foglalkozo élel-
miszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az alabbi
kovetelmények betartasat.

Lasd jelen Gtmutat6é 853/2004/ V. fejezetének el irasait is.

1. Allati belek, holyag és gyomor csak akkor hoz-
hatok forgalomba, ha

la. vagohidon levagott allatokbdl szarmaznak, ame-
lyeket a vagast megel z és kdvet vizsgalat soran em-
beri fogyasztasra alkalmasnak talaltak;

1.b. sozottak, h kezeltek vagy szaritottak;

l.c. a b) pontban emlitett kezelést kdvet en az Ujra
szennyez dés megel zésére hatékony intézkedéseket
hoztak.

2. A kezelt gyomrot, holyagot és beleket, amelye-
ket nem lehet kérnyezeti h mérsékleten tartani, felada-
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sukig az arra a célra szolgéld helyiségben vagy beren-
dezésben h tve kell tarolni. Kilénésen a nem so6zott
vagy szaritott termékeket kell 3C-ot meg nem halad 6
h mérsékleten tartani.

4.10 852/2004/EK rendelet Il. melléklet X. fejezet Az
élelmiszerek egyedi csomagolaséara és gy jt -
csomagolasara alkalmazandé rendelkezések

4.10.1. Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és gy |-
t csomagolasahoz hasznalt anyagok nem jelenthetnek
szennyez forrast.

Husok csomagolasara kizarélag olyan anyagok hasznalha-
tok, amelyekb | rendeltetésszer felhasznalasuk soran az
egészségre artalmas mennyiségben nem kertilnek at
anyagok a husba, az atkerilt anyagok nem okozzéak a hus
elvaltozasat, biologiai értékének romlasat. Ezért a hdsok
csomagolasara szolgalé anyagokat csak élelmiszeripari
felhasznalasukat igazolé dokumentum birtokaban szabad
felhasznalni.

A csomagoléanyagok beszerzése esetén figyelembe kell
venni a vonatkozo térvényi el irdsokat, és a szallitétdl bi-
zonyitvanyt vagy garanciat kell kérni.

A husok csomagolaséra kizarolag Uj csomagoléanyag
hasznélhato fel, amely képes meg rizni a termék
beltartalmi értékét, higiéniai allapotat és fizikai épségét. A
csomagoldanyag (pl. folia) rendelkezzen kell szilardsag-
gal ahhoz, hogy a tarolas és kereskedelmi forgalmazas tel-
jes id szaka alatt meg rizze fizikai sértetlenségét (pl. vé-
d gaz vagy vdkuum megfelel alkalmazasanak biztosita-
séra) a mechanikai hatadsokkal szemben és védje a termé-
ket.

Gy jt csomagolasra is csak Uj karton hasznéalhaté fel.

A gy jt csomagolasra hasznalt tdbbréteg hullampapir
karton biztositsa a megfelel mechanikai védelmet.
A csomagol6anyagokat is véd burkolatban kell szallitani,

A papir és karton anyagokban megtelepedhet-
nek a rovarok, ezért javasolt a csomagoldéanyag
szallitmanyokat beérkezéskor ellen rizni, hogy
nem szennyezettek-e rovarokkal.

A fémkapocs alkalmazasat keruljik, mert ide-
genanyag veszélyt okozhatnak.

A m anyag bélel -zsakok, foliak, és egyéb
csomagoldéanyag darabok idegen anyagokként
szennyezhetik a készterméket. Ajanlatos élénk,
az élelmiszer szinét | elit szin (pl. kék)
anyagok alkalmazasa, mert igy az esetlegesen
az élelmiszerbe kerll darabok jol észlelhet k.
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majd bontatlan csomagolasban tarolni. A csomagoléanyag
véd burkolatat felhasznalas el tt a csomagoloiizemen ki-
vl kell eltavolitani.

A csomagolbanyag raktarba visszavitt fel nem hasznalt
csomagoléanyagok véd burkolattal kell ellatni.

4.10.2. Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat
ugy kell tarolni, hogy a szennyez dés veszélyének ne
legyenek kitéve.

A csomagoléanyagokat tarolasuk soran nem szabad koz-
vetlenll a padozatra helyezni.

A csomagol6anyagokat, kulénosen az el renyomott felira-
tozasu csomagoloanyagokat, cimkéket biztonsagosan zart
helyiségben kell tarolni.

A csomagol6anyagok (kartondobozok) dsszeallitasat kilén
helyiségben kell végezni.

4.10.3. Az egyedi csomagolasi és gy jt csomagolasi

m veleteket Ugy kell elvégezni, hogy elkeriljék a termé-
kek szennyez dését. Adott esetben és kiilondsen a kon-
zervdobozok és lUvegtartalyok esetében meg kell bizo-
nyosodni a tarolétartaly szerkezeti épségér | és tiszta-
sagarol.

A csomagol6anyag mozgatasaval foglalkozo személy nem
végezhet hdstermék csomagolast.

A csomagolt hastermék teljes fellletét be kell burkolni, ki-
vételt képez a fuggesztett husok fliggesztési része.

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a cso-
magolas sértetlenségére. A véd -, vakuum-, véd gazas
csomagolas soran sziikséges a hegesztési varrat megfele-
| szilardsaga és folytonosséaga, amelyet rendszeresen el-
len rizni kell. A csomagolas soran ugyelni kell arra, hogy a
termék ne keruljon a hegesztési varratba. A hibas csoma-
golasi egységeket értékesiteni nem lehet, a tételt felul kell
vizsgalni.

A véd -, a vakuum-, és a véd gazas csomagolashoz
hasznélatos féliahengerek kills csomagolasat a csomago-
I6térbe vitel el tt el kell tavolitani. Csak ép csomagolo-
anyag hasznalhato fel csomagolasra. A féliahengerek
szennyez dését meg kell akadalyozni.

4.10.4. Az élelmiszerekhez Gjbdl felhasznalt egyedi
csomagold és gy jt -csomagoléanyagnak kdnnyen tisz-
tithaténak, és sziikség szerint fert tlenithet nek kell len-
nie.

Husok csomagolaséara kizardlag Uj csomagoléanyag hasz-
néalhato fel.
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853/2004/EK Rendelet Il. melléklete A kiilonboz
allati eredet termékekre vonatkoz6 el  irasok

Il. melléklet I. szakasz: Azonosito jelblés

Amennyiben az 5. és 6. cikkel 6sszhangban szikséges,
és figyelemmel a lll. melléklet rendelkezéseire, az élel-
miszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy az al-
lati eredet termékek a kdvetkez rendelkezéseknek
megfelel en elhelyezett azonosito jeldléssel rendelkez-
nek.

A. Az azonosito jeldlés felhelyezése

1. Az azonosito jelolést azel tt kell felhelyezni a
termékre, miel tt az elhagyja a létesitményt.

A husok csomagolaséara, a cimkéjére fel kell helyezni az
azonositod jeldlést, illetve fel kell tiintetni a kisér dokumen-
tacioban.

Azonosito jel6lés nélkili termék nem hagyhatja el az tizem
tertletét.

Ezenkivil a Magyar Koztarsasag teruletén forgalomba ho-
zatalra kerll husok, hiustermékek csomagolasan magyar
nyelven, kdzérthet maodon kell feltiintetni a jel6lésre vo-
natkozé rendeletben meghatarozott, a fogyaszték tajékoz-
tatasahoz és az ellen rzéshez sziikséges jeldléseket. Az
Uzemen belili nyomonkdvethet séget biztosito jeldlést a
hds megmunkalasakor valamennyi technoldgiai m velet
befejezése utan alkalmazni kell. A nyomonkdvethet séget
biztosito jeldlésnek a termék teljes termelési folyamataban
biztositani kell, azaz az él allatok és nyersanyagok beér-
kezését | a darabolason at a h tés, csomagolas, komissi-
0z4s és az expedidlas soran is.

Célszer az lizemi bels jel6lési metodikat a
m veletek valamennyi fazisara dokumentalt
forméaban kidolgozni, oktatni.

2. Nem kell 0] jelolést felhelyezni a termékre, kive-
ve, ha a gy jt csomagolasat és/vagy az egyedi csoma-
golasat eltavolitjak, vagy a terméket egy masik létesit-
ményben tovabb feldolgozzak; ebben az esetben az (j

Amennyiben a gy jt vagy egyedi csomagolast nem tavo-
litjak el az zemben (pl. kereskedelmi céll raktarozas)
nem kell Uj jeldlést felhelyezni.

Uj azonositd jeldlést kell felnelyezni, ha az gy jt és/vagy
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jelolésnek jeleznie kell annak a létesitménynek az enge-
délyezési szamat, ahol a m veletre sor kerdl.

az egyedi csomagolast eltavolitjak (pl. daraboljak, kisebb
egységekbe csomagoljak — atcsomagolas), vagy a létesit-
ményben tovabb feldolgozzak.

A végtermék csomagolasan annak az tizemnek az azono-
sitd jelolését kell alkalmazni, ahol az utolsé m veletet vé-
gezték.

Adott Iétesitmény csak a sajat azonosito jelolését alkal-
mazhatja, mas tizem (pl. eredeti terméket el allitd tizem)
jelolését nem helyezheti fel.

3. Nincs sziikség azonosito jel6lésre olyan tojasok
esetében, amelyekre az 1907/90/EK rendelet cimkézési
és jeldlési el irasokat allapit meg.

Nem vonatkozik a vagéhidra.

4, Az élelmiszeripari vallalkozéknak a 178/2002/EK
rendelet 18. cikkével 6sszhangban megfelel rendsze-
rekkel és eljarasokkal kell rendelkezniiik azon élelmi-
szeripari vallalkozok azonositasara, akikt | atvettek, és
akiknek leszéllitottak &llati eredet termékeket.

A nyomonkdvethet séget biztositani kell.

Célszer az lizemi bels jel6lési metodikat a
m veletek valamennyi fazisara dokumentalt
formaban kidolgozni, oktatni.

B. Az azonosito jeldlés formaja

5. A jeldlésnek olvashaténak és letorélhetetlennek
kell lennie, kbnnyen értelmezhet karakterekkel. A ha-
taskoérrel rendelkez  hatésagok szamara jél lathat6 he-
lyen kell lennie.

Az azonosito jeldlésen feltlintetett bet knek, szamoknak
olvashaténak kell lennie, méretét, a bet k és szamok
nagysagat az élelmiszeripari vallalkozé hatarozhatja meg.
Az azonosito jeldlést ugy kell felhelyezni, hogy az ne le-
gyen eltavolithato, letdrolhet .

Az azonosito jeldlést jol lathatd mddon és helyen kell fel-
tintetni. A csomagoléanyag megrendelése el tt célszer
bemutatni az illetékes hatésédgnak az azonosito jelet is tar-
talmaz6 csomagoléanyag terveket.

Jeldlés térténhet, tintabélyegz vel vagy besu-
téssel, csomagolt termékeknél egyéb m szaki
megoldas alkalmazhaté (pl.: figgesztett vagy
Ontapado jeldl cimkével, tintasugaras jeldléssel
a csomagoléanyagon vagy burkolaton)

6. A jeldlésnek jeleznie kell annak az orszadgnak a
nevét, amelyben a létesitmény talalhato; ez kiirhato tel-
jes névvel, vagy a vonatkozd ISO szabvany szerinti két-
bet s koddal.

A tagéllamok esetében azonban ezek a kodok a kovet-

kez k: BE,CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV,
LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE és UK.

Magyarorszag esetében HU, illetve Magyarorszag jelolés
alkalmazhat6. Kozosségen beliili forgalmazas vagy export
soran, mas tagallam nyelvén is feltiintethet Magyarorszag
megnevezése.

A 2006. januar 1. el tt rendelt csomagoléanya-
gok felhasznélhatok 2007. december 31-ig, illet-
ve a 2006. januér 1. el tt hasznalt azonosito je-
I6lés felhelyezésére szolgalo jelol eszkdzok
hasznéalhat6ak 2009. december 31-ig, feltéve
hogy a létesitmény engedélyezési szama valto-
zatlan marad.

GHP-11

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2009. 4prilis 29.




80/116

Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

kozo el irdsai
2006. januér 1. el tt gyartott hosszu fogyasztha-
tosagi idej termékek forgalomba hozhaték el-
tarthatdsagukig, ha a kordbban érvényben lév
jelolésre vonatkozo el irasoknak megfelel cso-
magolasuk.
7. A jeldlésnek jeleznie kell a 1étesitmény engedé- | A létesitmény engedélyezési szaméat az illetékes hatdsag

lyezési szamat. Amennyiben egy létesitmény el allit
olyan élelmiszert, amelyre e rendelet vonatkozik, vala-
mint olyan élelmiszert is, amelyre nem, az élelmiszeripa-
ri vallalkozé felhelyezheti mindkét tipusi élelmiszerre
ugyanazt az azonosito jelolést.

adja meg.

Amennyiben a vagohid, darabol6 Iétesitmény olyan termé-
ket is el allit, amely nem allati eredet , vagy feldolgozott
allati eredet és nem &llati eredet termékb | &ll6 6sszetett
termék (pl. konzerv), ezekre a termékekre is felhelyezheti
az azonosito jeldlést.

8. Amennyiben a jeldlést egy, a K6zdsség terlletén
lév létesitményben helyezik fel, annak ovalis alakinak
kell lennie, és tartalmaznia kell a kovetkez roviditések
egyikét: CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB vagy
WE..

Az azonosito jeldlésnek, ha tagallamban lév létesitmény-
ben allitottak el terméket, ovalis alakinak kell lennie.

Az azonosito jeldlésnek tartalmaznia kell az Eurdpai K6-
z0sség valamelyik roviditését. Magyarorszag esetében EK,
Kodzdsségen bellli forgalmazas vagy export sordn, mas
tagallam nyelvén is feltiintethet .

Magyarorszagon a hatalyos jel6lési rendelet szerint:

C. A jeldlés mbdszere

9. A jelolést az &llati eredet termékek kiszerelésé-
t 1figg en kozvetlenll a termékre, az egyedi csomago-
lasra vagy a gy jt csomagolasra lehet felhelyezni, vagy
ra lehet nyomtatni a terméken, az egyedi csomagolason
vagy a gy jt csomagolason rogzitett cimkére. A jel6lés
egy ellendllé anyagbdl késziilt, eltavolithatatlan fligg -
cimke is lehet.

Egyedileg csomagolt termék esetén az azonositod jeldlést
fel kell tiintetni a termék csomagolasan, illetve fém, m -
anyag termékcimkét kell felhelyezni, amelyen eltavolitha-
tatlan médon irtadk fel az azonosito a jeldlést.

Ha a hust az egyedi (els dleges) csomagolason kivil is-
mételten egyedileg csomagoljék, elegend az azonosito
jelet a kiils csomagolason elhelyezni.

Az éllategészségugyi jeldlést az illetékes hato-
sagi allatorvos ellen rzése mellett helyezik fel.
A termék jeldlését az élelmiszer-el allitd helyezi
fel. Ez szalagcimke is lehet.
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10. A darabolt hast, illetve bels séget tartalmazé
gy jt csomagolas esetében a jelélést a gy jt csomago-
lason rogzitett cimkére kell felhelyezni, vagy a gy jt -
csomagolasra kell nyomtatni, oly médon, hogy az tonk-
remenjen a gy jt csomagolés kinyitasakor. Ez azonban
nem szikséges, ha nyitas folyamata a gy jt csomago-
last tonkreteszi. Amennyiben az egyedi csomagolas a
gy jt csomagolassal megegyez védelmet nydijt, a cim-
két az egyedi csomagolashoz lehet régziteni.

Egyedileg csomagolt hds gy jt csomagolasa esetén az
azonosité jelélést a gy jt csomagolason kell elhelyezni. Az
azonosité jelélést ekkor ugy kell elhelyezni, hogy az a
csomagolas felnyitdsakor megsériljon.

11. Olyan allati eredet termékek esetében, ame-
lyeket szallitétartalyokban vagy nagy csomagokban he-
lyeznek el, és amelyeket egy masik létesitményben to-
vabbi kezelésre, feldolgozasra, egyedi csomagolasra
vagy gy jt csomagolasra szannak, a jelolést a tarolGtar-
taly vagy a gy jt csomagolas kills fellletére lehet fel-
helyezni.

Csomagolatlan, émlesztett, tartalyban szallitott termék
esetében a gy jt csomagolast jelent tartaly, konténer
kuls fellletén vagy a rekeszek, hasos ladak, stb. bélése-
ként hasznalt m anyag folidk zaro cimkéjeként kell elhe-
lyezni az azonosito jeldlést oly modon, hogy egyértelm en
bizonyitsa a nyomonkdvethet séget és az kibontaskor
megseériljon.

Omlesztett hasipari termékek:

ladaba csomagolt husok, bels ségek

tepert

esetében is szilkséges az azonosito jeldlést felhelyezni,
nem helyettesiti a kisér okmanyokon szerepel a jel6lés.

12. Folyékony, szemcsés és por alaku, dmlesztve
szallitott allati eredet termékek és 6mlesztve szallitott
haldszati termékek esetében azonosito jellésre nincs
szilkség, ha a kisér okmanyok tartalmazzék a 6., 7. és
megfelel esetben a 8. pontban meghatarozott informa-
cidkat.

13. Amennyiben az allati eredet termékeket kozvet-
lendll a végs felhasznalonak szant csomagba helyezik,
a jelolést elegend csupan az emlitett csomag kulsejére
felhelyezni.

Ha az allati eredet termékb |tobb is keriil egy csomagba,
vagy csak egy, akkor a végs fogyasztasnak szant cso-
magolasra keril a jelolés.

14, Amennyiben a jeldlést kdzvetlendl az allati ere-
det termékre helyezik fel, az alkalmazott szinezékeket

Az allati testfelekre kerll bélyegzés esetén a bélyegz
anyag csak élelmiszer jelolésére engedélyezett festék le-

Javasolt festék lehet: Braun HT (E155), stb.
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a szinez anyagok élelmiszerekben tortén felhasznéla-
sara vonatkozo6 k6zosségi szabalyokkal 6sszhangban
engedélyeztetni kell.

het.
Engedélyezett szinezék hasznalhaté, melyet a Codex
Alimentarius vonatkozo el irasa tartalmaz.

853/2004/EK rendelet Il. melléklet Il. szakasz: A
HACCP-alapu eljarasok célkit  zései

1. A vagohidakat Gizemeltet élelmiszeripari vallalkozok-
nak biztositaniuk kell, hogy a 852/2004/EK rendelet 5.
cikkének &ltalanos kovetelményeivel 6sszhangban al-
kalmazott eljarasok megfelelnek a veszélyelemzés alap-
jan sziikséges el irasoknak és a 2. pontban felsorolt ki-
I6nleges kdvetelményeknek.

Minden vagohidon sziikséges HACCP rendszert kialakitani
és m kodtetni.

Jelen Gtmutato 5. mellékletében lathat6 egy példa, amely
segitséget nyujt a vagohid sajat HACCP rendszerének ki-
alakitasahoz.

2. Az eljarasoknak garantalniuk kell, hogy a vagéhid he-
lyiségeibe felvett minden allatra, vagy adott esetben élla-
tok minden tételére teljesulnek az alabbiak:

a) azonositasuk megfelel

Bizonyitani sziikséges a vagohidra beérkezett allatok ere-
detét.

b) azokat a Ill. szakaszban emlitett megfelel informacio

Kiséri a szarmazasi gazdasagbol

c) nem olyan gazdasagbol vagy teriletr | érkeznek,
amelyeket allat- és k6zegészségiigyi okokbol szallitasi
tilalom vagy egyéb korlatozas alatt alinak, kivéve, ha er-
re a hataskoérrel rendelkez  hatésag engedélyt ad

d) tisztak

€) egészségesek, amennyire ezt az élelmiszeripari val-
lalkozé meg tudja itélni

f) a vagohidra tortén megérkezésikkor az allatok kimé-
lete szempontjabdl kielégit allapotban vannak

3. Amennyiben a 2. pontban felsorolt kbvetelmények va-
lamelyike nem teljesiil, az élelmiszeripari vallalkozonak
értesitenie kell a hatéséagi allatorvost, és meg kell tennie
a megfelel intézkedéseket.
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853/2004/EK rendelet Il. melléklet Ill. szakasz:
az élelmiszerlancra vonatkozé informéacié

A végohidakat Gzemeltet élelmiszeripari véllalkozéknak
a vadak kivételével minden — a vagohidra kuldott vagy
szant — &llat tekintetében szikséges kérniuk, fogadniuk,
és ellen riznitk az élelmiszerlancra vonatkozéan e sza-
kaszban meghatarozott informaciokat, és azok szerint
kell eljarniuk.

1. A vagohid-iizemeltet k nem engedhetnek allatokat a
vagohid helyiségeibe, amig a 852/2004/EK rendelettel
0sszhangban nem kérik és kapjak kézhez a megfelel , a
szarmazési gazdasag nyilvantartdsaban tartott élelmi-
szerbiztonsagi informaciokat.

2. A vagohid Uzemeltet jét legkés bb 24 6raval az alla-
tok vagohidra valo megérkezés el tt kell az informaciok-
kal ellatni, kivéve a 7. pontban emlitett kérilmények ese-
tén.

3. Az 1. pontban emlitett megfelel élelmiszerbiztonsagi
informacio kiilondsen az aldbbiakat fedi le:

a) a szarmazasi gazdasag allapota vagy a regionalis al-
lat-egészségigyi allapot

b) az allatok egészségigyi allapota

c) az allatoknak egy bizonyos id szakon belil adott, nul-
lanal nagyobb élelmezés-egészségligyi varakozasi idej
allatgyogyaszati készitmények és egyéb kezelések, a
kezelés id pontjaval és az élelmezés-egészségigyi va-
rakozasi id vel egyetemben

d) a hus biztonsadgosséagat érint betegségek el fordula-
sa

e) amennyiben érinti a kézegészség védelmét, az alla-
tokbol vett mintdkon vagy egyéb, a has biztonsagossa-
gat érint betegségek diagnosztizalasra vett mintakon —
beleértve a zoonozis- és a maradékanyagvizsgélat kere-
tében vett mintdkat — végzett laboratériumi vizsgélatok
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eredményei

f) az ugyanabbdl a szarmazési gazdasagbol érkez alla-
tok korabbi, a levagast megel z és azt kovet hulsvizs-
galatarol sz6l6 megfelel jelentések, kiiléndsen beleért-
ve a hat6sagi éllatorvos jelentéseit

g) tenyésztési adatok, amennyiben ezek betegség jelen-
|étére utalhatnak

h) a szarmazasi gazdasagot altalaban latogato
maganallatorvos neve és cime

4.a.
Nem kell azonban vagohid tizemeltet jének rendelkezé-
sére bocsatani az alabbiakat:

4.a.1.

a 3.a), b), f) és h) pontban emlitett informacid, ha az
Uzemeltet mar ismeri ezen informaciokat (pl. allando
megallapodas vagy min ségbiztositasi rendszer kereté-
ben)

4.a.2.

a 3.a), b), ) és g) pontban emlitett informacid, ha a te-
nyészt kijelenti, hogy nincs kézoélnivalo lényeges infor-
macio

4.b.

Az informaciot nem sziikséges sz6 szerinti kivonatként
szolgdltatni a szarmazasi gazdasag nyilvantartasabdl.
Az informécio megkuldhet elektronikus adatcsere vagy
atenyészt altal alairt, szabvanyositott nyilatkozat for-
majéban.

5. Azok az élelmiszeripari véllalkozok, akik az élelmi-
szerlancra vonatkozo idevagoé informaciok értékelése
utén ugy dontenek, hogy a vagohid helyiségeibe fogad-
nak allatokat, az informéaciokat késedelem nélkil, az al-
latok vagy a tétel megérkezése el tt legkés bb 24 6raval
kotelesek a hatosagi allatorvos rendelkezésére bocséata-
ni, kivéve a 7. pontban emlitett korilményeket. Az élel-
miszeripari vallalkozok kotelesek értesiteni a hatésagi al-
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latorvost minden olyan informaciorél, amely az allatok
levagasat megel z él allat vizsgalat el tt egészségugyi
problémat vett fel.

6. Ha barmely allat élelmiszerlancra vonatkozo informa-
cié nélkul érkezik egy vagohidra, az Uizemeltet koteles
azonnal értesiteni a hatdségi allatorvost. Az 4llat levaga-
sara nem kerulhet sor, amig a hatésagi allatorvos azt
nem engedélyezi.

7. Amennyiben a hataskorrel rendelkez hatésag enge-
délyezi, az alabbi allatok esetén az élelmiszerlancra vo-
natkozé informacié elkisérheti az allatot a vagohidra,
ahelyett, hogy legkés bb 24 6raval korabban érkezne
be:

a) sertésfélék, baromfi vagy tenyésztett vad, amely a
szarmazasi gazdasagban levagast megel z vizsgala-
ton esett at, ha olyan, allatorvos éltal alairt bizonyitvany
kiséri az &llatokat, amely szerint az &llatorvos a gazda-
sagban megvizsgalta az allatokat, és azokat egészsé-
gesnek talalta

b) haziasitott egypatas allatok

c) kényszervagason atesett allatok, ha olyan, allatorvos
altal alairt nyilatkozat kiséri azokat, amely rogziti a leva-
gast megel z vizsgélat kedvez eredményeit

d) olyan allatok, amelyeket nem kozvetlenill széllitottak a
szarmazési gazdasagbdl a vagohidra

A vagohid-lUzemeltet knek értékelnitik kell a vonatkoz6
informécidkat. Ha az &llatokat vagéasra atveszik, az a) és
c¢) pontban emlitett okmanyokat &t kell adniuk a hat6sagi
allatorvosnak. Az allatok vagasara vagy zsigerelésére
nem kerulhet sor addig, amig a hat6sagi allatorvos azt
nem engedélyezi.

8. Az élelmiszeripari vallalkozdéknak ellen riznilik kell a
héziasitott egypatés allatokat kisér marhaleveleket,
hogy az allatokat biztosan emberi fogyasztasra kivanjak-
e levagni. Amennyiben az éllatokat vadgasra atveszik, a
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marhalevelet at kell adniuk a hatdéséagi allatorvosnak.

4.11 852/2004/EK rendelet Il. melléklet XI. fejezet (H -

kezelés)

A kovetkez kovetelmények csak azon élelmiszerekre
vonatkoznak, amelyeket légmentesen zart tarolotartaly-
ban hoznak forgalomba:

Ez a pont a vagas, bontés, zsigerelés, csontozas, darabo-
las, csomagolas folyamatokban nem értelmezhet .

4.12 852/2004/EK rendelet Il. melléklet XII. fejezet
(Képzés)

Az élelmiszeripari véllalkozéknak gondoskodniuk kell a
kovetkez kr I

1. az élelmiszert kezel személyeket tevékenységikkel
aranyos moédon felligyeljék, az élelmiszer-higiéniara vo-
natkozé utasitasokkal ellassak és/vagy képezzék;

A vagohidon termel tevékenységet végz mindazon sze-
mélyeknek, akik a hussal kozvetlen vagy kdzvetett kapcso-
latba kerilnek, tevékenységiik jellegének megfelel élel-
miszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznitk.

Ennek értelmében megfelel képzésben kell részesulniik,
és megfelel felkésziiltségr | kell tanlbizonysagot tennitik
a szamukra kijelolt feladatok elvégzéséhez.

Minden vagohidi vallalkozasnak ki kell dolgoznia sajat
mabdszereit és programjait a termelési folyamatban részt-
vev személyzet képzési igényének megfelel en, hogy
mind aktivan részt vegyen a szennyez dések megel zé-
sében. Ezeket a modszereket, és programokat mindig fel
kell gjitani, frissiteni az 0j informéciok alapjan, és a terme-
[ési folyamat mddositasai utén.

Minden, a termel teriletre belép személlyel, beleértve a
szerz déses szolgaltatokat, ideiglenes munkasokat vagy a
beszallitok alkalmazottait, is meg kell ismertetni, és be kell
tartatni az 6sszes tébbi alkalmazottra vonatkoz6 higiéniai
kovetelményekkel.

A véllalkozés feladata a megfelel képzettségi szint és a

A vagohidnak irasban célszer rogzitenie a
képzéssel kapcsolatos azon céljait, hogy min-
den dolgozonak megfelel végzettséggel
és/vagy képzettséggel, ismeretekkel kell rendel-
keznie feladatai ellatasahoz. Ez a kévetelmény
a teljes személyzetre vonatkozik, beleértve a
fels vezet ketis.

Szikség szerint (kiegészit ) képzéssel kell biz-
tositani a berendezések és a technolégia nap-
rakész ismeretét.

A rendszerességet célszer oktatasi tervben
rogziteni és azok elvégzésér |, a vizsgélt ered-
ményekr | nyilvantartast ajanlott vezetni.

A képzési programok lehetnek altalanosak és
specifikusak.
Az ismételt higiéniai oktatasok végeén célszer
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

szilkséges képzések biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfelel en be kell tanitani
feladata elvégzésére, ennek ki kell terjednie az élelmiszer-
higiéniai kbvetelményekre is, és err | jegyz konyvet, nyil-
vantartast kell vezetni.

Biztositani kell, hogy minden dolgozé, aki a termelésben
részt vesz, rendelkezzen alapvet ismeretekkel az élelmi-
szer-higiéniarol, a tevékenysége, munkaja altal befolyasolt
folyamat alapelveir |, az élelmiszerek higiénikus kezelésé-
ben jatszott sajat szerepér | és felel sségér |, a lehetsé-
ges veszélyekr | és a szabalyozas hibainak egyes kovet-
kezményeir |I.

A takaritast - fert tlenitést végz személyeket és a fel-
Ugyeleteket végz személyeket megfelel en képezni kell,
hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fert tlenités alapelve-
it és kbvetend modszereit.

A karbantartast végz személyeknek ismernilk kell tevé-
kenységik élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az altaluk
végzend megfelel intézkedéseket és helyesbit tevé-
kenységeket.

A képzések eredményességét meghatarozott id kozon-
ként ellen rizni kell, és meg kell gy z dni arrdl, hogy a
dolgozok betartjdk-e az oktatdsokon tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai képzést rendszeresen és sziikség
szerint meg kell ismételni.

A képzések terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra, me-
lyek a gyartasban bekévetkeztek, és amely miatt megval-
tozott ellen rzésre, felligyeletre van sziikség.

Az ismétl d képzések anyagat igazitani kell a megfelel

irasos vagy szoébeli vizsga segitségével, vagy
mas modszerrel megallapitani annak eredmé-
nyességét és megfelel ségét.

Ajanlott, hogy a személyzet minden tagja kapja
meg a higiéniai el irasokat irott forméban.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

tevékenységhez és azokhoz a kdzvetlen kérnyezeti koril-
ményekhez, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek, és a jogszabalyok valtozasaihoz.

A képzésnek ki kell terjednie a mikrobioldgiai, vegyi, mér-
gez ésidegenanyag veszélyek ismertetésére, mas szoval
a dolgozéknak ismerniik kell, hogy ezek hol fordulhatnak
el a gyartasi folyamatban, és hogyan kell szabalyozni,
fellgyelni az el fordul6 veszélyeket.

Az oktatasi programokat rendszeresen felllvizsgalni, és
amennyiben szikséges, aktualizalni kell.

2. az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett elja-
ras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a vonatkozo
Utmutatoék szerintim kodésért felel s személyek megfe-
lel képzésben részesiljenek a HACCP elveinek alkal-
mazasa terén; és

Az élelmiszerkezel k képzésének ki kell terjednie a J6 Hi-
giéniai Gyakorlatra, a technolégiara és a berendezések
hasznalatara, tovabba a kritikus szabalyozasi pontok m -
kodtetésére is. Megfelel intézkedést csak akkor lehet ten-
ni, ha a személyzet érti, miért fontos a kritikus pont az
élelmiszerbiztonsag szempontjabdl, és hogyan kell azt
szabalyozas alatt tartani és helyredllitani, ha eltér a meg-
hatarozott értékt |.
Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus pontok je-
lent ségét azon tevékenységekhez kapcsol6éddan, ame-
lyek elvégzéséért felel sek, a kritikus hatarértékeket, a fe-
ligyel eljardsokat, az eltérés esetén végrehajtando intéz-
kedéseket és a vezetend nyilvantartdsokat.
A tiszta dvezetben dolgozé személyzetet valogatni és ké-
pezni kell, tekintettel arra, hogy itt kildndésen magas szint
személyi higiéniara van sziikség.
Az alapvet élelmiszer-higiéniai képzés a kdvetkez teriile-
teket dlelje fel:

- élelmiszerek altal okozott megbetegedések,

- az élelmiszerekben el fordulé karos szennyez dé-

sek,
- mikroorganizmusok,
- az élelmiszerromlas és élelmiszerszennyez dés
elkertlése,
- személyi higiénia,

Kozérthet jeléléseket, feliratokat ajanlatos ki-
fllggeszteni a dolgozok részére a jo gyakorlat
meger sitése céljabol.

Az Gjonnan alkalmazott dolgozdknal egy atme-
neti hatarid ig elfogadhato, ha a kdzvetlen ve-
zet szervezett oktatas helyett szobeli utasita-
sokkal és / vagy gyakorlati bemutatéval (pl. ha-
tékony kézmosas) ismerteti a betartandd higié-
niai szabalyokat.
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Az Europai Parlament 852/2004/ EK Rendelet II.
mellékletének és a 853/2004/EK rendelet vonat-
kozo6 el irasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein talmutat6
ajanlasok

- arukezelési és raktarozasi kdvetelmények,
- Uzem tertlete és berendezések,

- allati kartev k elleni védekezés,

- takaritas és fert tlenités,

- hulladékkezelés,

- torvényi és jogszabalyi kbévetelmények.

3. betartsdk az egyes élelmiszeripari agazatokban dol-
goz6 személyek képzési programjara vonatkoz6 nemzeti
jogszabalyok barmely kévetelményét.

Elelmiszert el allité személynek min sul mindenki, aki
olyan terlleten végez munkat, ahol nem zart csomagolasu
élelmiszer talalhaté, vagy amely nagy kockazatinak min -
sul, fuggetlendl attdl, hogy azt teljes vagy részmunka id -
ben végzi.
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5. Mellékletek

5.1 Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Gtmutatoban hasznalt kifejezések meghatérozasat. Ezzel elkeriilhet
a kifejezések ismétlése a szovegben és egyben a legfontosabb kifejezések kombin&cioit is
tartalmazza.

Ebben az utmutatdban a romlast csak akkor vesszik figyelembe, amikor az kockazatot jelent az
emberi egészségre. Az Utmutatd targyalia a mikroorganizmusok 4&ltal okozott romlast, amely
kockazatot jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerlancrél és a hatosagi feliigyeletr | sz6l6 2008. évi XLVI.
torvényb |, nagy részét a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969. szaml el irdsabél és a Magyar
Elelmiszerkényv kulénbdz el irasaibol vettik &t A hulladékra és atdolgozasra vonatkozd
meghatarozasok a 71/2003 FVM rendeletb | szarmaznak.

Allati test: az allat teste a vagas és zsigerelés utan
Bels ség: friss hus, amely nem tartozik az allati test fogalmahoz, beleértve a zsigereket és a veért.
Darabol6lizem: a hus csontozaséara és/vagy darabolasara szolgalo létesitmény

Elelmiszer : minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi eredet
anyag, amely valtozatlan, el készitett, vagy feldolgozott allapotban emberi fogyasztasra alkalmas.
Nem min sul élelmiszernek a gydégyszer, gyogyszernek nem min sul gydgyhatdsi anyag és
készitmény, a gyodgytapszer, az anyatejet potl6 tapszer, a gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivoviz
€s 4svanyviz.

Elelmiszer-el allitas: a kozfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra tortén
élelmiszertisztitasi, osztalyozéasi, el készitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi m veletek
Osszessége, vagy ezek részm veletei.

Elelmiszer adalékanyag : minden olyan természetes vagy mesterséges anyag - tekintet nélkil arra,
hogy van-e tapértéke vagy sem -, amelyet élelmiszerként 6nmagaban é&ltaldban nem fogyasztanak,
alapanyagként nem hasznalnak, hanem az élelmiszerhez az el készités, a kezelés, a feldolgozas, a
csomagolas, a szdllitas, vagy a tarolas folyaman adnak hozza abbél a célbdl, hogy a termék
érzékszervi, kémiai, fizikai és mikrobiologiai tulajdonsagait kedvez en befolyasolja. Hozzaadasa azt
eredményezi, vagy eredményezheti, hogy 6nmaga vagy szarmazéka az élelmiszer dsszetev jévé
valik.

Elelmiszer-csomagoléanyag : az élelmiszerrel érintkez , rendszerint fogyasztasra alkalmatlan
anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez dést |, a tapérték- és min ségcsokkent hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolas : az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd tavollétében
meghatarozott mennyiségben gy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak felnyitasa, vagy
megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.

Elelmiszerforgalmazas : az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-fogyasztékhoz vald
eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, el csomagolasi, kiszolgalasi, értékesitési m veletek
Osszessége, vagy ezek részm veletei, figgetlenll attdl, hogy a vendéglatas, kbozétkeztetés vagy
kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia : az élelmiszer el allitasanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra vald alkalmassaggal Osszefiigg kovetelményrendszere, az élelmiszer utjan
terjed fert zés és egyéb artalom megel zése és elharitasa.

Elelmiszer-min ség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak osszessége, melyek alkalmassa teszik a
ra vonatkozo el irdsokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények kielégitésére.
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Elelmiszer nyersanyag : élelmiszer el allitasara alkalmas novényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredet termék, illetve termény, valamint az ivoviz és az
asvanyviz.

Elkdlonit h t :H tott hely vagy helyiség (kis teljesitmény vagohid esetén)
Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Ervényesités (validalas): bizonyitékok gy jtése arra vonatkozoan, hogy a HACCP-terv elemei
hatékonyak.

Folyamatdbra: valamely meghatarozott élelmiszer el allitasahoz vagy feldolgozasahoz hasznalt
Iépések vagy m veletek sorrendjének modszeres abrazolasa.

Fellgyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére iranyuld
tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabdlyozas alatt all-e.

Fert tlenités :

Elelmiszer el allitasa soran csak az illetékes hatdsag altal engedélyezett adalékanyagot, technolégiai
segédanyagot, élelmiszercsomagold anyagot, illetve mosoé- és fert tlenit szereket lehet felhasznalni.
A felhasznalasi engedélyt az illetékes hatésag adja ki.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktéri arukezelési rendet jeldl,
amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

.Friss has™ olyan hids, amelyen nem végeztek mas tartositasi folyamatot, mint h tés, fagyasztas
vagy gyorsfagyasztas, beleértve a vakuumcsomagolt vagy a szabalyozott nyomas alatt csomagolt
hast.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabdlyozza az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelent s veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja, hogy
biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl jelent s
veszélyek szabalyozasat.

Haziasitott patas allatok:
A héaziasitott szarvasmarhafélék (beleértve a Bubalus és Bison fajokat), sertés, juh, - és kecskefélék,
és a haziasitott egypatés allatok.

Helyesbit tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a kritikus
szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag cstkkenését vagy elvesztését jelzi.

H kezelés: minden olyan m velet, melynek soran az élelmiszert technolégiai, élelmiszer-biztonsagi
vagy fogyasztasra valé el - illetve elkészitési vagy élvezeti érték novel célbdl olyan h hatasnak
teszik ki, amelynek mikrobaszam csokkent , vagy az élelmiszer szerkezetét megvaltoztatd hatasa
van.

Hus:
A haziasitott patas allatok, egyéb vagoallatok, vadak élelmezési célra alkalmas részei, beleértve a
Vért.

Husipari hulladékok kategoriai (osztalyai) néhany p  élda, részletesen: 71/2003 (VI.27.) FVM

rendelet:

1. osztalyba sorolt hulladék: az ,SRM” anyagok, nagy vegyi, vagy bioldgiai szennyezettség hulldk és
hulladékok. Ezeket a hulladékokat égetéssel kell megsemmisiteni.

2. osztalyd hulladék: a normalvadgasu kér dz k vére, kis kémiai, vagy biologiai szennyezettség ,
hatarérték feletti gyogyszertartalmi &llati eredet élelmiszerek Ezek a hulladékok tragyakeént,
komposztalas utan talajjavitoként vagy biogazként hasznosithatok.

3. osztalyl hulladék: az emberi fogyasztasra alkalmas, de kereskedelmi vagy egyéb okokbdl ilyen
célra fel nem hasznélt élelmiszer, emberi fogyasztasra alkalmatlan, de &llatokra veszélytelen vagohidi
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hulladékok, a nem kér dz k vére, élelmiszer hulladékok / kivéve a nemzetkdzi utasforgalmi
hulladékot/. Ezeket a hulladékokat kedvtelésb | tartott &llatok &llateledel gyartasra fel lehet hasznalni.
A csomagolt termék emberi fogyasztasra alkalmatlanna min sitése esetén lehet 1. osztalyl hulladék,
mint pl. nagy vegyi szennyezettség anyag, vagy 2. osztalyd hulladék, mint pl. hatarérték alatti
gyogyszertartalmd hulladék, vagy 3. osztdlyd hulladék, mint pl. kereskedelmi okbdl emberi
fogyasztasra nem értékesitett anyagok, az élelmiszer fogyaszthatésagi idejének lejarta miatt, a
csomagolasat az Gizemi atmeneti taroldba rakas el tt el kell tavolitani.

Id beni elkilonités: az ugyanazon térben kilonb6z m veletek végzését értjik abban az esetben,
ha az egyik m velet befejezése és a masik elkezdése kozt elegend id all rendelkezésre a teriilet
(technoldgia) takaritdsara, fert tlenitésére, illetve a kovetkez ~m velet higiéniai feltételeinek
biztositaséara.

Kilonboz Aallatfajok vagasanal id ben elkilonitést jelenti, ha egyik allatfaj és a masik allatfaj vagasa
kozott id ben mérhet tavolsaggal biztositjak a keresztfert zés megel zését.

Igazolas (verifikalas): a felugyelett | eltér modszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas értékelések
alkalmazasa, a HACCP -tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Kritikus hatarérték: olyan el iras, amely elvélasztja az elfogadhatdésagot a nem elfogadhatésagtol.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a lényeges
élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel zéséhez, kikiszéboléséhez vagy elfogadhaté szintre
csOkkentéséhez.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, m velete vagy szakasza, beleértve a nyersanyagokat,
az els dleges termelést | a végs fogyasztasig.

Nyersanyag: é lelmiszer el allitasara alkalmas novény-, allati-, - beleértve a mikroorganizmusokat is -
vagy asvanyi eredet termeék, illetve termény, valamint az ivoviz és az asvanyviz. Jelen Gtmutatéban a
nyersanyagok gy jt fogalmat hasznéljuk az alap- segéd- és jarulékos anyagok kozos
megnevezésére.

Nyers élelmiszer : minden olyan élelmiszer, amely eredeti &llapotanak lényeges megvaltoztatdsa
nélkil alkalmas fogyasztasra;

Roddingolas:  szarvasmarhanal a nyel cs lekdtése. Szarvasmarhanal roddingolassal a
bend tartalom visszafolyasat akadalyozzuk meg.

Segédanyagok: mennyiségik az alapanyagokhoz képest kicsi, a tésztagyartasi termékek
el allitasanal egyszer bbé és jobban szabalyozhatéva teszik a gyartas és javitjak a késztermékek
min ségét.

Szabalyoz (control): megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-tervben megallapitott
kovetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (control): az az déllapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és betartjak a
kovetelményeket.

Szabalyz6 intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy €élelmiszer-biztonsagi
veszély megel zésére, kikiiszobolésére vagy elfogadhato szintre csokkentésére lehet alkalmazni.

Szennyez dés:

Az Utmutatéban a szennyez dés fogalom az élelmiszer mikrobiol6giai (patogének altali), kémiai,
idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okozé anyag, nemkivanatos, vagy bomlé anyaggal
val6 szennyez dését jelenti.

Takaritas, tisztitas:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot eltavolito eljaras
(Codex).
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Technoldgiai segédanyag : a berendezések és eszkdzok anyaganak kivételével minden olyan
élelmiszerként 6nmagéban nem fogyasztott anyag, amelyet valamely nyersanyag, élelmiszer vagy
annak alkotd része gyartasa vagy feldolgozdsa folyaman az adott technolégiai cél elérésére
alkalmaznak, és elkerilhetetlentl maradékok jelenlétét, vagy szarmazékok keletkezését eredményezi
a késztermékben.

Térben valo elkulonités: a zarhatd 6nallo Iégtérrel rendelkez terekben végzett tevékenységet értjik
alatta.

Kulonboz allatfajok vagasanal térbeli elkilonitést jelent, ha az egyik allatfaj és a masik allatfaj kozott
vagy tenyésztett vadak kozott olyan tavolsag van, ami biztositja mindenitt, hogy nem érintkeznek
egymassal (t6bb vagévonal).

Termék-visszahivasi eljaras : olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus, veszélyes,
hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitéhoz vagy mas megfelel helyre
tortén maradéktalan visszaszallitdsat szolgdlja, ahol teljes kivizsgalasa megtorténik.

Vagasi melléktermék: a vagohidi el allitds soran keletkez étkezési célokra tovabbhasznosithatéd
élelmiszer

Veszély: az élelmiszerben el forduld bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatdsu anyag, vagy az élelmiszer
olyan allapota, amelynek karos egészségigyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr | és a jelenlétiikhdz vezet kortlményekr | vald informaciogy jtés és
értékelés folyamata annak eldontésére, hogy az élelmiszer-biztonsdg szempontjabdl, mely tényez k
jelent sek, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-tervben.

Zéro tolerancia : az él allat vagds HACCP folyamataban ellen rizni kell, hogy az &llati testre nem
kerilt-e lathatd szennyez dés, pl. bélsar-szennyez dés, epe véaladék rafolyasa, amelyet faragassal
azonnal el kell tavolitani az allati testr |, az elkilonit pélyan.

Kartev irtassal kapcsolatos alapfogalmak

Allati kartev  : minden olyan él és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel, uriilékével, fejl -
dési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal, virusokkal, baktériumokkal,
penészgombakkal, allati egysejt ekkel, férgekkel, algakkal, éleszt gombakkal stb.) hatranyos hatast
gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kéartev Kk elleni védekezés : mindazon megel zési, ellen rzési és irtdsi modszerek 0sszessége, me-
lyek alkalmazéasaval biztosithato az allati kartev -mentes allapot, beleértve ezek megfelel dokumen-
talasat is.

Kartev -fert zottség figyelése : a kartev k megjelenésének jelzése, a fert zottség helyének, intenzi-
tasanak behatarolasa, illetve a fert zo6ttség hianyanak megallapitasa (szubjektiv — emberi megfigyelé-
sen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé modszerek).

Kartev irtas: a kartev k elpusztitasat szolgalo eljarasok 6sszessége (mely mechanikai, fizikai, biolo-
giai, kémiai moédszereken alapul).

Allati kartev  k elleni védekezési program : az lizem vezetése, és a kartev irtas kivitelez je altal k-
zOsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartev k meghatarozasat, a megel zési, az el-
len rzési, és az ellen rzés soran fert zottnek talalt helyeken szikségesseé valod irtdsi modszereket, a
felel sségi kdroket, a dokumentacids rendszert, és az oktatast.

Csalétek : a kartev altal kedvelt, szdmara vonzo taplalék. Amennyiben a csalétek irtdszert is tartal-
maz mérgezett csalétekr | beszélink.

Etet szerelvény : a kartev k monitorozasara (a kartev -fert zottség mérésére) hasznalt csalétek
vagy a kéartev k irtasara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgalo szerelvény (pl: doboz, la-
da, stb).
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Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartev befogaséaval (gy jt csapda), vagy annak elpusztita-
saval, a kartev tovabbjutdsat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartev -fert zottség mérésére is
alkalmasak.

Szorédas-mentes irtészer : Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és rogzithet ségéb |
adddban nem szennyezi a kornyezetet és a kartev nem szorhatja szét

A kartev k jelenlétének mérésére, kiilondsen azokon az Gizemi terilleteken, ahol az irtészerek haszna-
lata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazé eszkdzoket (fajspecifikus, ragasztos, elektromos, vagy
kombinalt rovarcsapdékat, szerelvényekben alkalmazhatd csapo, fojté vagy élve-befogd ragcsalo-
csapdakat célszer hasznalni, melyek kell en érzékenyek a kartev észlelésére, és lehet leg meg-
akadalyozzak annak tovabbterjedését.
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Az iparagra jellemz veszélyek

Az ebben a fejezetben targyalt kdvetelmények és intézkedések betartdsaval és alkalmazasaval meg
lehet el zni azt, hogy a termelés soran bekerll , kés bb nehezen eltavolithaté szennyez anyagok
és kérokozé mikroorganizmusok kertljenek be a hisokra a felhasznalt nyers- és alapanyagokbal.

Az alabbi tdblazatokban a teljesség igénye nélkiil felsorolunk néhany veszélyt, amivel szamolni kell a
vagohidakon és husdarabol6 Gizemekben.

Nyersanyaggal érkez veszélyek

Allati

és ndvényi | Hasokban: antibiotikumok, hormonok, maradvany anyagok allati

szermaradvanyok gyogyszerekb |, egészségre karos anyagok noveényvéd
szerekb |

Nehézfémek Egészségre artalmas vegyiletek jelenléte, pl. husban, vizben

Vizb | homok, rozsda.

Csomagol6anyag Sérult csomagoléanyag-darab, zsineg, m anyag fdliadarab
csomagolastol.

Allati maradvany Rovarok: hangya, csétany, pincebogar, lisztmoly, zsizsik, Iégy,
stb. beérkez nyersanyagban

Mikrobaszaporodas, (pl. | Mikrobaszaporodas hasalapanyag tultarolasa miatt.

Salmonella, S. Aureus, E. coli,
Listeria mon., stb.)
Romléas

Mikrobaszaporodas elh(iz6dé szallitas miatt.

Mikrobaszaporodas nem megfelel szallitadsi h mérséklet miatt.

Fém

Fém alkatrészekr | letor fémdarabok, fémszilankok a beérkez
nyersanyagban.

Kornyezett | szarmazo veszélyek

Kdrnyezeti

Por, fold, homok, k , vakolat, egyéb a kdrnyezetb I, helytelen
szallitasi kérilményekt |.

Atszennyez dés, mikrobaatvitel

Raszennyezés személyt |, kézt |, munkaruhatol.

Raszennyezés eszkdzt |, egyéb érintkez targyaktdl, aruktol

Termékutvonal helytelen kijel6lése miatt kereszt-szennyez dés.

Ragcsalé- és rovarirtd szerek helytelen kezeléséb | szarazé
mérgek.

Tisztitdszerek

Tisztito-fert tlenit szer maradvanyok felilleteken, edényekben.

Kiold6dé kémiai anyagok

Egészségre karos anyagok kioldddasa. (pl. festék vagy egyéb
Osszetev komponens csomagoldéanyaghbol)

Uveg, porcelan

Uvegszilank, porcelandarab tizemi kérnyezetb |

Személyes Személyt |: hajszal, ruhagomb, targy, stb.

Fadarab Faforgacs, szalka Gizemi kdrnyezetb |.

Fém Fém alkatrészekr | letor fémdarabok, fémszilankok.

M anyag Lampakbol, rekeszekb |, egyéb kemény m anyag targyakbdl

letér darabok

Technolégia soran fellép veszélyek

Csont

Csont, kemény porc a helytelen csontozas miatt

Mikrobaszaporodas, (pl.
Salmonella, S. Aureus, E. coli,
Listeria monocytogenes, stb.)
romlas

Mikrobaszaporodas  tlltaroldas  miatt.  Mikrobaszaporodas
elh(z6do szallitds miatt.

Mikrobaszaporodas h mérséklet  tarolas

biztositasa miatt.

nem megfelel

Fogyaszthatésagi-, min ség-meg rzési id
helytelen jel6lés = tlltarolas miatt romlas.

jelolésének hianya,

Avasodas  soran keletkez |Egészségre karos anyagok keletkezése a termékekben
anyagok (tultarolas miatt).
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Atszennyez dés, mikrobaatvitel |Raszennyezés személyt |, kézt |, munkaruhatodl, eszkozt |,
egyéb érintkez targyaktdl a gyartas sorén.

Ken olaj Technoldgiai folyamat soran olajszennyez dés a gépekr |,
szerelvényekr |

5.3 HACCP rendszer és modell

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendel ete az élelmiszerhigiéniardl, amelynek
el irasait 2006. januar 1-t | kell alkalmazni, az 5. cikkében el irja:

Q) Az élelmiszeripari vallalkozék a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljardsokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez kb | allnak:

a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell el zni, ki kell zarni, vagy elfogadhat6 szintre
kell csbkkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon lépésnél vagy azon lépéseknél, ahol a
szabalyozas a veszély megel zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhato szintre csokkentéséhez
elengedhetetlen;

C) a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatésdg és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szilkséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott veszélyek
megel zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhato szintre csokkentéséhez;

d) hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozésa és alkalmazésa a kritikus szabalyozési pontokon;

e) helyesbit tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozési pont nincs szabélyozva;

f) rendszeresen végrehajtandd eljardsok létrehozdsa az a)-e) pontban vazolt intézkedések
hatékony m kddésének igazolasara;

és

s)] az élelmiszeripari vallalkozas jellegének és méretének megfelel olyan dokumentumok és

nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pontban vazolt intézkedések hatékony
alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméke, a folyamaton vagy barmelyik lépésben, az
élelmiszeripari vallalkozok fellilvizsgéljak az eljarast, és elvégzik a sziikséges valtoztatasokat.

3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozékra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazasanak barmilyen szintjéhez
kapcsolodd m veleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt els dleges termelést és az
ahhoz kapcsol6dé m veleteket kdvet en.

4) Az élelmiszeripari vallalkozok:
a) a hatéskorrel rendelkez hatosag altal el it médon, figyelembe véve az élelmiszeripari
véllalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskorrel rendelkez

hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozoéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leiré dokumentumok mindig
naprakészek legyenek;

c) megfelel id tartamig meg riznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.
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(5) Az e cikk végrehajtdséara vonatkoz6 részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekezdésben
emlitett eljarassal ©6sszhangban lehet megallapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos
élelmiszeripari vallalkozok szaméra megkonnyithetik e cikk végrehajtasat, kilonésen a
HACCP elvek alkalmazasardl sz6l6 utmutatokban meghatérozott eljarasok hasznalatanak
el irasaival, az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatéarozhatjak
azt az id tartamot, amely alatt az élelmiszeripari vallalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval
0sszhangban meg rzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kovetelmény az altaldnos élelmiszerhigiéniai
szabalyozéas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-el allitokat arra 6szténdzze, hogy:

- rendszerezett médon gondoljak at az élelmiszerek kezelése, el allitasa, tarolasa soran
végzett tevékenységiiket. Ehhez kapcsolddoan meg kell hatarozniuk a termékbiztonsaggal
Osszefligg jellemz paramétereket: pl. feldolgozasi m veleti paraméterek, min ség-
meg rzésiid , tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas, stb.;

- gondoljak at és értsék meg, hogy az élelmiszerek el allitasi tevékenysége soran milyen
veszélyek léphetnek fel, amelyek karosithatjdk a fogyaszté egészségét. Ezek a veszélyek
fizikai, kémiai és biolégiai/mikrobioldgiai jelleg ek lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely m veleteinél fordulhatnak el ;

- hatarozzdk meg és alkalmazzdk a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megel zhet k, kikliszobolhet k, vagy elfogadhato
szintre csokkenthet k;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az adott
veszélyt, hogy az:

0 kezelhet az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit, el feltétel
program) megvalosulé J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good Hygiene Practice)
részeként, vagy

o0 tevékenységuk adott lépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga szempontjabdl
(CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak azokat megfelel en,
akkor azok a fogyaszto biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabdlyz6 tevékenységek m kodését rendszeresen felugyelni kell annak érdekében,
hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet gyakorisaga figg a veszély
mértékét |, kockazatatol.

0 A GHP-ként kezelhet veszélyek esetében az ellen rzés ritkabb lehet, a gyakorisag
flgg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a m veleti Iépést | figg en, de el irt
gyakoribb felligyeletet igényel, szigorii dokumentalasi kévetelménnyel.

0 Az utmutaté gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabalyzo és fellgyel
moddszerek megvalasztdsahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példadk azonban
nem telies kor ek és egyes esetekben mas oOvintézkedések alkalmazasa is
szilkséges lehet;

- vizsgdljak felul a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az lzemi
kornyezetet érint - valtozas esetén, és ezen kivil el re megtervezett rendszerességgel is;

- ezt a megkozelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- a teljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellen rzése (validalas) és a
m koddés hatékonysaganak igazol6é ellen rzése is. A h tési, fagyasztasi folyamatoknal a
szaporodas intenzitasat csokkent hatds megfelel ségének ellen rzése (validalas) és a
hatékony m kddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas) feltétlentl sziikséges.

Minden vagohid és hudsdarabolé lzem kilonbdéz , mivel eltér ek lehetnek az alkalmazott
technologiak, a felhaszndlt berendezések, az lizem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota, a
vezet k és a dolgozok szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama, valamint az
el allitott hisok csomagoladsa. Ezért minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket
végrehajtani az ott folytatott tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezet ség, mind a
dolgozok értsék meg az élelmiszer-el allitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsol6dé veszélyeket és
a szabélyozas hibainak kovetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolodd fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvaldsitasahoz szilkséges kovetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969.
szamu el irasa tartalmazza.
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Eqyszer sitett példa sertés vagas HACCP tervének elkészités  ére

Példankkal csak szemléltetni szeretnénk, hogy a sertés vagds HACCP elemzésének elkészitése
soran milyen szempontokat kell figyelembe venni, mire kell kiterjedni az elemzésnek és milyen tipusu
tablazatokat célszer az elemzésekhez felhasznalni.

Automatikusan egyetlen vagéhidra sem alkalmazhaté a  z aldbbi példa.

A feladat meghatarozas a:
a beérkez él llat atvételét | a vagason at a csomagolt friss husaru kiszallitast megel z atmeneti
tarolasaig, kiszallitdsaig el forduld veszélyek elemzése.

Termékleiras:

Jovahagyott, ellen rzott beszallitotél beérkez él allat pihentetés, kabitas, véreztetés, forrazas,
kopasztas utan zsigerelésre keril. Ezt kdvet en a sertés testet mossak, majd + 7 °C -ra h tik.

A kiemelt bels ségb | szétvalasztast kovet en a méjat, szivet + 3 °C -ra h tik, majd kulon téaroljak,
szilkség szerint csomagoljak.

A sertéshus csomagolasi modja lehet:

félsertés (fliggesztve szallitva),

lédig, ladas csomagolas vev i igények szerint darabolva, féliaval bélelt rekeszben, husos ladaban
(vev iel iras, gyartmanylap szerint)

egyedi csomagolas vakuum vagy véd gazas csomagolasban (vev i el iras, gyartmanylap szerint)
kartondobozos csomagolas féliaval bélelve (els sorban fagyasztva tarolva).

A sertéshis min ségi el irasat, a vagasi folyamat vonatkozé el irasait a gyartmanylap, illetve
technoldgiai utasitas tartalmazza.

A csomagol6 anyag rendelkezik érvényes min ségi el irassal és OETI (vagy azzal azonos tartalmu)
engedéllyel.

A takaritast, karbantartast, oktatast utasitas szabalyozza.

A friss sertéshis termék min ség meg rzési ideje max. + 7 °C-on tortén tarolas — forgalmazas
mellett 7 nap, mely a csomagolason kerl felt ntetésre. A friss h tott terméket megfelel h kezelést —
elkészitést kdvet en fogyasztjak.

Az egyszer sitett elemzésben szerepl veszélyek:

Kémiai: peszticid maradvany, gyégyszermaradvany, takaritd és fert tlenit szer maradvanyok;

Fizikai: csont alapanyagbdl, valamint Gzemi koérnyezetb |, berendezésekb |, eszkdzokb | szdrmazd
fizikai veszélyes idegen anyagok: fém, fa, k , Uveg, vakolat, éles m anyag

Mikrobiolégiai: korokoz6 mikroorganizmusok kozil Salmonella, Staphylococcus aureus, E.coli, Listeria
monocytogenes atszennyez déstél, szaporodastél ered en;
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Sertésvagas, darabolas folyamatabrak

1.1 Sertés atvétel

1.2  Sertés pihentetés,
el készités

1.3  Testnedvesités,
kébitas
1.4 Palyara emelés
1.5 SzUrés, véreztetés ® vér

1.6 Testmosas

1.7 Forrazas, kopasztas ® sz r, korom
perzselés

1.8 Pélyara emelés,
testzuhany

1.9 Fllgomba és szem ® szem és flllgomba
kivagasa

1.10 Végbél koérul-
vagasa, elkotése

1.11 Bél ésbels ség kivétel ® bél és bels ség
1.12 Testhasitas, vesekiforditas

1.13 Husvizsgalat
husbélyegzés ® Kobzott his

1.14 Hlasmin sités

1.15 Hajkivétel,
szalonnalehlizas
- ®
1.16.1 Féltest h tés, tarolas 1.16.2 Szalonna
megmunkalas

1.17 Szalonna h tés, tarolas
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FOLYAMATABRA:

2. Bél- és bels séq tisztitdsa

2.1 Eélvizsgélat
2.2 Bélf@/atés a bélurit be
2.3 BéIUrllés ® Bélséar
2.4 Bélkiford_l'tés ® Bélnyalkahartya
2.5 Viz ® Bél ézatésa, mosasa ® Aztat6 viz

2.6 S6 ® Sézas

2.7 Tarolas

3. Bels ségel allitas

3.1 Bils ségvizsgalat
3.2 _ Bels ség atadasa
tlsztiiésra
3.3 Bels ség tiiztités ® Tisztitasi hulladék
3.4 H tés, tarolas
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FOLYAMATABRA:

4. CSONTOZO, DARABOLO

4.1 Félsertés

beérkezése
4.2 Huls szemrevételezése ® kobzott hus
4.3 Félsertés darabolasa,

csontozasa ® csont és egyéb hulladék
4.4, Hus tipusonkénti ladazéas

4.5 Darabolt, csontozott his-
részek h tése, tarolasa

FOLYAMATABRA:

5. CSOMAGOLO

Csontozott, darabolt his ® 5.1 Alapanyag beérkezés
Folia ® 5.2 Els dleges csomagolas ® Folia maradvany

Karton ® 5.3 Burkolt nyershus ® Papirhulladék
kartonba rakasa

Cimke® 5.4 Kartonok cimkézése

5.5 H tés, tarolas
(csomagolt hus)
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Nr. | M velet Veszély Szabalyz6 médszer Dontési fa CCP | Kiritikus Felligyel Helyesbit Nyilvan-
hatarérték eljaras tevékenysé | tartasok
g
K |K [K |K
1 12 |3 |4
1.1. [El allat M. Beteg allat, Ervényes I[N [N GHP
atvétele stresszes allat, allategészségugyi
paraziték jelenléte |rendeleteknek
megfelel &llatok
Kdvetelmények
rogzitése a
szerz désben és
betartasanak
beszallitas el tti
ellen rzése
K: Jévahagyott
noévényvéd szer, |beszallitétdl valo I [N |N GHP
gyogyszermaradv |beszerzés
any , nehézfémek
engedélyezett Egyeztetett min ségi
értéken fellli el iras szerinti atvétel
jelenléte Elelmiszerlanc
informacié
Jévahagyott beszallito
F: széllitas I [N |N GHP
kozbeni sériilés, | Atvételi ellen rzés,
szennyezett allat, |illetve az allat
fémmaradvany a |zuhanyoztatasa
testben (t , golyo)
1.2. |pihentetés |Nincs realis M, K
veszély
F: allat Allatok megfelel I [N [N GHP
szennyez dése tisztasagu pihentetése
1.3. | Testnedve |Nincs realis mikr.,
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Nr. | M velet Veszély Szabalyz6 mddszer Dontési fa CCP | Kiritikus Felligyel Helyesbit Nyilvan -
hatarérték eljaras tevékenysé tartasok
g
sités, kémiai veszély
kabitas F: Tulkabitas El iras szerinti N [N GHP
aramer sség és
fesziiltség.
Kéabitéberendezés
kalibralasa. Tartalék
berendezés biztositasa
1.4. | Palyara Nincs redlis
emelés mikrobioldgiai,
kémiai veszély
F: labtorés, foldre |M veleti el iras GHP
zuhanas betartasa
1.5. | SzUras, Nincs reélis kémiai
véreztetés |veszély
M: M veleti el iras N [N GHP
mikrobaszaporoda | betartasa
s nem megfelel
vagas és
véreztetés miatt a
bent maradé
vért |,
atfert z dés M veleti el iras N |N GHP
szennyezett kést | | betartasa
F: nem megfelel
szUras,
szennyez dés
rékeriilése az
allatra
1.6. | Testmosas |M: mikrobak a Felhasznalt viz N |N GHP
felnaszndlt vizben, | rendszereses kémiai
atszennyez dés | és mikrobiolégiai
egyik allatrél a vizsgalata
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Nr. | M velet Veszély Szabalyz6 mddszer Dontési fa CCP | Kiritikus Felligyel Helyesbit Nyilvan -
hatarérték eljaras tevékenysé tartasok
g
masikra M veleti el iras
K: Vegyi anyagok, |betartasa
fert tlenit szer a
vizben
F: nem jellemz
1.7. |Forrazas, |M: mikroba M veleti el iras I |N |N GHP
kopasztas, |rdszennyez dés |betartasa
perzselés |nem megfelel Forrazokad
vizcsere vagy vizh mérsékletének
tulforrazashol ellen rzése,
adodé b rsérilés | szabalyozott vizcsere
miatt
Légutakba viz
kerdl helytelen
szdras miatt
K: nem jellemz Technolégiak I [N |N GHP
F: Hosszu idej betartdsa, megfelel
forrazas miatt karbantartasa a
véralafutas berendezéseknek
1.8. | Palyara M: mikrobak a Felhasznalt viz I [N |N GHP
emelés, felnaszndlt vizben, | rendszereses kémiai
testzuhany | atszennyez dés | és mikrobiologiai
egyik allatrél a vizsgalata
masikra M veleti el iras
K: Vegyi anyagok, |betartasa
fert tlenit szer a
vizben
F: labtorés
lezuhanas miatt
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Nr. | M velet Veszély Szabalyz6 mddszer Dontési fa CCP | Kiritikus Felligyel Helyesbit Nyilvan -
hatarérték eljaras tevékenysé tartasok
g
1.9. |Fillgomba, |F: hianyos kivagas |M veleti el iras I [N |N GHP
szem M: mikroba betartasa
kivAgasa |atszennyez dés |Eszkozfert tlenit
szennyezett h mérsékletének
eszkozt |, ellen rzése
emberr |
K: nem jellemz
1.10 | Végbél, M: mikrobas M veleti el iras I [N I CCP |Véghél, Minden Szennyezett |Kularé
kularé szennyez dés betartasa kularé oraban 10 részek ellen rz lap
korbevaga |bélsar kifolyasa, Eszkozfert tlenit sérilése egymast kivagasa
sa, bélszervek h mérsékletének nem kovet allat |El z
elkotése sérlilése miatt, ellen rzése. megengede |dokumentalt |ellen rzés 6ta
keresztszennyez | Szennyezett részek tt ellen rzése |vagott allatok
dés eszkozt |, kivagasa kdlén
emberr | atvizsgalasa
K: nem jellemz
F: bélsérulés
1.11 |Bél és M: mikrobas M veleti el iras I |N |N GHP
bels ség [szennyez dés betartasa
kivétele bélszervek Eszkozfert tlenit
sérilése miatt, h mérsékletének
keresztszennyez |ellen rzése
dés eszkozt |,
emberr |
1.12 | Testhasitd |M: mikrobas M veleti el iras I [N |N GHP
s, szennyez dés betartasa
vesekifordit | gerinccsatorna Eszkozfert tlenit
as rejtett fert zési h mérsékletének
gocabal, ellen rzése
keresztszennyez
dés eszkozt |,
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Nr. | M velet Veszély Szabalyz6 mddszer Dontési fa CCP | Kiritikus Felligyel Helyesbit Nyilvan -
hatarérték eljaras tevékenysé tartasok
g
emberr |
K: nem jellemz
F: gerincsértilés
1.13 | Hasvizsgal |M: rdszennyezés |Féltestek el iras I [N |N GHP
at, vegetativ szerinti mozgatasa
bélyegzés | mikrobakkal egyik
testr | a masikra,
személyt |
K. Nem megfelel |Engedélyezett festék |I [N |N GHP
Osszetétel festék [hasznalata
a tintaban
F. nem jellemz
1.14 | Min sités |K. Nem megfelel |Engedélyezettfesték |1 [N |N GHP
Osszetétel festék [hasznalata
a tintdban
1.15 | Hajkivétel, | M: mikrobas M veleti el iras | N [N GHP
szalonna |szennyez dés betartasa
lehltzas gennyes goctol a | Eszkozfert tlenit
fémdetekta [tokaszalonnaban, |h mérsékletének
las keresztszennyez |ellen rzése
dés eszkozt |,
emberr |
K, F: nem jellemz
1.16 | Félsertés, |M: mikrobéak M veleti el iras [ CCP |Magh mérs |HUs mag- Féltestek H mérséklet
A h tése, szaporodasa nem |betartdsa éklet max + [h mérsékleté |tovabbh tése, |ellen rz lap
tarolasa megfelel ésnem |[H t k 7°C nek mérése h t k javitasa, |H t
elég gyors h tés | h mérsékletének kitarolaskor karbantartdsa |h mérséklet
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Nr. | M velet Veszély Szabalyz6 mddszer Dontési fa CCP | Kiritikus Felligyel Helyesbit Nyilvan -
hatarérték eljaras tevékenysé tartasok
g
miatt, ellen rzése Teremh mér | Romlott ének
keresztszennyez séklet termék regisztralasa
dés eszkozt |, folyamatos megsemmisit
emberr | regisztraldsa |ése
K: nem jellemz
F: fizikai
szennyez dés
1.16 | Szalonna | M: mikrobas M veleti el iras I [N |N GHP
2 megmunka |keresztszennyez |betartasa
las dés eszkozt |, Eszkozfert tlenit
emberr | h mérsékletének
ellen rzése
K: nem jellemz
F: fizikai
szennyez dés
GHP
1.17 | Szalonna | M: mikrobak M veleti el iras [ CCP |Magh mérs |Termék Hus H mérséklet
h tése szaporodasa nem |betartdsa éklet max + [magh mérsé |tovabbh tése, |ellen rz lap
tarolasa megfelel ésnem |[H t k 7°C kletének h t k javitasa, |H t
elég gyors h tés |h mérsékletének mérése karbantartdsa |h mérséklet
miatt, ellen rzése kitarolaskor Romlott ének
keresztszennyez Teremh mér |termék regisztralasa
dés eszkozt |, séklet megsemmisit
emberr | folyamatos ése
regisztralasa,
K: nem jellemz
F: fizikai
szennyez dés
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Igazolasi terv

Példa: HACCP Igazolasi terv, sertésvagas

A CCP szama Tevékenység/fliggetlen
és/vagy . Felel s Gyakorisag Dokumentélas
. maodszer
megnevezése
CCP-k igazolasi terve
Mikrobiolégiali Félsertés mintavételezése, |Kkijelolt felel s Mintavételi terv Laborvizsgalati
veszélyekre mikrobiolégiai vizsgalat szerint jegyz konyv
akkreditalt laboratériumban,
trendelemzés
H t tarolok H t kamra éves gépészeti |M szakivezet |Evente Jegyz konyv
megfelel sége |karbantartasa, h mér k Kalibralasi
kalibralasa bizonylat
Sajat Jarm vek éves M szakivezet |Evente Jegyz konyv
széllitojarm vek | karbantartasa, Szallitasi Kalibralasi
megfelel sége |engedély bizonylat
meghosszabbitésa,
h mér k kalibréladsa
Egyéb igazolasi tevékenységek
Beérkez él Hatosagi jegyz konyvek kijelolt felel s Mintavételi terv Laborvizsgalati
allat: gyogyszer | gy jtése ésrendszerezések szerint jegyz konyv
maradvanyra,
peszticid
maradvanyra
Beérkez él Hatosagi jegyz kényvek kijelolt felel s Minden Laborvizsgalati
allat egészségi | gy jtése és rendszerezések beszallitott allatra | jegyz konyv
allapota vonatkozdan
Uzemi higiénia | Uzemi kérnyezetb | (fal, kijelolt felel s Mintavételi terv Bels audit
padozat, csatornarendszer) alapjan jelentés
és berendezésekr | tortén
tamponos mintavétel,
trendelemzés
Személyi Kéztisztasagi tamponos Kijelolt felel s |sziikség esetén, Bels audit
higiénia mintavétel, trendelemzés de évente jelentés
legalabb kétszer
Személyi higiéniai oktatas | Kijeldlt felel s | Evente Bels audit
felilvizsgalata jelentés
Altalanos Higiéniai bejaras Vezet ség, Havonta Vezet ségi
higiénia higiénikus felulvizsgalati
jegyz kényv
Rendszer Bels audit, HACCP Team vezet Evente, és Bels audit
altalanos felllvizsgalat véltozas, jelentés
m koddése probléma esetén
Kils , 3 fél altali, vev i Team vezet Szlrépréba jegyz konyv
audit- HACCP felllvizsgalat szer_en
Hatosagi ellen rzés, Min ségiranyita | Szurépréba jegyz konyv
HACCP felllvizsgalat si vezet szer en
Kils kezdeményezésre Laborvezet Kils igény jegyz konyv
késztermék mikrobioldgiai szerint
vizsgalat
Vev ireklamaciok Min ségiranyita | Evente Bels audit
elemzése si vezet jelentés
Idegen anyag és | Hatosagi reklamaciok Min ségiranyita | Evente Bels audit
mikrobiologiai statisztikai elemzése si vezet jelentés
| megfelel ség
Viz Vizvizsgalat akkreditalt Min ségiranyita | Evente Jegyz kényv
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A CCP szama Tevékenység/fliggetlen
és/vagy . Felel s Gyakorisag Dokumentalas
. maodszer
megnevezése
megfelel sége |laboratériumban si vezet
Csomagolas Csomagolasi technolégia Min ségiranyita | Evente Bels audit
megfelel sége |validalasa si vezet jelentés
A jeldlés A helyes min ség M vezet tételenként Ellen rz lap
| megfelel sége | meg rzésiid ellen rzése
A biztonsagos Erzékszervi tulajdonsagok, |Laborvezet Uj termékfejlesztés | jegyz konyv
min ség romlast okozok és/vagy vagy technoldgia
meg rzésiid kérokozok vizsgéalata véaltozas esetén,
validalasa illetve kockazat
becslés alapjan
meghatérozott
gyakorisaggal
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54 5.4. Seqitség a GHP terv szilkséges, minimalis dokumentaciéjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nydjtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve mindazoknak,
akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriiket szabalyozé irott dokumentacids rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez sziikséges minimalis dokumen-
tacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél b vebb, nagyobb adattartalmu
rendszert m koédtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben szerepl informacidkat — azok tel-
jes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az Utmutato egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentaciés kévetelmények, ame-
lyeket minden vallalkozasnak minimdlisan vezetnie kell a J6 Higiéniai Gyakorlatnak megfelel m ko-
dés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Gtmutatd szévegében emlitett irasos utasitasokat,
nyilvantartasokat a kdnnyebb attekinthet ség érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasi-
tasok tartalmi kdvetelményeire, illetve a vezetend nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivnunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szerepl formatumok nem kotelez en alkalma-
zandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak Utmutatést.

A m kodést tartalmazo eljardsok, utasitasok tartalma, terjedelme fiigg a tevékenység Osszetettségé-
t I, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben résztvev alkalmazottak sza-
matal.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretét |, jellegét |, illetve az alkalmazottak szamétdl fliggetlenidl minden vallalkozas
szdmara az alabbi dokumentéciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

Hat6sagi engedélyek dossziéja

Technolégia rovid leirasa (kilonds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok, félkész-,
késztermékek min ségére és biztonsagara befolyassal [év paraméterekre), vagy kell rész-
letesség gyartmanylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot sz rése és jelentése

kotelez véd ruha,

kézmosas szabalyai,

sérilések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzés és étkezés szabalyozasa

ellen rzések és felel sségek

Takaritasi terv

tertlet, berendezés, eszkoz

alkalmazott szerek

alkalmazott modszerek

koncentracid, h mérséklet, id és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az alkalmazhat6
Oblités menete

karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvet takaritas menete

Viz kémiai, mikrobiolGgiai ellen rzésének bizonylatai

Ragcsalo- és rovarirtasi terv

térkép a csapdak helyér |,

engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése

irtdszerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, médszere)

kartev k fajtaja, az irtds modja

az ellen rzések gyakorisaga, felel se

esetleges alternativ médszer leirasa

kartev irtéval (amennyiben azt kiils vallalkozéval végeztetik) kotott szerz dés, amelynek tar-
talmaznia kell:

kartev irtds helyét

kartev k fajtajat, az irtds modjat

az ellen rzések gyakorisagat, felel sét
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allati kartev k jelenléte esetén rendkivdli irtas 24 oran belil tértén elvégzését

irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

ragcsalod irtdst végz személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez dés megel zésének szabdlyai (tovabba jarvany-
Ugyi intézkedések, ahol értelmezhet )

Fentieken tilmen en a rendeletnek megfelel en a HACCP elemzés, és a rendszer felllvizsgalatanak
dokumentacidja.

5.4.2. AJANLOTT, ARENDSZER M KODESET SEGIT DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepl felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer m koddését segit

eljardsok, utasitasok listajat. Jelen utasitdsok irdsos formaban tortén rogzitése nem szikséges.
Hogy a felsorolasban szerepl egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas m kddését, az termé-
szetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegét |, az alkalmazottak létszamatdl, a termelt ter-
mékek, termékféleségek mennyiségét |, termel terilet nagysagatol, stb.

A szabdlyok eljarasokban val6 rogzitése segiti a m kddés kdnnyebb szabélyzasat, oktatasi eszkdz-
ként hasznalhatok. A névekv vev iigények kozt is altaldban szerepel a tevékenység irott szabalyo-
zasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

Szervezeti felépités, felel sségek és hataskorok rendszere
Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer m kddtetése és felllvizsgalata
A beérkez anyagok atvétele

Térolas, nyomon kovethet ség

Gyartasi technolégia

Személyi higiénia

A takaritas és fert tlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartev irtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfelel termékek kezelése

Vev i, fogyasztoi reklamaciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatas

5.4.3. Minta rlapok, nyilvantartasi lapok

Tovéabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz kot d tevékenység elvégzésének, el-
len rzésének nyilvantartdsdhoz (az rlapok formatuma nem kotelez en alkalmazando):
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rzési rlapja -

EQYSE0 MEgNEVEZESE: ... iitit it et e ceie e,

MINTA

ellen rzési pont

megfelel /
nem megfele-
I

észrevétel, megjegyzés

Vilagitotestek véd burkolatanak épsé-
ge

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda m kod ké-
pessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkiilonitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarésa, v. fedett
edénybe valo attoltés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghélo

Eszkdzok, munkafellletek tisztasaga,
takaritdszer mentessége

Feldolgoz6 eszkozok fellleteinek sér-
tetlensége

Takaritoszerek el iras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek el iras szerinti hagzna
lata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épséy\ /

H mér km kbd/l(épefﬁség?e

Stb. |

I
L
I

eIm4
egfe
EM

em I

A kitoltés javasd

GHP-11

mal, szUroproba szer
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H t terek h mérséklet ellen

El irt h mérsékleti értékek:

MINTA

rzési

rlapja
, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhat6

rlap)

... °C vagy annal kevesebb

Verzio: 2

H t szekrénynél : maximum
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy annal kevesebb
\
Datum M szak 1 |Eszrevétel M szak/| Eszrevétel
/h fok /alairas 2/h /alainas /a [/ \ \\
F ]
F 11 |
[ | \
| \
| \
A ll /\\ /
\ v
\ i
\ P
\ | /
\ V
I \
Pl \
| \
| ] \
| | \
| | v
| |
||
|
{ U
|
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Szemeélyi higiénia ellen

rzési

rlap - MINTA

ellen rzési szempont

megfelel

nem megfele-

/ észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgéalatok bizonylatai

Véd ruha, véd eszkoz tisztasdga

Véd ruha, véd eszkoz viselése

El irt labbeli viselése

Fejfed biztositasa, viselése

Haj apoltsaga, eltakartsaga

Ora, gy r , ékszer viselése

Koromlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfert tlenit , egyszer hasz-
nalatos kéztorl , stb.

Kézmoséas belépéskor Eaf ) \
Munkavégzés kozbeni kézmosas P 4 \
Els segélynyujté felszerelés biztositasa / \
(pl. sebtapasz) T

Oltéz szekrény belsejének, tetejének / \ /
tisztasaga /\\

Stb.

Jelmagyarazat:

Dat len

A Kjtolté

GHP-11

FHO

'S Javagolt gyakorisaga legalabb havonta.

Kiadas: 1

Verzio: 2

Datum: 2009. 4prilis 29.
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Napi takaritast ellen  rz
(Az iparag sajatossagaitdl, illetve a folyamat jell

rlap

- MINTA
egét Ifugg en kialaki

ﬂ

id pont/datum Takaritésit e- |Haszndlt tisztit 6- Oblités megfel e-|Ellen r;V Amu:we z- || Megjepyzés / lijrae |-
(gyakorisag a tevé- |rilet/ beren- | szer, | sége eredménye / te len [rz€s eredménye
kenység kockazata- |dezés modszer west ités alaira
tol filgg en) /
. / I/
\ / \
N / \
\ / A \
\ / | -
\ / | |
\ / /
\ / |
[ /
| =
|

Az elvégzptt munkat ellen

izte:

Dat

Kiadas: 1

Verzio:

2

Datum: 2009. aprilis 29.
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Ragcsalo irtast ellen

MINTA
ragcsaloirtd szerelvények ellen
rzésére hasonl6 elven készithet

(rovarirtas, irtdszermentes csapdak ellen

A vallalkozas neve:
A véllalkozas helye:

Iz

rlap

rzésér |

A felhaszndlt ragcsaloirtdszer: Hat6anyaga: llepszere:
Az utolso ragcsaloirtas ideje:

Az ellen rzést végezte:
A A A A lt/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sza s7a
ma [allapota intézkedés A ma [allapota intézkedésy
1 \ L | |
2 \ [2p [ 7 V
3 \ 2B P
4 \ |2k i)
5 25 J
6 26
7 2 j
8 28
9 | \ 29
10 ] \ [30
11 | ] \ [31
12 | ] 32
13 | ] 3
14 L |
15 N 35
16 | B 36
17 L L 37
18 o 38
19 o 39
20 | | 40
Meglegyrds, int7zkedés;i javaslat, intézkedés:

Példak az klf{#on hasznéalhato roviditésekre:

A sgerelvény allapota: A fogyas okozdja: A megtett intézkedés:
(0] brinttetlen P patkany T tisztitas

F /ogyés E egeér FT feltoltés

JF jelent s fogyas M madar Cs a szerelvény pétlasa
MR megrongalddott Cs csiga A athelyezés

ET elt nt NAK  nem &llati kartev UK Uj kinelyezés
GHP-11 Kiadas: 1

Verzio: 2

rlap)

Datum: 2009. 4prilis 29.



