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RIS PDC - SMASCH

Z6ldséghajtatas soran felmerulS problémak kezelése:
Ontozés, tapanyag-utanpaotlas, klimaszabalyozas

Délalfoldi Kertészek Szovetkezete, Szentes

2022. janius 9., 9:00-16:00

A Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit Kft., mint a magyarorszdgi EIT Food Hub ezuton
szeretettel meghivja Ont az EIT Food termesztés sordn felmeriil8 problémdk kezelésérél sz616
workshopra.

AZ EIT Food 2022 a&ltal tdmogatott SMASCH (Smart Short Supply Chains) fejlesztési program célja, hogy
megismertesse az agraragazat szakembereit a digitalis technologiakkal.

A mai modern mez6gazdasagi dgazat adatkdzpontu, preciz és intelligens megoldasokat alkalmaz. A workshop célja,
hogy a zoOldséghajtatdstasban tevékenykedd szakemberek szamdra a klimaszabdlyozds, ontozés, tapanyag-
utanpotlas korszerli megoldasait bemutassa.

A résztvevBknek lehet8ségiik lesz arra, hogy mentorok segitségével azonositsdk azokat a klimaszabalyozashoz
kapcsolddo teriileteket, ahol digitalis fejlesztésre sziikség lehet. A lehetséges megvaldsitadsi tervek a mentorok
tdmogatasaval kidolgozasra kerllnek.

Programstruktura:

o 1 nap workshop, el6adasok, latogatas termel&knél
o 16 hetes mentoring idészak a koncepcidé/megvaldsulési terv kidolgozésara
o Online zard esemény 2022. november 18-an, ahol az eredmények bemutatasra kerllnek

A rendezvény helyszine: Délalfoldi Kertészek Szovetkezete, 6600 Szentes, Szarvasi Ut 3/B
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A rendezvényen vald részvétel ingyenes, de regisztracidhoz kotott.

Regisztralni a regisztracios drlap kitoltésével lehetséges, az alabbi linken:

REGISZTRACIOS LINK

Tovabbi informacidkért keresse Ledd Ferencet (tel: +36 30 9439991, email: ledof@delkertesz.hu), illetve
kollégankat Czank Nataliat (tel: +36 1 433 1473, email: n.czank@campdenkht.com)

Tovabbi informaciokért latogasson el
a Campden BRI Magyarorszag honlapjara (www.campdenbri.hu) vagy LinkedIn oldalunkra.

Sok szeretettel varjuk rendezvényinkre!


https://apply.eitfood.eu/hu_HU/courses/course/118-smart-short-supply-chains-smasch
mailto:ledof@delkertesz.hu
mailto:n.czank@campdenkht.com
https://www.linkedin.com/company/campden-bri-hungary/posts/?feedView=all
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PROGRAMTERV /AGENDA
EIT Food Hub -
C den BRI
9:00-9:10 Kszont6 Dr. Hegyi Adrienn ampaen _
Magyarorszag Nonprofit
Kft.
9:10-9:30 Bevezetd Ledd Ferenc DélkerTész

Klimaszabalyozas, 6ntdzés megoldasat
9:30-10:20 segit6 precizids eszkézok alkalmazdsa a
félias paprikahajtatasban

Leddné dr. Darazsi

) DéIKerTESZ, szaktanacsadd
Hajnalka

Klimaszabalyozas, 6ntozés, tapanyag- o, 3
10:20-11:10 maszabalyozas, Ontozes, tapanyag Buleca Csaba Arpad Agrér zrt.
utanpétlds korszer( liveghdzban

Kavészlnet

M(iszaki megoldédsok, lehet&ségek a
11:30-12:30 klimaszabalyozas, dnt6zés, tdpanyag- Szanté Zoltan Royal Brinkmann
utdnpotlés tertletén a hajtatasban.

13:00-14:00 Ebédsziinet

Gyakorlati bemutatd, latogatds helyi termel6knél:
e | 3szl6 Ignac: Hidegfdlids — talajos: TV-paprika

14:00-16:00 , . . " el e o .
e  Berényilmre: Hidegfdélids — talajnélkuli: kapia és Pritamin paprika
Mentoralasi program részleteinek megbeszélése

EIT Food Hub -

Campden BRI
Zarsz6 Dr. Hegyi Adrienn P i .
Magyarorszag Nonprofit

Kft.

A SMASCH projektet az Eurdpai Unid altal tarsfinanszirozott EIT Food projekt keretében dolgoztak ki.
The SMASCH project was developed within an EIT Food project, co-funded by the European Union. ert |:
ood
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